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O FIRMIE WSTEP

Szanowni Panstwo,

przekazujac w Panstwa rece nowy Katalog nie prezentujemy wytacznie
wydajnych i solidnie wykonanych urzadzen, usprawniajacych proces przy-
gotowania positkdw, zwiekszajacych wygode uzytkownikdw i efektywnose
pracy personelu. Przekazujemy takze réznorodnos¢ w celu zaspokojenia
potrzeby kazdego Klienta oraz oszczednos¢, ktéra przynosi w efekcie zysk
inwestora. Pewno$¢ najwyzszej jakosci, powtarzalnosci efektow oraz to co
najwazniejsze... dajemy bezpieczenstwo.

Sprzedaz to poczatek drogi, ustugi wspierajace Klienta to dopetnienie
inwestycji na dtugie lata.

Nasze do$wiadczenie daje mozliwo$¢ zapewnienia Panstwu wszystkich
instrumentow, ktore w analizie zyskownosci beda kryteriami mnozacymi
zysk. Od koncepcji, ktérej wynikiem jest idealnie dopasowany projekt,
przez profesjonalne wyposazenie, dobrane zgodnie ze specyfika lokalu
przez wykwalifikowany zespét doradcéw, o ktére dodatkowo zadba nasz dziat
serwisowy i rozbudowana siatka autoryzowanych Partnerow serwisowych
przez caty czas petnej 24 miesiecznej gwarancji.

Tak dziata RM Gastro. Firma z ponad 20 letnim do$wiadczeniem oraz
pasja, ktére dzielimy z Pahstwem.

Gastronomia to rozwoj, mozliwy dzieki innowacjom. Tym samym sys-
tematycznie badamy potrzeby Klienta i uzupetniamy asortyment. W tym
roku, w katalogu REDFOX szczegblng uwage warto zwréci¢ na nowe kotty
warzelne o duzej pojemnosci, ktére zostaty stworzone przez nasza fabryke
w odpowiedzi na potrzeby klientéw.

Zapraszam do lektury katalogu REDFOX i petnego wykorzystania mozli-
wosci, jakie niesie wspotpraca z nami.
Z powazaniem,

Marceli Maryanek
Dyrektor Handlowy
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Kody QR

Na Panstwa urzadzeniu wyswietlana jest obecnie wersja katalogu z cena-

mi urzadzen. Katalogi w wersji elektronicznej sg zawsze najaktualniejszym

Zrodtem wiedzy o urzadzeniach iich cenach.

W obiegu funkcjonuja rowniez katalogi papierowe. Zamiast cen, zawieraja
kody QR - to rozwiazanie taczace dwie najwieksze potrzeby: zapewnienia
Panstwu wygodnej pracy z klientem oraz dostepu do zawsze aktualnych
danych.

Kod QR droge do takich informacji skraca do minimum.

Wystarczy zeskanowac kod QR znajdujacy sie na danej stronie za pomoca
dowolnej aplikacji do kodow QR, by zosta¢ automatycznie przekierowa-
nym do analogicznej strony katalogu online, ktora zawiera ceny.

Przejdz do
strony z cenami

Dbamy o to, by wszelkie zmiany pojawiajace sie na rynku zwigzane z do-
stepnoscia stali, produkcja, transportem nie byty zadna przeszkoda w dzia-
taniu. Komfort Panstwa pracy jest dla nas réwnie wazny, jak rzetelnos¢
informacji, podawanych w naszym katalogu.
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Linia 600

FTHC30GL
FTHC 60 GL
FTHC 90 GL
FTRC 30 GL
FTHRC 60 GL
FTHRC 90 GL
FTHC30EL
FTHC 60 EL
FTHC 90 EL
FTRC30EL
FTHRC 60 EL
FTHRC90 EL

Linia 900

BIQ 90/100 200 G

BIQ 90/100 200 G AWF
BIQ 90/140 300 G BIQ
90/140 300 G AWF BIQ
90/100 200 E BIQ
90/100 200 E AWF BIQ
90/140 300 E BIQ
90/140 300 E AWF

Ptyta grillowa chromowana gazowa .......ccceeeereveeccrannens
Ptyta grillowa chromowana gazowa .......c.cccceeuueeeennnnes
Ptyta grillowa chromowana gazowa .......ccccceevueernnnnnes
Ptyta grillowa chromowana gazowa .......ccccceevveeccrnnnnes
Ptyta grillowa chromowana gazowa .......cceceeereveeccreneees
Ptyta grillowa chromowana gazowa .......ceeeeervveeccrannees
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
Ptyta grillowa chromowana elektryczna

KOCIOt BAZOWY..ccuuuiirrneniinmnniininncennnnscnnnncicenenecsnsnnnes
Kociot gazowy...........
KOCIOt SAZOWY . cvverirrrencirnrencsrranecsinansscsssnessssanesssssnones
KOCIOt SAZOWY . cvveeeiirrencsrerencsreansosirarssssssressasaressssannnss
Kociot elektryczny ....

Kociot elektryczny
Kociot elektryczny
Kociot elektryczny



NOWOSCI 2023/2024




[o]
RM GASTRO

Funkcjonalne kuchnie od RM Gastro.

Jestesmy europejskim producentem profesjonalnych urzadzen gastrono-
micznych.
Otwarto$¢ na innowacje w potaczeniu z ponad 20 letnim do$wiadczeniem
pozwala nam budowac zrownowazone i zroznicowane portfolio produk-
tow.

RM Gastro to nie tylko najwyzszej klasy urzadzenia gastronomiczne, ale

takze ludzie, tworzacy sztab profesjonalistow.

Wykwalifikowany Zespot projektowy, Dziat handlowy i Biuro obstugi klien-
ta, zespot Doradcow kulinarnych, to ludzie z pasja i doswiadczeniem, kto-
rzy stuza wiedza i wsparciem Partnerom handlowym i Klientom, na kazdym
etapie decyzji inwestycyjnej. Dziat logistyki dba, by realizacja wizji nie wy-
magata dtugiego oczekiwania a Dziat serwisu gwarantuje bezpieczna in-

stalacje i petne wsparcie posprzedazowe.

RM Gastro to gwarancja
stabilnej wspotpracy.
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Dlaczego RM Gastro?

JesteSmy producentem urzadzen i dostawca ustug najwyzszej jakosci, nie-

zbednych do wyposazenia inwestycji ,pod klucz” oraz realizacji codziennych

zamoéwien naszych Partneréw handlowych.

¥

¥

%

3

¥

¥

PRODUKCJA Wtasne zaktady produkcyjne - nowoczesna technologia i re-
strykeyjne systemy certyfikacji, decydujace o najwyzszej jakosci.

DZ. HANDLOWY Wyszkolony zespot handlowy - koordynacja dziatan i ko-
munikacja miedzy zespotami pracujacymi nad zamowieniem lub inwesty-
cja. Profesjonalne doradztwo bez wzgledu na skale realizacji.

PARTNERZY HANDLOWI Fundament pracy RM Gastro. Dobre relacje bizne-
sowe, oparte na stabilnej wspétpracy i zaufaniu.

ZESPOE PROJEKTOWY Wykwalifikowani i doswiadczeni profesjonalisci -
projekty taczace zgodno$¢ z przepisami prawa i wytycznymi branzowymi,
ergonomie uzytkowania urzadzen z oczekiwaniami Klienta.

EKSPERCI KULINARNI Zespot ekspertdw kulinarnych - prezentacije przed-
sprzedazowe, doradztwo w wyborze optymalnej technologii i wydajnosci

urzadzen.

LOGISTYKA Zorganizowana logistyka, magazyn w Ustroniu, ponad 100 wy-
sytek dziennie, dostawy do 24/48 h, ponad 40 000 produktow dostepnych
od reki.

INSTALACJA Doswiadczony zespot serwisowy i siatka autoryzowanych ser-
wiséw na terenie catej Polski — sprawny i profesjonalny montaz.

SZKOLENIA Szkolenia posprzedazowe techniczne i kulinarne, prowadzone
przez ekspertow RM Gastro.

SERWIS Szeroka sie¢ autoryzowanych serwisow. Naprawa do 72 godzin,
petna 2-letnia gwarancja w standardzie, w przypadku inwestycji mozliwos¢
przedtuzenia gwarancji. Rejestracja urzadzen i system powiadomien o prze-

gladach.

JesteSmy solidnym, odpowiedzialnym

i stabilnym partnerem handlowym.
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I
Produkcja

Wtasne zaktady produkcyjne to nowoczesna technologia produkgji i re-
strykcyjne systemy certyfikacji, decydujace o najwyzszej jakosci.

Doswiadczenie pracownikdw, rygorystyczne procedury oraz nowoczesny
park maszyn pozwalaja przeprowadzi¢ proces konstrukcji urzadzen ga-
stronomicznych od wizji po realizacje.

Wizja
Urzadzenia sygnowane logiem REDFOX tworzone sg w oparciu o aktualne
trendy i potrzeby rynku HoReCa.

Realizacja

Zapleczem RM Gastro jest nowoczesny i ciagle rozwijajacy sie zaktad pro-
dukeyjny:

» system organizacji produkcji nastawiony na najwyzsza jakosc,

» wtasne centrum rozwoju i projektowania,

¥

produkty zgodne ze standardami europejskimi,

v

» certyfikacja zgodna z obowiazujacymi normami.

Najlepsze technologie, wysokie]
jakosci komponenty, precyzyjne
wykonanie, dbatos¢ o detale.




Siedziba

Siedziba RM Gastro w Ustroniu daje
szereg mozliwosci, ktore staramy sie w stu
procentach wykorzystywac.

Studio kulinarne

To miejsce w RM Gastro tetnigce zyciem - w petni wyposazona w profesjo-
nalny sprzet gastronomiczny komfortowa przestrzen rozwoju pasji kulinar-
nej. Spotykaja sie tu eksperci kulinarni, Partnerzy handlowi, restauratorzy,
ale rowniez mtodziez, szukajaca pomystu na swoja droge zawodowa.
Prowadzimy w nim warsztaty gastronomiczne, szkolenia, wymieniamy sie
doswiadczeniami z szefami polskich i zagranicznych kuchni, organizujemy
imprezy kulinarne.

Sale konferencyjne i szkoleniowe

Pozwalaja nie tylko na prowadzenie szkolen podnoszacych kompetencje
pracownikow, ale przede wszystkim organizacje wysokiej jakosci szkolen
dla naszych Partneréw handlowych.

- szkolenia handlowe - odbywaja sie zaréwno na ekspozycji, gdzie w sce-
nerii urzadzen dzielimy sie wiedza merytoryczna, jak i w Studiu kulinarnym,
gdzie handlowcy moga wcieli¢ sie w role kucharza, pracujac na urzadze-
niach RM Gastro. Wiemy, Ze tatwos¢ sprzedazy jest proporcjonalna do
znajomosci sprzedawanych produktéw, dlatego uczestnicy szkolen zapo-
znawani sg ze wszystkimi funkcjami i parametrami urzadzen.

- szkolenia serwisowe - prowadzone s3 przez serwisantow RM Gastro,
posiadajgcych wieloletnie doswiadczenie i peten zakres kwalifikacji. Sg to
spotkania ukierunkowane na dziatania praktyczne, gdzie uczestnicy maja
mozliwos¢ obejrzenia urzadzen od $rodka, naprawy usterek oraz podziele-
nia sie doswiadczeniami zwiazanymi z montazem.

- warsztaty kulinarne - organizowane sg zaréwno dla kucharzy, ktérzy
chca poszerzac swoje umiejetnosci, jak i handlowcdw chcacych lepiej po-

znac sprzedawane urzadzenia.
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Opiekunowie Ty
handlowi |

Dziat handlowy tworza opiekunowie handlowi pracujacy osobiscie z Part-
nerami handlowymi oraz Biuro obstugi klienta - zespét stacjonarny, odpo-
wiedzialny za sprawna realizacje codziennych zamdwien.

INWESTYCJE

Zespét handlowy to osoby wyposazone w wiedze sprzetowa oraz kompe-
tencje, pozwalajace na sprawng koordynacje pracy 0oséb zaangazowanych
w inwestycje.

ZAMOWIENIA

Dzieki wysokim stanom magazynowym urzadzen oraz umowom kurier-
skim, sprawnie realizujemy kazde zamoéwienie od garnka po piec konwek-
Cyjno-parowy.

Wiemy, jak wazny w gastronomii jest czas. Gastronomia nie lubi czekac,
dlatego powaznie podchodzimy do zamowien, nawet pojedynczych urza-
dzen.

Pracownicy dziatu handlowego nieustannie pogtebiaja swoja wiedze na
wewnetrznych szkoleniach produktowych. Dzieki temu sg w stanie udzieli¢
odpowiedzi na zadawane pytania oraz doradzi¢ odpowiednie rozwiazania.

(] info@rmgastro.pl Q +48 33 854 73 26 wew. 1

|REDFOX]
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Filip Sznajder g
Q448 605 103 020 °
afilip.sznajder@rmgastro.pt ;
A\%drzej Ludwichowski Tomasz Nowak :
S *48605438050 Q448691 961 121 3
andrzej.ludwichowski@rmgastro.pl °tomasz.nowak@rmgastro.pl E

Bogustawa Staszewska i g
A Tomasz Poptawski Sz
\J'+48 33854 7326 wew.1 QA £38
° boguslawa.staszewska@rmgastro.pl 48724 358 733 E

8 ) & P °tomasz‘poptawski@rmgastro.pl "
Katarzyna Zbel s

Q448 33854 73 26 wew. 1 g

atarzyna.zbel@rmgastro.p a

2 « bel@rmg l 2

Sebastian Kupski =
Q48 691 107 010 s
(v} sebastian.kupski@rmgastro.pl 3 :
Daniel Grabarczyk Sebastian Kupski ‘E
Q148 661 506 382 ' Q448691 107 010 2
&2 daniel. grabarczyk@rmgastro.pl &2 scbastian.kupski@rmgastro.pl g
o

Dorota Luber o ' E
Q448 33854 73 26 wew. 1 SlawomirLiskowicz _
& 3 +48 605 874 688 g
dorota.luber@rmgastro.pl P
°slavvomir.liskovvicz@rmgastro.pl 5

Rafat Duda ©

Q448 33854 73 26 wew.1 £

(] rafal.duda@rmgastro.pl z
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Dziat projektowy

To grupa doswiadczonych ekspertow,
specjalizujgcych sie w dziedzinie
projektowania lokali gastronomicznych wraz
z catym ich zapleczem.

¥

specjalistyczna wiedza i wieloletnie doswiadczenie w branzy HoReCa,

¥

optymalne i ergonomiczne rozwigzania,

¥

dobor sprzetu do potrzeb i budzetu Klienta,

¥

konsultacje i wspétpraca z Klientem na kazdym etapie projektowania,

¥

projekty zgodne z przepisami i normami prawnymi,

¥

doskonata znajomos¢ technologii i specyfikacji produktow.

Zespot projektantow, ztozony z wykwalifikowanych i doswiadczonych
0s0b, powstat aby wesprze¢ Klientéw w prowadzeniu réznorodnych in-
westycji. Na podstawie zbieranych przez lata informacji i doswiadczen,
projektuje ergonomiczne i funkcjonalne kuchnie na wymiar, spetniajace

oczekiwania Szefow Kuchni i Restauratoréw.
Dba o kazdy szczegdt, dajac gwarancje, ze projekty spetniajg obowiazujace
wymogi i standardy.

Wybdr najlepszej technologii, dopasowanej do profilu kuchni konsulto-
wany jest z zespotem Ekspertéw kulinarnych. Terminowo$¢ wykonywania
zadan to tylko jedna z wielu naszych zalet.

Realizujemy marzenia o idealnej kuchni.

&2 projekty@rmgastro.pl Q +48 33 33364 29




Dlaczego warto skorzystac z ustug dziatu projektowego?

» Stworzylismy Vademecum Prowadzenia Inwestycji - czyli opisany krok
po kroku poradnik, jak przejs¢ przez cata ztozong procedure inwestycji.
Prowadzamy Klienta przez droge petna zawitych meandrow przepisow
prawnych i wymagan technicznych, od pomystu po realizacje.

» Jestesmy wszechstronni w dziataniach. Mozemy wspélnie zaprojekto-
wac i wyposazy¢ kazda kuchnie i zaplecze gastronomiczne, poczawszy
od matego osiedlowego bistra, szkolnej stotéwki, po szpitale i eleganc-
kie kilku gwiazdkowe hotele.

» Oferujemy szeroki zakres ustug takich jak projekty koncepcyjne, tech-
nologiczne, branzowe, wizualizacje 3D, opisy technologiczne wraz
z uzgodnieniami rzeczoznawcy ds. sanitarno-higienicznych, audyty
przed- i pomontazowe oraz wszelkie dodatkowe ustugi zwiazane z pro-
jektowaniem.
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POMIESZCZENIE

TOALETA
N DAMSKA
KOMUNIKACIA

WESCIE DLA
PRACOWNIKOW
STOLOWKI 1 DOSTAW

STOtOWKA PRACOWNICZA

©
o
=3
2
>
-
=
@
>
a

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



Zespot kulinarny

Zespot kulinarny RM Gastro to dyplomowani
kucharze, posiadajacy doswiadczenie
praktyczne oraz bardzo szerokag wiedze
sprzetowa. Potaczenie takich umiejetnosci
pozwala im prowadzi¢ szkolenia przed-

| posprzedazowe na najwyzszym poziomie.

Szkolenia przedsprzedazowe to oferta dla inwestoréw bedacych na eta-
pie wyboru urzadzen do swojego lokalu. Na spotkaniu doradca kulinarny
pokazuje na zywo prace urzadzen, przekazuje wiedze na temat obstugi, wy-
dajnosci i eksploatacji. Doradza rozwiazania technologiczne i sprzetowe.
Takie szkolenie rozwiewa ewentualne watpliwosci co do wyboru wyposa-
Zenia z oferty RM Gastro, jako najlepszego wyboru na rynku.

Szkolenia posprzedazowe prowadzone sg bezposrednio u Klienta, w lo-
kalu w ktorym zainstalowane zostaty urzadzenia RM Gastro. Pokaz prze-
znaczony jest dla kucharzy i pracownikow kuchni. Polega na ustawieniu
optymalnych parametrow urzadzenia i przygotowaniu potraw, zgodnie
ze specyfika lokalu i planowanym menu. Szkolenie posprzedazowe ma
upewnic Klienta, ze zakup urzadzenia przyniesie wymierne korzysci. Spo-
tkanie zakonczone jest wystawieniem $wiadectwa ukonczenia szkolenia

dla wszystkich uczestnikow.
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Krzysztof Gawlik

Wyjatkowy kucharz, posiadajacy prestizowy tytut MasterChef. Doradca
kulinarny wielu znamienitych restauracji w Polsce i za granica. Posiada
szerokie doswiadczenie w doborze menu, zaréwno w restauracjach, jak
i innych obiektach zywienia.

N

(v} krzysztof.gawlik@rmgastro.pl Q48 781 906 010

POMORSKIE

O o WARMINSKO-MAZURSKIE

PODLASKIE

PODKARPACKIE

Marcin Puczka

Kucharz z tytutem mistrza, instruktor zawoddéw gastronomicznych, cztonek Stowa-
rzyszenia Kucharzy Polskich, do$wiadczenie zdobywat w renomowanych hotelach/
restauracjach w Polsce pétnocne;j.

°marcm.puczka@rmgastro.pl Q)+ 48 665 004 824

Dawid Domin

Posiadajacy tytut mistrza, kucharz o wielkim sercu nie tylko do gotowania, ale i do lu-
dzi. Zawsze dba o pozytywna atmosfere zawodowych spotkan. Dobra rada i kulinar-
nym doswiadczeniem stuzy podczas szkolen posprzedazowych, ale rowniez pdzniej,
pozostajac z uzytkownikami urzadzen RM Gastro w przyjacielskich relacjach.

(] dawid.domin@rmgastro.pl Q)48 669 709 070

|REDFOX]
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NATYCHMIASTOWA POMOC
RM Gastro to nie tylko producent i dystrybutor urzadzen gastronomicznych,

ale takze wysokiej jakosci serwis.

Wiemy, jak wazna w gastronomii jest szybka reakcja serwisowa i naprawa

urzadzenia, dzieki ktoremu funkcjonuje kuchnia.

O wysoka jakos¢ ustug dba nie tylko dziat serwisu w siedzibie RM Gastro
w Ustroniu, ale takze autoryzowani i certyfikowani partnerzy serwisowi na
terenie catej Polski.

Gwarancje jakosci budujemy w oparciu o liczne dziatania:
» przeprowadzamy systematyczne szkolenia serwisantow, zapewniajac

rzetelne i sumienne podejscie do $wiadczonych ustug,

» zapewniamy profesjonalny warsztat z oryginalnymi cze$ciami zamienny-
mi i nowoczesnym sprzetem diagnostycznym, dajac gwarancje szybkiej
diagnozy usterki i doboru najlepszej metody naprawy.

» prowadzimy system rejestracji i doktadnej ewidencji przeprowadzonych
dziatan serwisowych, z systemem powiadomien o przegladach gwaran-
cyjnych.

Dzieki wysokiej jakosci urzadzen i profesjonalnej obstudze serwisowej mo-
zemy zaoferowac petna 2-letnia gwarancje na urzadzenia RM Gastro.

&2 serwis@rmgastro.pl Q48 33 854 73 26 wew. 2




System rejestracji urzgdzen stworzylisSmy,
by dbac o zadowolenie klienta.

Serwisancie, jesli zamontowates u Klienta:

» piec konwekcyjno-parowy Retigo lub REDFOX

» schtadzarko-zamrazarke szokowa RM

» urzadzenie gazowe RM lub REDFOX

» urzadzenia RM Multi

Niezwtocznie zarejestruj urzadzenie:

» wejdZ na strone www.rmgastro.pl

y.

g

g

g

¥

¥

¥

¥

¥

¥

zaktadka /serwis
kliknij: FORMULARZ REJESTRACYJNY URZADZENIA PO MONTAZU

wypetnij i wyslij

AUTOMATYCZNIE SPOWODUJE TO:

PRZYPOMNIENIE O PRZEGLADZIE URZADZEN GAZOWYCH
Klient otrzymuje powiadomienie e-mailem o rejestracji urza-
dzenia w systemie RM

Po 11 miesigcach Klient otrzymuje powiadomienie e-mailem
o koniecznosci wykonania przegladu urzadzen gazowych
Klient zamawia wykonanie przegladu, wchodzac przez link na
strone: http://b2b.rmgastro.pl/service/service.php

Firma RM Gastro zleca serwisowi montujacemu urzadzenie wy-
konanie ptatnego przegladu

Klient otrzymuje 24-miesieczna gwarancje

SZKOLENIE POSPRZEDAZOWE

Powiadomiony jest Doradca kulinarny RM Gastro odpowie-
dzialny za szkolenie z obstugi urzadzen

Doradca kontaktuje sie z Klientem celem umdwienia szkolenia
posprzedazowego. Personel Klienta nauczy sie w petni wyko-

rzystywac mozliwosci zakupionych urzadzen
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O firmie 3-22 g
Biuro Obstugi Klienta / Zespot projektowy / Zespét kulinarny / Dziat ligistyki i zakupu / Dziat Serwisu / Dziat marketingu g
Dystrybucja i przechowywanie Zywnosci 23-76 H
Pojemniki GN / Garnki / Podgrzewacze / Zaparzacze / Wozki / Regaty / Termoporty / Bemary / Witryny g‘
nglena 77-80 g
Naswietlacz do jaj / Czapki kucharskie / Lampy owadobdjcze ':%:D
7 . ©
Obrobka termiczna 81-160 £5
==
Urzadzenia stotowe: frytownice, ptyty grillowe, bemary, hot-dogi, kebaby, tostery, opiekacze, witryny itp. S g
©
c
Obrobka mechaniczna £3
161 - 174 S5
Obieraczki / Miksery uniwersalne / Wilki do migsa / Steaker / Pita do kosci / Krajalnice / Kloce i deski e} g
o
2 =
Chtodnictwo 175-196 8
Stoty mroznicze i chtodnicze / Szafy mroznicze i chtodnicze / Kostkarki do lodu é
o
<
e}
Ekspresy do kawy, bar 197 - 206 3
[
Ekspresy do kawy / Mtynki / Podstawy pod ekspresy / Miksery barowe / Kruszarki do lodu / Wyciskarki 5‘
w
=
Zmywalnia 207 -228 3
Zmywarki do szkta i naczyn (podblatowe, kapturowe, do garnkow) / Kosze / Chemia / Spryskiwacze E
i
. . f=
Uzdatnianie wody 229 - 246 £z
= O
Zmiekczacze automatyczne i przeptywowe / Systemy filtracyjne / Systemy odsalania wody / Akcesoria g =
Pizzeria 247 - 268 -
Piece do pizzy / Miksery spiralne / Siatki i formy / topaty / Torby do transportu &
Piece konwekcyjno - parowe i szokowki 269 - 294 2
O
Piece manualne i elektroniczne / Piece cukiernicze / Schtadzarko - zamrazarki szokowe ‘cut)
Kuchnie wolnostojace, taborety, kuchnia orientalna 295 - 300 ‘§
Kuchnie wolnostojace / Taborety gazowe i elektryczne / Kuchnie WOK E
(=3
. . (=3
Linia REDFOX 600 301-336 =
Kuchnie / Ptyty grillowe / Frytownice / Grille lawowe / Makaroniarki / Bemary / Podstawy i akcesoria E
(=3
.. S
Linia REDFOX 700 337-386 x
Kuchnie / Patelnie / Ptyty grillowe / Frytownice / Grille lawowe / Makaroniarki / Bemary / Podstawy i akcesoria é
o
(=3
. . (=3
Linia REDFOX 900 387-420 =
Kuchnie / Patelnie / Ptyty grillowe / Frytownice / Makaroniarki / Kotty / Ptyty robocze / Akcesoria é
o
Alfabetyczny spis produktow i wyjasnienia symboli 421 - 430

Piktogramy / Alfabetyczny spis produktow / Notatki

Wyjasnienia






DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Dystrybucja

O firmie

Dystrybucja
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| przechowywanie zywnosci
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termiczna

Obrébka
mechaniczna

Pojemniki GN - linia uniwersalna 26
Pojemniki GN - linia chtodnicza 30
Pojemniki GN - perforowane 32
Pojemniki GN z uchwytami 34
Pojemniki SPECJALNE 36
Kuwety do lodow 37
Pojemniki GN - poliweglanowe 39
Ruszty 42
Garnki 44
Pokrywki 45
Dozowniki 46
Termosy 48
Regaty 50
Podgrzewacze talerzy 50
Kociotki na zupe 51
Podgrzewacze 52
Termoporty 60
Bemary 63
Wagi 74

Chtodnictwo
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REDFOX 600

REDFOX 700
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Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

Wyjasnienia

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.



Pojemniki gastronomiczne

W ofercie posiadamy pojemniki gastronomiczne wykonane ze stali nierdzewnej,
poliweglanowe - przezroczyste oraz czarne, a takze GN specjalne i ruszty. GN
nierdzewne wystepuja bez uchwytéw lub z uchwytami. W razie koniecznosci
czestego przemieszczania pojemnikéw zalecamy uzycie pojemnikéw z uchwytami,
co utatwia przenoszenie i zwieksza bezpieczenstwo.

GN  wykonane z poliweglanu charakteryzu-
ja sie bardzo niska waga, dzieki czemu s3
z powodzeniem stosowane do transportu zywnosci.
Pojemniki poliweglanowe sa przezroczyste, a z boku
posiadaja skale pojemnosci. Pozwala to z tatwoscia
identyfikowac ilo$¢ oraz rodzaj zawartosci podczas
ich przechowywania w lodéwkach i innych urza-
dzeniach. Dobre wtasciwosci termoizolacyjne poli-
weglanu zapewniaja utrzymanie statej temperatury
zawartosci po zamknieciu pojemnika.

Wszystkie pojemniki sa zgodne z normami EN-631 i
posiadaja certyfikat NSF.

Dla wszystkich rozmiaréw GN oferowane sa nie-
rdzewne lub poliweglanowe pokrywy. W ofercie
posiadamy rowniez nierdzewne pokrywy z siliko-
nowa uszczelka, zapewniajace szczelnos¢ GN pod-
czas transportu potraw. W celu wyréwnania ci-
$nienia (w trakcie stygniecia potrawy zmniejsza sie
objetos$¢ powietrza) kazda pokrywa z uszczelka zo-
stata wyposazona w otwor, ktéry mozna zakorkowac.

= Pojemniki ze stali nierdzewnej AISI 304

« Rdézne wymiary i gtebokosci GN

= Pokrywy poliweglanowe, nierdzewne oraz z siliko-
nowa uszczelka




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | WYMIARY POJEMNIKOW GN .

650

/

40 mm-101
65 mm-18,51
100 mm-28,5 |
150 mm-42,5 |
200 mm-57,5 1

\

530

325
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65 mm-91
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150 mm-211
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100 mm-6 1
150 mm-9 |
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100 mm-2,8 |
150 mm-4 |
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POJEMNIKI GN - LINIA UNIWERSALNA DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GN-2/1

Indeks

00001657
00001658
00001659
00001660
00001661
00001662

GN-1/1

= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm

Pojemnik gastronomiczny GN 2/1

= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 1,2 mm
= wzmocnione krawedzie

Model

GN-2/1-20
GN -2/1-40
GN-2/1-65
GN -2/1-100
GN -2/1-150
GN - 2/1-200

Wymiary
mm
650 x 530 x 20
650 x 530 x 40
650 x 530 x 65
650 x 530 x 100
650 x 530 x 150
650 x 530 x 200

Pojemnos¢

Cena netto

PLN
176,-
194,-
211,
274,
372,
419,

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej
(takze z uszczelka silikonowg) oraz poliweglanowych

Indeks

00001663
00001664
00001665
00001666
00001667
00001668

GN-2/4
Indeks

00001699
00001700
00001701
00001702
00001703

GN-2/3
Indeks

00001669
00001670
00001671
00001672
00001673
00001674

Model

GN-1/1-20
GN-1/1-40
GN-1/1-65
GN - 1/1-100
GN - 1/1-150
GN - 1/1-200

Wymiary
mm
530x325x20
530x325x40
530 x325x65
530x325x100
530 x325x 150
530 x325x200

Pojemnos¢
l
2,2
5
8,8
13,7
20
27,8

Cena netto

PLN
83,
95,
115,-

Pojemnik gastronomiczny GN 2/4

Model

GN -2/4-20
GN - 2/4-40
GN -2/4-65
GN -2/4-100
GN - 2/4-150

Wymiary
mm
162 x530x 20
162 x 530 x 40
162 x 530 x 65
162 x 530 x 100
162 x 530 x 150

Pojemnosé
|

1
2
4
6

9,2

Cena netto

PLN
72,
79,
85,

Pojemnik gastronomiczny GN 2/3

Model

GN-2/3-20
GN -2/3-40
GN-2/3-65
GN -2/3-100
GN - 2/3-150
GN - 2/3-200

Wymiary
mm
352x325x20
352x325x40
352x325x65
352x325x100
352 x325x 150
352 x325x200

Pojemnos¢

|
1,4
3.2
58

9
13
17

Cena netto

PLN
57,-




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - LINIA UNIWER

GN-1/2
Indeks

00001675
00001676
00001677
00001678
00001679
00001680

GN-1/3
Indeks

00001681
00001682
00001683
00001684
00001685
00001686

GN-1/4
Indeks

00001687
00001688
00001689
00001690
00001691
00001692

GN-1/6
Indeks

00001693
00001694
00001695
00001696

GN-1/9

Indeks

00001697
00001698

Pojemnik gastronomiczny GN 1/2

Model

GN-1/2-20
GN - 1/2-40
GN-1/2-65
GN - 1/2-100
GN-1/2-150
GN - 1/2-200

Wymiary
mm
325x265x20
325x265x40
325x 265 x 65
325x265x100
325x265x 150
325x265x 200

Pojemnos¢

Cena netto

PLN
51,
58,
73,-
88,
113,-

Pojemnik gastronomiczny GN 1/3

Model

GN-1/3-20
GN - 1/3-40
GN-1/3-65
GN - 1/3-100
GN - 1/3-150
GN - 1/3-200

Wymiary
mm
325x176x20
325x 176 x40
325x 176 x 65
325x 176 x 100
325x176 x 150
325x 176 x 200

Pojemnosé

0,6
1
24
35
54
72

Cena netto

PLN
34,-
46,-
49,-
60,-
92,-

107,-

Pojemnik gastronomiczny GN 1/4

Model

GN - 1/4-20
GN - 1/4-40
GN - 1/4-65
GN - 1/4-100
GN - 1/4-150
GN - 1/4-200

Wymiary
mm
265x162x20
265 x 162 x 40
265x162 x 65
265x 162 x 100
265x162 x 150
265x 162 x 200

Pojemnosé

|
04
08
1,7
2,5
38
48

Cena netto
PLN
33,-
39,-
43,
54,-
78,-
101,-

Pojemnik gastronomiczny GN 1/6

Model

GN-1/6-65
GN - 1/6-100
GN - 1/6-150
GN - 1/6-200

Wymiary
mm
176 x 162 x 65
176 x 162 x 100
176 x 162 x 150
176 x 162 x 200

Pojemnosé

|

1
1,5
23
3,2

Cena netto
PLN
45,
56,-
72,-
113,

Pojemnik gastronomiczny GN 1/9

Model

GN-1/9-65
GN - 1/9-100

Wymiary
mm
176 x 108 x 65
176 x 108 x 100

Pojemnos¢

l
0,5
0,7

Cena netto
PLN

41,-
55,-
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POJEMNIKI GN - LINIA UNIWERSALNA DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

P Pokrywka
= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm

nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH)

Indeks Model Wymiary Cena netto

mm PLN

00001705 P-1/1  530x325 77,

00001706  P-2/3  352x325 61,

00001707 P-1/2  325x265 46,

00001708 P-1/3  325x176 39,

00001709  P-1/4  265x162 31,

00001710 P-1/6  176x162 28,-

00001711 P-1/9  176x108 24,
00001712  P-2/4  162x530 67, saE
[=]1 %%

PS Pokrywka z uszczelka silikonowa

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm
nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH)

Indeks Model Wymiary  Cena netto

mm PLN
00001733 PS-1/1 530x 325 233,-
00001734  PS-2/3 352x 325 175,
00001735  PS-1/2 325x265 169,-
00001736 PS-1/3 325x176 140,-
00001737 PS-1/4 265x 162 121,-
00001738 PS-1/6 176 x 162 116,-

PSU Pokrywka z uszczelka silikonowa i wycieciem na uchwyt

= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm
nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH)

Indeks Model Wymiary  Cena netto

mm PLN
00001745 PSU-1/1 530x325 237,-
00001746  PSU-2/3  352x325 182,-
00001747 PSU-1/2 325x265 172,-
00001748 PSU-1/3 325x176 145,-
00001749  PSU-1/4  265x162 128,-
00001750 PSU-1/6 176 x 162 122,-




O firmie

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - LINIA UNIWERSALNA

PU Pokrywka z wycieciem na uchwyt
= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm

©
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=
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. . . . s e . . o
= nie pasuje do pojemnikow z linii chtodniczej (GNCH) g
on
. T
Indeks Model Wymiary Cena netto N
mm PLN s
00001720  PU-1/1  530x325 85,- 53
00001721  PU-2/3  352x325 67, sE
00001722 PU-1/2  325x265 52,- es
00001723 PU-1/3 325x176 46,- ©
00001724 PU-1/4  265x 162 38, LR
00001725 PU-1/6  176x162 32,- 8%
00001726  PU-2/4  162x530 75,- 8%
tH E
OF{C
. -
- S
Eety =
S
=
. . ()
PCH Pokrywka z wycieciem na chochle —
= nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH) -E
7
[
Wymiary  Cena netto a
Indeks Model mm PLN é
00001713  PCH-1/1  530x325 80,- P
00001714 PCH-2/3  352x325 64,- £
00001715 PCH-1/2  325x265 51,- g
00001716 PCH-1/3 325x176 44, g
00001717 PCH-1/4 265x162 36, N
00001718 PCH-1/6 176X 162 30,- o
Sz
i % o
z
EE
A !q' >
E o £
[
N
. . . a
PUCH Pokrywka z wycieciem na uchwyt i chochle o
= nie pasuje do pojemnikéw z linii chtodniczej (GNCH) fs
o
Indeks Model Wymiary Cena netto &
mm PLN .
00001727  PUCH-1/1  530x325 87, g
00001728  PUCH-2/3  352x325 73, =
00001729  PUCH-1/2  325x265 60,- -
00001730  PUCH-1/3  325x176 51, S
00001731  PUCH-1/4  265x162 42,- e
00001732 PUCH-1/6  176x162 36,- S
2
[*4

rud
REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia




POJEMNIKI GN - LINIA CHLODNICZA DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GNCH -1/1 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,6 mm

= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej

= nie nalezy stosowac do urzadzen grzewczych

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

mm l PLN
00010625 GNCH - 1/1-20 530x325x20 2,2 43,- -
00010626 GNCH - 1/1-40 530x325x40 5 54,- g
00010628 GNCH - 1/1-65 530x325x65 8,8 54,- -
00010632 GNCH-1/1-100 530 x 325 x 100 13,7 68,-
00010634 GNCH-1/1-150 530 x 325 x 150 20 106,-
00010635 GNCH - 1/1-200 530 x 325 x 200 27,8 128,-

GNCH - 2/3 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

mm | PLN
00010833 GNCH - 2/3-20 352x325x20 1,4 38,-
00010834 GNCH - 2/3-40 352x325x40 3,2 42,-
00010835 GNCH - 2/3-65 352x325x65 5,8 46,-
00010836 GNCH-2/3-100  352x325x 100 9 60,-
00010837 GNCH-2/3-150 352 x325x 150 13 85,-
00010838 GNCH -2/3-200 352 x 325 x 200 17 118,-

GNCH-1/2 Pojemnik gastronomiczny GN 1/2

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

mm | PLN
00010636 GNCH - 1/2-20 325x265x20 12 27,-
00010637 GNCH - 1/2-40 325x265x40 2 31,-
00010638 GNCH - 1/2-65 325x265x65 4 33,-
00010639 GNCH-1/2-100  325x265x 100 6,1 44,-
00010640 GNCH-1/2-150  325x 265 x 150 9,2 70,-
00010641 GNCH -1/2-200  325x 265 x 200 12 85,-

GNCH -1/3 Pojemnik gastronomiczny GN 1/3

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00010642 GNCH - 1/3-20 325x176x20 0,6 24,-
00010643 GNCH - 1/3-40 325x176 x40 1 26,-
00010644 GNCH - 1/3-65 325x176 x 65 2,4 29,-
00010647 GNCH-1/3-100  325x 176 x 100 3,5 38,-
00010649  GNCH-1/3-150 = 325x 176 x 150 54 60,-

00010650 GNCH-1/3-200  325x 176 x 200 72 68,-




O firmie

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - LINIA CHLODNICZA

GNCH -1/4 Pojemnik gastronomiczny GN 1/4
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Indeks Moaal Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00010653 GNCH - 1/4-20 265x162x20 0,4 19,- 4
00010654  GNCH-1/4-40 265 x 162 x 40 0,8 23, 2
00010655 GNCH - 1/4-65 265x 162 x 65 1,7 25,- T
00010657 GNCH - 1/4-100 265x 162 x 100 2,5 31,- ©
00010659 GNCH-1/4-150  265x 162 x 150 3,8 49,- % 5
00010660 GNCH - 1/4-200 265x 162 x200 4,8 57,- '_g IS
8%
.
f=
23
85
8%
€
GNCH-1/6 Pojemnik gastronomiczny GN 1/6 2
2
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto 2
Indeks Model mm | PLN B
00010661 GNCH - 1/6-65 176 x 162 x 65 1 20,- S
00010662  GNCH-1/6-100 176 x 162 x 100 1,5 26,- o
00010663 GNCH-1/6-150 176 x 162 x 150 2,3 37,- 3
00010665  GNCH-1/6-200 176 x 162 x 200 32 50,- =
[
a
2
w
—
=
©
3
>
£
N
'
f=
GNCH-1/9 Pojemnik gastronomiczny GN 1/9 £
S =2
. . > =
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto X
mm l PLN -
00010667 GNCH - 1/9-65 176 x 108 x 65 0,5 16,- -2
[
00010668 GNCH - 1/9-100 176 x 108 x 100 0,7 26,- N
a
. -
I~
g
0)
2
Fnl
3
o
o
©
o
o
o
. o . >
CHP Pokrywka GN - linia chtodnicza S
o
Cena netto =
Indeks Model PLN
00010945 CHP-1/1 49, 8
00010950  CHP-1/2 30,- - 3
00010951 CHP-1/3 22,- i E I
00010955 = CHP-1/4 21,- :i' &
00010959 CHP-1/6 15,- .
00010960  CHP-2/3 37, EL- F 8
3
'S
o
w
o

Wyjasnienia




POJEMNIKI GN - PERFOROWANE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GND - 2/1

Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C

idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych - petna perforacja, réowniez naroznikéw (od 65 mm)
mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej (takze z uszczelka silikonowa) oraz poliweglanowych
wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 1,2 mm
wzmocnione krawedzie

Indeks Model
00001751 GND - 2/1-20
00001752 GND - 2/1-40
00001753 GND - 2/1-65
00001754  GND -2/1-100
00001755  GND -2/1-150
00001756  GND -2/1-200

GND-1/1

Wymiary
mm
650x530x20
650 x530x40
650 x 530 x 65
650 x 530 x 100
650 x 530 x 150
650 x 530 x 200

Pojemnosc
l
44
11

Cena netto
PLN
188,-
205,
242,-
391,
514,
588,-

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany

= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych - petna perforacja, rowniez naroznikow
(od gtebokosci 65 mm)
= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm

Indeks Model
00001757 GND - 1/1-20
00001758 GND - 1/1-40
00001759 GND - 1/1-65
00001760  GND - 1/1-100
00001761  GND - 1/1-150
00001762  GND - 1/1-200

GND-2/3

Indeks Model
00001763 GND - 2/3-20
00001764 GND - 2/3-40
00001765 GND - 2/3-65
00001766  GND -2/3-100
00001767  GND -2/3-150
00001768  GND - 2/3-200

Wymiary
mm
530x325x20
530x325x40
530x325x65
530 x325x 100
530x325x 150
530 x 325 x 200

Wymiary
mm
352x325x20
352x325x40
352 x325x65
352x325x100
352 x325x 150
352x325x200

Pojemnosé

|
2,2
5
8,8
13,7
20
27,8

l
1,4
3,2
58

9

13
17

Cena netto
PLN
95,-

Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany

Pojemnos¢

Cena netto
PLN
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GND-1/2-100  325x265x 100 6,1
325x265x 150 9,2
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POJEMNIKI GN Z UCHWYTAMI DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GNU / GNDU Pojemnik gastronomiczny z uchwytami
= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm (GN 2/1 - 1,2 mm)
= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej
(takze z uszczelka silikonowg) oraz poliweglanowych

Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm \ PLN
00022767 GNU - 2/1-65 uniwersalny 650 x 530 x 65 18 241,-
00022770 GNU - 2/1-100 uniwersalny 650 x 530 x 100 30 304,-
00022769 GNU - 2/1-150 uniwersalny 650 x 530 x 150 42,8 402,-
00022768 GNU - 2/1-200 uniwersalny 650 x 530 x 200 58 457,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005756 GNU-1/1-20 uniwersalny 530 x325x20 2,2 114,-
00005757 GNU - 1/1-40 uniwersalny 530x325x40 5 126,-
00005758 GNU - 1/1-65 uniwersalny 530 x325x 65 8,8 153,-
00001775 GNU - 1/1-100 uniwersalny 530x325x100 13,7 169,-
00001776 GNU - 1/1-150 uniwersalny 530x325x 150 20 221,-
00001777 GNU - 1/1-200 uniwersalny 530 x 325 x 200 27,8 257,
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm \ PLN
00005760 GNU - 2/3-40 uniwersalny 352x325x40 3,2 109,-
00005761 GNU - 2/3-65 uniwersalny 352x325x65 5,8 114,-
00005762 GNU - 2/3-100 uniwersalny 352 x325x100 9 170,-
00001778 GNU - 2/3-150 uniwersalny 352x325x150 13 167,-
00001779 GNU - 2/3-200 uniwersalny 352 x325x200 17 189,
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ nm | PLN
00005764 GNU - 1/2-40 uniwersalny 325x 265 x40 2 90,-
00001780 GNU - 1/2-65 uniwersalny 325x265x65 4 107,-
00001781 GNU - 1/2-100 uniwersalny 325x265x 100 6,1 118,-
00001782 GNU - 1/2-150 uniwersalny 325x265x 150 9,2 145,-
00001783 GNU - 1/2-200 uniwersalny 325x265x200 12 166,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005773 GNU - 2/4-40 uniwersalny 162 x 530 x 40 2 108,-
00005774 GNU - 2/4-65 uniwersalny 162 x 530 x 65 4 114,
00005775 GNU - 2/4-100 uniwersalny 162 x 530 x 100 6 131,-
00005776 GNU - 2/4-150 uniwersalny 162 x 530 x 150 9,2 155,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005767 GNU - 1/3-65 uniwersalny 325x 176 x 65 2,4 81,-
00001784 GNU - 1/3-100 uniwersalny 325x 176 x 100 3,5 95,-
00001785 GNU - 1/3-150 uniwersalny 325x 176 x 150 54 124,-
00001786 GNU - 1/3-200 uniwersalny 325x 176 x 200 7,2 136,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005770 GNU - 1/4-65 uniwersalny 265X 162 X 65 1,7 77,-
00001787 GNU - 1/4-100 uniwersalny 265x 162 x 100 2,5 85,-
00001788 GNU - 1/4-150 uniwersalny 265 x 162 x 150 3,8 107,-
00001789 GNU - 1/4-200 uniwersalny 265x 162 x 200 4.8 130,-
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model Typ mm | PLN
00005771 GNU - 1/6-65 uniwersalny 176 x 162 x 65 1 69,-
00001790 GNU - 1/6-100 uniwersalny 176 x 162 x 100 1,5 75,-
00001791 GNU - 1/6-150 uniwersalny 176 x 162 x 150 2,3 104,-

00001792 GNU - 1/6-200 uniwersalny 176 x 162 x 200 32 147,-
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DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN Z UCHWYTAMI

©
=
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto 3
Indeks Model Typ mm \ PLN g
00022905 GNDU - 2/1-65 perforowany 650 x 530 X 65 18 335, A
00022908 GNDU -2/1-100 perforowany 650 x 530 x 100 30 444,- ©
00022907 GNDU - 2/1-150 perforowany 650 x 530 x 150 42,8 593,- S
00022906 GNDU - 2/1-200 perforowany 650 x 530 x 200 58 682, ::t"::"
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto s
Indeks Model Typ mm \ PLN @ g
00022899 GNDU - 1/1-65 perforowany 530 x 325 x 65 8,8 160,- 85
00010812 GNDU - 1/1-100 perforowany 530x325x100 13,7 229,- hal
00001845 GNDU - 1/1-150 perforowany 530 x325x 150 20 279,- ot
00017274 GNDU - 1/1-200 perforowany 530 x325x 200 27,8 355,- % B
o) f=
5
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto g
Indeks Model Typ mm \ PLN
00022901 GNDU - 2/3-40 perforowany 352 x 325 x40 3,2 124, g
00022900 GNDU - 2/3-65 perforowany 352x325x65 5,8 130,- g
00022904 GNDU -2/3-100 perforowany 352x325x100 9 180,- B
00022903 GNDU -2/3-150 perforowany  352x325x 150 13 211,- ?S
00022902 GNDU - 2/3-200 perforowany 352 x325x200 17 250,-
g
=
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto 3
Indeks Model Typ o— \ PLN . 5
00022909 GNDU - 1/2-65 perforowany  325x 265 x 65 4 116, E E i
00001848 GNDU - 1/2-100 perforowany 325x265x 100 6,1 155,- E’E ©
00005376 GNDU - 1/2-150 perforowany  325x265x 150 9,2 191,- E H <
00022898 GNDU - 1/2-200 perforowany 325x265x200 12 236,- g
£
N
CU
‘c
8=
£3
3 2
p=)
©
@
N
a
4 (=8
fr — x
- g
— QL
o
_._:'34-_ ‘E)‘
™~ 2
&
8
. . . . op 2 3
SP-325 Listwa dzielaca / podtrzymujaca do pojemnikéw GN 23,- x
'S
Wymiary Cena netto 2
Indeks Model mm PLN =
00001803 SP-325 325x22x9 23,- S
00001804 SP-530 530x22x9 31,- ;
S
[
o
w
o

=]

s,

"

=
REDFOX 900
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POJEMNIKI SPECJALNE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

AL1/1 Blacha aluminiowa perforowana GN 1/1 239,-

blacha aluminiowa
= odpowiednia do odpieku butek

Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN —
A
00005997  AL1/1  530x325x20 239 -

GNS-1/1 Pojemnik GN 1/1 emaliowany

= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C
idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
wzmocnione krawedzie

= mozliwos¢ stosowania pokryw ze stali nierdzewnej (takze z uszczelka silikonowa) oraz poliweglanowych
polecamy do smazenia i pieczenia

Indeks Model Wymiary Pojemnos$¢  Cena netto
mm l PLN
00001796  GNS-1/1-20  530x325x20 22 76,-
00001797  GNS-1/1-40  530x325x40 5 82,-
00001798  GNS-1/1-65 530x325x65 8,8 87,-
GNSR-1/1 Pojemnik GN 1/1 emaliowany cukierniczy
= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C

= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
wzmocnione krawedzie
polecamy do smazenia i pieczenia

Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN
00007845 GNSR - 1/1-20 530x325x20 379,
00007846 GNSR - 1/1-40 530x325x40 399,-

00007847 GNSR-1/1-65 530 x 325 x 65 299,-
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DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI SPECJALNE

GNSR-2/3-40 Pojemnik GN 2/3 emaliowany cukierniczy 259,- é
GNSR-2/1-40 Pojemnik GN 2/1 emaliowany cukierniczy 399,-
GNSR -2/1-65 Pojemnik GN 2/1 emaliowany cukierniczy 429,-
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C gn
|dea|ny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych T
wzmocnione krawedzie ge
Q0o
polecamy do smazenia i pieczenia CE
8%
Wymiary Cena netto © g
Indeks Model mm PLN £ 8
00004680 ~ GNSR-2/3-40 352 x325x40 259,- E%
00005995 ~ GNSR-2/1-40 650 x 530 x 40 399, oz
00005996  GNSR-2/1-65 650 X 530 X 65 429,- .
£
OE{O
w5
ErEE 5
SPL 4/6-20 Blacha cukiernicza SPL 4/6-20 emaliowana 329,- &
SPL 4/6 - 40 Blacha cukiernicza SPL 4/6-40 emaliowana 369,- *
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -20°C do 300°C T%
idealny do uzywania w piecach cukierniczych, cukierniczo-piekarniczych, g
konwekcyjno-parowych 5 )
polecamy do garowania pieczywa i pieczenia 2
£%
&z
: 5
Indeks Model wy::ry Cen:Ll;detto g .
00024237  SPL4/6-20 400600 x 20 329,- 3
00024236  SPL4/6-40 400 x 600 x 40 369,- O] -
e s
ik
o
K
- KUWETY DO LODOW . s
o
GNK Kuweta na lody &
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C S )
wykonana ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm %
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto é
Indeks Model mm \ PLN 3 )
00001793  GNK-3  330x165x 150 3 125, s
00001794  GNK-5 360X 165 x 120 5 94,- 2
00001795  GNK-7 360 x 165 x 150 7 116, Q
o
&

EIHEI
Fid[E]
Wyjasnienia




POJEMNIKI GASTRONOMICZNE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GN-1/1TJ Pojemnik GN 1/1 teflon na jaja (12 szt.)

GN-1/1TP Pojemnik GN 1/1 teflon ptaski
GN-1/1TR Pojemnik GN 1/1 teflon ryflowany

specjalne blachy teflonowe m.in. do smazenia jaj, pieczenia mufinek oraz grillowania w piecach

konwekcyjno-parowych

GN 1/1TJ - $rednica wgtebienia 85 mm
pojemnikéw nie nalezy my¢ w zmywarce

Wymiary
mm
00001799 GN-1/1TJ 530x325x20
00001800 GN-1/1TP  530x325x20
00001801  GN-1/1TR  530x325x20

Indeks Model

Ekspozycja
Odpornos¢
Transparentno$¢
Urzadzenia chtodnicze
Bemary
Wysokie temperatury
Piekarnik
Kuchenka mikrofalowa

Gotowanie

Typ Cena netto
PLN
najaja (12 szt.) 299,-
ptaski 299,-
ryflowany 299,-

Stal nierdzewna AISI 304

® O e 060 0 OO

@ zalecane @ dopuszczalne Q niezalecane

Poliweglan
[
[
[
([ ]
([

100°C

130°C

299,-
299,-
299,-




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - POLIWEGLANOWE .

GNPC-1/1 Pojemnik gastronomiczny GN z czarnego poliweglanu

wykonany z wysokiej jakosci poliweglanu o minimalnej grubosci 2 mm
wysoka odpornos¢ na uderzenia i uszkodzenia mechaniczne
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -100°C do 100°C

wzmocnione krawedzie

idealny do uzywania w ladach chtodniczych i ekspozycyjnych
mozliwos¢ stosowania pokryw poliweglanowych oraz ze stali nierdzewnej
nie stosowac¢ w piecach konwekcyjno-parowych

mozna my¢ w zmywarce

Indeks

00006521
00011213
00001890

Indeks

00001843
00011214
00026808
00029504

Indeks

00001844
00007522
00016477
00029505

Indeks

00006076
00007495
00007496

Indeks

00006077
00006331
00011215

Indeks

00009118
00007822

Model

GNPC-1/1-65
GNPC - 1/1-100
GNPC - 1/1-150

Model

GNPC - 1/2-65
GNPC - 1/2-100
GNPC - 1/2-150
GNPC - 1/2-200

Model

GNPC - 1/3-65
GNPC - 1/3-100
GNPC - 1/3-150
GNPC - 1/3-200

Model

GNPC - 1/4-65
GNPC - 1/4-100
GNPC - 1/4-150

Model

GNPC - 1/6-65
GNPC - 1/6-100
GNPC - 1/6-150

Model

GNPC - 1/9-65
GNPC - 1/9-100

Wymiary
mm
530x325x65
530 x 325 x 100
530x325x 150

Wymiary
mm
325x265x65
325x265x100
325x265x 150
325x265x200

Wymiary
mm
325x176 x 65
325x176 x 100
325x176 x 150
325x 176 x 200

Wymiary
mm
265x 162 x 65
265x 162 x 100
265x 162 x 150

Wymiary
mm
176 x 162 x 65
176 x 162 x 100
176 x 162 x 150

Wymiary
mm
176 x 108 x 65
176 x 108 x 100

Cena netto
PLN
51,-
59,-
78,

Cena netto
PLN
26,-
33,-
49,-
56,-

Cena netto
PLN
23-
27,-
33,-
46,-

Cena netto
PLN
19,-
23,-
28,

Cena netto
PLN
17,-
18,-
21,-

Cena netto
PLN
13,-
15,-

O firmie

©
o
=
2
>
=
=
@
>
(=)

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



ﬂ POJEMNIKI GN - POLIWEGLANOWE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

GNP-1/1  Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 z poliweglanu
= wykonany z wysokiej jakosci poliweglanu
= wysoka odpornos¢ na uderzenia i uszkodzenia mechaniczne
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -100°C do 100°C
wzmocnione krawedzie
= idealny do uzywania w ladach chtodniczych i ekspozycyjnych
mozliwos¢ stosowania pokryw poliweglanowych oraz ze stali nierdzewnej
nie stosowac¢ w piecach konwekcyjno-parowych
= mozna my¢ w zmywarce

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001821 GNP - 1/1-65 530x325x65 8,8 48,- -
00001822  GNP-1/1-100 530 x325x 100 13,7 58,- . l
00001823 GNP-1/1-150 530x325x 150 20 72,- i
00001824  GNP-1/1-200 530 x 325 x 200 27,8 84,-
[=]3; [m]
%ﬁ
=]ty
GNP-1/2 Pojemnik gastronomiczny GN 1/2 z poliweglanu
TS Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001825 GNP - 1/2-65 325x265x 65 4 27,-
00001826 ~ GNP-1/2-100  325x265x 100 6,1 33,- Y|
00001827 GNP-1/2-150 325x265x 150 9,2 43,- ] | |
00001828  GNP-1/2-200 325 x 265 x 200 12 51,- Ml
/| S
- | RSN
[=]&tsi
1
GNP-1/3 Pojemnik gastronomiczny GN 1/3 z poliweglanu
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001829 GNP - 1/3-65 325x 176 x 65 2,4 23,-
00001830 GNP-1/3-100 325x176x 100 3,5 27,-
00001831  GNP-1/3-150 325x 176 x 150 5,4 33,- k \
00001832 GNP-1/3-200 325x 176 x 200 7,2 40,- - )
oF{D|
] TR
O[z1Y
Ak
GNP-1/4 Pojemnik gastronomiczny GN 1/4 z poliweglanu
TS Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto
mm l PLN
00001833 GNP - 1/4-65 265x 162 x 65 1,7 19,-
00001834  GNP-1/4-100 265 x 162 x 100 2,5 23,-
00001835 GNP-1/4-150 265x 162 x 150 3,8 28,-
00001836 ~ GNP-1/4-200 265X 162 x 200 4,8 37,-

[=][m]
55
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DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POJEMNIKI GN - POLIWEGLANOWE

©
GNP -1/6 Pojemnik gastronomiczny GN 1/6 z poliweglanu 3
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto 'Q
Indeks Model mm | PLN A
00001837 ~ GNP-1/6-65 176X 162x65 1 17,- ]
00001838 ~ GNP-1/6-100 176 x 162 x 100 15 18,- 2
00001839 ~ GNP-1/6-150 176 x 162 x 150 2,3 21,- T
00001840 ~ GNP-1/6-200 176 x 162 x 200 32 25,- es
25
58
sE
°g
—
o §
28
o) f=
3
o
GNP -1/9 Pojemnik gastronomiczny GN 1/9 z poliweglanu —
. . iz s
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto £
mm l PLN =
00001841  GNP-1/9-65  176x108x65 0,6 13, ke
00001842 ~ GNP-1/9-100 176 x 108 x 100 1 14,- S
<
e}
=
4
S
2
w
=
=
©
g
PP Pokrywka z poliweglanu S
TS Model Wymiary Cena netto g
mm PLN . S
00001739  PP-1/1  530x325 37, Y./ 8¢
00001740 PP-1/2  325x265 23,- f.-* }f \ §
00001741  PP-1/3  325x176 17, Y/ (=2 - 1
00001742  PP-1/4  265x162 14, / &
00001743 PP-1/6  176x 162 11,- fuh - g
00001744 PP-1/9  176x108 10,- y \ mliaE] £
IS
. X
O [
o
o
WP Wktadka do pojemnika z poliweglanu 2
Pasuje  Cena netto 2
Indeks Model B PLN : &
00001809 WP-1/1 GN1/1 27,- AT : o
00001810  WP-1/2 GN1/2 16,- A RS §
00001811 WP-1/3 GN1/3 11, LC¢2 : Q
00001812 WP-1/4 GN1/4 10,- &% o ¥k =]
00001813 WP-1/6 GN1/6 10,- (& e b i «
W ‘ Eipm]
o 3
“‘ ~
4= P
I[N
o
w
o
o
(=3
o
=
o
'S
o
w
o

Wyjasnienia



RUSZTY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

RGR 2/3 Retigo Grill GN 2/3 599,-
RGR1/1 Retigo Grill GN 1/1 759,-

= specjalny ruszt do grillowania w piecach konwekcyjno-parowych

Indeks  Model Wymiary  Cena netto

mm PLN
00005992 RGR 2/3 354 x325 599,-
00005991 RGR1/1  530x325 759,-
IEI‘EH’EI
¥
Ofraih
REG 2/3 Vision Express Grill GN 2/3 669,-
REG1/1 Vision Express Grill GN 1/1 759,-
= specjalny ruszt do grillowania w piecach konwekcyjno-parowych
Indeks Model Wy::ry Cen:Lr:‘letto
00024125 REG 2/3 354 x325 669,-
00024124 REG 1/1 530 x 325 759,-
RGD 2/3 Vision Grill Diagonal GN 2/3 629,-
RGD 1/1 Vision Grill Diagonal GN 1/1 799,-

= specjalny ruszt do grillowania w piecach konwekcyjno-parowych

Wymiary Cena netto

Indeks Model mm PLN
00024129 RGD 2/3 354 x 325 629,-
00024128 RGD 1/1 530x325 799,-
R-2/3 Ruszt ptaski GN 2/3
R-1/1 Ruszt ptaski GN 1/1
R-2/1 Ruszt ptaski GN 2/1 159,-

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C

= sztywny ruszt wykonany ze stali nierdzewnej o $r. 6 mm.
idealne do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych
polecamy do grillowania

Indeks Model  Wymiary  Cenanetto

mm PLN
00001815 R-2/3  352x325x5 84,-
00001814 R-1/1  530x325x5 89,-

00001816  R-2/1 = 650x530x5 159,-
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DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | RUSZTY

GRK-2/3 Ruszt do kurczakéw 2/3 149,- B8

>

GRK-1/1 Ruszt do kurczakow 1/1 199,- B3

o

= mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -40°C do 300°C -

= sztywny ruszt wykonany ze stali nierdzewnej o $r. 6 mm. g)b
= stuzy do pieczenia kurczakéw L

idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych og

: B 82

Indeks Model Wy::ry Pojesr:\ost Cen:Lr;detto '8%
00001820  GRK-2/3  352x325x130 4 149,- .

00001819  GRK-1/1  530x325x130 6 199,- %E

° &

8%

£
—

H

K-1/1 Kosz na frytki GN 1/1 g
nierdzewny kosz na frytki GN 1/1 ©

= umozliwia przygotowywanie frytek w piecach konwekcyjno-parowych &

Indeks Model Wymiary g_

mm 2

00001817  K-1/1  530x325x50

Dyl
o]
Zmywalnia

GNA3x1/3 Adapter na 3 szt. GN 1/3 372,- §

GNA2x1/2 Adapter na 2 szt. GN 1/2 399, <

GNA1x1/1 Adapter do pieca piekarniczego na 1 szt. GN 1/1 456,- §
Indeks Model Cen:Lr;‘letto GNA 3x 1/3"/ %‘T 7

00010106  GNA3x1/3 372, - 8
00009737 GNA2x 1/2 399,- 5? i ﬁ% & .

00024271 GNA 1x 1/1 456,- %
GNA2x1/2 GNA Lx1/L E E '; -

i S

Wyjasnienia




GARNKI DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

« tréjwarstwowe dno - stal nierdzewna / aluminium / stal nierdzewna

= IMPACT BONDING - unikalny system rownomiernego rozprowadzania ciepta

= wysokiej jakosci garnek ze stali nierdzewnej

= solidne, nierdzewne uchwyty

= przystosowany do wszystkich rodzajow kuchni (gazowa, elektryczna, indukcyjna, ceramiczna)

Garnek wysoki

s Model Wymiary Pojemno$¢  Cena netto

mm | PLN
00028037 1615  @160x 150 2,75 137,- “ a=n
00028038 2019  ©200x 190 5,75 188,-
00028039 2420  ©@240x195 8,5 228, GAS ELEKTRIC
00028040 = 2823  @280x230 14,5 345,-
00028041 3228  ©320x275 21,5 505,- QQQOQ I 'L )\\\\
00028042 4025 = @400x250 29,5 612,- N\~
00028043 3636 @ 360x360 36 676,- INDUCTION  CERAMIC
00028044 4040 @400 X400 475 794,-

, . -

00028045 4528  @450x280 425 879,- OO
00028046 5030 @ 500300 54,5 990,
00028047 = 4545 (450 x 450 79 1090;,- T
00028048 5050 @ 500500 95 1297, DiskiAsHER [m]

Garnek sredni
Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

Indeks Model mm § o @ P
00028051 2013  @200x130 3,75 137,
00028052 2415 @240 x 150 6 183,- ELEKTRIC
00028053 2817  @280x170 10 259,-
00028054 3219  @320x190 14,5 361,- QQQOO (( a\ ;\\\\
00028055 3622  ©@360x220 20,5 477, N\
00028057 4522 @ 450x220 32,5 769, INDUCTION  CERAMIC

= [mliE

DISHWASHER [m]

Garnek niski

Wymiary Pojemnos¢  Cena netto

Indeks Model mm | PLN “
=
00028058 2411  ©@240x105 425 170, .
00028059 2812  @280x120 7 245,- GAS ELEKTRIC
00028060 3215  ©320x150 1 332,
00028061 3617  ©@360x170 16 466,- QQQQQ D)
00028062 4019 @400 x 190 2 575,- N\

INDUCTION  CERAMIC
(=] [m]

DISHWASHER ]

|REDFOX]
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TRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | POKRYWKI

©
o
Rondel 3
=
q q ye £
Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Cena netto - 2
mm l PLN
00028063 1670 2160x75 1,5 107,- — e
00028064 1611 @160x110 2 115,- - | '%)o
00028065 1880 2180 x 80 1,75 123, \ E ] "E T
00028066 1812 @180x120 2,75 130,- q_ e .
00028067 2090 2200x90 2,5 135,- = . ] é
00028068 2410 @240 x 105 4,25 184,- E Ak '_g E
3%
—
f=
o8
<9
25
Pokrywka 8%
A €
TS Model Wymiary Cena netto B
mm PLN g
00028070 16 @160 34,- k]
00028071 20 @200 44,- 5
00028072 24 @240 56,- Eo
00028073 28 @280 74,- © N
00028074 32 @320 100,- =
£) - ©
00028075 36 @360 118,- EF E =
00028076 40 @400 139,- r !lz' &
00028077 45 @450 167,- E - >
00028078 50 @500 203,- I ik o
—
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DOZOWNIKI DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

DP 769,-
Dozownik do ptatkéw
= precyzyjne dozowanie ptatkdw, musli
pojemnik z poliweglanu
obudowa z polerowanej stali nierdzewnej
= nowatorski system dozowania

Indeks Model Wyrr::ry Pojenl1no§é E ;.i E
00024024  DP  230x420x620 6 [=:
DN 479,-
- Dozownik do napojow 8,51

= precyzyjne dozowanie napojow
pojemnik z poliweglanu
specjalna tuba na léd pozwala schtodzi¢ serwowane
napoje
obudowa wykonana z polerowanej stali nierdzewnej
wyjmowana tacka ociekowa utatwia utrzymanie

czystosci
Indeks Model Wy:ri:ry Pojenl1no§c' E E
00024025 DN 260x350Xx580 8,5 =]
. DN N 589,-
e Dozownik do soku 6l

precyzyjne dozowanie napojow

= pojemnik z poliweglanu
specjalny wktad chtodniczy pod dnem schtadza
serwowane napoje

= obudowa wykonana z polerowanej stali nierdzewnej
wyjmowana tacka ociekowa utatwia utrzymanie
czystosci

Indeks Model anT:rY Pojenl'mosc E E
-k
00024026 DN N 230 x 370 x 600 6 E .







TERMOSY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

; ™
}‘j:'* Termos stalowy
= = wykonany ze stali nierdzewnej

3 regulowane klamry umozliwiajg idealne
) dopasowanie pokrywy

odpowietrznik w pokrywie

uchwyt umozliwiajgcy wygodny transport

TS Model Pojemnos¢  Cena netto

{ PLN OO
00001857  TM-5 5 1299, F%:T
00001858 TM-10 10 1599, Oty
00001859 20 2179, 1k

T™-20

TMT

Termos stalowy z kranem TOMLINSON

= wykonany ze stali nierdzewnej
kran TOMLINSON umieszczony na odpowiedniej
wysokosci umozliwiajgcej tatwe nalewanie ptynu
do szklanek, kubkow, itd.
3 regulowane klamry umozliwiajg idealne
dopasowanie pokrywy

= odpowietrznik w pokrywie
uchwyt umozliwiajacy wygodny transport

Indeks Model Pojemno$¢  Cena netto

l PLN [w]%a[=]
00001860  TMT-5 5 1689, [
00001861  TMT-10 10 1979 O
00001862 20 2849, i

TMT-20

TMK

Termos stalowy z kranem

= wykonany ze stali nierdzewnej
metalowy kran umieszczony na odpowiedniej
wysokosci umozliwiajgcej tatwe nalewanie ptynu
do szklanek, kubkow, itd.
3 regulowane klamry umozliwiajg idealne
dopasowanie pokrywy
odpowietrznik w pokrywie
uchwyt umozliwiajgcy wygodny transport
stalowy kran odporny na uszkodzenia mechaniczne

Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model | PLN E;-‘E

00001863 TMK-5 5 1599, !':I'
00001864  TMK-10 10 1899, E r-
00001865 20 2779,- L1

TMK - 20




2
£
=
&=
o

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | TERMOSY ﬂ

TL 2
Termos lakierowany g
= wykonany ze stali - malowany proszkowo -
= 3 regulowane klamry umozliwiajg idealne g)n
dopasowanie pokrywy T
= odpowietrznik w pokrywie og
= uchwyt umozliwiajgcy wygodny transport gg
= wyjmowany pojemnik ze stali nierdzewnej og

Obrébka
mechaniczna

Pojemnos¢  Cena netto

Indeks Model PLN

1
o
00001849  TL-5 5 799,- OO 2
00001850  TL-10 10 1099,- Erﬂ:!ﬂ' ke
00001851  TL-20 20 1599,- Em— 1§
00001852 TL-40 40 2199, LT R
TS ks
=
Termos stalowy g
s . s . . o
= podwdjne izolowane scianki (utrzymuja temperature 2
produktu od 6 do 8 godzin)
1 s . ad
= mozliwos¢ pionowego sktadowania <
= wykonany ze stali nierdzewnej é
= 6 zatrzaskdw zamykajacych N
= podwadjna pokrywa z silikonowa uszczelkg 2
= podstawa z elastycznym tworzywem £
zabezpieczajgcym przed uszkodzeniem s°
= odpowietrznik w pokrywie
Sl e s 8
= 2 uchwyty umozliwiajgce wygodny transport g
N
. o . 3
TS Model Poiemnosé Cena netto EF E
| PLN [y o
00028049  TS-10 10 979,- m.,. -
00028050  TS-20 20 1149,- [=]fEi E
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REGAtY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

C460/C610

Regat magazynowy chrom. 4-pétkowy
nieoceniony w restauracjach, salach weselnych,
kuchniach szkolnych i przedszkolnych oraz cateringu

= konstrukcja do samodzielnego montazu

i1 = wykonany ze stali chromowanej

4 potki rusztowe (azurowe) - wzmocnione

et

H = noézki z regulacja wysokosci
Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN
00028683  C460-920 920 x 460 x 1820 749,-
00028684  C460-1220 1220 x 460 x 1820 959,- 22
00028685  C460-1520 1520 x 460 x 1820 1099, E EI
00028682  C610-920  920x 610 x 1820 879,- ¥
00028686  C610-1220 1220 x 610 x 1820 1169, E .
H [

00028687  C610-1520 1520x 610 x 1820 1299,

- PODGRZEWACZE TALERZY -

OTS - 45 1999,-
Podgrzewacz talerzy
szafka wykonana ze stali nierdzewnej przeznaczona do
- podgrzewania talerzy i innych elementdw zastawy stotowej
ogrzewanie statyczne
niskie zuzycie energii
maksymalna srednica talerzy: 350 mm
wewnetrzny wymiar poétki: 36 x 35 cm
idealne pod stét wydawczy lub do zawieszenia na Scianie
mozliwos¢ zmiany kierunku otwierania drzwi
regulowana wysokos¢ potki

Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga o <
LS Rccel mm szt. kw kg & C @ E @
0 [=]

00000275 =~ OTS-45 400x460x570  30talerzy ~ 04 20 230N 30-90 u"

Ak
OTS - 48 2199,-
Pod grzewacz talerzy

o @ -
* szafka wykonana ze stali nierdzewnej przeznaczona do

podgrzewania talerzy i innych elementéw zastawy stotowej
- = ogrzewanie statyczne
niskie zuzycie energii
maksymalna srednica talerzy: 350 mm
= wewnetrzny wymiar pétki: 36 x 35 cm
idealne pod stét wydawczy lub do zawieszenia na
Scianie
= mozliwo$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi
regulowana wysokos¢ potki

TS Model Wymiary Pojemnosc¢ Moc Waga
mm szt. kw kg C )%:‘IT

00000276 ~ OTS-48 400 x 460 x 860 60 talerzy 0,75 256 230/1N 30-90




O firmie

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | PODGRZEWACZE TALERZY

: OTS-78 3 859,-

Podgrzewacz talerzy
szafka wykonana ze stali nierdzewnej stuzy do

©
o
=
2
>
=
=)
@
>
(=)

2
- podgrzewania talerzy i innych elementéw zastawy g
stofowej T
idealne pod stét wydawczy lub do zawieszenia na og
N
ciane B2
Qo =
= ogrzewanie statyczne og
i = niskie zuzycie energii ©
maksymalna $rednica talerzy: 350 mm %g
Yel
= wewnetrzny wymiar pétki: 76 x 35 cm g%
/. L I
regulowana wysokos¢ potki 13
o
]
Wymiary Pojemnosé¢ Moc Waga k=
Indeks Model m —y KW = & ° !'T é
()
00000277 OTS-78 800 x 460 x 870 120 talerzy 1,5 42,3 230/1IN 30 90 120 N
©
5
4
o
- KOCIOtKI NA ZUPE - 2
ad
=
KNP -1 419,- ¢
Kociotek na zupe S
= idealne urzadzenie do podgrzewania zupy @
f=
i utrzymywania jej w odpowiedniej temperaturze 2z
= O
= wymiary wewnetrzne: @ 21 x gt. 32 cm 53
regulacja temperatury: 20-95°C >
S
oy
3
R
. . 'ys o
Indeks Model Wynr:\:ry ':‘7": Pojenlmosc Zakres temp.°C @ %
00000295 KNP-1 ©340x360 0,5 8 20-95 230/1N E N §
8
KNP - 2 579,- %
a l-:g Kociotek na zupe s
= idealne urzadzenie do podgrzewania zupy =
i utrzymywania jej w odpowiedniej temperaturze 8
« wymiary wewnetrzne: @ 21 x gt. 32 cm )
wykonanie nierdzewne 2
— = regulacja temperatury: 20-95°C o
o — o
-— o
2
o
a A n S
Indeks Model VIR Cs | [EEmmess Zakres temp.°C & EFEE E)
mm kw l !E. =
00010592 KNP-2  ©340x360 0,5 8 20-95 230/IN ﬁi g




PO ZEWACZE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Indeks

00011086

Indeks

00011087

Indeks

00011088

Wymiary
mm

Model

PP-522 440 x 480 x 260

Wymiary
mm

Model

PP-622 400 x 440 x 260

Wymiary
mm

Model

PP-625 580 x 440 x 260

PP -522 1299,-

Podgrzewacz okragty
przeznaczony do utrzymywania wiasciwej
temperatury gotowych dan i potraw

= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu
i cateringu

= wykonanie ze stali nierdzewne;j

= przeszklona, wolno opadajgca pokrywa
(specjalny zawias)

= w zestawie: 2 pojemniki na paliwo w pascie,
1 pojemnik @ 34,8 x 6,5 cm

PP -622 1499,-

Podgrzewacz GN 2/3

= przeznaczony do utrzymywania wtasciwej
temperatury gotowych dan i potraw
przystosowany do pojemnikéw GN 2/3

= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu
i cateringu

= wykonanie ze stali nierdzewnej

= przeszklona, wolno opadajgca pokrywa
(specjalny zawias)

= w zestawie: 2 pojemniki na paliwo w pascie,
1 pojemnik GN 2/3 — 65 mm

PP -625 1699,-

Podgrzewacz GN1/1
przeznaczony do utrzymywania wiasciwej
temperatury gotowych dan i potraw
przystosowany do pojemnikéw GN 1/1

= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu
i cateringu

= wykonanie ze stali nierdzewnej
przeszklona, wolno opadajgca pokrywa
(specjalny zawias)

= w zestawie: 2 pojemniki na paliwo w pascie,
1 pojemnik GN 1/1 — 65 mm







PODGRZEWACZE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

PP -524 1699,-
Podgrzewacz okragty 101
przeznaczony do utrzymywania wiasciwej
temperatury gotowych dan i potraw
= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu
i cateringu
wykonanie ze stali nierdzewnej
= przeszklona pokrywa
= w zestawie: 1x pojemnik na paliwo w pascie

Indeks Model Wymiary Pojemnosé E E
mm l T
00024032  PP-524 480 x 460 x 440 10 E%
PP - 404 269,-
Podgrzewacz okragty 4
przeznaczony do utrzymywania wiasciwej
temperatury gotowych dan i potraw
= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu
i cateringu

= wykonanie ze stali nierdzewnej
= w zestawie: 1x pojemnik na paliwo w pascie

Indeks Model Wynr:\:ry P°Jenl1nosc E E
00024028  PP-404 @420x270 4 s
PP - 414 319,-

Podgrzewacz okragty 13,51
przeznaczony do utrzymywania wiasciwej
temperatury gotowych dan i potraw

= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu
i cateringu

= wykonanie ze stali nierdzewnej

= w zestawie: 1x pojemnik na paliwo w pascie

Wymiary Pojemnos¢
mm

Indeks Model |

00024029  PP-414 @340x370 13,5

Of:0]




RYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI [ PODGRZEWACZE

Indeks

00024031

Model

PP -KS513

Wymiary Pojemnos¢
mm
510 x 540 x 480 5

Indeks

00024033

Model

PP -KS614

Wymiary Pojemnos¢
mm GN

660x490x460  1xGN1/1-65

O firmie

PP - KS 513 999,-

Podgrzewacz okragty
przeznaczony do utrzymywania wtasciwej

©
o
=
2
>
=
=)
@
>
(=)

temperatury gotowych dan i potraw gﬂ
= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu T
i cateringu sg
N
wykonanie ze stali nierdzewnej @g
Qo =
= przeszklona pokrywa og
1x pojemnik na paliwo w pascie ©
52
[SF]
m&m "¢
e O
O] g
g
S
PP-KS 614 1099,- ©
Podgrzewacz GN1/1 5
przeznaczony do utrzymywania wiasciwej Z
temperatury gotowych dan i potraw g
= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu -
i cateringu E
wykonanie ze stali nierdzewnej g
= przeszklona pokrywa 13
w zestawie: w zestawie: 2x pojemnik na paliwo @
L =
w pascie -§-§
= opcja: mozliwos¢ montazu grzatki elektrycznej BD G g3
(indeks 00024067) >
Pojemnosé a
! 2
o
o
2
g
2
K
o
3
3
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o
&
o
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PODGRZEWACZE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

PP -763 369,-
) Podgrzewacz GN1/1
L}. = profesjonalny podgrzewacz do dan
przystosowany do pojemnikéw GN 1/1 — 65 mm

S 1 ;| v do : .
= = idealne rozwigzanie dla bufetéw oraz cateringu

! i = wykonanie ze stali nierdzewnej
= w zestawie: 2 pojemniki na paliwo w pascie,
1 pojemnik GN 1/1 — 65 mm

w’

Indeks Model Wy::ry EP.E

£

00011090  PP-763 600 x 340 x 350 E N
PP-T721 599,-

Podgrzewacz GN 1/1 RollTop
= profesjonalny podgrzewacz RollTop do dan
przystosowany do pojemnikéw GN 1/1 — 65 mm
= idealne rozwigzanie dla bufetéw oraz cateringu
= wykonanie ze stali nierdzewnej
= w zestawie: 2 pojemniki na paliwo w pascie,
2 pojemniki GN 1/2 - 65 mm

Indeks Model
mm

Wymiary E 4 .-E
.'..

00011094 PP-721 600 x 340 x 370 E




DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Wymiary Moc

Indeks Model mm e

00011092 PP-612EM 400x440x260 0,38

Wymiary Moc

Indeks Model mm KW

00011093 PP-615EM 580x440x260 0,38

Wymiary Moc
mm kw

Indeks Model

00011091 PP-512EM  440x480x260 0,38

PP-612EM
Podgrzewacz elektryczny GN 2/3

przeznaczony do utrzymywania wtasciwej

temperatury gotowych dan i potraw
przystosowany do pojemnikéw GN 2/3

PODGRZEWACZE

1699,-

stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu

i cateringu

wykonanie ze stali nierdzewnej
przeszklona, wolno opadajaca pokrywa
(specjalny zawias)

w zestawie: 1 pojemnik GN 2/3- 65 mm

4

230/1N

PP -615EM
Podgrzewacz elektryczny

przeznaczony do utrzymywania wtasciwej

temperatury gotowych dan i potraw
przystosowany do pojemnikéw GN 1/1

[m]i;[m]
e

1899,-

stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu

i cateringu

wykonanie ze stali nierdzewnej
przeszklona, wolno opadajgca pokrywa
(specjalny zawias)

w zestawie: 1 pojemnik GN 1/1 — 65 mm

4

230/1N

PP-512EM

Podgrzewacz elektryczny okragty

przeznaczony do utrzymywania wtasciwej

temperatury gotowych dan i potraw

o2

1369,-

stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu

i cateringu.

wykonanie ze stali nierdzewnej
przeszklona, wolno opadajgca pokrywa
(specjalny zawias)

w zestawie: 1 pojemnik @ 34,8 x 6,5 cm

4

230/1N

A

S

"

Obrébka
termiczna

Uzdatnianie

O firmie
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Higiena

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

wody Zmywalnia | Ekspresy, bar

Pizzeria

Taborety | Piece k-p
|

REDFOX 700 | REDFOX 600

REDFOX 900

Wyjasnienia



PODGRZEWACZE DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

BD-5 919,-
: -ATQ Podgrzewacz drop-in okragty

przeznaczony do utrzymywania wiasciwej
temperatury gotowych dan i potraw

= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu
i cateringu
wykonanie ze stali nierdzewnej

= do wpuszczenia w blat
opcja: mozliwos¢ montazu grzatki elektrycznej BD G
(indeks 00024067)

Wymiary Pojemnosé e
Indeks Model mm \ E#!E
00024037 BD-5 520 x 540 x 230 5 %ﬂ
BD-1/1 1079,-

Podgrzewacz drop-in
przeznaczony do utrzymywania wiasciwej
temperatury gotowych dan i potraw

= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu
i cateringu
wykonanie ze stali nierdzewne;j

= do wpuszczenia w blat
opcja: mozliwos¢ montazu grzatki elektrycznej BD G
(indeks 00024067)

Indeks Model Wy::ry Pojeg:\lnos'é E E
00024036  BD-1/1  670x490x230  1xGN1/1-65 E : !
BD G 209,-
/ Grzatka do podgrzewaczy
przeznaczona do podgrzewaczy: BD- 1/1, BD- 5 oraz

do PP- KS 614 (jako opcja)
= prosta instalacja

Wymiary Moc Zasilanie el. :
Indeks  Model mm s V/Hz & E E
00024067  BDG  300x200x20 0,35 230V/50Hz 230/ [m]




O firmie

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | PODGRZEWACZE

-1/1 1459,-
Podgrzewacz GN1/1
= odpowiedni do kuchni indukcyjnej

©
o
=
2
>
=
=)
@
>
(=)

przeznaczony do utrzymywania wtasciwej §D
temperatury gotowych dan i potraw T
stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu og
i cateringu @g
S = wykonanie ze stali nierdzewnej 33

przeszklona pokrywa

Obrobka
mechaniczna

Indeks Model Wymiary Pojemnosé Pojemnosé EIIE
mm GN l %I_'
o
00024034  PI-1/1 580x440x210  1xGN1/1-65 9 E% é
3
PDP-1 199,- ©
Pojemnik do podgrzewacza GN 1/1 5
= nierdzewny pojemnik o wielko$ci GN 1/1 stuzacy g
" do serwowania potraw w podgrzewaczach g
VY ;‘ -

Zmywalnia

2
f=
S >
£38
S — g2
Indeks Model 'ymiary '0jemnosc o
mm l
8
00024038  PDP-1  325x530x65 9 8
3
o
BCH-1/1 =<
O
Bufet chtodzacy GN 1/1 &
przeznaczony do utrzymywania wiasciwej >
[
temperatury gotowych dan i potraw s
= stanowi niezbedne wyposazenie kazdego bufetu i ©
cateringu S
wykonanie ze stali nierdzewnej 3
= pokrywa z tworzywa sztucznego g
w zestawie: 2x wktad chtodzacy =
g
=<
. . S - Q
Indeks Model Wymiary Wymiary zewn. /wewn. p Poj =]
mm mm l @
00024035 BCH-1/1 565 x365x 300 530 X325 x 40 / 480 X 270 X 40 7 g
3
'S
o
w
o

Wyjasnienia




ﬂ TERMOPORTY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

mozliwos¢ stosowania
w temperaturach od -30 do 100°C

Wymiary
mm

Indeks Model

00001874  COP1/1 420 x660 x 300

Wymiary
mm

Indeks Model

00001876 D1/3 240x430x 375

CcoP1/1 1 049,-

Termoport CopGN1/1
uszczelka silikonowa pokrywy

= termoporty sg sprzedawane bez
gastropojemnikéw
maksymalny wymiar pojemnika GN 1/1 200
praktyczne uchwyty do przenoszenia

= wyposazony w zawor odpowietrzajacy
izolowany pianka poliuretanowa niezawierajgca
CFC ani HCFC

= mozliwos¢ sztaplowania
mozliwos$¢ mycia w zmywarce

= wyposazony w nézki zapewniajgce stabilnos¢

= zamykanie na 4 zaczepy ze stali nierdzewnej

25

D1/3 899,-

Termoport - D GN 1/3 COP

= silikonowa uszczelka pokrywy

= termoport z pokrywka do umieszczenia:

1x GN 1/3 gt. 200 mm

« 2xGN 1/6 gt. 200 mm

= termoport przeznaczony do zup i soséw
ptyny moga by¢ przewozone w pojemnikach GN
lub bezposrednio w termoporcie
praktyczne uchwyty do przenoszenia

= wyposazony w zawor odpowietrzajgcy
izolowany piankg poliuretanowg niezawierajaca
CFC ani HCFC
mozliwos¢ sztaplowania
mozliwos¢ mycia w zmywarce

= wyposazony w nézki zapewniajgce stabilnosc
zamykanie na 4 zaczepy ze stali nierdzewnej
mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -30
do 85°C

sn"

[m]#;[m]
el

|REDFOX]




Indeks  Model wyﬂ’:‘:"y Pojemnosé

l

00001880 N5 245 x 350 x 395 5
00001881 N 10 240x430x430 10
00001882 N 20 295 x 465 x 460 20

Wykres spadku temperatury

N

Termoporty do ptynéw

Cena netto
PLN
999,

1119,
1229,

f

.

Minimalna
temperatura
okreslona

norm.
CNERPAC

O firmie

©
o
=
2
>
=
=)
@
>
(=)

& Termoporty sa przeznaczone do transportu i przechowywania potraw.

silikonowa uszczelka pokrywy g
termoport z pokrywka do umieszczenia: 2
« 1xGN 1/3 gt. 200 mm -
- 2x GN 1/6 gt. 200 mm %gg
termoport przeznaczony do zup i sosow st
ptyny moga by¢ przewozone w pojemnikach GN i
7 . . ©
lub bezposrednio w termoporcie o5
praktyczne uchwyty do przenoszenia 85
- . . . e}
wyposazony w zawdr odpowietrzajacy o é
izolowany pianka poliuretanowa niezawierajgca S
CFC ani HCFC %
mozliwos¢ sztaplowania §
mozliwos$¢ mycia w zmywarce s
wyposazony w nézki zapewniajgce stabilnosé 5
zamykanie na 4 zaczepy ze stali nierdzewnej ey
2 : Z
mozliwo$¢ stosowania w temperaturach od -30 g
do 85°C 2
kran spustowy ©
f=4
s
O
OE 0
“’. 2
f=
O[T
g=
p=)
8
@
N
a
o
Wykres wzrostu temperatury g
g
( ) -
6 o
2
5 e
4 o
= 3
3 3
o = Q
2 2
AN 1 =
o
0 IS
\ oh 1h 2h 3h L[i’)czas §
2
o
o
&
=
2
2
o

Wyjasnienia



. TERMOPORTY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

FRONT 1/1 1469,-
Termoport Front GN 1/1
uszczelka silikonowa drzwi
termoport z drzwiami frontowymi
= termoporty sg sprzedawane bez gastropojemnikéw
w termoporcie mozna umiesci¢ pojemniki GN 1/1,
1/2,1/3
= praktyczne uchwyty do przenoszenia
wyposazony w zawér odpowietrzajacy
izolowany piankg poliuretanowg niezawierajgcg CFC

= zamykanie na 2 zaczepy ze stali nierdzewnej ani HCFC

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -30 mO?I!WOS,C, sztaplowanla
do 85°C = mozliwo$¢ mycia w zmywarce

= wyposazony w nézki zapewniajgce stabilnosc
Indeks Model Bymiary EFFE
mm n,
00001875  FRONT1/1 440 x 640 x 480 E%i
DVT 012 5799,-
Termoport z drzwiami grzejnymi 12V
DVT 230 4999,-
Termoport z drzwiami grzejnymi 230V
= wentylator
= tatwa wymiana drzwi
silikonowa uszczelka
grzatka

mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -30 do
+90°C

ani HCEC = termoporty sg sprzedawane bez gastropojemnikéw
« mozliwos$¢ sztaplowania = w termoporcie mozna umiesci¢ pojemniki GN 1/1,
mozliwos$¢ mycia w zmywarce 1/2,1/3 '
wyposazony w ndzki zapewniajgce stabilno$é¢ . praktycz_ne uchwyty{ do przenoszenia
= zamykanie na 2 zaczepy ze stali nierdzewnej - wyposazony w zawor odpowietrzajacy

izolowany piankga poliuretanowg niezawierajgcg CFC

Wymiary — Cena netto i
Indeks Model nm Zasilanie el. PLN E E
00001878  DVT 012 440 x 640 x 480 12v 5799, !'T_
00001879  DVT230 440x640x480 230V /50Hz 4999,- E H 1-
VT-3 1799,
. Woézek do termoportow
‘ ‘ = 4x kotka o $rednicy 10 cm

2x kotko z hamulcem
chromowany uchwyt

v L " . : Indeks Model Wyr:l:ry A E i '.E
¢ ""’% A
O[53T

& 00001883  VT-3 525 x 750 X 965 150




O firmie

DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | BEMARY

VLSD - 4120 6 870,-

Bemar wodny stacjonarny dzielony
urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej

©
o
=
2
>
=
=)
@
>
(=)

NI temperaturze g
200(mm = wanna na GN 1/1 o gtebokosci 200 mm L
= tfoczong komory . ) g g
niezalezne sterowanie komor e
= kran spustowy do kazdej komory og
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem ©
komory %g
= regulacja temperatury: 30-90°C g%
()
kontrolka wtaczenia i grzania E
4 state nogi 2
= sterowanie na dfuzszym boku g
el
o
Indeks Model Bymiary L [ Sterowanie & ° 5 _
mm kW wanien =
©
00007334 VLSD - 4120 1660 x 680900 2,8 4 dtuzszy bok 230/1N 30 90  DRAINTAP %ﬁ ;
o
VLPD - 2120 4159,
Bemar wodny jezdny dzielony 3
VLPK-2120 4 3317,- E
=yr  Bemar wodny jezdny dzielony o
200 mm ‘e
urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej Sz
. temperaturze 82
niezalezne sterowanie komor - oszczednos¢ energii >
= mozliwos¢ wyboru sterowania na krotszym boku e
[
(VLPK) lub dtuzszym boku (VLPD) §
kran spustowy do kazdej komory -
» grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory %
O
regulacja temperatury: 30-90°C 2
kontrolka wtgczenia i grzania .
= 4 kota skretne (2 z hamulcem) £
s . o
wanna na GN 1/1 o gtebokosci 200 mm I
= ttoczone komory S
5
Wymiary Moc Waga Ilos¢ Cena netto g
. ° )
Indeks Model mm W s wanien Sterowanie PLN & C =
00007331 VLPD - 2120 850x700x900 14 42,2 2 dtuzszy bok 4159, 3
00006068 VLPK - 2120 650x900Xx900 1,4 42 2 krétszy bok 4337,- 230/IN 30 90 %
&
i O ﬁ :
DRAINTAP |E| g
=
2
2
o

Wyjasnienia




BEMARY DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Indeks

00000294
00000293

Model

VLPD - 3120
VLPK -3120

Wymiary
mm
1250 x 700 x 900
650 x 1300 x 900

Indeks

00007332
00007333

Model

VLPD - 4120
VLPK -4120

Wymiary
mm
1650 x 700 x 900
650 x 1700 x 900

200 mm
-
Moc Waga
kw kg
2,1 59,1
2,1 58,1
GN1/1
200 mm
-
Moc Waga
kw kg
28 70,1
2,8 73

VLPD - 3120 5 545,-
Bemar wodny jezdny dzielony
VLPK - 3120 5 545,-

Bemar wodny jezdny dzielony

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej
temperaturze
niezalezne sterowanie komor - oszczednosc¢ energii

= mozliwos¢ wyboru sterowania na krotszym boku
(VLPK) lub dtuzszym boku (VLPD)
kran spustowy do kazdej komory

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
regulacja temperatury: 30-90°C
kontrolka wtgczenia i grzania

= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

= wanna na GN 1/1 o gteboko$ci 200 mm

= ttoczone komory

Ilos:é Sterowanie Cena netto o
wanien PLN
3 dtuzszy bok 5545, & C
3 krdtszybok  5545,- 230/ 30-90
(=] 0=l
iy =
DRAINTAP [m] gy
VLPD - 4120 6 890,-
Bemar wodny jezdny dzielony
VLPK - 4120 6 890,-

Bemar wodny jezdny dzielony

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej
temperaturze
niezalezne sterowanie komor - oszczednosc¢ energii

= mozliwos¢ wyboru sterowania na krotszym boku
(VLPK) lub dtuzszym boku (VLPD)
kran spustowy do kazdej komory

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory
regulacja temperatury: 30-90°C

= kontrolka wtgczenia i grzania

= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

= wanna na GN 1/1 o gtebokosci 200 mm

= ttoczone komory

Ilos¢ A Cena netto °

Efen Sterowanie PLN C
4 dtuzszy bok 6890,-

4 krotszybok 6890, 230/IN ~ 30-90

iy

[=]:5[m]
DRAINTAP El&i{




14 485,-

Opcja:

= mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki
= mozliwos¢ zamodwienia potki dolnej
= gastropojemniki

Indeks

00027199
00027200
00027201
00027202
00027203
00027204
00027205
00027206
00027207

Model

ES Green+ 3 H
ES Green+3W
ES Green+ 3 RAL
ES Green+4 H
ES Green+4 W
ES Green+4 RAL
ES Green+6 H
ES Green+6 W
ES Green+ 6 RAL

Wymiary
mm
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
2144 x 650 x 1288
2144 x 650 x 1288
2144 x 650 x 1288

ES Green+ 3 H

Witryna chtodnicza

ES Green+4H

Witryna chtodnicza

ES Green+ 6 H

Witryna chtodnicza

= pojemnos$c 3x, 4x i 6x GN 1/1 —gt. 200 mm

= nierdzewna wanna

= chtodzenie statyczne
i = utrzymywanie potraw od +4°C do +8°C
k. sterowanie elektroniczne

= kolor wybierany przy zamowieniu:
= H-hemlock (kolor standardowy),

. n - W-wenge (opcja bez doptaty)

Moc
kw
0,247
0,247
0,247
0,247
0,247
0,247
0,247
0,247
0,247

= RAL- inny dowolny kolor z palety RAL (opcja

dodatkowo ptatna)
= 4 kétka z hamulcami
« (¥ stata szklana pokrywa
= oswietlenie diodowe LED
= mozliwos¢ montazu w linie wydawcze

waga
kg
86
86
86
97
97
97
125
125
125

=%

L

Pojemnosé
GN
3x 1/1-200
3x 1/1-200
3x 1/1-200
4x1/1-200
4x 1/1-200
4x1/1-200
6x 1/1-200
6x 1/1-200
6x 1/1-200

£ COLOR

14 485,
14 485,
15543,
15543,-
15543,
16 469,-
19245,
19245,
20 568,-

e 11

Cena netto PLN

48

230/1N

15 543,-

19 245,-

ofio

e

O firmie
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Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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Opcja:
mozliwos¢ rozszerzenia o boczne

potki

mozliwos¢ zamodwienia potki dolnej
gastropojemniki

Indeks

00027208
00027209
00027210
00027211
00027212
00027213
00027214
00027215
00027216

Model

ESLime+3H
ES Lime+3W
ES Lime+ 3 RAL
ESLime+4H
ESLime+4W
ES Lime+ 4 RAL
ESLime+6H
ESLime+6 W
ES Lime+ 6 RAL

Wymiary
mm
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
2144 x 650 x 1288
2144 x 650 x 1288
2144 x 650 x 1288

Moc
kw
0,247
0,247
0,247
0,247
0,247
0,247
0,247
0,247
0,247

ES Lime+3H 13 560,-
Witryna chtodnicza
ESLime+4H 14 485,-
Witryna chtodnicza
ES Lime+6 H 17 791,-

Witryna chtodnicza

pojemnosc¢ 3x, 4x i 6x GN 1/1 —gt. 20 mm
mozliwos¢ utozenia pater, tac, talerzy bezposrednio
W wannie
nierdzewna wanna
chtodzenie statyczne

= utrzymywanie potraw od +4°C do +8°C
sterowanie elektroniczne
kolor wybierany przy zamoéwieniu:

= H-hemlock (kolor standardowy),
W- wenge (opcja bez doptaty)
RAL- inny dowolny kolor z palety RAL (opcja
dodatkowo ptatna)
4 kétka z hamulcami
® stata szklana pokrywa

= os$wietlenie diodowe LED
mozliwos¢ montazu w linie wydawcze

Weea Pojemnos¢ ¢ a netto PLN

kg GN

84 3x1/1-20 13560,
84 3x 1/1-20 13 560,-
84 3x1/1-20 14 486,-
95 4x1/1-20 14 485,-
95 4x1/1-20 14 485,-
95 4x1/1-20 15543,-
123 6x 1/1-20 17791,-
123 6x1/1-20 17791,
123 6x 1/1-20 19 245,-

' W °C 11 Egﬁ

LED COLOR 48 20N w2
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oy
ES Blue+3 H 22 154,- 4
Witryna chtodnicza 2
ES Blue+4H 23741, =«
. . g
Witryna chtodnicza =
ESBlue+6 H 31939,-
. . f=4
Witryna chtodnicza 53
SE
. y : o3
= pojemnos$c 3x, 4x i 6x GN 1/1 —gt. 150 mm -
pe 7z . . e o
- (® mozliwosé utozenia pater, tac, talerzy na réznych o5
wysokosciach 85
R 85
i = nierdzewna wanna o%
— . €
= chtodzenie statyczne —
= utrzymywanie potraw od +4°C do +8°C 2
= sterowanie elektroniczne §
. a - kolor wybierany przy zamdwieniu: S
= H-hemlock (kolor standardowy), _—
Opcja: = W- wenge (opcja bez doptaty) ey
N . . a
+ mozliwo$¢ rozszerzenia o boczne » RAL-inny dowolny kolor z palety RAL (opcja -
potki dodatkowo ptatna) W
= mozliwo$¢ zamowienia poétki dolnej + 4 kotka z hamulcami =
- gastropojemniki + (@ stata szklana pokrywa s
= os$wietlenie diodowe LED g
T s . . N
= mozliwo$¢ montazu w linie wydawcze -
2
S >
£38
&z
R
p=)
Wymiary Moc Waga Pojemnosc -
Indeks Model mm KW 5 6N Cena netto PLN g
00027217 ES Blue+3H 1169x650x 1288 0,247 136 3x1/1-150 22154, N
00027218 ES Blue+ 3 W 1169Xx650x1288 0,247 136 3x 1/1-150 22154, &
00027219 ESBlue+3RAL  1169x650x1288 0,247 136 3x1/1-150 23609, a
00027220 ES Blue+ 4 H 1494x650x1288 0,494 163 4x1/1-150 23741, -
00027221 ES Blue+ 4 W 1494x650x 1288 0,494 163 4x1/1-150 23741, @
00027222 ESBlue+4RAL  1494x650x1288 0,494 163 4x1/1-150 25328, —
00027223 ES Blue+ 6 H 2144x650x1288 0,494 220 6x 1/1-150 31939, z
00027224 ESBlue+ 6 W 2144x650x 1288 0,494 220 6x 1/1-150 31939, g
00027225 ESBlue+6RAL  2144x650x1288 0,494 220 6x 1/1-150 33922, K
. - .
= o o
@ ¢ Em C bl g
v >
H o
LED COLOR 48 20/N  [m] &
[*4
-
e
=<
o
Q
o
w
o
-
o
o
=
o
'S
o
w
o

Wyjasnienia
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Opcja:

mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki
gastropojemniki

Indeks

00027226
00027227
00027228
00027229
00027230
00027231
00027232
00027233
00027234
00027235
00027236
00027237

Model

ES Platinium+ 3 H DF
ES Platinium+ 3 W DF
ES Platinium+ 3 RAL DF
ES Platinium+ 4 H DF
ES Platinium+ 4 W DF
ES Platinium+ 4 RAL DF
ES Platinium+ 3 H DS
ES Platinium+ 3 W DS
ES Platinium+ 3 RAL DS
ES Platinium+ 4 H DS
ES Platinium+ 4 W DS
ES Platinium+ 4 RAL DS

Wymiary
mm
1169 x 760 x 1688
1169 x 760 x 1688
1169 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688
1169 x 760 x 1688
1169 x 760 x 1688
1169 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688
1494 x 760 x 1688

Witryna chtodnicza

ES Platinium+ 3 H DF 42 252,-
Witryna chtodnicza
ES Platinium+ 4 H DF 47 144,-
Witryna chtodnicza
ES Platinium+3 HDS 42 517,-
Witryna chtodnicza
ES Platinium+4 H DS 42 252,-

pojemnos$¢ 3x, 4x GN 1/1 — gt. 200 mm (mozliwosé
regulacji gtebokosci 24 - 200 mm)

® motzliwos¢ utozenia produktéw na pétkach
nierdzewna wanna

chtodzenie dynamiczne

utrzymywanie potraw od +4°C do +8°C
sterowanie elektroniczne

kolor wybierany przy zamdéwieniu:

H- hemlock (kolor standardowy),

W- wenge (opcja bez dopfaty)

RAL- inny dowolny kolor z palety RAL (opcja
dodatkowo ptatna)

4 kétka z hamulcami

DF - otwieranie do gory

DS - otwieranie na boki

dostep od frontu

@ stata szklana pokrywa

oswietlenie diodowe LED

mozliwos¢ montazu w linie wydawcze

Moc Waga

Pojemnosé

KW ke 6N Cena netto PLN
0,247 213 3x 1/1-200 42252,
0,247 213 3x1/1-200 42 252,-
0,247 213 3x 1/1-200 43574,-
0,494 264 4x 1/1-200 47 144,-
0,494 264 4x 1/1-200 47 144,-
0,494 264 4x 1/1-200 48 599,-
0,247 213 3x 1/1-200 42517,-
0,247 213 3x 1/1-200 42517,
0,247 213 3x 1/1-200 43971,-
0,494 264 4x1/1-200 47 409,-
0,494 264 4x 1/1-200 47 409,-
0,494 264 4x 1/1-200 49128,-
- o
-
LED COLOR 48 230/ [m] ﬁ.
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ES Red+3H 17 130,- B}
Witryna grzewcza 3
o
_—— ES Red+4H 18584,- =
. e —— . g
T I Witryna grzewcza ®
: -~ ESRed+6H 23609,-
. 2
Witryna grzewcza 53
SE
, . . Sg
= pojemnos$c 3x, 4x i 6x GN 1/1 —gt. 200 mm -
= podgrzewanie za pomocg wanny wodnej i gérnych e
=9
grzatek halogenowych 8%
. o<
= nowoczesna konstrukcja S é
= = utrzymywanie potraw od +60°C do +90°C -
. . o
= sterowanie elektroniczne H
o
= kontrola alarmu poziomu wody, zawdr spustowy =
o
wody z
= kolor wybierany przy zamowieniu: o
©
= H-hemlock (kolor standardowy), <
« W- wenge (opcja bez doptaty) g
= RAL- inny dowolny kolor z palety RAL (opcja 2
dodatkowo ptatna) o
= 4 kotka z hamulcami =
= mozliwo$¢ montazu w linie wydawcze g
Opgcja: N
= mozliwosc¢ rozszerzenia o boczne potki %
ST s . . . z . . B>
= mozliwos¢ zamowienia poétki dolnej %"é
= gastropojemniki X
8 )
@
N
a
-
<
(3
@
o
Wymiary Moc Waga Pojemnosé -
Indeks Model mm KW ke GN Cena netto PLN %
00027238 ESRed+3H 1169x650x 1288 1,5+0,4 82 3x1/1-200 17130,- s
00027239 ESRed+3W 1169Xx650x 1288 1,5+0,4 82 3x1/1-200 17130,- =
00027240 ES Red+ 3 RAL 1169x650x 1288 1,5+0,4 82 3x1/1-200 18 055,- -
00027241 ESRed+4 H 1494x650x1288  2+0,6 % 4x1/1-200 18584,- 8
00027242 ESRed+4 W 1494x650x1288  2+0,6 % 4x1/1-200 18584,- 3
00027243 ES Red+4 RAL 1494x650x1288  2+0,6 % 4x1/1-200 19642,- z
00027244 ESRed+6 H 2144x650%1288  3+0,8 130 6x 1/1-200 23609, =
00027245 ES Red+ 6 W 2144x650x1288  3+0,8 130 6x 1/1-200 23609, -
00027246 ES Red+ 6 RAL 2144x650% 1288  3+0,8 130 6x 1/1-200 24931, 8
=<
o 2
Hre Q C s
- o
COLOR 230/1N 30-90 s )
ExE 5
o
. 'S
o
HALOGEN [m] g .

Wyjasnienia
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Opcja:

mozliwos¢ rozszerzenia o boczne potki
mozliwos¢ zamodwienia potki dolnej
gastropojemniki

Indeks

00027247
00027248
00027249
00027250
00027251
00027252

Model

ES Orange+ 3 H
ES Orange+3W
ES Orange+ 3 RAL
ES Orange+ 4 H
ES Orange+4 W
ES Orange+ 4 RAL

Wymiary
mm
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1169 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288
1494 x 650 x 1288

Moc
kw
1,5+0,4
1,5+0,4
1,5+0,4
2+0,6
2+0,6
2+0,6

ES Orange+ 3 H 17 130,-
Witryna grzewcza
ES Orange+4H 18 584,-

Witryna grzewcza

pojemnosc 3x, 4x GN 1/1 — gt. 200 mm
podgrzewanie za pomoca ogrzewanej wanny
i gérnych grzatek halogenowych
nowoczesna konstrukcja
utrzymywanie potraw od +90°C do +125°C
= sterowanie elektroniczne
kolor wybierany przy zamowieniu:
H- hemlock (kolor standardowy),
= W-wenge (opcja bez doptaty)
RAL- inny dowolny kolor z palety RAL (opcja
dodatkowo ptatna)
= 4 kétka z hamulcami
mozliwos¢ montazu w linie wydawcze

aes Relemncse Cena netto PLN

kg GN

81 3x1/1-200 17130,-
81 3x 1/1-200 17130,-
81 3x 1/1-200 18 055,-
94 4x 1/1-200 18584,-
94 4x1/1-200 18584,-
94 4x 1/1-200 19 642,-

| B8 ’1 °C

COLOR 230/IN ~ 90-125

- [EAE
HALgGEN E‘E{‘“{E
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ES Brown+3 H 17 130,- 4
Witryna grzewcza 3
o
ES Brown+ 4 H 18 848,- ¢
. CI)
Witryna grzewcza ®
« ceramiczne pola grzewcze o wymiarach 3 lub 4 GN 1/1 sg .
dodatkowe podgrzewanie za pomoca gornych grzatek @g
halogenowych 8s
= nowoczesna konstrukcja s
f=
utrzymywanie potraw od +60°C do +100°C %g
sterowanie elektroniczne Eg
. Lo . [e]
= kolor wybierany przy zamdwieniu: £
H- hemlock (kolor standardowy), 2 )
= W- wenge (opcja bez doptaty) g
= RAL- inny dowolny kolor z palety RAL (opcja 3
b=
) dodatkowo ptatna) S
Opcja: . o « 4 kotka z hamulcami &
mo;l{wos,t? rozszerzenia orbolczne p9+k| « mozliwo$¢ montazu w linie wydawcze g
mozliwos¢ zamowienia potki dolnej 5
8
o
o )
. =
Indeks Model L ET) Mo L Cena netto PLN &
mm kw kg g
00027253 ES Brown+3 H 1169x650x1288 0,86 +0,4 78 17130,- N
00027254 ESBrown+3W  1169x650x1288  0,86+0,4 78 17130, o
00027255  ESBrown+3RAL  1169x650x1288  0,86+0,4 78 18055,- <.
00027256 ES Brown+4H 1494x650x1288  1,14+0,6 89 18848,- =]
00027257 ES Brown+4 W 1494x650x 1288 1,14+0,6 89 18848 - gz
00027258  ESBrown+4RAL  1494x650x1288  1,14+0,6 89 19774,- >
8
@
N
a
o o
<
me| f | oC
COLOR 230/IN ~ 60-100 &
. =1 2z
g, g
‘P IEIﬁIFEI g
. N 2
HALOGEN OF -
8
o
>
o
'S
o
2
[*4
-
e
=<
o
Q
o
w
o
-
o
o
=
o
'S
o
w
o

Wyjasnienia




SCOW3+ 1287,
Potka petna 3

SCOW4+ 1614,-
Poétka petna 4

SCOW6+ 1823,
Potka petna 6

SCOSPAW+ 1097,
Pétka petna boczna

SCOSPAVW+ 1288,-

Pétka petna boczna

= kolor wybierany przy zamowieniu:

= W- wenge (kolor standardowy),

= H-hemlock (opcja bez doptaty)

= RAL- inny dowolny kolor z palety RAL (opcja
dodatkowo ptatna +10%)

Wymiary

Indeks Model Utozenie potek i kg Wielkos¢ witryny Cena netto PLN
00026992 SCOW3+ 1167x320x 10 0,6 GN 3/1 1287,-
00026993 SCOH3+ 1167 x320x 10 0,6 GN 3/1 1287,-
00026994 SCOR3+ 1167x320x 10 0,6 GN 3/1 1478,-
00026995 SCOW4+ 1492 x320x 10 0,6 GN 4/1 1614,-
00026996 SCOH4+ 1492 x320x 10 0,6 GN 4/1 1614,-
00026997 SCOR4+ 1492 x320x 10 0,6 GN 4/1 1864,-
00026998 SCOWe6+ 2142 x320x10 0,7 GN 6/1 1823,-
00026999 SCOH6+ 2142x320x 10 0,7 GN 6/1 1823,-
00027000 SCOR6+ 2142x320x10 0,7 GN 6/1 1905,-
00027001 SCOSPAW+ 650x320x 10 0,4 Green, Lime, Red, Orange, Brown 1097,-
00027002 SCOSPAH+ 650x320x 10 0,4 Green, Lime, Red, Orange, Brown 1097,-
00027003 SCOSPAR+ I 650 x 320 x 10 0,4 Green, Lime, Red, Orange, Brown 1287,
00027004 SCOSPAVW+ 760x320x 10 0,5 Blue 1288,-
00027005 SCOSPAVH+ 760x320x 10 0,5 Blue 1288,-
00027006 SCOSPAVR+ 760x320x 10 0,5 Blue 1491,-

WARUNKI HANDLOWE -1
RM GASTRO W F

Dziat: RM BARY SALATKOWE | BEMARY COLOR [l




SCOX3+

Poétka z profili, nierdzewna

SCOSPAVX+
Potka z profili, nierdzewna

SCOSPAX+

Potka z profili, nierdzewna
kolor wybierany przy zamoéwieniu:

W- wenge (kolor standardowy), H- hemlock (opcja
bez doptaty), RAL- inny dowolny kolor z palety RAL

(opcja dodatkowo ptatna +10%)

Cena netto PLN

oo e

COLOR

Indeks Model Utozenie potek WynT:ry kg Wielkos¢ witryny
00027007 SCOX3+ 1167x320x 10 0,5 GN 3/1
00027008 SCOX4+ 1492 x 320 x 10 0,5 GN 4/1
00027009 SCOX6+ 2142x320x10 0,6 GN 6/1
00027010 SCOSPAVX+ 760 x 320 x 10 0,4 Green, Lime, Red, Orange, Brown
00027011 SCOSPAX+ I 650 x 320 x 10 0,3 Blue

WARUNKI HANDLOWE
RM GASTRO
Dziat: RM BARY SAtATKOWE | BEMARY
SCOSPASQHS+
Potka petna do witryn SQ
SCOSQHS+
Potka petna do witryn SQ

Indeks

00027012

00027013

00027014

00027015

00027016

00027017

Model

SCOSPASQHS+

SCOSPASQWSH+

SCOSPASQRS+
SCOSQH8+

SCOSQWS+

SCOSQR8+

WARUNKI HANDLOWE

RM GASTRO

Dziat: RM BARY SALATKOWE | BEMARY

Utozenie potek

kolor wybierany przy zamoéwieniu:
W- wenge (kolor standardowy),

= H-hemlock (opcja bez doptaty)
RAL- inny dowolny kolor z palety RAL (opcja
dodatkowo ptatna +10%)

Wymiary
mm

1214 x320x 10
1214 x320x 10
1214 x320x 10
1492 x320x 10

1492 x320x 10

1492 x320x 10

kg
0,5
0,5
0,5
0,5
0,5

05

Wielkos¢ witryny

sQs
sQs
sQs
sQs
sQs

sQs

COLOR

1468,-
1247,-

1455,-

1468,-

1857,
2340,
1247,

1455,

=

1699,-

1614,

Cena netto PLN
1699;-
1699,
1938,-
1614,

1614,

1855,

e [=] %= [=]
OE
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Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie

Pizzeria

Piece k-p

REDFOX 600 | Taborety

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia

wody



WAGI DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI

Waga sklepowa 859,-
mozliwos¢ zasilania z sieci lub wewnetrznego
akumulatora (do 120 godzin pracy)
mozliwos¢ pracy w ujemnych temperaturach
lekka konstrukcja i niewielkie rozmiary

= przeznaczona do zastosowania w réznego rodzaju
placéwkach handlowych, gastronomicznych oraz
restauracjach

= dwa wyraZzne, podswietlane wyswietlacze LCD
z przodu i z tytu (wyswietlanie masy)
klawiatura membranowa, wodoszczelna

= funkcja tarowania
funkcja zerowania
funkcja automatycznego wytaczania

= szalka z tworzywa sztucznego + metalowa w zestawie
- posiadajg atest PZH
wymiary szalki: 230 x 190 mm

« (» waga posiada legalizacje

Wymiary Zasilanie el. Zakres wazenia Doktadnos¢ wazenia Cena netto

Indeks Model mm V/Hz ke 5 PLN EFJE
00010515 WS 3/6 235x240x130  akumulator 6V /230V /50 Hz 3/6 1/2 859,- E %‘
00010516 WS 6/15 235x240x130  akumulator 6V /230V /50 Hz 6/15 2/5 859,- E .
00010529 WS 15/25 235x240x130 akumulator 6V /230V /50 Hz 15/25 5/10 859, Ak

Waga kalkulacyjna 1149,-

F mozliwos¢ zasilania z sieci lub wewnetrznego
) akumulatora
= wyrazne podswietlane wyswietlacze LCD (masa,
cena, naleznosc)
aktywny interfejs RS232
= przeznaczona do zastosowania w réznego rodzaju
placéwkach handlowych oraz na targowiskach
waga jest dostepna w wersji ptaskiej
= klawiatura membranowa, wodoszczelna
10 klawiszy szybkiego dostepu
10 programéw
= funkcja tarowania
funkcja zerowania
szalka z tworzywa sztucznego + metalowa w zestawie
- posiadajg atest PZH
wymiary szalki: 300 x 230 mm
(® waga posiada legalizacje

Wymiary Zasilanie el. Zakres wazeni. Doktadnos¢ wazeni Ej-‘E

Indeks Model mm V/Hz - = !E

00010517 WK 6/15 320x400x120  akumulator 6V /230V /50 Hz 6/15 2/5 E il
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DYSTRYBUCJA | PRZECHOWYWANIE ZYWNOSCI | WAGI
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=3
Waga magazynowa 1769,- B
= mozliwos¢ zasilania z sieci lub wewnetrznego I3
o
akumulatora
. 7 . 7 . ©
= wyrazny, podswietlany wyswietlacz LCD g
. . &
(wyswietlanie masy) T
= mozliwos$¢ stosowania w temperaturach od -10 do -
+40°C 53
. L - . 5 E
= stabilna konstrukcja i platforma ze stali nierdzewnej Sz
= przeznaczona do zastosowania w réznego rodzaju .
L, N f=
placowkach handlowych, magazynach, hurtowniach ~ £38
. . f=
i szpitalach £
. Lo s [e]
= wyrazny, podswietlany wyswietlacz LCD £
(wyswietlanie masy) ° -
= klawiatura membranowa, wodoszczelna - ‘g
umieszczona na gtowicy ponizej wyswietlacza 2
I T ¥ . . =
= mozliwos¢ zamontowania gtowicy na stalowym S
wysiegniku wagi lub umieszczenia jej w dowolnym 5
miejscu za pomocy dotaczonego kabla-1,5m Z
- funkcja tarowania a
2
= funkcja zerowania i
= funkcja programowania limitow 2
= funkcja liczenia sztuk g
= wymiary platformy: 420 x 520 mm i3
« (» waga posiada legalizacje P
s>
A Wymiary Zasilanie el. Zakres wazenia Doktadnos¢ wazeni Cena netto 3 R
Indeks  Wymiary mm V/Hz ke ¢ PLN E E >
00010518 WM60 420x670x830 akumulator 6V /230V /50 Hz 60 20 1769, |k !E £
00010519 WM150 420x670x830 akumulator 6V /230V /50 Hz 150 50 1769,- E ' 1 T
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HIGIENA 77

Higiena

Naswietlacze do jaj 79

Lampy owadobojcze 80

AN

Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem
o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



Higiena

Urzadzenia znajdujace zastosowanie przy wdrazaniu systemu HACCP
oraz w nowoczesnych placowkach gastronomicznych.

Naswietlacze do jaj emituja promieniowanie UV,
ktore szybko i skutecznie eliminuje zagrozenia biolo-
giczne - bakterie Salmonella Enteritidis, ziarenkow-
ce, laseczki tlenowe oraz wiele grzybdw. Usuwa row-
niez wiekszo$¢ wegetatywnych i przetrwalnikowych
form mikroorganizmow.

Lampy owadobdjcze to praktyczne urzadzenia,
wykorzystywane zarébwno w obiektach gastrono-
micznych, jak i przemystowych. Charakteryzuja sie
klasycznym wzornictwem, prosta obstugg i wysoka
skutecznoscia.




HIGIENA NASWIETLACZE DO JAJ

RM - NJ2 1999,-

Naswietlacz bakteriobdjczy do jaj

= urzadzenie do powierzchniowego odkazania jaj

= dziata bakteriobdjczo, niszczy plesnie i zarodniki

= niezbedny przy wdrazaniu systemu HACCP
zastepuje klasyczne wyparzacze do jaj, jak rowniez
Srodki chemiczne do dezynfekcji

= dezynfekuje jednorazowo do 30 sztuk jaj
dtugos¢ trwania cyklu - 90 s
klasa ochronnosci - IP20

= trwatos¢ promiennikéow UV- 7500 godzin

O firmie

M Dystrybucja

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



m LAMPY OWADOBOJCZE HIGIENA

Plus Zap - 16 Watt - Aluminium 439,-
Lampa owadobdjcza
Plus Zap - 30 Watt - Aluminium 519,-

Lampa owadobéjcza

= trwata konstrukcja z aluminium

= mozliwos¢ montazu na $cianie lub na suficie

= urzadzenie wyposazone w dwie swietlowki do
wabienia owadow i ruszt elektryczny pod wysokim
napieciem

= gteboka taca oraz uchylane drzwiczki utatwiajg
uzytkowanie i serwis

. Gore T : Cena
Indeks Model Wymiary Moc swietlowek Kolor Zasgqg netto E E
mm kw m PLN i
230/N  [m] e

00030394 Plus Zap - 16 Watt - Aluminium 366 x 110 x 270 2x 0,008 aluminium 40 439,-
00030395 Plus Zap - 30 Watt - Aluminium 512x110x270 2x 0,015 aluminium 80 519,-
00030396  S-11 $wietlowka do Plus Zap 16 - 0,008 - - 75,-
00030397  S-21 $wietlowka do Plus Zap 30 - 0,0015 - - 64,-

PLUSHZAP

|REDFOX]




OBROBKA TERMICZNA

Obrobka termiczna

Frytownice Standardowe 84
Podgrzewacze frytek 93
Frytownice Ekonomiczne 94
Urzadzenia do gotowania makaronu 96
Ptyty grillowe 99
Ptyty grillowe elektryczne 102
Ptyty grillowe gazowe 108
Steak grille 114
Kontakt grille 116
Bemary 123
Podgrzewacze elektryczne do zup 125
Grille lawowe 128
Podstawy 131
Salamandry - opiekacze 135
Hot-dogi 138
Podgrzewacze parowek i butek 140
Rolkowe opiekacze parowek 142
Tostery 144
Witryny grzewcze 147
Witryny neutralne 149
Kuchenki mikrofalowe 151
Kuchenki indukcyjne 152
Nalesnikarki 153
Patelnie multifunkcyjne 154
Podgrzewacze parowek i butek 156
Sterylizatory 159
Papier do pieczenia 160
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VAVEIGIE]
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REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

Wyjasnienia

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.



Frytownice

Funkcjonalnosc
Niezawodnos¢
tatwosc uzytkowania

Frytownice stotowe REDFOX to solidne urzadzenia
stuzace do smazenia frytek, kotletow de volaille, itp.
Posiadaja ttoczone wanny z zaokraglonymi narozni-
kami wewnetrznymi, ktére zapewniaja komfortowe
czyszczenie i konserwacje. Wanna i ptyta wierzchnia
sa wyprodukowane ze stali nierdzewnej AISI 304.
Rozne modele daja mozliwos¢ doboru wartosci
mocy, pojemnosci wanny i konfiguracji kosza. tatwe
czyszczenie zapewniaja zdejmowany panel stero-
wania z grzatka oraz wyjmowana wanna. Grzatki sa
wyprodukowane ze stali nierdzewnej i wzmocnione.

= ttoczona wanna i ptyta wierzchnia ze stali
nierdzewnej AISI 304

= termostat zabezpieczajacy 230°C

= ,zimna strefa” — nizsza temperatura pod grzatka
zapobiega przypalaniu sie osaddéw resztek
zywnosci

= wysokiej jakosci kosze ze stali nierdzewnej

W ofercie znajda Panstwo frytownice z kranem spu-
stowym utatwiajacym wymiane oleju, oraz posiada-
jace zasilanie pradem tréjfazowym. Frytownice po-
siadaja ,zimna strefe” zapobiegajaca przypalaniu sie
oleju i resztek zywnosci. Kosz jest wyprodukowany ze
stali chromowanej z izolowanym uchwytem oraz za-
wieszeniem. Wszystkie modele posiadaja termostat
roboczy i zabezpieczajacy oraz mikrowytacznik bez-
pieczenstwa.




O firmie

Réznice pomiedzy frytownicami ekonomicznymi a standardowymi

Dystrybucja

Higiena

Frytownice ekonomiczne Frytownice standardowe

wytgcznik przyciskowy
. kontrolka pracy z wewnegtrzng izolacja, '
kontrolki pracy i grzania

m
o
-8u
3

5E
og

Obrobka
mechaniczna

\
Chtodnictwo

= brak uchwytéw .
uchwyty boczne _
bocznych 5
=
g
3
]
o
=
©
527 pokrywy pokrywa ochronna ES
ochronnej grzatek : . £
) - grzatek i kapilar N
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R
o
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Frytownice wykonane sa ze stali nierdzewnej z formowana wanna ze stali 18/10. Przeznaczone do restauracji, fast foodow g
iinnych zapleczy kuchennych. Dlatatwego czyszczenia, wanna oraz panel sterujacy wraz z grzatkamisa zdejmowalne. Elementy &
grzejne wykonane ze stali nierdzewnej sa dodatkowo wsparte nézkami. W ofercie znajduja sie frytownice z kranem spustowym -
utatwiajacym wymiane oleju oraz frytownice tréjfazowe o zwiekszonej mocy. Wszystkie urzadzenia maja zimna strefe ponizej -2
grzatek, dzieki czemu opadajace na dno wanny resztki zywnosci nie przypalaja sie, a olej zostaje dtuzej Swiezy. Kosz wykonany :g
jest ze stali nierdzewnej, posiada izolowang raczke oraz uchwyt do podwieszenia. Wszystkie modele wyposazono w termostat &,
=

pracy oraz mikrowytacznik bezpieczenstwa.




FRYTOWNICE STANDARDOWE OBROBKA TERMICZNA

FE-04S 969,-
Frytownica elektryczna 5 |

— = = ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
~ = - resztek zywnosci
-— > ML . wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka pracy i grzania

= wyfgcznik gtéwny
- = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
L wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
= regulacja temperatury: 50- 190°C

uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= wymiar kosza: 13 x 23,5 x 10 cm

Wymiary Moc Waga o
Indeks Model mm KW s & t j C

—1
—]
00000224  FE-04S  180x420x300 3 57 230/1N 51 STAINI_ESS 50-190

-
s N gy EEE
Indeks Opis Cena PLN “ - !|T
00003449 Kosz do FE-04S 164,- (OLDZONE:  6kg/h 06 [w]pEELi

FE - 07 1199,-

Frytownica elektryczna 8 |

= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka pracy i grzania

= wyfacznik gtéwny

= bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
regulacja temperatury: 50- 190°C

= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

= wymiar kosza: 21 x 23,5x 10 cm

Wymiary Moc Waga o
Indeks Model i b P & t j C

3
=3
00000226 ~ FE-07  270x420x300 3 6,7 230/1N 8l STAINLESS 50-190

s-’
gl | W kWL E%EETI
COLDZONE  7kg/h 038 [m]gtiy




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE STANDARDOWE

FE-07V 1589,- 3

Frytownica elektryczna 8 | z kranem Z;
- ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie —

resztek zywnosci g

ju

= wykonanie nierdzewne
= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka pracy i grzania

©
S
=]
8.8
sE
cg

e = wyfgcznik gtéwny
O | = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we ©
‘ L\ wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz %g
= regulacja temperatury: 50- 190°C Joe:%
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej 13
« wymiar kosza: 21 x 23,5 x 10 cm g
« (® kran spustowy z zabezpieczeniem ‘g
o
£
Indeks Model WV:ri:ry “:x- W:gga & t:\/v:j ' —) o C s 5 )
=) = =
00000225  FE-07V ~ 270x420x370 3 7,9 230/IN 8| STAINLESS ~ 50-190  COLD ZONE g
N gl =
] 5535 kW/L B%T. s
7kg/h  DRAINTAP 038  [w]gHhit ]
E
N
FE-O7T 1708,-
Frytownica elektryczna 8 | tréjfazowa Sz
= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie % E
resztek zywnosci >
= wykonanie nierdzewne £
= wzmocnione nierdzewne grzatki g
kontrolka pracy i grzania P
- wytacznik gtéwny *
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we E
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz >
podwyzszona moc S
regulacja temperatury: 50 - 190°C ©
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej 3 )
= wymiar kosza: 21 x 23,5x 10 cm %’
E
[*4
ks Mogel WMy  Moc wees h et = °C| 8
=) 5
00000227 ~ FE-07T = 270x420x300 6 9,4 400/3N Y STAINLESS ~ 50-190 z
HH ®
0\ kw/L _E'.‘%@ 5
(OLDZONE  Skg/h 075 [m]phis” 3
o
o

Wyjasnienia




E FRYTOWNICE STANDARDOWE OBROBKA TERMICZNA

FE-O07VT 2119,-

Frytownica elektryczna 8 | tréjfazowa
,Zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka pracy i grzania

e = wyfgcznik gtéwny
O | = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajgcy we
‘ L\ wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
= podwyzszona moc
regulacja temperatury: 50 - 190°C
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= wymiar kosza: 21 x 23,5x 10 cm
= (® kran spustowy z zabezpieczeniem

Indeks Model Wyr:l:ry ':\:’c W:gga & t\/\/j —] o C M
00000228 | FE-O7VT | 270x420x370 | 6 | 99 400/3N 81 STANLESS  50-190 COLDZONE
s-’
iy _\ KW/L (=] [=]
| R o Rl
9g/h  DRAINTAP 075  [W]pEig

FE- 08 1550,-

Frytownica na ryby
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci
= wykonanie nierdzewne
= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
regulacja temperatury: 50 - 190°C
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= wymiar kosza: 15 x 32x 12 cm

o1
>

Wymiary Moc Waga o
Indeks Model m W = & t j C a8t
| e |

00007913  FE-08  210x520x300 34 77 230/1N 8l STAINLESS 50-190  COLD ZONE

N[
Indeks Opis Cena PLN - kW/L %&l

00009746 Kosz do FE - 08 231,- 7kg/h 043




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE STANDARDOWE

FE-10T 2408, 3

Frytownica elektryczna 11 l tréjfazowa Z;
- ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie —

resztek zywnosci g

ju

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki og
kontrolka pracy i grzania gg
« wyfacznik gtéwny og
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we ©
wszystkich modelach- odporny na olej i ttuszcz %g
+ podwyzszona moc Joe:%
regulacja temperatury: 50 - 190°C £
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej ] )
+ wymiar kosza: 30 x 24,5 x 12 cm g
= (® kran spustowy z zabezpieczeniem é
()
Indeks Model WV::"Y h:x- W:gga & t ;vv:j o C 1 'ﬂ%
E ] = 5
00000235 | FE-10T | 360x420x370 = 8 12,2 400/3N 11 STANLESS ~ 50-190 ~COLDZONE &
N OO
Indeks Opis Cena PLN I-" SIEE kW/L :=l'.i !'T ‘—3“
00003452 Koszdo FE-10T 276,- 10kg/h ~ DRAINTAP 0,74 E H ::- E
FE-44S 1877, £,
. 50
- 8z é". Fryztir:\r:\;nsltf;;l_esktryczna §+ 5 l o § s
., ystem zapobiegajacy przypalaniu sie )
i £ resztek zywnosci £
] = ' U = wykonanie nierdzewne §
= wzmocnione nierdzewne grzatki o
kontrolka pracy i grzania =<
- wytacznik gtéwny 2
=t = bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we o
L wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz g
regulacja temperatury: 50- 190°C kK
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej S )
= wymiar kosza: 2x 13 x 23,5 x 10 cm %’
3
[*4
Indeks Model Wy::ry h:x W:gga & t\/\/j " *T o C § -
00000229  FE-44S  360x420x300 2x3 11 AB0/IN 251 STXII\I%S 50-190 E
-~ w
s kWYL OE 0
Indeks Opis Cena PLN - - %:;r §
00003449 Koszdo FE-44 S 164,- (OLDZONE 12kg/h 06 E T L]
o
o

Wyjasnienia




FRYTOWNICE STANDARDOWE OBROBKA TERMICZNA

FE-74 2199,-
Frytownica elektryczna 8 + 51
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci
= wykonanie nierdzewne
= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
= regulacja temperatury: 50 - 190°C
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= wymiar kosza: 13 x 23,5 x 10cm
= wymiar kosza: 21 x 23,5 x 10cm

Wymiary Moc Waga o —
Indeks Model mm KW = & t j =

“1 o
= | C
00000234  FE-74 450x420x300 2,1+3 11 2230/IN 5+81  STANLESS  50-190

-
s\ fkw/L (=] [m]
Indeks Opis Cena PLN o - - !lT
(OLDZONE  12kg/h ~ 0,42+0,38 E ] 1_

00003449  Kosz do FE - 74 mniejszy 164,-

FE- 77 2 206,-

Frytownica elektryczna 8 + 8 |

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

= kontrolka pracy i grzania

= wyfgcznik gtéwny
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
regulacja temperatury: 50 - 190°C
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

= wymiar kosza: 2x 21 x 23,5x 10 cm

Wymiary Moc Waga o c
Indeks Model m KW = & t j :

Tﬁo
— | C

00000230  FE-77 540x420x300 2x3 = 12 2230/IN %81 Sﬁ\lN[IéSS 50-190

s:"
gl |\ kW/L!%%I,‘,ETI
OLDZONE 14kg/h 038 [m]pEig




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE STANDARDOWE E

FE-77V 3088,- 3

Frytownica elektryczna 8 + 8 | Z;
- ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie —

resztek zywnosci g

ju

= wykonanie nierdzewne
= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
= regulacja temperatury: 50 - 190°C
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

©
S
=]
8.8
sE
cg

Obrobka
mechaniczna

= wymiar kosza: 2x 21 x 23,5x 10 cm ]
« (® 2x kran spustowy z zabezpieczeniem g
2
S
Wymiary Moc Waga — N
Indeks Model t\/Vj — © T 5
mm kw kg & = C | ‘m“é‘ | .;‘
00000231 | FE-77V | 540x420x370 | 2x3 | 14,1 2x230/IN° 2x81  STAINLESS = 50-190  COLD ZONE °§’
< £ [
o (KW /L Eﬂm -
| Tl 2
14kg/h  DRAINTAP 038 E[ﬁ, g
>
E
N
FE-T7T 3230,- ,
Frytownica elektryczna 8 + 8 | trojfazowa 5
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie % 2
resztek zywnosci >
= wykonanie nierdzewne £
= wzmocnione nierdzewne grzafki 3
= kontrolka pracy i grzania P
- wytacznik gtéwny -g
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we &
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz >
podwyzszona moc S
regulacja temperatury: 50 - 190°C e
= uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej 3
= wymiar kosza: 2x 21 x 23,5 x 10 cm %’
3
Indeks Model Wy::ry “:x W:gga & [ ;\/V; j 71 ) C €
— 8
00000232  FE-77T  540x420x300 2x6 16,1 400/3N 2x81  STAINLESS  50-190 =
EH g
wel | [=li[=1 ¢
. - kW/L T
(OLDZONE 18kgh 075 [m]AXY]” 8
=
o
&
&

Wyjasnienia




ﬂ FRYTOWNICE STANDARDOWE OBROBKA TERMICZNA

FE-77VT 3989,-
Frytownica elektryczna 8 + 8 | tréjfazowa
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci
= wykonanie nierdzewne
= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
= podwyzszona moc
regulacja temperatury: 50- 190°C
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
= wymiar kosza: 2x 21 x 23,5x 10 cm
= (® 2x kran spustowy z zabezpieczeniem

Wymi M W
Indeks Model y::ry k\c;vc :gga & t : © C | {iﬁ;t |
00000233~ FE-77VT  540x420x370 = 2x6 = 189 400/3N 281 STAlNLESS 50-190  COLD ZONE

W A& lwi E”E}!

SECURE
18kg/h  DRAINTAP 0,75  [m]

FE-1010T 4 546,-

Frytownlca elektryczna 11 + 11 l tréjfazowa
»Zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we
wszystkich modelach- odporny na olej i ttuszcz
podwyzszona moc
regulacja temperatury: 50 - 190°C
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej

= wymiar kosza: 2x 30 x 24 x 12 cm

= (® 2x kran spustowy z zabezpieczeniem

Indeks Model Wy:rinary ':‘7; W:gga & :VV: © C | M |
p—| -
00000236 ~ FE-1010T = 720x420x370 2x8 = 234 400/3N 2x 111~ STAINLESS = 50-190  COLD ZONE
N[} ,“ KW/L % [=]3 El
Indeks Opis Cena PLN - SECURE
2kg/h  DRAINTAP 074 [m]

00003452 Koszdo FE-1010 T 276,-




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE STANDARDOWE

FE-30T 2949,- 3

Frytownlca elektryczna tréjfazowa Z;
zimna strefa - system zapobiegajacy przypalaniu sie P

frytury g)n

ju

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki og
kontrolka pracy i grzania gg
« wyfacznik gtéwny og
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we ©
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz %g
= regulacja temperatury: 50 - 190°C Jog:%
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej 13
duza pojemnoéé g
= idealne do smazenia ryb i pgczkow g
= wymiar kosza: 45,5 x 24,5 x 8 cm é
« (® kran spustowy z zabezpieczeniem ©
Indeks Model yiniany ORI ass o -:“\
mm kw kg & u = ‘ C I%I g
00000237  FE-30T 540x450x370 9 15,8 400/3N 161 STAINLESS ~ 50-190  COLD ZONE &
Uil |‘ KW/L [m]ia[E] =
Indeks Opis Cena PLN - SECURE —%!:T g
00003453 Koszdo FE-30T 393, 15kg/h  DRAINTAP 056  [m]EEyy 1S
FE-60T 4152,- :E%
ﬂ 0 Frytownlca elektryczna tréjfazowa g E
zimna strefa - system zapobiegajacy przypalaniu sie -
frytury 2
= wykonanie nierdzewne g
= wzmocnione nierdzewne grzatki P
kontrolka pracy i grzania -g
" = wyfgcznik gtéwny &=
P bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we >
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz §
regulacja temperatury: 50 - 190°C <
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej 3 .
duza pojemnos¢ %
idealne do smazenia ryb i pgczkow g
= wymiar kosza: 57,5 x 44 x 8 cm S
= (@ kran spustowy z zabezpieczeniem 8
3
2
Indeks Model Ry RocEawaga o =
mm kw kg & C I%I §
00000238 ~ FE-60T  670x650x370 15 25 400/3N 301 STAINLESS 50-190 ~ COLD ZONE c:;
o
\lily ..\ /L BlalEl <
Indeks Opis Cena PLN - SECURE !
00003454 Koszdo FE-60T 583, 24kg/h  DRAINTAP 05 [W]pX 1-

Wyjasnienia




FRYTOWNICE STANDARDOWE OBROBKA TERMICZNA

Indeks

00000239

Indeks
00003454

Indeks

00000240
00000241

Indeks

00000242
00000243

FE-60/P 5665,-
Frytownlca elektryczna tréjfazowa
zimna strefa - system zapobiegajacy przypalaniu sie
frytury
= wykonanie nierdzewne
= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
bezpieczny, silikonowany przewdd zasilajacy we
wszystkich modelach - odporny na olej i ttuszcz
= regulacja temperatury: 50 - 190°C
uchwyty na obudowie i na pojemniku na olej
duza pojemnos¢
= idealne do smazenia ryb i pgczkow
na podstawie
mozliwos¢ zastosowania pojemnika
z filtrem na zuzyty olej
= wymiar kosza: 57,5 x 44 x 8 cm
« (® kran spustowy z zabezpieczeniem

oder  Wymiary  Moc. Moga y et = o T
— &
FE-60/P  670x650x900 15 35 400/3N 301 STAINLESS 50-190  COLD ZONE
WAy EaE
Opis Cena PLN - :q
Kosz do FE - 60/P 583,- 24g/h DRANTANK 05 [m]FERS
OP-30 248,-
Pétka odktadcza do FE-30
OP-60 390,-
Poétka odktadcza do FE-60 / FE-60/P
potka odktadcza do frytownicy
= wykonanie nierdzewne 18/10, grubos¢ 1 mm
Wymiary Waga Cena netto 1
Bicdel mm kg PLN E E
OP-30 525x265x260 2,7 248,- !'T_
OP-60 525x465x260 4 390,- E : 1-
DP/DL - 60 651,-
S Drzwi do FE-60/P
drzwi do frytownicy
= wykonanie nierdzewne
Model WynT:ry W:gga Strona Cen:Lr;‘etto Eﬁ"E
DP-60 330x25x435 3 prawe 651,- I hT
DL-60 330x25x435 3 lewe 651,- E : 1-




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PODGRZEWACZE FRYTEK

UHL - 11 1053, 3

A Urzadzenia do podgrzewania Z;
N i utrzymywania frytek a

= wykonanie nierdzewne ]E,f:a

= wyfgcznik gtéwny

= kontrolka pracy
pojemnik GN 1/1 - 65 mm
nierdzewna grzatka u géry urzadzenia

©
S
=]
8.8
sE
cg

Obrobka
mechaniczna

Indeks Model er:':ry r:;lc W:gga & o
00000400  UHL-11  330x550x380 05 54 230/1N STAINLESS E E[ g
5 -
g
UH-12 807,- §
. . . a
g; » Urzadzenia do podgrzewania 2
=" = i utrzymywania P
! =
[ . - s
e wykoname nllerdzewne g
i = wytgcznik gtowny &
| kontrolka pracy P
.u . pojemnik GN 1/2 - 150 mm _§%

; + wktadka perforowana 52
regulacja temperatury: 30 - 90°C S )
kontrolka grzania &

3
i - -
Indeks Model Wy::ry I::;’Vc W:gga & o C EF E e
00000402 ~ UH-12  270x330x220 035 53 B0/N 3090 [m] !'{ g
o
£
UH-121IL 1999,- _
. . o
= Urzadzenia do podgrzewania =
N e i utrzymywania g
[*4
l g’::ﬁ. = wykonanie nierdzewne i
e - - = wytacznik gtowny 5
&;-;_. | kontrolka pracy 2
[ pojemnik GN 1/2 - 150 mm &
T .[;«* - wktadka perforowana s
- regulacja temperatury: 30 - 90°C %
= 0sobno sterowana nierdzewna grzatka é
kontrolka grzania =
Indeks Model Wy::ry ':‘7\7 ' 77 & © C EP.E é
=] 8,
00000401  UH-12IL  270x350x540 0,85 STAINLESS ~ 230/1N ~ 30-90  [m] !':[ 2




FRYTOWNICE EKONOMICZNE OBROBKA TERMICZNA

-

Indeks Model RTETy
mm

00007460 EF-5E  180x420x300

Wymiary

Indeks Model
mm

00007462 EF-8E  270x420x300

Indeks Opis
00009446 Koszdo EF-8E

Wymiary kosza o c
mm & [ —

-1
. =3
210 x 240 x 100 230/1N 8l STAINLESS = 50-190

EF-5E 879,-

Frytownica elektryczna

= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka grzania

= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= termostat zabezpieczajacy

Wymiary kosza o [ — o
™ h et = [ °C
: > ]

130 %240 100 BOAN 51 STAINLESS 50-190

£ | g kW/LE,-%E‘

(OLDZONE  Skg/h 0,42 Ay

EF-8E 979,-

Frytownica elektryczna

= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka grzania

= regulacja temperatury: 50 - 190°C

= termostat zabezpieczajacy

=|°C

g g /L B

OLDZONE  7kg/h 038 E-E:’i.'i.'




OBROBKA TERMICZNA | FRYTOWNICE EKONOMICZNE

EF-55E 1659,-
Frytownica elektryczna
= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie
resztek zywnosci
wykonanie nierdzewne
= wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka grzania
regulacja temperatury: 50 - 190°C
= termostat zabezpieczajacy

Wymiary Moc  Waga Wymiary kosza o -
Indeks Model mm KW ke mm & t j — > °C
P X
00007463  EF-55E  360x420x300 2x2,1 9,1  2x130x240x 100 230/1N 51 STAINLESS ~ 50-190
s -
wal |\ [=]4 =]
LW kWL el
(OLDZONE 10kg/h 042  [m]pkif
EF-85E 1729,

Frytowmca elektryczna
,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie
resztek zywnosci
wykonanie nierdzewne
wzmocnione nierdzewne grzatki
kontrolka grzania
regulacja temperatury: 50 - 190°C
= termostat zabezpieczajacy

s Model Wymiary Moc  Wymiary kosza & E i E
mm kw mm | | C \\""’/ E‘E‘ﬂ
'

00007464 EF-85E  450x420x300 2143 020NN 0030/N 5481 COLDZONE  50-190 12kg/h O

Indeks Opis Cena PLN
00009446 Kosz do EF - 85 E wiekszy 205,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena
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Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



ﬂ FRYTOWNICE EKONOMICZNE OBROBKA TERMICZNA

EF-88E 1749,-

Frytownica elektryczna

= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

= wykonanie nierdzewne

= wzmocnione nierdzewne grzatki

kontrolka grzania

regulacja temperatury: 50 - 190°C

termostat zabezpieczajacy

. T Wy::ry T{;/c W:gga Wymi?nrx1 kosza o :ﬁ o C
00000221 EF-88E 540x420x300 2x3 11,1 2x 210 x 240 x 100 2x230/1N %81 Sﬁ\"\IESS 50-190
s-‘

ey R\ ]34 [m]

Indeks Opis Cena PLN - - kW/L !'T

00009446 Koszdo EF-88 E 205,- (OLD ZONE 14kg/h 038 E Ak
. URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU .
VTO7E 1314,-

N 7 ® Urzadzenie do gotowania makaronu

>4 = wykonanie nierdzewne
= regulacja temperatury: 30 - 110°C
, = brak koszy w zestawie

’a

=

Wymiary Moc Waga Wymiary kosza
mm kw kg mm

oC -'E‘a

%

Indeks Model

1x210x 235 <
00029499 VTO7E 270 x 420 x 300 3,4 75 3x 138 X 100 STAINLESS 30-110 E

230/IN 8l




OBROBKA TERMICZNA | URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU

1693,

Indeks Model VETIET) L
mm kw
00029500  VTO7E/N = 270x420x370 34

Kosze do urzadzenia do gotowania

makaronu VT
Indeks Model
00029501 Kosz 1/4 (max 3 szt. w wannie)
00029502 Kosz 1/2
00029503 Kosz 1/1

Waga

8,7

VT 07 E/V
Urzadzenie do gotowania makaronu
z odptywem
wykonanie nierdzewne
regulacja temperatury: 30 - 110°C
= kran spustowy z zabezpieczeniem
brak koszy w zestawie

Wymiary kosza =
kg mm {—), C ,.:-!
1x 210 x 235 =
3138 x 100 STAINLESS 30110 El
h .I,
SECURE
230/1IN ~ DRAINTAP
Mozl tozenie koszy w
1/4
1/1 1/2 1/2
1/4 1/4
Wymiary Waga Cena PLN
mm kg
100 x 138 x 135 0,3 299,
100 x 235 x 100 0,65 439,-
210x235x 100 0,7 459,-

8l

O firmie

Dystrybucja

Higiena
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Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



ﬂ PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE OBROBKA TERMICZNA

Ptyty grillowe i grille kontaktowe

Ptyty grillowe dostepne sa w wersji elektronicznejlub ~ Durable Chrom udoskonalone wykonczenie ptyty
gazowej, wykonane ze specjalnej trudnoscieralnej  roboczej zapewnia:

stali lub chromowane. Ptyta wierzchnia o grubosci = Minimalne zuzycie oleju podczas

10 mm i doskonatej przewodnosci cieplnej moze przygotowywania positkdw.

by¢, w zaleznosci od wyboru, gtadka lub ryflowana.  « Mniej ttusty produkt kofcowy.

Dzieki temu, ze jest przyspawana do rantu, spetnia = Bardziej naturalna struktura przygotowanej

najwyzsze wymogi dotyczace higieny i konserwacji. potrawy.
Standardowe szerokosci ptyt to 33, 66 i 99 cm. -« Kilkukrotnie dtuzsza zywotnos¢ wykonczenia
Mozna zastosowac je jako samodzielne urzadzenie powierzchni.
stawiajac na blacie lub umiesci¢ na nierdzewnej = Usmazone produkty nie ,przyklejaja” sie do ptyty.
podstawie. - Nie jesteSmy ograniczeni w przygotowywaniu
« 1,2 lub 3 niezalezne strefy grillowania dowolnych danh - warzyw, miesa, ryb, jajek,
= wykonanie ze stali nierdzewnej nale$nikéw i wielu innych.
= ptyta stalowa lub chromowana w kazdym
urzadzeniu

« szuflada na ttuszcz o pojemnosci 1,5 litra

|REDFOX]




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE ﬂ

PM - 2015 BL 1277, 3

: Ptyta grillowa elektryczna 2;
g = ptyta robocza wykonana ze specjalnej -
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc, g»n

365 mm higiena, komfort pracy) T

= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= regulacja temperatury: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

©
c
N
=
=
9]
o

Obrébka
mechaniczna

= fopatka ]
= powierzchnia ptyty roboczej gtadka g
o
:
g
=
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga A 3
Indeks Model i m o & & ° E E s
oo
00000351 PM-2015BL  387x322x 182 365 x 240 18 12 230/IN  50- 300 R Elﬁ' =
g
©
H
PM-2015BR 1389,- ¢
. N
Ptyta grillowa elektryczna .
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej S
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc, §§
o
higiena, komfort pracy) B
= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne ©
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury ¥
= regulacja temperatury: 50 - 300°C &
= kontrolka pracy i grzania g
(3
= wytgcznik gtowny o
o
= wykonanie nierdzewne =
= szuflada na ttuszcz ‘g
= fopatka K
= powierzchnia ptyty roboczej ryflowana °
o
5
'S
o
&
o
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga i IS
Indeks Model mm - W kg & ° E:q% §
00000352  PM-2015BR  387x322x 182 365 %240 1,8 116 230/IN  50- 300 ?ﬁ?)",\] Eﬁl- g
o
S
3
'S
2
o
S
8
G
.;;

|REDFOX]




100 | PLYTY GRILLOWE OBROBKA TERMICZNA

PD - 2020 BL 1733,-
Ptyta grillowa elektryczna
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
570mm higiena, komfort pracy)
= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= fopatka
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem
= powierzchnia ptyty roboczej gtadka

240 mm

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga e
Indeks Model i m o P & o C E %
"
00000353 = PD-2020BL  592x322x182 570x 240 24 171 230/IN  50-300 ?ﬁ‘)ﬂ O[S
PD - 2020 BR 1804,-

Ptyta grillowa elektryczna

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢,

570 mm higiena, komfort pracy)

= grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= regulacja temperatury: 50 - 300°C

= kontrolka pracy i grzania

= wyfgcznik gtéwny

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= fopatka

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

= powierzchnia ptyty roboczej ryflowana

240 mm

00000354  PD-2020BR 592322 x 182 570 x 240 24 164 230/IN ~ 50-300 iI;ROW

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga <
L Riodel mm mm kw kg & OC E E
W

O[R3

|REDFOX]
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PD - 2020 BM 1787,-
Ptyta grillowa elektryczna
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢,
570mm higiena, komfort pracy)
grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania
wytgcznik gtowny
= wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
= fopatka
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

240 mm

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga o 5 -
Indeks Model m m o i & E ﬂ :'I
00000355 ~ PD-2020BM 592 x322x 182 570 x 240 24 167 230/IN 50~ 300 [?(‘) =] I::-'ﬁn-

O firmie

Dystrybucja

Higiena
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Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



102 | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE OBROBKA TERMICZNA

FTH-30E 1878,-
Ptyta grillowa elektryczna

Indeks

00000356

Indeks

00000358

Model

FTH-30E

Model

FTR-30E

Wymiary
mm

330 x 540 x 220

Wymiary
mm

330 x 540 x 220

480 mm

320 mm

Wymiary ptyty
mm

330 x 480

480 mm

320 mm

Wymiary ptyty
mm

330x 480

Moc
k

Moc

3

ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
regulacja temperatury: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wytgcznik gtowny

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

topatka

Waga Rodzaj 0
kg piyty &
23,7 gtadka 230/IN ~ 50- 300 IRON 5{

FTR-30E 1999,-
Ptyta grillowa elektryczna

ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
regulacja temperatury: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wytgcznik gtowny

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

topatka

Waga ER

= Rodzaj ptyty & OC E E
27 yfowena 23N 50300 | RON O ﬁ{

|REDFOX]
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FTH-60E 3132,- 3

: Ptyta grillowa elektryczna 2;
8 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej -
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc, g»n

ju

650mm higiena, komfort pracy)
= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
wytgcznik gtowny
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz

©
c
N
=
=
9]
o

Obrébka
mechaniczna

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy, ]
z osobnym sterowaniem g
o
= topatka ]
S
g
=
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Rodzaj o §
Rdeke Gl mm mm kw kg ptyty & ° C E E E.
w
00000360  FTH-60E 660 x 540 x 220 650 x 480 6 40,6 gladka 2003N  50-300 1&'&'{' E !'{ .
g
s
H
FTHR-60E 3249,- ¢
. N
£ Ptyta grillowa elektryczna »
8 « ptyta robocza wykonana ze specjalnej <.
) . . Iy K=
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢, E g
650 mm higiena, komfort pracy) 5
- grubosc ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne o
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury ¥
L = regulacja temperatury: 50 - 300°C =
= kontrolka pracy i grzania %
= wyfgcznik gtéwny E
= wykonanie nierdzewne =
- szuflada na ttuszcz g
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy, =
z osobnym sterowaniem °
- fopatka 5
o
'S
o
&
Wymiary  Wymiary ptyty Moc Waga . i S
Indeks Model mm m s P Rodzaj ptyty & o C E E %
660 X 540 ¥s gtadka - V4 10mm - .3
00000362  FTHR-60E ) 650 x 480 6 406 ’rfﬂao e 400AN 50300 IRON [m] 5{ £
o
S
=
2
2
o
S
8
G
.;;

|REDFOX]




104 | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE OBROBKA TERMICZNA

Indeks

00009943

Indeks

00025498

Model

FTH-90E

Model

FTHR -
90E

FTH-90E 4907,-
Ptyta grillowa elektryczna
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
970mm higiena, komfort pracy)
= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
|« wylgcznik gtéwny
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem
topatka

480 mm

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Rodzaj & 0

mm mm kw kg ptyty
990 x 540 x 220 970 x 480 9 69 gtadka 400/3N 50- 300 |RON !i-

FTHR-90E 5517,-

Ptyta grillowa elektryczna
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢,
970 mm higiena, komfort pracy)
= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
| = wyfgcznik gtéwny
wykonanie nierdzewne
2x szuflada na ttuszcz
podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem
topatka

480 mm

Wymiary  Wymiary ptyty Moc Waga . T}
mm mm kw kg BoCza)[pvey & OC @_{ E

990 x 540 2/3 gtadka +
<220 970 x 480 O 8 towana | 400N 50-300 R EI

|REDFOX]
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FTHC-30E
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom
powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
ptyta robocza spawana z rantem

OPCIA:

= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Indeks

00000357

Model

FTHC-30E

Wymiary
mm

330x540x220

Wymiary ptyty
mm

330 x 480

Moc

(szczelno$é, higiena, komfort pracy)

2420,-

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania

wytgcznik gtowny

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

Waga

KW ke Rodzaj ptyty
3 449  gtadka chromowana
FTRC-30E

OPCIA:

= fopatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Indeks

00000359

Model

FTRC-30E

Wymiary
mm

330x540x220

Wymiary ptyty
mm

330 x 480

4

230/1N

°C |~

10mm
50-300  CHROMED

[m]:[m]
DURABLE "'%"I
CHROM  [m] ki

2611,

Ptyta grillowa chromowana elektryczna
= ptyta robocza chromowana — powierzchnia

Moc
kw

3

nieprzywieralna — Durable Chrom

powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
ptyta robocza spawana z rantem

(szczelnos¢, higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania

wytgcznik gtowny

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

Waga
kg

23,7

Rodzaj ptyty

ryflowana
chromowana

4

230/1N

DURABLE &
[=]

CHROM

O firmie

Dystrybucja

Higiena

©
c
N
el
=
9]
o

Obrobka
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Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia
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; I
[ B
-

f

|

480 mm

= - 650 mm
= = 1 /
n g — -| >
Ao ®
OPCJA:
= fopatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej
. Wymiary
Wymiary Moc Waga
Indeks Model mm ptyty KW =
mm
FTHC- 660 x 540
00000361 220 650 x 480 6 406

"

650 mm

OPCJA:
= fopatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Indeks Model Wymlary Wymiary ptyty Moc
mm kw
00000363  FTHRC-60E 660X 540 650 x 480 6
X220

FTHC-60E

4004,-

Ptyta grillowa chromowana elektryczna

= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

ptyta robocza spawana z rantem

(szczelno$é, higiena, komfort pracy)

= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne

rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtowny

wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

Rodzaj ptyty

gtadka
chromowana

FTHRC-60E

podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

IJCM

DURABLE
50-300  CHROM

5 E
cm, E’%ﬁ{-

4128,

400/3N

Plyta grillowa chromowana elektryczna

ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

ptyta robocza spawana z rantem

(szczelnosé¢, higiena, komfort pracy)

= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne

rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania

= wyfgcznik gtéwny
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz

Waga

podgrzewanie powierzchni
podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

ke Rodzaj ptyty & o \_‘
4 gtadka - V2 ryfl 10mm
406 e o ™ 400/3N 50300 CHROMED
___________ [=]:5 (=]
DURABLE
CHROM  [m] !'E




OBROBKA TERMICZNA | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE 107

FTHC-90E 6 243,-
Ptyta grillowa chromowana elektryczna
g __ = ptyta robocza chromowana — powierzchnia
‘M nieprzywieralna — Durable Chrom
: SIS - powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
: = ptyta robocza spawana z rantem
L.:&t..\i (szczelnoé¢, higiena, komfort pracy)
‘ = grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
OPCJA: = regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania
wytgcznik gtowny
= wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem

480 mm

= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Indeks Model Wymlary Wyml:qrr);ptyty h:;f W:gga Rodzaj ptyty & OC ___________ EFEE
FTHC- 990 x 540 gtadka 10mm  DURABLE E !'E.

00009944 "ot T 970x480 9 69 ColE 400N 50300 CHROMED  CHROM

FTHRC-90E 6 855,-

Plyta grillowa chromowana elektryczna
: ptyta robocza chromowana — powierzchnia
iF --% nieprzywieralna — Durable Chrom
= ; GIEEE - powtfoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
3 = ptyta robocza spawana z rantem
LEL.:.LE ‘ (szczelnosé, higiena, komfort pracy)
P = grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
OPCJA: = regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania
wyfgcznik gtéwny
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
podgrzewanie powierzchni
podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem

480 mm

= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga . o
Indeks  Model ™ 4 kw kg Redzaipiyty & C ___________ [w] 52 ]

FTHRC 990 x 540 2/3 gtadka + DURABLE A

10mm
00025494 opg a0 U040 9 8 giiowana | 00BN | 50300 | CHROMED CHROM IEI%

O firmie

Dystrybucja

Higiena
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PLYTY GRILLOWE GAZOWE OBROBKA TERMICZNA

FTH-30G 2535,-

Ptyta grillowa gazowa

ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
320mm higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB

+ dysze na gaz ziemny GZ-50

topatka

480 mm
.

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Rodzaj i
Indeks Model i . W kg plyty @ ‘ ;/ [=]:3[=]
\ 10mm E 1)

00000364 ~FTH-30G 330 x 600 x 220 330x 480 4 243 gladka GAS PIEZZO IRON I
FTR-30G 2784,-
£ Ptyta grillowa gazowa
8 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej

trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,
320mm higiena, komfort pracy)
grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie
dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50
topatka

Indeks  Model Wy"':‘;f"y wymi:]';'"yty o w:gga Rodzaj ptyty @ ‘; [=]:4 =]
v

Om
00000366 FTR-30G  330x600x220 330 x480 4 243 ryflowana GAS PIEZZ0 IRON

|REDFOX]
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FTH-60G 4291, 3

: Ptyta grillowa gazowa 2;
8 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej -
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc, g»n

ju

650mm higiena, komfort pracy)
= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
- piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50

Obrébka

©
c
N
=
=
9]
o

Obrébka
mechaniczna

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy, ]

z osobnym sterowaniem g

= topatka 3

S

g

g

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Rodzaj Es-"m =
Indeks Model 2
mm mm kw kg ptyty w * o

Nl

00000368  FTH-60G 660 X 600 x 220 650 x 480 8 449 gladka GAS PIEZZO IRON E s
s

£

FTHR-60G 4558,- ~

e Ptyta grillowa gazowa 2
. . S >

3 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej =5

- - . =z

trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢, X

650 mm higiena, komfort pracy) -

= grubos¢ ptyty ropoczej -10 mm - gwarantuje idealne E)

rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury o

= wykonanie nierdzewne &

= szuflada na ttuszcz 8

+ piezzo zapalanie &

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB 2

+ dysze na gaz ziemny GZ-50 2

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy, -

z osobnym sterowaniem 8

>

+ fopatka S

o

w

o

o

e

3

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga A i =
Indeks Model m m o = Rodzaj ptyty @ \‘;/ E @ g

s gtadka - V5 10mm i

00000370  FTHR-60G  660x600%220 650 x 480 8 49 A wana GAS PIEZZO IRON E At g
=

2

o

w

o

S

8

G

2
5
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110 | PLYTY GRILLOWE GAZOWE OBROBKA TERMICZNA

FTH-90G 6 695,-

Ptyta grillowa gazowa

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnosc,

970mm higiena, komfort pracy)

= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

| = piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50

= podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem

= topatka

480 mm

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Rodzaj 14
Indeks Model _— — KW kg plyty w \*;/ rE %
10mm
IRON  [m]

00009945 FTH-90G 990 x 600 x 220 970 x 480 12 76,4 gtadka GAS PIEZZ0 ;

FTHR-90G 7193,-
Ptyta grillowa gazowa
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawana z rantem (szczelnos¢,
970 mm higiena, komfort pracy)
= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50
= podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem
= fopatka

480 mm

Wymi Wymiary ptyty Moc W )
Indeks Model T vty o :gg‘ Rodzaj plyty “ *;/ E [=]
A 10mm 2

FTHR - 990 x 600 2/3 gtadka +
00025496 906G %220 970 x 480 12 76,4 1/3 ryflowana GAS PIEZZ0 IRON

|REDFOX]
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OPCJA:
= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Wymiary Wymiary ptyty  Moc

Indeks Model e mm KW & Rodzaj ptyty \* ;/
00000365 FTHC-30G 330X 580 x 220 330 x 480 4 243  gladkachromowana GAS PIEZZO (d%mp
(=] [m]
%ﬁ:‘.
I
O[Eh
FTRC-30G 3359,-

T

320 mm

OPCJA:
= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

Indeks Model Wymiary Wymiary ptyty  Moc
mm mm
00000367 FTRC-30G  330x580x220 330 x480 4

FTHC-30G
Ptyta grillowa chromowana gazowa

= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

ptyta robocza spawana z rantem

(szczelno$é, higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB

+ dysze na gaz ziemny GZ-50

Waga

Ptyta grillowa chromowana gazowa

= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii

ptyta robocza spawana z rantem

(szczelno$¢, higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB

+ dysze na gaz ziemny GZ-50

Waga

kg Rodzaj ptyty ‘ ;
A\
ryflowana
243 thromowana GAS  PIEZZ0  CHROMED
___________ IEI"I%
DURABLE ==
CHROM E&_ a

3189,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena
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112 | PLYTY GRILLOWE GAZOWE OBROBKA TERMICZNA

480 mm

650 mm
OPCJA:
= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej
N Wymiary
Wymiary Moc Waga
Indeks Model mm ptyty KW ke
mm
FTHC-  660x580
00000369 606 %220 650 x 480 8 44,9

Indeks Model Wymiary Wymiary ptyty
mm mm
FTHRC - 660 x 580
00000371 g 0 €50 %480
OPCJA:

= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

FTHC-60G 5 285,-
Ptyta grillowa chromowana gazowa
= ptyta robocza chromowana — powierzchnia

nieprzywieralna — Durable Chrom

= powifoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
ptyta robocza spawana z rantem
(szczelno$é, higiena, komfort pracy)
grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50
podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem
-
Rodzaj ptyty ‘; \_‘ L..........J EF E
AU ™ omm DURABLE )
gladka GAS PIEZZ0O ~ CHROMED = CHROM E Ly
chromowana
FTHRC-60 G 5451,-

Plyta grillowa chromowana gazowa
ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom
powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
ptyta robocza spawana z rantem
(szczelnosé¢, higiena, komfort pracy)
grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie
dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB
+ dysze na gaz ziemny GZ-50
podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

Moc Waga Rodzaj ptyty
KW kg ‘
s amg estadka-n ryflowana \ ;/ 10mm
” chromowana GAS PIEZZO0 ~ CHROMED
(=] [=]
DURABLE )
i
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480 mm

970 mm
-
= g
- — .
L —— ]
.
OPCJA:
= topatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej
Wymiary ymiany Moc Waga
Indeks Model mm ptyty W =
mm
FTHC - 990 x 600
00009946 906 ¥ 220 970 x 480 12 76,4
£
3
o
2
970 mm
-
) 7
- — P
. — -
L4
OPCJA:
= fopatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej
A Wymiary
Wymiary Moc Waga
Indeks Model mm ptyty KW ke
mm
FTHRC- 990 x 600
00025492 906G 220 970 x 480 12 764

FTHC-90G

Ptyta grillowa chromowana gazowa
= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

7988,-

= powifoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
ptyta robocza spawana z rantem
(szczelno$é, higiena, komfort pracy)
grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB + dysze
na gaz ziemny GZ-50
podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem
-
Rodzaj ptyty \*;/ L..........J %E
10mm  DURABLE = |
gladka GAS PIEZZ0 ~ CHROMED = CHROM Eﬁ'ﬁi
chromowana
FTHRC-90G 8 505,-
Ptyta grillowa chromowana gazowa
ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom
powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
ptyta robocza spawana z rantem
(szczelno$é, higiena, komfort pracy)
grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie
dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB + dysze
na gaz ziemny GZ-50
podgrzewanie powierzchni podzielone na 3 strefy,
z osobnym sterowaniem
Rodzaj ptyty ‘; \_‘ M [=] E,.!
AU = omm DURABLE '
J3gladka+  GAS  PIEZZO  CHROMED ~ CHROM [m]i¥ks

1/3 ryflowana

|REDFOX]
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114 | STEAK GRILL OBROBKA TERMICZNA

KD - 33 ED 5181,-

Steak grill chromowany - komplet
= ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom

=Wl - powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,
tym samym mniejsze zuzycie energii
ptyta robocza spawana z rantem
(szczelno$é, higiena, komfort pracy)

= grubosc¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne

320 mm rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury

= kontrolka pracy i grzania

= wyfgcznik gtéwny

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz
powierzchnia ptyty roboczej gtadka, chromowana
osobne sterowanie dolnej i gérnej ptyty

= ptotno teflonowe zapobiegajgce przywieraniu na
gornej ptycie grzejnej

OPCJA:

= fopatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej

380 mm

480 mm

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga
Indeks Model oo . KW kg & ........... Eq E
DURABLE
00000372 KD-33ED 330x680x400  320x480  3+3 414 2%230/1N (HROMED CHROM E-m'l_

o C 50-220
50-300

SFTH 59,-
topatka do FTH

& \ SFTR 59,-
/ topatka do FTR

= fopatka FTH - do gtadkich ptyt grillowych
= topatka FTR - do ryflowanych ptyt grillowych

Indeks Model WPTIET Cena netto PLN
mm
00009010 SFTH 80x265x1,5 59,-

00007632 SFTR 80x265x1,5 59,-
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Indeks

00000373

00009947

Model

KD -63 ED

KD - 66 ED

Wymiary  Wymi
mm

660 x 680
x 400
660 x 680
x 400

650 mm (szczelnosé¢, higiena, komfort pracy)
= grubos¢ ptyty roboczej - 10 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
regulacja temperatury: 50 - 300°C
= kontrolka pracy i grzania
wyfacznik gtdwny
wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
powierzchnia ptyty roboczej gtadka, chromowana
osobne sterowanie dolnej i gérnej ptyty
= ptotno teflonowe zapobiegajgce przywieraniu na
gbrnej ptycie grzejnej
OPCJA:
= fopatka do ptyty gtadkiej lub ryflowanej
KD -63 ED
1x ptyta gérna
2x strefa grzewcza
= oddzielne sterowanie kazdej strefy
zasilanie 230V /1 N + 400V /3N
KD - 66 ED
2x ptyta gorna
= 2x strefa grzewcza
oddzielne sterowanie kazdej strefy
zasilanie 2x230V /1 N+ 400V /3N
ary ptyty Zasilanie el. Moc Waga Cena netto
mm V/Hz kw kg PLN & @
400V /3N /50 Hz DURABLE = 10
650480 230V 50k 673 606 6743 | ooy CHROM  CHROMED
400V/3N/50Hz  6+3
650 x 480 230V /50 Hz V5 192 9373 & B0 OC 50220
400/3N 50-300
s-’
6 2230/1N @%ﬁ
— &
400/3N .
Sl 1]

320 mm

50 mm IIEMMII1

KD - 63 ED

Steak grill chromowany - komplet

KD - 66 ED

Steak grill chromowany - komplet
= ptyta robocza chromowana — powierzchnia

nieprzywieralna — Durable Chrom

6 743,-

9 373,-

powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,

tym samym mniejsze zuzycie energ
ptyta robocza spawana z rantem
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240 mm

260 mm

116 | KONTAKT GRILL OBROBKA TERMICZNA

PS-2010L
Grill kontaktowy elektryczny

2 075,-

= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

= grubosc¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne

rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
zaroodporny uchwyt

regulacja temperatury: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wytgcznik gtowny

rynna na ttuszcz

= wykonanie nierdzewne

powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
powierzchnia ptyty roboczej gtadka

Indeks Model Wyr:l:ry Wymi:]r:] plyty I:(I";vc W:gga & o
00000342  PS-2010L 304 x405x 182 260 x 240 3 16,3 230/IN  50- 300 IRON Eg:{

PS-2010R 2 144,-

Grill kontaktowy elektryczny

= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm -
gwarantuje idealne rozprowadzenie i utrzymywanie
temperatury

= zaroodporny uchwyt
regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania

= wytgcznik gtéwny
rynna na ttuszcz

= wykonanie nierdzewne

= powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
powierzchnia ptyty roboczej ryflowana

Indeks Model Wy::ry Wymi:"r; pyty ':‘7\7 W:gga & o
00000343  PS-2010R 304 X405 x 182 260 x 240 3 15,9 230/IN ~ 50- 300 iﬁ% ['i‘%:]'

|REDFOX]
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Indeks

00000344

Indeks

00000345

CEEE—— .'

Model

PM-2015L

Model

PM-2015R

Wymiary
mm

409 x 405 x 182

Wymiary
mm

409 x 405 x 182

Wymiary ptyty Moc
kw

mm

365x 240

240 mm

365 mm

Wymiary ptyty Moc
kw

mm

365 x 240

3

3

PM-2015L

Grill kontaktowy elektryczny

Waga =
s hoooC Bl
23 20N 0300 ROV [k
PM - 2015 R 2 526,-

ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
zaroodporny uchwyt

regulacja temperatury: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wytgcznik gtowny

rynna na ttuszcz

wykonanie nierdzewne

powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
powierzchnia ptyty roboczej gtadka

Grill kontaktowy elektryczny

ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
zaroodporny uchwyt

regulacja temperatury: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wytgcznik gtéwny

rynna na ttuszcz

wykonanie nierdzewne

powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
powierzchnia ptyty roboczej ryflowana

Waga ER

s AR
1

208 20N 0300 RN [

|REDFOX]
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Indeks Model EET) CEEL ptyty
mm mm
00010401  PM-2015LTF 409 x405x 182 365x 240
C———— = €
I
570 mm

OBROBKA TERMICZNA

PM -2015 LTF 3073,-
Grill kontaktowy elektryczny

= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnosc,
higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
zaroodporny uchwyt

regulacja temperatury: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wytgcznik gtowny

rynna na ttuszcz

wykonanie nierdzewne

powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
powierzchnia ptyty roboczej gtadka

p:;lc w:gga OC Eﬁ-’g
3 21,3 230/IN ~ 50-300 l'
PD-2020L 3926,-

Grill kontaktowy elektryczny

= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
zaroodporny uchwyt

regulacja temperatury: 50 - 300°C

kontrolka pracy i grzania

wytgcznik gtowny

rynna na ttuszcz

wykonanie nierdzewne

powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

powierzchnia ptyty roboczej gtadka

Indeks Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga 0
mm mm kw kg
00000346 ~ PD-2020L 614 x 405 x 182 570 x 240 6 31,5 400/3N 50- 300 R 5{




OBROBKA TERMICZNA TAKT GRILL 119

PD-2020R 3913,-
Grill kontaktowy elektryczny
= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)
grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
zaroodporny uchwyt
regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
powierzchnia ptyty roboczej ryflowana + rynna na ttuszcz
wykonanie nierdzewne
= powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

£
£
)
B

s Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga 0
mm mm kw kg
00000347  PD-2020R  614x405x 182 570 x 240 6 30,7 4003 50- 300 R :'I

PD-2020 M 3 865,-
Grlll kontaktowy elektryczny
= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
570 mm higiena, komfort pracy)
grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
zaroodporny uchwyt
regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania
= wytgcznik gtowny
powierzchnia ptyty roboczej pét na pot = rynna na ttuszcz
wykonanie nierdzewne
= powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana
podgrzewanie powierzchni podzielone na 2 strefy,
z osobnym sterowaniem

240 mm

mm mm kg

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga <
Indeks Model s & C %

00000348 PD-2020M  614x405x182  570x240 6 311 4003N  50-300 IRON =&y

O firmie

Dystrybucja

Higiena
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Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900
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Indeks

00007915
00007916
00007917
00007918
00007919
00007920

PD-
PD-
PD -
PD-
PD -
PD-

Model

2020 LSL
2020 LSP
2020 RSL
2020 RSP
2020 MSL
2020 MSP

Wymiary
mm
614 x 405 x 182
614 x 405 x 182
614 x 405 x 182
614 x 405 x 182
614 x 405 x 182
614 x 405 x 182

Wymiary ptyty
mm
570 x 240
570 x 240
570 x 240
570 x 240
570 x 240
570 x 240

PD - 2020 LSL 2767,-
Grill kontaktowy podwdjny gtadki

PD - 2020 LSP 2767,-
Grill kontaktowy podwoéjny gtadki

PD - 2020 RSL 2 888,-
Grill kontaktowy podwajny ryflowany

PD - 2020 RSP 2 888,-
Grill kontaktowy podwoéjny ryflowany

PD - 2020 MSL 2 818,-
Grill kontaktowy podwajny pot na pot

PD - 2020 MSP 2 818,-

Grill kontaktowy podwdjny pé6t na pét

= ptyty robocze wykonane ze specjalnej
trudnoscieralnej stali, spawane z rantem (szczelnos¢,
higiena, komfort pracy)

= grubos¢ ptyty roboczej - 8 mm - gwarantuje idealne
rozprowadzenie i utrzymywanie temperatury
zaroodporny uchwyt

= regulacja temperatury: 50 - 300°C
kontrolka pracy i grzania, wytacznik gtéwny,
rynna na ttuszcz

= wykonanie nierdzewne
powierzchnia ptyty gérnej zawsze ryflowana - ptyta
po lewej (L) lub prawej (P) stronie

PD - 2020 LSL, PD - 2020 LSP

= powierzchnia ptyty dolnej gtadka (L)

PD - 2020 RSL, PD - 2020 RSP
powierzchnia ptyty dolnej ryflowana (R)

PD - 2020 MSL, PD - 2020 MSP
powierzchnia ptyty dolnej - pét na pét (M)

Moc Waga Cena netto
KW kg PLN
42 24,5 2767,
42 24,5 2767,

, . , .
42 23,7 2888, o EF E
42 23,7 2888, ?%5
42 24,1 2818, g .
49 239 e 400N 50300 [m]pRys

|REDFOX]
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122 | BEMARY OBROBKA TERMICZNA

Bemary

Bemary stotowe posiadaja ttoczone komory z zaokraglonymi naroznikami wewnetrznymi zapewniajacymi
komfortowe czyszczenie i konserwacje. Komora i ptyta wierzchnia sa wyprodukowane ze stali nierdzewnej
AISI 304. Kran spustowy znajduje sie w czesci przedniej i posiada bezpiecznik. Istnieje mozliwos¢

wykorzystania bemaru jako samodzielnego urzadzenia stotowego lub zamontowania na neutralnej szafce

ze stali nierdzewnej AlSI 430.

= ttoczona komora ze stali nierdzewnej AISI 304
« ptyta wierzchnia z higienicznym wyttoczeniem dla kazdej komory
= grzatki umieszczone pod komora

= kontrolka pracy i podgrzania komory Przyktadowe utozenie
pojemnikow GN w bemarze.

o
2
°© o o |

| REDFOX|
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BM- 1115 1073,- 3

) - Bemar GN 1/1 - 150 pojedynczy £
= wyfgcznik gtéwny i

=T regulacja temperatury: 30 - 90°C g

ju

150 mm = grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory

= wykonanie nierdzewne

= kontrolka wtgczenia i grzania

©
c
N
el
=
9]
o

-/

Obrobka
mechaniczna

Wymiary Moc Waga Pojemnosc o E < E
Indeks Model
KWk GN .
o ¢ ’1 C =fw
00000279 ~ BM-1115 330x540x220 15 10 1/1-150 201N 30-90 E A é
2
BMV - 1115 1157,- &
- [ Bemar GN 1/1 - 150 pojedynczy z kranem 5
> - wytacznik gtéwny Z
S : T = regulacja temperatury: 30 - 90°C 2
f E0GEm = grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem s
komory E
— — a = wykonanie nierdzewne g
{'I,’ . = kontrolka wiaczenia i grzania 1S
o 2L « (® kran spustowy z zabezpieczeniem @
£x
Wymi M W Poj §¢ e %2
'ymiary oC aga 'ojemnosc
Indeks Model mm W s & oC | E @ 3m )
SECURE <idam!' 2
00000281  BMV-1115 330x540x220 15 10 1/1-150 230/IN 3090  DRAINTAP E i 8
' &
BM - 1120 1692, £
E— [ Bemar GN 1/1 - 200 pojedynczy g
',,-=-' = T = regulacja temperatury: 30 - 90°C _§
) 200 mm = grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem e
] komory S
P = wykonanie nierdzewne %
: + kontrolka wigczenia i grzania g
o
g
Wymiary Moc Waga Pojemnosc [ &
Indeks Model mm o ke & & o C Eﬂ@ @
00000283  BM-1120 390x600x300 15 156 1/1-200 230N 30-90 Eﬁ-' 8
=L 2
E
&

Wyjasnienia
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BMV - 1120 1790,-
Bemar GN 1/1 - 200 pojedynczy z kranem
= wyfgcznik gtéwny
regulacja temperatury: 30 - 90°C
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory
= wykonanie nierdzewne
= kontrolka wtgczenia i grzania
= (® kran spustowy z zabezpieczeniem

Wymiary Moc Waga Pojemnosc
Indeks Model i o ke a0 & o C I; o
00000284  BMV-1120 390x600x300 15 143 1/1-200 230/IN ~ 30-90 D%\ﬁﬂ%\p E ]
BM - 2115 1894,-

Bemar GN 1/1 - 150 podwdjny

" : - wyfacznik gtéwny
— " GN1/1 + regulacja temperatury: 30 - 90°C

150 mm = grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem

r komory
- )] = a = niezalezne sterowanie komor - oszczednos¢ energii
_ (] g € g

= wykonanie nierdzewne
kontrolka wtaczenia i grzania

Wymiary Moc Waga Pojemnosc o <
Indeks Model mm s = & & C EE@

00000280 ~ BM-2115  660x540x220 3 187 2x1/1-150 20/IN  30-90 'y

BMV - 2115 2130,-
Bemar GN 1/1 - 150 podwdjny z kranem
= wyfgcznik gtéwny
regulacja temperatury: 30- 90°C
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory
niezalezne sterowanie komor - oszczednosc¢ energii
= wykonanie nierdzewne
kontrolka wtaczenia i grzania
« (® 2x kran spustowy z zabezpieczeniem

Wymiary Moc Waga Pojemnosc S <
Indeks Model mm o = GN & C |: E @
IEI% i}

00000282 BMV-2115 660 x 540 x 220 3 19 2x1/1-150 230/1IN 30-90 Da%H’}%P

|REDFOX]
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GN1/1
200 mm

VAL ]

BMV - 2120 3475,-

Bemar GN 1/1 - 200 podwdjny z kranem

= wyfgcznik gtéwny
regulacja temperatury: 30 - 90°C

= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem
komory

= niezalezne sterowanie komor - oszczednos$¢ energii

= wykonanie nierdzewne

= kontrolka wiaczenia i grzania

« (® kran spustowy z zabezpieczeniem

Indeks Model Wy::ry ':sv‘ W:gga Po;eg:\lnosc & o C IK Eﬁfim
secupe Wt
00000285 ~ BMV-2120  770x600x300 3 22 2x1/1-200 230/IN ~ 30-90  DRAINTAP L
VL-11 994,-
Bemar elektryczny

GN1/1
150 mm

VAR ]

Indeks Model W PlETg +I3 | U
mm kw kg
00000278  VL-11  330x540x220 0,7 9

« pojemno$¢ GN 1/1- 150 h
regulacja temperatury: 30 - 90°C

= kontrolka wtgczenia i grzania

= grzatka zamontowana pod
wzmocnionym dnem komory

o EEE
C 1
O[Fay

230/IN ~ 30-90

. PODGRZEWACZE ELEKTRYCZNE DO ZUP .

BMO2W

Podgrzewacz elektryczny do zup

= 2 wyjmowane wktady ze stali nierdzewnej
= kran spustowy

= regulacja temperatury: 30 - 90°C

= kontrolka wtgczenia i grzania

2316,-

Wymiary Pojemnos¢  Pojemnos¢  Moc Waga - o
Indeks Model mm szt \ KW = |H C
SECURE
00020375 BMO2W 300 x 600 x 350 2 wktady 2x4,5 0,7 12,9 DRAINTAP 30-90

j
230/1N E’%ﬁ'

|REDFOX]
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126 | PODGRZEWACZE ELEKTRYCZNE DO ZUP OBROBKA TERMICZNA

BM04W 3524,-
Podgrzewacz elektryczny do zup

= 4 wyjmowane wkfady ze stali nierdzewnej

= kran spustowy

= regulacja temperatury: 30 - 90°C

= kontrolka wiaczenia i grzania

Wymiary Pojemnos¢  Pojemnos¢ Moc Waga
Indeks Model — — | KW kg |‘ °©
SECURE
00020376 BM04W 450 x 600 x 350 4 wktady 4x4,5 14 18,6 DRAINTAP 30-90

[1 [=]:5[m]

ﬁ%¥

230N [w] LT
BMO6W 4771,-

Podgrzewacz elektryczny do zup

= 6 wyjmowanych wktaddw ze stali nierdzewnej
= kran spustowy

= regulacja temperatury: 30 - 90°C

= kontrolka wigczenia i grzania

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢  Pojemno$¢ Moc Waga o
mm szt. l kw kg I
) SECURE
00020377 BMO6W 750 x 600 x 350 6 wktadow 6x4,5 2,1 27,6 DRAINTAP 30-90

b A
20/1N El%‘;

|REDFOX]
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Dystrybucja

Grille lawowe

Higiena
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Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Grille gazowe wykorzystuja do transmisji ciepta naturalne kamienie lawowe. Mocny palnik gazowy, o bu-
dowie jednoliniowej, rozgrzewa rozmieszczone pod rusztem grillujacym kamienie do wysokiej temperatury,
ktéra przenoszona jest nastepnie na grillowane potrawy.

Grille lawowe posiadajg mozliwo$¢ ustawienia dwdch poziomdw wysokosci. Standardowo wyposazone sa
W ruszt na mieso, mozna je rowniez uzupetni¢ rusztem na ryby. W zestawie z nowym urzadzeniem dotaczane
sg kamienie lawowe o wadze 5 kg (grill pojedynczy) lub 10 kg (grill podwojny).

Taborety | Piece k-p

REDFOX 600

wykonane w petni ze stali nierdzewnej
- piezzo zapalanie
- szuflada na ttuszcz
odrebne sterowanie dla poszczegélnych stref

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia

| REDFOX|
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GL-30G 28717,-
Grill lawowy pojedynczy gazowy
GL-30GS 3280,-

Grill lawowy pojedynczy gazowy

regulowany poziom rusztu
ruszty ze stali nierdzewnej AlSI 304
= piezzo zapalanie
= szuflada na ttuszcz
pokretto regulacyjne min. - max.
- fabrycznie dostosowane urzadzenie na gaz PB+ * urzadzen/it/e dostarczane z rusztem do migsa
dysze na gaz ziemny = mozliwos¢ dokupienia rusztu do ryb
kamienie lawowe: 5 kg

Wymiary Wymiary rusztu Waga Moc Cena netto
Indeks Model mm mm s KW PLN ﬂ * ; NATURAL
00000349 GL-30G 330x540x220 312x483 24 4 28717, LPG
00007922 GL-30GS = 330x540x220 312x483 24 6,5 3280,- STONE PIEZZ0

s-’

[m]i;[m]

GL-60G 5 065,-
Grill lawowy podwdjny gazowy
GL-60GS 5752,-
Grill lawowy podwdjny gazowy
= regulowany poziom rusztu

M = ruszty ze stali nierdzewnej AlSI 304

piezzo zapalanie
= szuflada na ttuszcz

pokretto regulacyjne min. - max.

urzadzenie dostarczane z 2 rusztami do miesa
mozliwo$¢ dokupienia rusztu do miesa / ryb
osobne pokretfo regulacyjne dla kazdego rusztu
kamienie lawowe: 10 kg

Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga Cena netto
Indeks Model mm mm b = B n * ; NATURAL
00000350 GL-60G 660 x 540 x 220 2x312x483 8 49 5065,-
SIONE ~ PIEzzo PG
00007923 GL-60GS = 660 x 540 x 220 2x312x483 13 49 5752,-

N =134 (=]
GAS E%:{

|REDFOX]
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©

o

- KL 259,- 2
Kamienie lawowe 2

= kamienie lawowe 5 kg -

g

on

e

©

f=

S

13

g

©

o §

=9

o &

s%

-
Indeks  Model W:gga ﬁ EF E £
"

00003294 KL 5 5%‘&5 %:" g
B 3

2

=

RR 753,- ©

: Ruszt do grilla lawowego B

8 = sugerowane zastosowanie do ryb z

= bardzo wytrzymaty g

= uchwyty z tworzywa -

%‘

©

H

>

E

N

2

f=
S >
£38
: . g3

Indeks Model CrETIET) a2 Zastosowanie EF E >

mm kg 2

BP0

00003292 RR 312x483x30 2,2 na ryby El b ]
i 5

o

RM 848,- =

. ]

: Ruszt do grilla lawowego &

g = sugerowane zastosowanie do miesa >

= bardzo wytrzymaty §

SELUE - uchwyty z tworzywa ©

o

| 3

>

f o

'S

o

w

o

o

e

=<

2

i -
Indeks Model CrTIET) Wass Zastosowanie = EF E 2
mm kg @‘ v 4
. 1 1

00003291 RM 312x483x30 2,9 na mieso \/ E " S
HE S

3

'S

o

w

o

S

k]

G

-}

>

=

|REDFOX]




130 | GRILLE WODNE OBROBKA TERMICZNA

Indeks

00022128

Model

GV30E

Wymiary
mm

330x600x314

GV30E 3999,-
Grlll wodny

= konstrukcja ze stali nierdzewnej

T produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na

65 mm grzatki, ttuszcz $cieka do GN z wodg

= grzatki wykonane z AISI 304 L

= GN 1/1 o gtebokosci 65 mm

= 1 strefa grzewcza

= prosta obstuga modelu elektrycznego za pomoca
pokretta regulacji oraz gtéwnego wytgcznika

= fatwy do demontazu sterownik z wytgcznikiem
bezpieczenstwa

= W zestawie nierdzewna topatka do czyszczenia

Wymiary rusztu  Zasilanieel. Moc Waga

mm

325x530

V/Hz W kg | = IE' =]
4 ;ﬁ%

230V/50Hz 33 105 STAINLESS 230/N  [m] =g

REDFOX |
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PO -30

Podstawa pod modut otwarta
wykonanie nierdzewne
podstawa otwarta

= $ruby mocujace
4 regulowane nogi

Indeks Model Wyr:\lary typ Pasuje do asa

m kg

00000244 PO-30 330x510x650 stacjonarna  FT-30,BM-1115,GL-30 13,3

=2 PO -30/M

wykonanie nierdzewne
podstawa otwarta

= $ruby mocujace
4 kota skretne (2 z hamulcem)

vV 3

Wynia typ Pasuje do VIEER

Indeks Model
mm kg

00000248  PO-30/M  330x510x650 jezdna FT-30,BM-1115,GL-30 13,9

PO -60
«A'f S Podstawa pod modut otwarta
- ~ § = wykonanie nierdzewne
podstawa otwarta
= $ruby mocujace
|

4 regulowane nogi

Waga

Indeks Model W PlTgy
mm kg

typ Pasuje do

00000246 PO-60 660x510x650 stacjonarna  FT-60,BM-2115,GL-60 16,5

1178,

OFO!
E:l_rq:ll'_l'
[=](Eyy

1228,

Podstawa pod modut otwarta jezdna

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
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“==% PpO-60/M 1429,-
PP — _ Podstawa pod modut otwarta jezdna
1l 4 = wykonanie nierdzewne
] = podstawa otwarta
i = $ruby mocujace
= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

Ul
v g
<
v
i -
Indeks Model Wymiay typ Pasuje do VIEE EF E
mm kg m

HP L)
00000250  PO-60/M = 660x510x650 jezdna ~FT-60,BM-2115,GL-60 17,1 E 1
PO -40 1201,-

A 7— Podstawa do BM(V) 1120

- M = wykonanie nierdzewne
podstawa otwarta

= 4 regulowane nogi

i -
Indeks Model CrETIET) typ Pasuje do ass EF E
mm kg =
ﬁ;ﬂ.

00000245 PO-40 390x600x650 stacjonarna  BM-1120,BMV-1120 14

13
==& PpO-40/M 1267,-
_/"7'2? _ Podstawa jezdna do BM(V)1120
4 = wykonanie nierdzewne

podstawa otwarta
= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

vV 3

i -
Indeks Model Ul typ Pasuje do WEE E i E
mm kg !IT
00000249 ~ PO-40/M  390x600x650 jezdna BM-1120,BMV-1120 145 E 'r
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PO - 80

Podstawa do BM(V) 2120
wykonanie nierdzewne
podstawa otwarta

= 4 regulowane nogi

Trr.fﬁ
3

Aymisy typ Pasuje do VEER

Indeks Model
mm kg

00000247 PO-80 770x600x650 stacjonarna  BM-2120,BMV-2120 18,7

=& pO-80/M

' Podstawa jezdna do BM(V)2120
wykonanie nierdzewne
podstawa otwarta

= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

Wynia typ Pasuje do Waga

Indeks Model
mm kg

00000251  PO-80/M  770x600x650 jezdna  BM-2120,BMV-2120 19,4

i ™5
: 1

1579,

[m]:[m]

Ik

H 1

O firmie
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Salamandry - opiekacze

Salamander to

urzadzenie
kofcowe] obrobki dan. Dzieki grzatkom wysoce
odpornym na oddziatywanie wysokich temperatur,
idealnie sprawdza sie przy zapiekaniu, podgrzewaniu

przeznaczone do

oraz  utrzymywaniu
podawania.
Moc cieplna sterowana jest za pomoca regulatora.

potraw w temperaturze

Dwa warianty ustawienia rusztu:

+ podstawowa pozycja wysuwana

+ prosta obstuga za pomoca dzwigni i 4 wstepnie
ustawionych pozycji.

Tylny panel salamandra jest zdejmowany, dzieki
czemu kucharz moze przenosi¢ danie wprost na
miejsce jego podawania.

= Wykonane w petni ze stali nierdzewnej
= Duza réznorodnosc pozycji rusztu
« Grzatki ze stali Incoloy 800

- Kontrolka pracy i podgrzewania
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SE-40S

Salamander - opiekacz
= 3 pozycje potozenia rusztu
3 stopnie mocy

1 grzatka gorna
demontowana tylna sciana
wykonanie nierdzewne

kontrolka pracy i grzania

szuflada na ttuszcz
wymiary rusztu: 430 x 310 mm

Wymiary Wymiary rusztu  Moc Waga —
Indeks Model — - KW ke & =
—
00000376 ~ SE-40S  600x370x380 430 x 310 2,2 17 230/1N
SE-70S

Salamander - opiekacz

3 pozycje potozenia rusztu
3 stopnie mocy
demontowana tylna sciana

wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz

1751,

0
ncolor [ iy

2459,

2 grzatki gérne - osobne sterowanie kazdej grzatki

2 kontrolki pracy i grzania
wymiary rusztu: 710 x 310 mm

TS Model Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga
mm mm kw kg
00000377 SE-70S  880x370x380 710x310 4,4 233 400/3N |N(i)|_OJY
SE-40M

Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu  Moc
mm mm kw
00000378 SE-40M 600 x370x 380 370x 310 2,2

Waga c
kg & .
179 BN INCOLO

Salamander ruchomy - opiekacz

5 pozycji potozenia rusztu

zmiana potozenia rusztu mechanizmem
dzwigniowym

3 stopnie mocy

1 grzatka gorna

demontowana tylna sciana

wykonanie nierdzewne

kontrolka pracy i grzania

szuflada na ttuszcz

wymiary rusztu: 370 x 310 mm

=

— EEE
Y B

2283,-

O firmie
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SE-7T0M 3 056,-

Salamander ruchomy - opiekacz

= 5 pozycji potozenia rusztu

= zmiana potozenia rusztu mechanizmem
dzwigniowym

= 3 stopnie mocy

= demontowana tylna $ciana

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= 2 grzatki gérne - osobne sterowanie kazdej grzatki

= 2 kontrolki pracy i grzania

= wymiary rusztu: 650 x 310 mm

Wymiary Wymiary rusztu  Moc Waga - £
Indeks Model mm mm W e & 3 1 E E
= ]
00000379  SE-70M  880x370x 380 650310 44 257 200/3N  INCOLOY E A
DSE - 47 299,-

Konsola - uchwyt do salamandra
= wykonanie nierdzewne
= uchwyt do salamandra SE-40/70

Indeks Model W:gga E E
E‘%’ﬂ
00000380 DSE - 47 0,75 E I-.

|REDFOX]
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Dystrybucja

Higiena

Urzadzenia do hot dogow
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Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Urzadzenie do przygotowania hot dogow sktada sie z dwoch czesci - trzpieni nagrzewajacych oraz
pojemnika do podgrzewania parowek. Obie czesci sprzedawane sa jako elementy sktadowe jednego
urzadzenia lub moga by¢ sprzedawane osobno. Urzadzenie do podgrzewania parowek jest wyposazone w
odrebny wytacznik i regulator temperatury.

Taborety

REDFOX 600

odrebne sterowanie dla kazde] jednostki
= trzpienie nagrzewajace z polerowanego aluminium
« szklany pojemnik z nierdzewnym dnem z otworami
kontrolka pracy urzadzenia

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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i /_l

Wymiary Moc Waga

Indeks Model mm W =

00000388 HD-1 = 220x220x250 0,1 2

il

Wymiary Moc Waga

Indeks Model mm KW =

00000389 HD-2 = 220x220x250 0,1 2,3

ML)

Wymiary Moc Waga

Indeks Model mm KW =

00000390 HD-3  220x220x250 0,1 3,6

HD-1 486,-
Hot-dog
= wykonanie nierdzewne
element grzejny do podgrzewania pieczywa
wykonany z polerowanego aluminium o wymiarach:
$rednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm
= wytgcznik i kontrolka grzania
= przefacznik mocy

[1 °C (=] [m]
230/1N 100 %ﬁ:{
HD -2 545,-
Hot-dog
= wykonanie nierdzewne
elementy grzejne do podgrzewania pieczywa
wykonane z polerowanego aluminium o wymiarach:
$rednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm
= wyfacznik i kontrolka grzania
= przeftacznik mocy

o EiE
h1°C mg:r_
230N 100 [w]fEE

HD-3 579,-
Hot-dog
= wykonanie nierdzewne
elementy grzejne do podgrzewania pieczywa
wykonane z polerowanego aluminium o wymiarach:
$rednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm
= wylacznik i kontrolka grzania
= przetacznik mocy

230/1N 100

oC EF"E
(=
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HD-4 801,-
i / Hot-dog
Fi = wykonanie nierdzewne
elementy grzejne do podgrzewania pieczywa

wykonane z polerowanego aluminium
u /l = 0 wymiarach: Srednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm
m- ~ = wytgcznik i kontrolka grzania
Sem m' « przetacznik mocy

Indeks  Model Wyn':‘:'y s W;gga & ° C EF@
00000391  HD-4  260x300x290 0,1 45 230/1N 100 E A
HD - 3N 1567,-

= Hot-dog z pojemnikiem podgrzewanym

= wykonanie nierdzewne

elementy grzejne do podgrzewania pieczywa

wykonane z polerowanego aluminium o wymiarach:
i‘ ll] " = $rednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm

- %.J// : = pojemnik szklany do podgrzewania paréwek o
m. wymiarach: @20 x 24 cm
..' ‘mm g .

dno z perforacja + $cianka dzielgca umozliwiajaca
utozenie np. parowek/kietbasek

= oddzielne sterowanie elementéw grzejnych oraz
pojemnika
wytgcznik i kontrolka grzania

= przeftacznik mocy
dodatkowy koszyk opcjonalnie

Wymiary Moc Waga

Indeks  Model m = ke C | @ E
00000392 HD-3N  300x480x350 1,1 9,4 230/1N 100 30-90 "_'

O firmie

Dystrybucja

Higiena

©
c
N
el
=
9]
o

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900
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ll

Indeks Model Wymiary Moc Waga
mm kw kg
00000393 HD-4N 300 x480x 350 11 10,5

HD - 4N 1685,-
Hot-dog z pojemnikiem podgrzewanym
= wykonanie nierdzewne
= elementy grzejne do podgrzewania pieczywa
wykonane z polerowanego aluminium
o wymiarach: Srednica 25 mm, dtugos¢ 19 cm
pojemnik szklany do podgrzewania paréwek
o wymiarach: @20 x 24 cm

= dno z perforacja + Scianka dzielagca umozliwiajaca

utozenie np. paréwek/kietbasek

= oddzielne sterowanie elementéw grzejnych oraz

pojemnika

= wytgcznik i kontrolka grzania
= przefacznik mocy

dodatkowy koszyk opcjonalnie

230/1N 100 ||| @ 30-90

EI

. PODGRZEWACZE PAROWEK | BULEK .

|
-
\w._.’.'..tﬁy i
e ——— i
@ -
Indeks Model Wymiary Moc Waga

mm kw kg
00000395 HD-N 300 x260 x 340 1 6,7

HD-N 1126,-

Podgrzewacz do paréwek

= wykonanie nierdzewne

pojemnik szklany do podgrzewania paréwek

o wymiarach: @20 x 24 cm

dno z perforacja + $cianka dzielgca umozliwiajaca
utozenie np. parowek/kietbasek

= wytgcznik i kontrolka grzania

przetgcznik mocy
dodatkowy koszyk opcjonalnie

o EiE
h 1 °C n;fgr_
230N 3090  [m]pER
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Dystrybucja

Higiena

Opiekacze parowek
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wody
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Urzadzenie niezbedne na stacjach benzynowych lub w barach szybkiej obstugi, gdzie najwazniejszym

celem jest ograniczenie poszczegdlnych etapdw procesu produkcyjnego, minimalizujac czas przygotowania
positkow. Paréwki opiekane sg na rolkach ze stali nierdzewnej lub pokrytych warstwa teflonu, z wbudowana
grzatka obracajaca sie wokét wiasnej osi.

Taborety

REDFOX 600

= wykonane w petni ze stali nierdzewnej lub pokryte teflonem
regulowany przetacznik mocy

« wytacznik napedu rolek
kontrolka uruchomienia i pracy

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia

|REDFOX]
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CW-6 3099,
Rolkowy opiekacz parowek
Cw-8 3599,-

Rolkowy opiekacz paréwek
e * (® wykonanie nierdzewne
E = przeftacznik mocy
wyfacznik napedu rolek
.. . = kontrolka pracy i grzania
: = szuflada na ttuszcz
= (®6/8 rolek o dtugosci 35 cm

Indeks Model W PlET Ilos¢ rolek B2 | LEE
mm kw kg
00000404 CW-6  460x270x200 6 1,35 9

230/IN  80-300  2,5¢/min. |E|

CW - 8/44 3749,-
Rolkowy opiekacz parowek
= (® wykonanie nierdzewne
= przetacznik mocy
wyfacznik napedu rolek
=== - kontrolka pracy i grzania

—._"'-._5-? = szuflada na ttuszcz
S - (»8/10/12/14 rolek o dtugosci 44 cm

00000405 CW-8 460 x350x200 8 18 11,5

Wymiar an Moc Waga Cena netto
Indeks Model me y Ilosé rolek KW kgg S & o C C
00022232  CW-8/44 540350 200 8 21 125 3749,
00022228  CW-10/44 540430 x 200 10 26 14 4099,- 230/IN  80-300  2,5¢/min. [m]
00027375  CW-12/44  540x510x 200 1 316 16 4449,-
00027376 CW-14/44 540590 x 200 14 37 18 4999,-
CW-8/44T 4249,-

Rolkowy opiekacz paréwek

® wykonanie teflonowe

przetgcznik mocy

wytgcznik napedu rolek

kontrolka pracy i grzania

szuflada na ttuszcz

« (»8/10/12/14 rolek o dtugosci 44 cm
CW - 14/44T

dwie strefy grzewcze

Wymiary oA Moc Waga Cena netto o
Indeks Model mm lloscrolek = o & C c IE E
00025537 CW - 8/44T 540 x 350 x 200 8 2,1 12,5 4249,-

00021680  CW-10/44T 540 x 430 x 200 10 2,6 14 4649, 230/1N 80-300  2,5x/min. E:
00027377  CW-12/44T 540 x 510 x 200 12 316 16 5249,
00025377  CW-14/44T 540 x 590 x 200 14 3,7 18 5849 -
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Dystrybucja

Higiena

Tostery

Obrébka
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Urzadzenie niezbedne o poranku do przygotowania cieptych, chrupiacych tostow. Dostepne w dwoch
wariantach - przelotowym lub statycznym, ze szczypcami lub z rusztem. Posiadaja demontowana $ciane,
timer i niezalezne sterowanie rusztami, gwarantujace perfekcyjna regulacje stopnia spieczenia wedtug
preferencji konsumenta.

Taborety

REDFOX 600

= wykonane w petni ze stali nierdzewnej
odrebne sterowanie poszczegdlnymi sekcjami
« pojemnik na okruszki
kontrolka pracy i nagrzewania

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia




Wymiary
mm

Wymiary rusztu
mm

Indeks Model

00000383  TO-920GH  348x274x288 240x 220

Wymiary
mm

Wymiary rusztu
mm

Indeks Model

00000384 TO-930GH  453x274x288 345x220

Wymiary

Wymiary rusztu  Moc  Waga N

Indeks Model mm mm KW % & = 1 E E
—,

00000385 TO-940GH  375x274x403 240 x 220 24 98 230/IN  QUARTZ TIMER E r'

Moc
kw

144 OSTERY OBROBKA TERMICZNA

TO -920 GH
Toster jednopoziomowy

= szybkogrzejne grzatki kwarcowe
Ix ruszt

wykonanie nierdzewne

= wytgcznik czasowy 1-15 min + praca ciagta
pojemnik na odpady
kontrolka pracy i grzania
niezalezne sterowanie grzatek
demontowana tylna $ciana

= 2x szczypce o wymiarach 100 x 180 mm

]

kw
230/1N

1299,

Waga

._ 5"
kg

[=]:5[s]

1352,

01
> ]
7.4 OUARU

TO -930 GH
Toster jednopoziomowy
= szybkogrzejne grzatki kwarcowe
1x ruszt
wykonanie nierdzewne
wyfacznik czasowy 1-15 min + praca ciagfa
pojemnik na odpady
kontrolka pracy i grzania
niezalezne sterowanie grzatek
demontowana tylna $ciana
3x szczypce o wymiarach 100 x 180 mm

Waga =
¢

kg
230/1N QUARTZ

1,6

EF’EE
El%.h’

1670,

.

©

2 TIMER

8,8

TO - 940 GH

Toster dwupoziomowy

= szybkogrzejne grzatki kwarcowe

2x ruszt

wykonanie nierdzewne

wytgcznik czasowy 1-15 min + praca ciagta
pojemnik na odpady

kontrolka pracy i grzania

niezalezne sterowanie grzatek
demontowana tylna $ciana

4x szczypce o wymiarach 100 x 180 mm
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TO - 960 GH 1848,- 3

Toster dwupoziomowy Z;
= szybkogrzejne grzatki kwarcowe i

2x ruszt g)n

ju

= wykonanie nierdzewne

wytgcznik czasowy 1-15 min + praca ciagta o
= pojemnik na odpady g
. = kontrolka pracy i grzania g
Iﬂf‘ = niezalezne sterowanie grzatek ©
: = demontowana tylna $ciana %g
= 6x szczypce o wymiarach 100 x 180 mm Jog:%
Indeks Model Wy:ri:fv Wymiamrxr/n rusztu hxvt W:gga & T, @ EF“E OE .
= a2
00000386 ~ TO-960GH  452x274x403 345x220 3 11,7 230/1IN QUARTZ TIMER ﬁ“ '_5
5
TN 30 7199,-
Toster tunelowy =
= grzatki kwarcowe g
wykonanie nierdzewne i
= wyfgcznik napedu tasmy 2 i
kontrolka pracy i grzania ]
przetacznik mocy E
= wymiary tasmy: 300 x 420 mm o
czas opiekania: 100 sekund E%
g2
s Model Wynl:\:ry Wymian:i'ﬂ rusztu l:l(;/c W:gga & (7 \1 @ E;-‘@ Dg .
00000381  TN30 490 x 540 x 400 300x 420 32 21 230/1N QUAR]% MR []RES: g )
o
TN 30 plus 7690,- &
: Toster tunelowy z
/ = grzatki kwarcowe 3
= wykonanie nierdzewne e B
wyfacznik napedu tasmy 8
kontrolka pracy i grzania c:>
= przetacznik mocy osobno dla gérnej i dolnej czesci E
ptynna regulacja predkosci przesuwu tasmy -
wymiary tasmy: 300 x 500 mm é
= czas opiekania: 60 - 240 sekund g
e Model Wy::ry Wymiamnr(nrusztu l:‘t;vc W:gga ’ﬁ @ EFFE ; -
00000382 TN 30plus 490 x 540 x 400 300 X500 32 2 230/1N QUAR%Z TIMER E'%h{ EE
o

Wyjasnienia
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Witryny grzewcze i neutralne

Urzadzenie przeznaczone do prezentowania gotowych potraw w warunkach gwarantujacych
bezpieczenstwo i higiene. Temperatura wnetrza w zakresie 30 - 60°C daje mozliwo$¢ ustawienia opty-
malnej temperatury, gabka nawilzajaca znajdujaca sie wewnatrz witryny w wersji grzewczej, zapewnia
odpowiednig wilgotnos¢. Dostepne sa witryny neutralne lub grzewcze, wyprodukowane

ze stali nierdzewnej AISI 304 z plastikowa twarda pokrywa (1 lub 2 poziomy).

= wersja jedno- lub dwupoziomowa
« otwieranie dwustronne
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RTR - 120La 2299,- 3

Wltryna grzewcza ekspozycyjna £
rusztowa konstrukcja potek i

regulowane poftki g

I

= przesuwne tylne drzwi
nawilzanie powietrza z wewnetrznego pojemnika
oswietlenie LED

= czterostronne przeszklenie

©
S
=]
8.8
sE
cg

Obrobka
mechaniczna

Wymiary Ilosé Moc Pojemnosé o~ Zasilanieel. Waga
Indeks Model mm potek kW 0 Zakres temp.°C VHz s & )
o
00030425 RTR-120La 680 x570x670 3 1,1 120 25-90 230V/50Hz 50 230/IN 2
£
S
=
RTR - 160La S
Wltryna grzewcza ekspozycyjna ks
rusztowa konstrukcja pétek z
regulowane potki g
= przesuwne tylne drzwi s
nawilzanie powietrza z wewnetrznego pojemnika E
. . s
= o$wietlenie LED z
= czterostronne przeszklenie 13
2 )
f=
S >
53
sz
Wymiary Ilo§¢ Moc Pojemnosé o~ Zasilanieel. Waga 35
Indeks Model mm potek KW | Zakres temp.°C VHz = & B
©
00030426 ~ RTR-160La  860x570x 670 3 15 160 25-90 230V/50Hz 58 230/1N E ]
S
-
<
(3
R
o
o
o
o
o
©
o
o
o
>
o
'S
o
2
[*4
o
2
=<
o
2
o
w
o
o
o
o
=
o
'S
o
w
o

Wyjasnienia
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-.:-‘:-f VEC 510 1486,-
—— .- Wltryna grzewcza
- ,::__—:___________.L - "~ - regulacja temperatury: 30 - 60°C
F A = nawilzanie powietrza - szufladka z wktadem

== b e
/ nawilzajgcym
~ : = obustronne otwieranie
1 = . .
1 ; -. = jednopoziomowa

-]
i -
Indeks Model Wynl':\:ry hl:;lc W:gga & OC EF @
1
00000481 =~ VEC510 500x350x270 04 87 207N 3060 [
-.:-‘:-{ VEC 520 2126,-
—_—— - Wltryna grzewcza
E [ © - regulacja temperatury: 30 - 60°C
F A + nawilzanie powietrza - szufladka z wktadem
) nawilzajacym
obustronne otwieranie
dwupoziomowa
(W=
i -
Indeks Model Wy::ry hl:;lc W:gga & OC EF @
00000482  VEC520 500x350x410 04 116 207N 3060 [W]EXiy
-.:-‘:-{ VEC 810 2 345,-
- Wltryna grzewcza

regulacja temperatury: 30 - 60°C
F A + nawilzanie powietrza - szufladka z wktadem
nawilzajacym

L = = obustronne otwieranie
= @un - jednopoziomowa

s-’

Indeks Model Wy::ry hl:;lc W:gga & ° C EE@

00000483  VEC810 800x350x270 0,7 14 230/1N 30-60 b
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Indeks

00000484

Model

VEC 820

.
@oa 4
-
Wymiary Moc
mm kw
800 x 350 x 410 0,7

==
-

-4

o]

Waga
kg

17

VEC 820
Wltryna grzewcza

= regulacja temperatury: 30 - 60°C
nawilzanie powietrza - szufladka

z wktadem nawilzajgcym
obustronne otwieranie
dwupoziomowa

4

230/1N

2484,

s-’
C Sy
30-60  [w] gty

. WITRYNY NEUTRALNE .

Indeks

00000485

Indeks

00000486

Model

VEN 510

Model

VEN 520

Wymiary
mm

500 x 350 x 200

Wymiary
mm

500 x 350 x 370

Waga
kg

4,7

Waga
kg

7,6

_—

ad

_—

ad

VEN 510
Witryna neutralna
obustronne otwieranie

953,-

do ekspozycji produktéw suchych, owocow na

stotach szwedzkich
= jednopoziomowa

VEN 520
Witryna neutralna
= obustronne otwieranie

[=]Z;[=]
]

1549,

do ekspozycji produktéw suchych, owocow na

stotach szwedzkich
= dwupoziomowa

[=]Z;[=]
=y

O firmie
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REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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= == VEN 810 1181,-
Witryna neutralna
= obustronne otwieranie

T - F_. = do ekspozycji produktéw suchych, owocow na
= stotach szwedzkich
L W . jednopoziomowa

T

i -
Indeks Model UETIET Waga E5 E
mm kg !ﬂ'
00000487  VEN 810 800 x350x200 6,6 E .

)
= == VEN 820 1798,-
Witryna neutralna
— - = obustronne otwieranie
s e F_. = do ekspozycji produktow suchych, owocéw na
' — —_ 3 stotach szwedzkich
t:_—_—__—___‘_::_—-ﬁ W . dwupoziomowa
-___L___________ : 4 4
S = =N
e

i -
Indeks Model LT acs E i E
mm kg !I:l.
00000488  VEN820 800x350x370 10,7 E s

|REDFOX]




OBROBKA TERMICZNA CHENKI MIKROFALOWE 151

MWP - 1052 - 26 1 886,-
Kuchenka mikrofalowa
dotykowy panel sterowania
10 programowalnych przyciskéw
= 30 ustawien
10 poziomdéw mocy
system grzania beztalerzowy
= pojemnosc 25 |

Wymiary Moc Waga Wymiary wewn.
Indeks Model mm W i mm & oiGITA E_,.&E
00027887 MWP-1052-26 511x432x311 1,55 147  327x346x200 230/IN  CONTROL E 1_
MWP 2152 - 35 E2N 6999,-
Kuchenka mikrofalowa
2 magnetrony
= dotykowy panel sterowania
8 100 programow
g pojemnos$¢ 35 | (GN 2/3)
a = system grzania beztalerzowy
Wymiary Moc Waga Wymiary wewn. Ilos¢
=k b mm kw kg mm pétek TGITRL E E
MWP 2152 - 35
00025503 N 512x570x370 2,1 33 330x340x 220 2 230/IN  CONTROL [m]

O firmie

Dystrybucja

Higiena

©
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el
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Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



KUCHENKI INDUKCYJNE OBROBKA TERMICZNA

RIB 3520 EB 2090,-
Kuchenka indukcyjna drop-in
= przeznaczenie do wbudowania w blat
elektroniczne i manualne sterowanie
display LED
dwa wentylatory
10 stopni mocy
= 9 stopni ustawienia temperatury: 60 - 240°C
timer: 0 - 180 minut

e Model e e oisira. O]
00025504 RIB 3520 EB 360x380x120 3,5 4,5 230/1N ~ CONTROL %
RIB 3535 ET/N 1 549,-

Kuchenka indukcyjna
= elektroniczne sterowanie
display LED
dwa wentylatory
12 stopni mocy
= 9 stopni ustawienia temperatury: 60 - 240°C
timer: 0- 180 minut

Indeks Model mm KW s

TR
00025505 ~ RIB3535ET/N  420x330x100 35 43 230/IN  CONTROL [m]s

Wymiary Moc Waga &




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | NALESNIKARKI 153

CRE - 135 1990,- 3
Nalesnikarka £
- zeliwna powierzchnia ptyty grzewczej o $rednicy 35cm
= regulacja temperatury: 50- 270°C g»n

ju

= kontrolka pracy i grzania

= w komplecie watek do rozprowadzania ciasta ©
i topatka do nalesnikow 2
g
©
f=
£9
S5
; . 5%
Indeks Model WETIETE MocljWaga © EF E g
mm kw kg C !I:l.
o
00000387 CRE-135 380x380x190 2,4 16 230/IN  50-270 35¢m EL .2
L LI
o
Ke}
CRE - 235 3490,- S
Nalesnikarka g
= zeliwna powierzchnia ptyt grzewczych o srednicy 2 x Z
35cm &
= regulacja temperatury: 50 - 270°C -
= kontrolka pracy i grzania E
= w komplecie watek do rozprowadzania ciasta g
i topatka do nalesnikow 13
2
f=
.Q%
88
Wymiary Moc Waga 4 I
Indeks Model mm W = & o C @ E E
- S
00007921 CRE-235 760x380x190 48 30 003N 50270 35em N 8
: &
o
B4
(3
@
o
2z
[
g
K
o
3
>
o
'S
o
w
o
o
e
=<
2
o
w
o
o
&
=
o
'S
o
w
o
S
k]
G
-}
>
=

|REDFOX]




PATELNIE MULTIFUNKCYJNE OBROBKA TERMICZNA

FT-30 MK 3195,-
Patelnia multifunkcyjna

= wykonanie nierdzewne

= sterowanie na krétszym boku

10 mm ptyta robocza wykonana ze specjalnego stopu
kontrolka pracy i grzania

teflonowy korek ptyty roboczej z przelewem

zawor spustowy

idealny do smazenia langoszdw, paczkow, plackéw

i do duszenia

320 mm

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga

Indeks Model mm mm W e Sterowanie & o C
00009948  FT-30MK  330x530x220  320x530x60 3 24 krotszy bok 230/IN ~ 50-300 1|%lﬂl
s}
i, Bl
SECURE o
DRAINTAP [w]
FT-30DK 3107,-

Patelnia multifunkcyjna

= wykonanie nierdzewne

= sterowanie na dtuzszym boku

= 10 mm ptyta robocza wykonana ze specjalnego stopu
kontrolka pracy i grzania

teflonowy korek ptyty roboczej z przelewem

Zawor spustowy

idealny do smazenia langoszéw, paczkow, plackow i

do duszenia
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga A o
Indeks Model mm mm W ke Sterowanie & C
00009949  FT-30DK  530x330x220  530x330x60 3 24 dtuzszy bok 230/1N 50-300 1|%%1ﬁ1

s-’
o Sy
DRAINTAP [m]ki;

| REDFO*]




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PODGRZEWACZE PAROWEK | BULEK 155

Dystrybucja

Higiena

Podgrzewacz parowek i butek

Obrébka

©
c
N
el
=
9]
o

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

wody

Uzdatnianie

Pizzeria

Urzadzenie przeznaczone pierwotnie do podgrzewania butek i parébwek do hot- dogdw ma w praktyce duzo
wieksze zastosowanie. Dzieki zastosowaniu nierdzewnego rusztu na dnie, moze by¢ uzywane do gotowania
warzyw na parze lub rozpuszczania i podgrzewania czekolady. W ofercie dostepne sa podgrzewacze z jedna
lub dwiema komorami, wybrane modele posiadaja kranik.

REDFOX 600 | Taborety | Piece k-p

= Wykonane w petni ze stali nierdzewne;j

Grzatki na zewnatrz wanny 8

« Kontrolka pracy i podgrzewania )

Opuszczana pokrywa 2
—

8

=

o

w

o

w

o

Wyjasnienia




156 | PODGRZEWACZE PAROWEK | BULEK OBROBKA TERMICZNA

WE - 12 888,-
Podgrzewacz paréwek i butek pojedynczy

_ + grzatki pod dnem komory
. mra GN1/2 = wyfgcznik gtéwny
1 150 mm

regulacja temperatury: 30 - 90°C

kontrolka pracy i grzania

wielkos$¢ pojemnika: GN % - 150 mm

otwierana pokrywa

= wkfad perforowany na dno

® mozliwos$é ogrzewania produktow na parze lub
w kapieli wodnej

« (® mozliwosé podgrzewania czekolady lub innych

.-s

L

polew
Indeks Model Wynr:\:ry hxvc W:gga & ° C 'EFI.E
00000396 WE-12 270x330x220 1 6 207N 3090 [w] 5{
WEYV - 12 1022,-
Podgrzewacz paréwek i butek pojedynczy
L ¥ / « grzatki pod dnem komory
| — GN1/2 = wyfgcznik gtéwny
| | LIRS . regulacja temperatury: 30 - 90°C
|

kontrolka pracy i grzania

= wielko$¢ pojemnika: GN % - 150 mm
otwierana pokrywa

= wktad perforowany na dno

« (® kran spustowy z zabezpieczeniem

« (® mozliwo$é ogrzewania produktéw na parze lub
w kapieli wodnej

+ (®» mozliwosé podgrzewania czekolady lub innych
polew

Wymiary Moc Waga o -
Indeks Model mm e = & C Ii E E

00000399 ~ WEV-12 = 270x330x220 1 6,3 230/1N 30-90 DRAIN TAP E !'I"

- |

=]

z

@
WL




O firmie

OBROBKA TERMICZNA | PODGRZEWACZE PAROWEK | BULEK 157

WE - 11 1559,- 43
Podgrzewacz paréwek i butek podwaéjny Z;
; grzatki pod dnem komory s
B I = I_ / GN1/2 wytgcznik gtowny é
| 150 mm T

= regulacja temperatury: 30 - 90°C
= kontrolka pracy i grzania
= wielko$¢ pojemnika: 2x GN % - 150 mm

©
S
23
8.8
sE
cg

mrn
@ ®

osobne sterowanie dla kazdej komory

otwierana pokrywa

wktad perforowany na dno

® mozliwosé¢ ogrzewania produktéw na parze lub
w kapieli wodnej

=

Obrobka
mechaniczna

« (®» mozliwoéé podgrzewania czekolady lub innych g
polew E
2
Indeks Model Wyrl::ry h:;/c W:gga & OC Eym L: -
00000397 ~WE-11 540x330x220 2 11 230N 30-90 %ﬁ:{ %
o
WEV - 11 1803, =
Podgrzewacz paréwek i butek podwaéjny 2
P - 1 = wykonanie nierdzewne %
———___/ GN1/2 = grzatki pod dnem komory N
LR wytacznik gtéwny 2
i = regulacja temperatury: 30 - 90°C E?
,!‘;%. Bm ';i, . ____,,w"" = kontrolka pracy i grzania g;
— . == wielko$¢ pojemnika: 2x GN % - 150 mm -
/ = osobne sterowanie dla kazdej komory g
= otwierana pokrywa a
= wktad perforowany na dno ° )
= (® 2x kran spustowy z zabezpieczeniem g
+ (®» mozliwo$é ogrzewania produktéw na parze lub (.
w kapieli wodnej 2z
« (® mozliwos¢ podgrzewania czekolady lub innych 2
polew g
8
Indeks Model niany LIS | U o EH C:>
mm kw kg & C |; Eﬂ‘%}m E
00000398 ~ WEV-11 540x330x220 2 115 230/IN 3090  DRAINTAP [m] 5{ —
2
o
; .
3
2
o

Wyjasnienia




158 | STERYLIZATORY OBROBKA TERMICZNA

Sterylizatory nozy

Urzadzenie stanowi podstawe wyposazenia lokalu gastronomicznego ze wzgledu na obowigzek sterylizacji
nozy po kazdym ich uzyciu. Usuwa bakterie, wirusy, mikroorganizmy i wszelkie drobnoustroje, ktore

w warunkach kuchennych, w cieple i wilgoci maja tendencje do osadzania sie na sztu¢cach i innych
naczyniach. Inwestycja we wtasny sterylizator zwraca sie szybko dodatkowo zabezpiecza restauratora przez
ewentualna karg natozong przez kontrole jakosci lub co gorsze utrata zaufania klientéw. To bezpieczenstwo,
pewnos¢, higiena i odpowiedzialnos¢.

« Wykonane w petni ze stali nierdzewne;j

Listwy magnetyczne do przymocowania nozy - sterylizator UV
= Termometr kapieli wodnej - sterylizator wodny

Kontrolka uruchomienia




OBROBKA TERMICZNA | STERYLIZATORY 159

SA-30
Sterylizator wodny

Indeks Model Wymiary Moc  Waga
mm kw kg
00000324  SA-30 380x130x400 2 7
00000325  SA-50 580 x 140 x 400 2 8,5
Indeks Model WETIET Waea o
mm kg kw
00000326  SUV-66 660 x 200 x 660 17,5 0,03

CenFa’Lr:\letto & o C Q ...EFE
2190 20N 3090 [=] ﬁ{
2390,-

SUV - 66 3 649,-
Sterylizator UV

wykonanie nierdzewne

regulacja temperatury: 30 - 90°C

termometr komory

wyfacznik gtéwny

kontrolka pracy i grzania

do prawidtowego funkcjonowania urzadzenia
niezbedne przytacze wody i odptywu

wykonanie nierdzewne

drzwi z ochrong przed promieniami UV
lampa UV

wyfacznik czasowy: 0 - 60 min

kontrolka pracy

2x listwa magnetyczna do zamocowania nozy
wyfacznik bezpieczenstwa w drzwiach

LR

©

230/IN ~ TIMER

[n:nroi]

[=]
uv
[=]

=

O firmie

Dystrybucja

Higiena
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mechaniczna

Chtodnictwo
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Uzdatnianie
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Pizzeria

Piece k-p
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REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



PAPIER DO PIECZENIA

podlega biodegradacji, nadaje sie do
kompostowania
= produkt koszerny

Indeks Model Wymiary Opako'wanle
zawiera
00025981 SAGA-2  38cm/50m 24 rolki
A

= podlega biodegradacji, nadaje sie do
kompostowania
produkt koszerny

= 500 arkuszy w kartonie o wymiarach GN 1/1

Indeks Model Wymiary Opakoyvame
zawiera
32,5cmx53m
00006566 SAGA-3 (GN 1/1) 500 arkuszy
00006565 SAGA-T7 40 x 60 500 arkuszy

OBROBKA TERMICZNA

SAGA -2 59,-
Papler do gotowania SAGA rolka
= idealny do wykorzystania we wszystkich etapach
przygotowywania potraw: gotowanie, mrozenie,
obrébka, pieczenie, serwowanie
obustronnie pokryty warstwa silikonu
(przygotowywane jedzenie nie przywiera do niego)
= ttuszczoszczelny i wodoodporny, pozwala na
cyrkulacje powietrza
wytrzymaty — nie rozpuszcza sie podczas gotowania
w wodzie lub na parze
maksymalna temperatura uzytkowania 220°C
chroni naczynia i blachy przed zabrudzeniem oraz
codziennym zuzyciem
nozyk znajdujacy sie w kartonie pozwala na odcinanie
arkuszy o dowolnej dtugosci

Cena netto
za rolke PLN E E

Ok
SAGA -3 199,-
Papler do gotowania SAGA arkusz
= idealny do wykorzystania we wszystkich etapach
przygotowywania potraw: gotowanie, mrozenie,
obrobka, pieczenie, serwowanie
obustronnie pokryty warstwa silikonu
= (przygotowywane jedzenie nie przywiera do niego)
ttuszczoszczelny i wodoodporny, pozwala na
cyrkulacje powietrza
= wytrzymaty — nie rozpuszcza sie podczas gotowania
w wodzie lub na parze
maksymalna temperatura uzytkowania 220°C
= chroni naczynia i blachy przed zabrudzeniem oraz
codziennym zuzyciem
nozyk znajdujacy sie w kartonie pozwala na odcinanie
arkuszy o dowolnej dtugosci

Cena netto PLN

(D

179,-




OBROBKA MECHANICZNA

Obrobka mechaniczna

Obieraczki do ziemniakow
Steakery

Pity do kosci

Wilki do miesa

Krajalnice

Miksery zanurzeniowe
Kloce, deski

Szatkownice

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

163
165
165
166
168
170
172
173

161

j Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

VAVEIGIE]

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



Obrobka mechaniczna

Urzadzenia mechaniczne - szatkownice, obieraczki, ~ Urzadzenia te sprawdza sie zarowno w sklepie jak

miksery, steakery i inne, to sprzet doskonale i w kuchniach hotelowych. Szeroki wybor
wspomagajacy prace ludzi i jednoczesnie znacznie i wydajnosci poszczegdlnych modeli pozwoli
podnoszacy wydajnos¢ i komfort pracy w kuchni. dopasowac sprzet do oczekiwan uzytkownika.

|REDFOX]




OBROBKA MECHANICZNA [ OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW 163

SKBZ6 N

Obieraczka nierdzewna do ziemniakow

= wewnetrzna powierzchnia wnetrza walca, drzwiczek
i dna pokryta materiatem $ciernym (korund)

= czas obierania: 1,5-3 min (zalezy od jakosci

SKBZ 40 N \ J

Indeks

00000256
00000257
00000258
00000259

SKBZ 12 L

Indeks

00000252
00000253
00000254
00000255

Model

SKBZ6 N
SKBZ 12N
SKBZ20N
SKBZ 40N

Wymiary
mm
550 x 670 x 750
700 x 700 x 950
750 x 800 x 950
880 x 780 x 1000

Model

SKBZ6 L
SKBZ12L
SKBZ20L
SKBZ 40 L

Wymiary
mm
550 x 670 x 750
700 x 700 x 950
750 x 800 x 950
880 x 780 x 1000

Pojemnos¢
kg
6
12
20
40

Pojemnos¢
l
6
12
20
40

Moc
kw
0,35
0,55
0,55
1,1

ziemniakow)
= czas cyklu: do 6 min
= zuzycie wody: 2,5 |/min

8 599,-

= urzadzenie do obierania ziemniakow i innych warzyw

korzeniowych

= solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

= prosta obstuga

= mozliwos$¢ montowania do podtogi
(przygotowane otwory na Sruby)

= w komplecie wytgcznik

= stosowac z separatorem

Waga Cena netto

kg PLN
51 8599,-
62 9599,-
72 10999,
85 14699,
SKBZ6 L

Eﬁﬂj
i

6299,-

Obieraczka lakierowana do ziemniakow
= powierzchnia wnetrza walca, drzwiczek i dna pokryta

materiatem sciernym (korund)

= czas obierania: 1,5 - 3 min (zalezy od jakosci

ziemniakow)
= czas cyklu: do 6 min.
= zuzycie wody: 2,5 |/min

= urzadzenie do obierania ziemniakéw i innych warzyw

korzeniowych

= solidna konstrukcja malowana proszkowo

= prosta obstuga

= mozliwos$¢ montowania do podtogi
(przygotowane otwory na Sruby)

= w komplecie wyfgcznik

» stosowac z separatorem

Waga
kg
51

Cena netto

PLN
6299,-

5 (=] =]
a0
400N [m] iy

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obroébka

©
c
N
2
=
<
i<
S
@
€

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
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REDFOX 900
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OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW OBROBKA MECHANICZNA

LS-1/N 1490,-
Separator do obierzyn okragty - SKBZ

do oddzielania obierzyn
= wysoka wydajnos¢ odprowadzania wody

~ : = wykonanie nierdzewne
= zalecany do obieraczek 12, 20, 40 L

i i
A3 8 ot

Indeks Model Ll E f_.é E

mm

00000260  LS-1/N  @320x380 E b

LS-2/N 1390,-
Separator do obierzyn okragty - SKBZ
do oddzielania obierzyn
= wysoka wydajnos¢ odprowadzania wody
= wykonanie nierdzewne
= zalecany do obieraczek 6 L

~

i il
oL ot

Wymiary
mm

=]
Lk
=

£

Indeks Model

00000262 LS-2/N @320x270




O firmie

OBROBKA MECHANICZNA | STEAKERY 165

RM - ST11 8999, 3

Steaker g

= bardzo wytrzymate urzadzenie do pracy ciagtej i
skrécony czasu obrobki termicznej produktow g)n
przygotowywanych na steakerze pozwala na L
oszczednosc gazu lub energii elektrycznej nawet do og
35% g

+ wydajnosé: do 100 kg/h 33

w zestawie przystawki: nacinajaca i zgniatajaca
prosta budowa umozliwia tatwy demontaz w celu
czyszczenia

urzadzenie do rozbijania i nacinania miesa w sposob

©
c
TN
X0
bol=
S5
5<
O
fe

mechaniczny - umozliwia to przygotowywanie wielu ]
porcji miesa w bardzo krétkim czasie g
metoda ta pozwala na skrocenie czasu pracy é
personelu i zmniejszenie ilosci uzywanych przypraw ©
= naciete mieso utrzymuje naturalng soczystos¢ 5
i zwieksza krucho$¢ Z
przystawka nacinajgca posiada 2 watki z tarczami 3
nozowymi (28 sztuk na kazdym watku) s
przystawka zgniatajaca posiada 2 walce z tworzywa £
©
. H
Wymiary Moc Waga i =
Indeks Model mm LW ke & E E &
00007335 RM-ST11  370x700x470 0,6 15 230/1N [m] ﬁ; 2
5=
. PILY DO KOSCI . z
o
N
PK-1 8890,- =
Pita do kosci £
powierzchnia robocza i ostrze wykonane ze stali 2
nierdzewnej &
= popychacz miesa ‘?
s . o
ostrze tasmowe o dtugosci 1550 mm 3
obudowa z anodowanego aluminium .
= petne bezpieczenstwo higieniczne §
wyfacznik bezpieczenstwa g
hamulec silnika &
= regulacja grubosci cietego miesa S )
=
o
Q
2
o
-
S
>
2
2
o
Wymiary Waga Moc HH ©
Indeks  Model i P s & E E 5
=4
&
00007336 PK-1  530x400x 850 45 0,75 230/1N E 1y ;;




166 | WILKI DO MIESA OBROBKA MECHANICZNA

UH 12MEC 3499,-
Wllk do miesa
czes¢ robocza i lej wykonane ze stali nierdzewne;j
= $limak, sito i néz wykonany ze stali nierdzewnej
= bieg wsteczny - pomocny przy zacieciu, utatwia
odkrecenie nakretki
korpus — polerowane aluminium
= kotek dociskowy
przycisk: wigcz/wytacz
« @ sitka: 70 mm, @ otworéw: 6 mm
« wydajnos¢: 150 kg/h

Indeks Model Wy::ry Zasi\lli;:ize el. W:gga I:\tzlc ¢ 1 150 kg
00000303 ~ UHI12MEC ~ 500x280x425  230V/50Hz 22 0,37 m 230/1N E q
Sitko do wilka WARUNKI HANDLOWE
Indeks @ otworu [mm] Cena netto PLN RM GASTRO
Dziat: RM URZADZENIA DYNAMICZNE
00002438 2 265,-
00002439 3 195,-
00002440 4,5 180,-
00002441 6 180,-
00002442 8 180,-
N6z do wilka

Indeks @ otworu [mm] Cena netto PLN

00002449 noéz 105,-

|REDFOX]







168 | KRAJALNICE OBROBKA MECHANICZNA

GSP - 250 2 499,-
Krajalnica - néz gtadki

obudowa aluminiowa

naped taSmowy

nieprzywierajaca powierzchnia noza

stot podawczy oraz ndz (podwadjnie tozyskowany)

utozony skosnie

prosty demontaz urzgdzenia utatwia utrzymanie

w czystosci
« ®silnik z wentylatorem i ochrong przeciw przegrzaniu
= (® przezroczysta ostona stotu roboczego

* (® zamontowany system ostrzacy «+ (® wytacznik zanikowonapieciowy
Wymiary Moc Waga !
Indeks Model oo KW ke & % ° g\ ﬁ EE E
00031617  GSP-250 410x510x390 0,18 13,5 230/1N 9250mm 0190mm  0-16mm [m]

' GSP-275 2999,-

@ Krajalnica - néz gtadki

obudowa aluminiowa

naped tasmowy

nieprzywierajgca powierzchnia noza

stot podawczy oraz ndz (podwajnie tozyskowany)

utozony skosnie

prosty demontaz urzadzenia utatwia utrzymanie

w czystosci
= (®silnik z wentylatorem i ochrong przeciw przegrzaniu
« (¥ przezroczysta ostona stotu roboczego

- ©® zamontowany system ostrzacy + (® wytacznik zanikowonapieciowy
Wymiary Moc Waga T
Indeks Model mm jo ke & ° g\ ) ?IEJE
00031618  GSP-275 410x530x420 0,18 142 230/IN 0275mm 6215mm 0-16 mm E 7

' GSP-300 3699,-
@ Krajalnica - néz gtadki
= obudowa aluminiowa
naped taSmowy
nieprzywierajgca powierzchnia noza
stot podawczy oraz néz (podwajnie tozyskowany)
utozony skosnie
prosty demontaz urzgdzenia utatwia utrzymanie
w czystosci
« (®silnik z wentylatorem i ochrong przeciw przegrzaniu
= (® przezroczysta ostona stotu roboczego
* (®zamontowany system ostrzacy « (® wytacznik zanikowonapieciowy

Wymiary Moc Waga

Indeks Model mm KW s & % ° E\ =) H.E E
00031619 GSP-300 410x550x420 022 16 230/1N 9300mm 0235mm  0-16mm  [M] 34
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©
o
. . . =3
Noze do krajalnicy GSP - 250 g
g
>
onoza Cena netto o
DLOWE
Indeks Model Nazwa mm o WARUNKI HANDLOW E JE .
00008830 NG 250 N6z gtadki 250 549,- RM GASTRO i AR
00008834 NZ 250 N6z zebaty do twardych wedlin 250 799,- . T
00007703 NT250 N6z teflonowy do sera 250 799,- Deiat: RM URZADZENIA DYNAMICZNE  [B] -
S c
. N . =]
Noze do krajalnicy GSP - 275 SE
os
Indeks  Model Nazwa R WARUNKI HANDLOWE mam PE
g
00008831 NG 275 N6z gtadki 275 1041, RM GASTRO L} §
00008835 NZ 275 N6z zebaty do twardych wedlin 275 1299, L w S
00007704 NT 275 N6z teflonowy do sera 275 1399,- Dziat: RM URZADZENIA DYNAMICZNE [= . é
o
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170 | MIKSERY ZANURZENIOWE OBROBKA MECHANICZNA

PSP - 927 990,-
Mikser zanurzeniowy
= przystawka ze stali AlSI 304
= w zestawie: silnik i przystawka miksujaca 27 cm
= wytgcznik pracy
maksymalne zanurzenie 150 mm
obroty: 13000 obr./min

/
Wymiary Zasilanie el. Waga Moc
Indeks Model mm V/Hz P s &
00000296 ~ PSP-927  135x100x600 230V/50 Hz 5,5 0,25 pE AL (1 [
PSP - 930 1265,-

Mikser zanurzeniowy
przystawka do miksowania - komplet z silnikiem

= brak regulacji obrotéw
,=‘ . obroty 11000 obr./min

Dtugosc przystawki Moc Waga Cena netto -
Indeks Model om o . S & E b E
00000299 PSP -930 30 04 55 1265, 1 1
00000300 PSP - 940 40 04 57 1323, B0/IN  [E] Rk
00000301 PSP -950 50 04 59 1344
00000302 PSP -960 60 0,4 6,1 1430,-

PSP -900 1999,-
chzny mikser zanurzenlowy + rozga
w zestawie: silnik, uchwyt, rézga i przystawka
miksujgca 40 cm
= wytgcznik pracy
ptynna regulacja obrotow
przefacznik obrotow mikser / rézga
mozliwos¢ zmiany przystawki do ugniatania
i miksowania
- = obroty: 2500 - 11000 obr./min - mikser
« obroty: 250 - 1500 obr./min - rézga
UWAGA:
Zte ustawienie predkosci dla odpowiednich nasadek
grozi uszkodzeniem urzadzenia.

Indeks Model

Wymiary Waga Moc i
mm kg kw & E E
C = rit])
00000298  PSP-900 170X 120X 740 5,7 04 aso0-m000 - 230/IN  [m]EERY
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Indeks

00003634

L

Indeks

00003629
00003630
00003631
00003632

Indeks

00003633

Model

PSP -901N

Model

-30 PSP
-40 PSP
-50 PSP
- 60 PSP

Model

NU - PSP

Waga
kg

Dtugosc

cm
30
40
50
60

Dtugosc
cm

35

Waga

kg
1,2
1,4
1,6
1,8

Waga

kg

PSP - 901N 705,-
Silnik do miksera

silnik w obudowie

brak regulacji obrotow
= obroty 11000 obr./min

5-’
;B
o [wEe:
N - 30 PSP 556,-
Nasadki do miksera zanurzeniowego

wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304

Cen:Lr;‘etto E g E
556,- ™ 5|:|"
607, O[Eary

650,-
749,-

NU - PSP 657,-
Nasadka do miksera zanurzeniowego
ubijajaca
wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304

@ t
TN =% [=]
657,- E_
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172 | KLOCE, DESKI OBROBKA MECHANICZNA

Indeks

00001559
00001560
00001561
00001562
00001563

Wymiary
mm
MS-44 400 x400 x 850
MS-55 500 x 500 x 850
MS - 56 500 x 600 x 850
MS-57 500 x 700 x 850
MS - 58 500 x 800 x 850

Model

Waga
kg
38
50
55
60
70

Indeks

00008774
00008778
00008780

Wymiary
mm
DKG-1  260x320x45
DKG-2  500x300x50
DKG-3  530x320x45

Model

Waga
kg

Indeks

00008783
00008786
00008788

Wymiary
mm
DK-1 400 x 300 x 40
DK-2 500 x300 x40
DK-3 600 x 300 x 40

Model

Waga
kg

Cena netto
PLN
1159,-
1779,
1999,-
2399,
2849,

Cena netto
PLN
129,-
229,

Cena netto
PLN
149,-
199,-
249,

MS
Kloc masarski

= klejony z sezonowanego drewna bukowego
= grubos¢ ptyty roboczej 20 cm

DKG

Deska do krojenia i rozbijania
= klejona z drewna bukowego
= grubosc¢ ptyty roboczej 4,5 cm

DK

Deska do krojenia
= klejona wzdtuznie
= grubosc¢ ptyty roboczej 4 cm

|REDFOX]
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KX
MSP 2299, 3
Kloc polietylenowy do miesa g
= podstawa wykonana ze stali nierdzewnej -
= obustronnie opracowane ptyty robocze wykonane g)n
z polietylenu o grubos¢ 8 cm T
s
838
sE
og
©
o N
=2
8%
25
Indeks Model Wymiary Waga Cena netto ] z
mm kg PLN .
00001565 ~ MSP-44  400x400x850 30 2299,- Es E 2
00001566 ~ MSP-55  500x500x850 50 2949,- i - ey 8
00001567  MSP-66  600x600x850 70 3749, 80mm E' - S
00001568 ~ MSP-77 = 700x700x850 80 4599,- w1k —;3
g
z
[
- SZATKOWNICE - s
o
ad
ZK50 N 3699,- =
- . L
i Szatkownica warzyw g
" N
/ \ = nierdzewna obudowa, pokrywa z aluminium
“ ) ) . 2
A LA = wyfgcznik bezpieczenstwa 5=
e ] = podwdjny wlot do wktadania produktu - owalny 58
-/ otwor wlotowy ok. 155 x 75 mm oraz okragty otwor X
- 1 wlotowy @ 56 mm ©
= duzy wybor tarcz g
\ = tarcze typu B i D nalezy taczy¢ z tarczami typu E &
= = wydajnos¢ ok. 200 kg/h g
(3
O
(7
Wymiary Moc Waga g’ L a
Indeks Model m W ke . C & E » E R
]
00000088  ZK50N = 220x610x520 037 = 22 200kg/h  255x/min. . 230/IN Eﬁ s
: e
o
3
=
o
'S
o
&
o
e
3
[
2
o
| =)
S
>
o
'S
2
| o
oy
8
G
.;;
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174 | SZATKOWNICE OBROBKA MECHANICZNA

Tarcze do plastrow

tarcza typu E -

Cena netto
Indeks  Model = PLN
00002209 E1l Imm 299,-
00002210 E2 2mm 299,-
00002211 E3 3mm 299,-
00002212 E4 4 mm 299,-
00002213 E5 5mm 299,-
00002214 E6 6mm 299,-
00002215 E8 8 mm 299,-
00002216 E10 10 mm 299,-
00002217 E14 14 mm 299,-
Cena netto 4 -
Indeks  Model = PLN -
00002218 S1 1mm 299, vﬁ tarczatypu S
00002219 S2 2mm 299,-
Tarcze do wiorkow, szatkowania R
Cena netto
Indeks  Model o PLN
00002220 72 2mm 299,-
00002221 73 3mm 299,-
00002222 z4 4mm 299,-
00002223 77 7mm 299,-

00002224 ' bardzo drobna np. do butki tartej 299,-

Tarcze do kostek tarcza typu D
Cena netto
Indeks Model o PLN
00002233 D 8x8 8x8 mm 499,-
00002234 D 10x10 10x10 mm 499,-
00002235 D 12x12 12x12 mm 449,-

« Tarcze typu D nalezy faczy¢ z tarcza typu E

Tarcze do frytek
Cena netto
Indeks Model o PLN
00002225 H2,5 2,5mm 379,
00002226 H4 4mm 379,-
00002227 H6 6mm 379,-
00002228 H8 8mm 379,
00002229 H10 10 mm 379,-
Cena netto
Indeks Model o PLN
00002230 B6 6x6 mm 379,-
00002231 B8 8x8 mm 379,-
00002232 B10 10x10 mm 379,-

M tarczatypu B

« Tarcze typu B nalezy taczy¢ z tarcza typu E




CHtODNICTWO

Chtodnictwo

Szafy chtodnicze

Szafy mroznicze

Schtadzarko - zamrazarki szokowe
Stoty chtodnicze
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Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

177
180
183
184
190
191
195

175

j Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
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Szafy chtodnicze i mroznicze

Szafy chtodnicze i mroznicze dostosowane sg do wszystkich

typow lokali gastronomicznych.

Do wyboru szafy wykonane ze stali nierdzewnej,
z biatg lakierowana powtoka antykorozyjna lub prze-
szklonymi drzwiami. Poszczegdlne komory posia-
daja 2-7 prowadnic z rusztami, w wybranych mode-
lach z mozliwoscia regulacji wysokosci. Duza zaleta
wszystkich wymienionych szaf jest funkcja automa-
tycznego rozmrazania oraz mozliwo$¢ otwierania
drzwi z prawej lub z lewej strony.

Chtodzenie przestrzeni magazynowania we wszyst-
kich modelach chtodniczych zapewnia automatycz-
ny obieg powietrza.

Elektroniczny sterownik umozliwia regulacje tempe-
ratury wewnatrz szaf chtodniczych.

» Szafy MN i MF oraz CN i CF wykonane na zewnatrz i wewnatrz ze stali nierdzewnej.
» Wysoka wydajno$¢ przy temperaturze otoczenia do 32°C.
» Agregat chtodniczy umieszczony na gérze w szafach MN i MF oraz CN i CF.

» Manualne lub automatyczne rozmrazanie.
» Elektroniczna jednostka sterujaca.

|REDFOX]
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DR-200
Szafa chtodnicza - 130 | lakierowana
DR-200S

3 przestawne ruszty
(2 ruszty 500 x 415 mm + 1 ruszt 500 x 211 mm)
kotka z tytu

Indeks Model
00028513 DR-200
00027942 DR-200S
00028511 DR-200G
00028512 DR-200GS

Indeks
00030381

Indeks Model
00028514 DR-400
00027941 DR-400S
00028515 DR-400G
00028516 DR-400GS

Indeks

00030382

Wymiary
mm
600 x 615 x 855
600 x 615 x 855
600 x 615 x 855
600 x 615 x 855

130L

Pojemnos¢

130
130
130
130
Opis

DR-200G

DR-200GS

chtodzenie dynamiczne

precyzyjny sterownik elektroniczny
wydajny agregat chtodniczy

automatyczne rozmrazanie
= zamek drzwi
= fatwo wymienna uszczelka drzwi

Pétka do DR-200, DR-200S, DR-200G, DR-200GS

Wymiary
mm
600 x 615 x 1870
600 x 615 x 1870
600 x 615 x 1870
600 x 615 x 1870

Pojemnos¢
l
350
350
350
350

Opis

350L

Szafa chtodnicza - 130 | nierdzewna

2719,-
3039,-

3119,

Szafa chtodnicza - 130 | lakier. przeszklona

3279,

Szafa chtodnicza - 130 | nierdz. przeszklona

’:;Ic W;gga Cena netto PLN
0,16 46 2719, © e ——
0,16 46 3039,- & C prens @
0,16 47 3119, 230/IN ~ 0/+10 ~ CONTROL
0,16 47 3279,-
Cena PLN 9 R6ooa ur g
99,- R290 kh
DR-400 3999,-
Szafa chtodnicza - 350 | lakierowana
DR-400S 4199,
Szafa chtodnicza - 350 | nierdzewna
DR-400G 4 399,-
Szafa chtodnicza - 350 | lakier. przeszklona
DR-400GS 4 639,-

Moc
kw
0,170
0,170
0,170
0,170

Potka do DR-400, DR-400S, DR-400G, DR-400GS

Szafa chtodnicza - 350 | nierdz. przeszklona

Waga Cenanetto
kg PLN
73 3999,
73 4199,
74 4399,
74 4639,
Cena PLN
99,-

chtodzenie dynamiczne

precyzyjny sterownik elektroniczny
wydajny agregat chtodniczy
automatyczne rozmrazanie

zamek drzwi
fatwo wymienna uszczelka drzwi
4 przestawne ruszty

(3 ruszty 500 x 415 mm + 1 ruszt 500 x 211 mm)
kotka z tytu

1 °C

230/IN ~ 0/+10

,‘9

CONTROL

R600a
R290

®

Of 0]
bd

[=]:
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178 | SZAFY CHtODNICZE CHtODNICTWO

= regulowane nézki z przodu / kétka z tytu

s Model Wymiary Pojemnosc Moc
mm l kw
00028517 ~ DR-600  775x735x 1870 570 0,175
00027940  DR-600S  775x735x 1870 570 0,175
00030510  DR-600G  775x735x 1870 570 0,175
00028518  DR-600GS 775X 735x 1870 570 0,175
Indeks Opis
00030383 Pétka do DR-600, DR-600S, DR-600G, DR-600GS
- -
et | - ==l
400L
900L
A Vo
‘j x L3 ! L
= samozamykajgce sie drzwi
regulowane nogi w zakresie do 50 mm
= klasa klimatyczna: 4
= CN 400 dzielone drzwi
s Model Wymiary Pojemnosc¢ Moc
mm l kw
00010900  CN400 600 x 745 x 1950 400 0,25
00028524 ~ MN-900 1340 x 700 x 2010 900 0,450
Indeks Opis
00018513 Pétka do CN/CF 400
00030380 Pétka do MN/MF 900

570L

DR-600 5039,-
Szafa chtodnicza - 570 | lakierowana
DR-600S 4 969,-
Szafa chtodnicza - 570 | nierdzewna
DR-600G 5459,-

Szafa chtodnicza - 570 l lakier. przeszklona
DR-600GS 5459,-
Szafa chtodnicza - 570 | nierdz. przeszklona
= chtodzenie dynamiczne

precyzyjny sterownik elektroniczny

wydajny agregat chtodniczy
= automatyczne rozmrazanie

zamek drzwi + tatwo wymienna uszczelka drzwi

4 przestawne ruszty

(3 ruszty 630 x 480 mm + 1 ruszt 630 x 290 mm)

mozliwo$¢ umieszczenia GN 2/1 lub dodatkowej potki

Waga Cena netto

kg PLN o

92 5039, DIGITRL

92 4969, & C N @

93 5459, 230/1N 0/+10  CONTROL

93 5459, 9 R 6 0 Oa E

Cena PLN .
& R IEIB%‘Q

CN 400 6 704,-
Szafa chtodnicza - 400 |
MN-900 8 033,-

Szafa chtodnicza dwudrzwiowa - 900 |

obudowa oraz wnetrze w catosci wykonane z blachy
nierdzewnej

= elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury
wytgcznik wentylatora po otwarciu drzwi

= chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)
energooszczedny i cichy agregat skraplajacy
automatyczne odszranianie

= automatyczne odparowanie skroplin
potki rusztowe (metalowe plastyfikowane)

Zuzycie energii 1lo§¢ Waga Cena netto
kWh/d potek kg PLN & ° C
2 3 82 6704,
3,6 6 149 8033,- 230/1N 0/+10
cenaPln | | DiG! THL RR620900a
150,- CONTROL El *I.
180,-
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MN-700 6102,- 3
Szafa chtodnicza GN 2/1-670 | g
MN-1300 9475,
"8 szafa chtodnicza dwudrzwiowa g
GN2/1-13001 =
= obudowa oraz wnetrze w catosci wykonane z blachy %E
nierdzewnej g §

= elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem :
temperatury %5

= wytgcznik wentylatora po otwarciu drzwi gE
- chfodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem) — © é

= energooszczedny i cichy agregat skraplajacy

= automatyczne odszranianie

= automatyczne odparowanie skroplin

= potki rusztowe GN 2/1 (metalowe plastyfikowane)

= samozamykajace sie drzwi 5
. o
= zamek drzwi na klucz =
. . [
= regulowane nogi w zakresie do 50 mm a
o
K]
=
©
H
>
E
N
k]
f=
8>
53
53
S
p=)
k]
@
N
S
>
E 4
(3
@
o
2
|3
Wymiary Pojemnosc Moc  Zuzycie energii  1los¢ Waga Cena netto S
ek biccel . | KW KWh/d potel ks PLN 3
00027948 MN-700 740 x 830 x 2010 670 0,23 4 3 113 6102,- °
00027949 MN-1300 1480 x830x2010 1300 0,45 55 6 188 9475, 6 3
3
&
X 230/1N P
Indeks Opis Cena PLN
00030379 Pétka do MN 700§ MN 1300 170,- © C 9 R600a E . E 8
00030386 Prowadnica lewa 129,- /48 , R290 E §
00030389 Prowadnica prawa 129,- a
o
o
o
o
>
o
'S
o
w
o
k]
c
k]
b
8
>
=
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. - '- .
—
130L

: d - -

: ‘

Indeks Model Wymiary Pojemnos¢ Moc

mm l kw
00028519 DF-200 600 x 615 x 855 130 0,158
00027944 DF-200S 600 x 615 x 855 130 0,158

-‘-‘_-_E:__-— .
350L
Ihaers Model Wymiary Pojemnosc¢ Moc
mm l kw
00028520 DF-400 600 x 615 x 1870 350 0,17
00027943 DF-400S 600 x 615 x 1870 350 0,17

DF-200 2959,-
Szafa mroznicza - 130 | lakierowana
DF-200S 3279,-

Szafa mroznicza - 130 | nierdzewna

= chtodzenie statyczne
precyzyjny sterownik elektroniczny
= wydajny agregat chtodniczy
= dodatkowy ruszt mrozacy od géry
= zamek drzwi + fatwo wymienna uszczelka drzwi
= 2 state ruszty (480 x 420 mm)
kotka z tytu

Waga Cenanetto o
kg PLN DIGITAL
46 2959, C
s 3279, 230/IN  -18/-22  CONTROL
R600a [EIFEE
£ R0 o
DF-400 4719,-

Szafa mroznicza - 350 | lakierowana
DF-400S
Szafa mroznicza - 350 | nierdzewna

5199,-

= chtodzenie statyczne

= precyzyjny sterownik elektroniczny

= wydajny agregat chtodniczy

= dodatkowy ruszt mrozacy od géry

= zamek drzwi + tatwo wymienna uszczelka drzwi
6 statych rusztéw (480 x 420 mm)

= kotka z tytu

Waga Cena netto
ke PLN °C lowma
74 4719,
7 5199,- 230/IN  -18/-22  C(ONTROL

R6002 EIEE]
U i

£
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—~——tm.
570L
-~ H______,,_——-v'
s Model Wymiary Pojemnos¢ Moc
mm l kw
00028521 DF-600 T75x735x 1870 570 0,3
00028522 DF-600S 775x735x 1870 570 0,3
- -
- - g
400L
900 L
[ | 1§
] X ¥
CF 400 dzielone drzwi
Inaere Model Wymiary Pojemnos¢  Moc
mm l kw
00011024 CF 400 600 x 745 x 1950 400/370 0,454
00028525  MF-900 1340 x 700 x 2010 900 0,650
Indeks Opis
00018513 Potka do CN/CF 400
00030380 Pétka do MN/MF 900

DF-600

5549,-

Szafa mroznicza - 570 | lakierowana

DF-600S
Szafa mroznicza - 570 |

= chtodzenie statyczne
precyzyjny sterownik elektr:

5999,-
nierdzewna

oniczny

wydajny agregat chfodniczy

= dodatkowy ruszt mrozacy o

d gory

fatwo wymienna uszczelka drzwi
6 statych rusztow (650 x 480 mm)
= mozliwos¢ umieszczenia GN 2/1 lub przegrody

regulowane nézki z przodu
kotka z tytu

Waga Cenanetto
kg PLN
96 5549,
96 5999,
CF 400

Szafa mroznicza - 400 |
MF-900

& °C oA

230/IN ~ -18/-22  CONTROL

R6002 I
Y R290. ‘@“ﬂ*g

7 250,-

10 289,-

Szafa mroznicza dwudrzwiowa - 900 |
obudowa oraz wnetrze w catosci wykonane z blachy

nierdzewnej
elektroniczne sterowanie z
temperatury

cyfrowym wyswietlaczem

wytgcznik wentylatora po otwarciu drzwi
chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)
energooszczedny i cichy agregat skraplajacy

= automatyczne odszranianie

automatyczne odparowanie skroplin
potki rusztowe (metalowe plastyfikowane)

= samozamykajgce sie drzwi

regulowane nogi w zakresie do 50 mm

klasa klimatyczna: 4

Zuzycieenergii Waga Ilos¢  Cena netto
kwh/d kg  pétek PLN & © C
4 82 3 7250,
8,5 155 6 10289, 230/IN ~ -17--22
D . B
Cena PLN , R290 ﬁ:&?
OOf it
170,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

o

=
2
2

=
o
2
=
o

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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MF-700 7 869,-
Szafa mroznicza GN 2/1-670 |
MF-1300 11411,-

5L Szafa mroznicza GN 2/1-1300 |

= obudowa oraz wnetrze w catosci wykonane z blachy
nierdzewnej

= elektroniczne sterowanie z cyfrowym wyswietlaczem
temperatury

= wyfgcznik wentylatora po otwarciu drzwi

= chtodzenie nawiewowe (wymuszone wentylatorem)

= energooszczedny i cichy agregat skraplajacy

= automatyczne odszranianie

= automatyczne odparowanie skroplin

= potki rusztowe GN 2/1 (metalowe plastyfikowane)

= samozamykajace sie drzwi

= zamek drzwi na klucz

= regulowane nogi w zakresie do 50 mm

= czynnik chtodniczy: R290

= klasa klimatyczna: 5

TS Model WynTrinary Pojenlmoéé I:\:’c W:gga Zuiy;‘i;he/gergii ;:;éei Cen:Lr;‘etto
00027947 MF-700 740 x 830 x 2010 670 0,5 131 8 3 7 869,-
00028526 ~ MF-1300 1480 x 830 x 2010 1300 0,65 202 10 6 11411,- & o C
230/IN ~ -17--22
Indeks Opis Cena PLN .

00030378 Potka do MF 700 i MF 1300 170,- 9 E # E
00030386 Prowadnica lewa 129, ( R290 Fﬁ%
00030389 Prowadnica prawa 129,- E -
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W SHF 0511 13900,- 3
g g
Lo Schtadzarko zamrazarka szokowa g
pojemno$¢ 5x GN 1/1 40 mm lub 5x EN 600x400 mm -
= automatyczne chtodzenie (+3°) i szokowe mrozenie g
(-18°C) £
manualne chtodzenie, manualne mrozenie, 5o )
10kg manualne rozmrazanie — programator czasowy, ég
+90°C» -18°C sonda ‘8 b
i . . s
@ = sonda jednopunktowa w standardzie o
240 min. obudowa pokryta specjalng powtokg antykorozyjng %E
= (® dotykowy panel sterujacy z wy$wietlaczem LED Eg
« (® port USB do $ciggania danych HACCP °g
Indeks Model Wy::ry Wymiary r\Tn]l::]wnetrzne I:‘t,:vc W:gga Poje(l;r:\lnoéc' & E %hm %
452a T3 E
00022118  SHFO0511 760 x 700 X 850 640 x 418 x 340 045 69  5GN1/1-40 230/ [m] %
SHF 1011 23900,- £
32 kg . >z
.7 Schtadzarko-zamrazarka szokowa g
= pojemnos$¢ 10x GN 1/1 40 mm lub 10x EN 600x400 mm 2
= automatyczne chtodzenie (+3°) i szokowe mrozenie P
(-18°C) £
= manualne chtodzenie, manualne mrozenie, %
22kg manualne rozmrazanie — programator czasowy, N
+90°C» -18°C sonda o
@ = sonda w standardzie é’g
240 min. = obudowa pokryta specjalng powtokg antykorozyjng X
« (® dotykowy panel sterujacy z wy$wietlaczem LED P
« (® port USB do $ciggania danych HACCP §
o
Indeks Model Wy:rinary Wymiaryr\:]v;wnqtrzne I\;‘tlavc Wl?gga Pojeg:\‘noﬁé R452 & E g
d 2
00022119 SHF1011 790 x 799X 1629 668 x 418 x 791 09 129  10GN1/1-40 201N [t “; .
40 kg SHF 1511 32900,- g
Lo Schtadzarko zamrazarka szokowa i
pojemnos¢ 15x GN 1/1, 40 mm lub 15x EN 600x400 mm 3
= automatyczne chtodzenie (+3°) i szokowe mrozenie §
(-18°0) 2
= manualne chtodzenie, manualne mrozenie, .
28 kg manualne rozmrazanie — programator czasowy, E
+90°C»-18°C sonda g
@ = sonda w standardzie &
240 min. = obudowa pokryta specjalng powtoka antykorozyjng s
= (® dotykowy panel sterujacy z wy$wietlaczem LED %
= (® port USB do $ciggania danych HACCP g
o

mm mm kw kg GN

e Model Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Waga Pojemnos¢ & E
R452a "'-

00022120  SHF 1511 790 x 799 x 1970 668 x418 x 1110 2,26 163 15GN 1/1-40 400/3N

Wyjasnienia
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Stoty chtodnicze i witryny

Stoty chtodnicze przeznaczone sa do wszelkiego rodzaju lokali gastronomicznych. Ich blaty moga réwniez
petni¢ funkcje powierzchni roboczych. Gérne blaty stotow chtodniczych sa nierdzewne, w zaleznosci od
modelu, z rantem lub bez.

Podstawowym elementem wyrézniajacym stoty jest liczba drzwi w poszczegdlnych modelach. W ofercie
znajda Panstwo stoty dwu- lub trzydrzwiowe, stoty z szufladami oraz satatkowe. W wersji z drzwiami stot
wyposazony jest w prowadnice do umieszczenia pojemnikdw GN 1/1.

Witryny chtodnicze stanowig podstawowe wyposazenie wszystkich typdw lokali gastronomicznych. W zalez-
nosci od dtugos$ci witryny mozna wtozy¢ nawet 6x GN 1/3. Urzadzenie jest przeznaczone do przechowywania
w niskiej temperaturze wstepnie przygotowanych surowcow.

Klasa klimatyczna okresla optymalny przedziat temperatur otoczenia dla pracy urzadzenia

chtodniczego. W naszym klimacie najlepiej pracuja

urzadzenia o klasie klimatycznej SN oraz N. Przed Klasa Symbol  Temperatura otoczenia
zakupem warto jednak przemysle¢ w jakim miejscu

- ! e Rozszerzona umiarkowana SN od +10 do +32°C
bed2|¢ stato urzadzenie - czy chhma jest . Umiarkowana N od 416 do +32°C
zlokalizowana w chtodnej piwnicy, czy sprzet bedzie

L . . Subtropikalna ST od +18 do +38°C
stat w poblizu Zrodta ciepta - np. obok pieca.
Tropikalna T od +18 do +43°C

Wszystkie urzadzenia chtodnicze i mroznicze
posiadaja klase klimatyczna N.
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RT 2DS

9999,-

Stoét chtodniczy dwudrzwiowy ze zlewem

RT 3DS

11299,-

Stoét chtodniczy trzydrzwiowy ze zlewem

= automatyczne odmrazanie
wykonane ze stali nierdzewnej

gtadki blat o grubosci 60 mm z rantem tylnym
0 wysokosci 40 mm, $ciany o grubosci 60 mm
wymuszony system chtodzenia komory

sterownik cyfrowy

= agregat chtodniczy zamontowany po prawej stronie

samoczynnie zamykajace sie drzwi

przystosowane do pojemnikéw gastronomicznych
GN 1/1, z mozliwoscig wysuwania z prowadnic
wyposazone w 1 pare prowadnic oraz 1 potke
rusztowg o wymiarach GN 1/1 na kazde drzwi

= regulowana wysokos¢ potek w szafkach

wymiary zlewu: 340 x 370 mm

CONTROL [m]

4037,

Wymiary Pojemnos¢  Moc  Cena netto
Indeks Model mm W PLN
00001409 ~ RT2DS 1350700 x 850 0,35 9999,- °
00001412  RT3DS 1800700 x 850 039 11299 | pq 343 & C
230/1N -2/+8
=== MT-900
Stol chtodniczy na satatki
automatyczne odmrazanie
wykonanie nierdzewne
= elektroniczna jednostka sterujaca
wewnetrzny wentylator
2x ruszt na prowadnicach
= polietylenowa deska do krojenia
nierdzewna otwierana pokrywa
240L pojemnos¢ GN - 2x GN 1/1 + 2x GN 1/4 lub 3x GN 1/6
Wymiary Moc Waga
Indeks Model mm W =
00028527 MT-900 900 X 700 x 860 02 70 R600a & © C
R290 230/1N

nict THI E E
i [ Ell
+2/+8  (ONTROL &%{

|REDFOX]
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MT-902 4021,-
Stot chtodniczy dwudrzwiowy

= automatyczne rozmrazanie

= wykonanie nierdzewne

= elektroniczna jednostka sterujaca

= wewnetrzny wentylator

= 2xruszt na prowadnicach

= nierdzewna ptyta robocza

Wymiary Moc Waga o
Indeks  Model i W kg R600a & C DIGITAL EIﬁEI
00028529 MT-902 900x700x900 0,2 72 R290 B0/IN  +2/+8  CONTROL [m]agigyet

MT-903 5932,-

Stot chtodniczy - 3 drzwi

= doskonale sprawdza sie w réznego rodzaju punktach
gastronomicznych jak restauracje, pizzerie, bary, fast
foody itp.

= wykonanie ze stali nierdzewnej

= agregat chfodniczy zamontowany na spodzie
urzadzenia

= 1 para prowadnic oraz 1 potka rusztowa
owym. GN 1/1

= na kazde drzwi

= regulowana wysokos$¢ potek w szafkach

= zuzycie energii: 4,5 kWh/dobe

Wymiary Moc Waga H]-.|m

Indeks  Model s W kg R600a & °C loea —I""Ij
00028528 ~ MT-903 1365x700x900 0,24 110 R290 230N +2/+8  CONTROL %
MP-902 4433,-

Stét do pizzy dwudrzwiowy
= automatyczne rozmrazanie
G - granitowa ptyta robocza
150mm = pojemnos$¢ nadstawki: 5x GN 1/6
= wykonanie nierdzewne
= wewnetrzny wentylator
= 2xruszt na prowadnicach
= nadstawka ze stali nierdzewnej,
166 = czesciowo ostaniajaca pojemniki GN z pétproduktami

Wymiary Moc Waga =3
Indeks  Model T L e R600a| k| °C losiae EI..,'..J?““EF
00028544  MP-oo2  D00XTOOX 55 g R290 :Iﬁﬁ
- st0(1100 * B0/IN  +2/+8  CONTROL [m]=ygs?

|REDFOX]
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MP-903 8212,- 3

Stol do pizzy 3-drzwiowy z chtodz. witrynka g
automatyczne rozmrazanie -

A + granitowa ptyta robocza g»ﬂ
150mm « pojemnosc¢ nadstawki: 6x GN 1/4 T

= wykonanie nierdzewne og

= elektroniczna jednostka sterujgca @g

Q =

= wewnetrzny wentylator og

= 3xruszt na prowadnicach ©

2491 238

Oc

a8<

[SF]

£

Wymiary Moc  Waga

ndeks  Model 0T kg R600a 11 °C oA E'FEI g
oo02gsas P03 (IOXTION 05 249 R290 " yonn 42748 conthoL El‘p'é £
1050 (1490) EH S
[}
MTZ-902 5882, 5
Stoét chtodniczy - drzwi i 2 szuflady )
= automatyczne rozmrazanie _E‘,
1661 = sprawdza sie w réznego rodzaju punktach -
gastronomicznych jak restauracje, pizzerie, bary, fast £
foody itp. g
= wykonanie ze stali nierdzewnej 1S
= ilos¢ drzwi: 1 P
= ilod¢ szuflad: 2 Sz
= agregat chfodniczy zamontowany na spodzie % E
urzadzenia >
= 1 potka przestawna 2
= regulowana wysokos$¢ potek w szafkach g
= zuzycie energii: 4,5 kWh/dobe o
Indeks  Model  MTAY Lo RER R600a 11 °C lowita ‘%’E £
ooogsar  mizoo2 200X 0n g R290 " ys0nn 42748  conthoL [m] g z
e
MTZ-904 7199,-
Sto6t chtodniczy czteroszufladowy e
= automatyczne rozmrazanie 2
= wykonanie nierdzewne &
166 L ) . .
elektroniczna jednostka sterujaca 3
= wewnetrzny wentylator %
« 4x szuflada g
« nierdzewna ptyta robocza =
o
&
3
2
. o
Indeks Model Wyr:l:ry 'ﬁb’v‘ W:gga R600a & o C e HEFﬁE .
00028530 ~ MTZ-904  900x700x900 02 89 R290 230/IN  +2/+8  CONTROL Eﬁ ;g
£
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MNT-2D 6 220,-
. Stoét chtodniczy - 2 drzwi

doskonale sprawdza sie w réznego rodzaju punktach
gastronomicznych jak restauracje, pizzerie, bary, fast

2008 foody itp.
wykonanie ze stali nierdzewnej
cyfrowe sterowanie
= ilos¢ drzwi: 2
agregat chtodniczy zamontowany z prawej strony
urzadzenia
« 1 potka rusztowa GN1/1 z mozliwoscig regulacji na
kazde drzwi
zuzycie energii: 1,5 kWh/dobe
Indeks Model Wyrr::ry I:I(;’c W:gga Wykonanie Cen:Ll;‘etto & o C QIGITAL
00028536  MNT-2D 1360 x 700 x 900 0,208 93 blat gtadki 6220,-
00030392  MNT-2DR 1360 x 700 x 940 0,208 93 blatzrantem 5700, 230/IN ~ +2/+8  (ONTROL
R600a Egei]
R0 S
MNT-3D 7456,-
Stol chtodniczy - 3 drzwi
(T — doskonale sprawdza sie w réznego rodzaju punktach
— 3001 gastronomicznych jak restauracje, pizzerie, bary, fast
foody itp.
wykonanie ze stali nierdzewnej
g | S| | — = cyfrowe sterowanie
v ilos¢ drzwi: 3
agregat chtodniczy zamontowany z prawej strony
urzadzenia
1 potka rusztowa GN1/1 z mozliwoscig regulacji na
kazde drzwi
= zuzycie energii: 1,8 kWh/dobe
Indeks Model Wynr:l:ry h:x. W:gga Wykonanie Ce"::;:tm & o C oiGITAL
00028537  MNT-3D 1795 x 700 x 900 0,208 114 blat gtadki 7 456,-
00030393  MNT-3DR 1795700 x 940 0,208 114 blatzrantem 6770, B0/IN  +2/+8  (ONTROL

R600a I

R0

|REDFOX]
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STS 902 4769, 3

Stoét chtodniczy satatkowy nierdzewny g
= wykonanie ze stali nierdzewnej, nadstawka szklana i

3001 elektroniczne sterowanie g»n
przystosowany do pojemnikéw GN 1/1 L

agregat chtodniczy zamontowany na dole sé

iloéé drzwi 2 B2

Qo =

og

Dodatkowe potki i prowadnice str. 190 i:g

8%

£

Wymiary  Pojemnos¢ Moc ° i
Indeks  Model mm \ o R600a & C DIGITAL ES@

) [«]
00019427 ~ STS902 93(;(())?1730000))( 300 0,25 R290 230/IN  +2/+8  CONTROL E' £ §
3
STS 903 6569,-
Stot chtodniczy satatkowy nierdzewny B
= wykonanie ze stali nierdzewnej, nadstawka szklana Z
elektroniczne sterowanie g
380L ; N o
regulacja temperatury: 2 - 8°C -
przystosowany do pojemnikéw GN 1/1 £
agregat chtodniczy zamontowany na dole g
= ilos¢ drzwi 3 1S
Dodatkowe pétki i prowadnice str. 190 £
52
o
Wymiary  Pojemnos$¢ Moc o EH 5
ndeks - Model Ty U R0 k4 | °C oA g =
1365 x 700 x R290 !ﬁ-. H
00019428  STS903 "7l 2oy 380 03 B0/IN  +2/+8  CONTROL [m]ptiy g
MNT-DW-Z2 1730, £
Blok szuflad z prowadnicami g
do stotéw chtodniczych z agregatem z boku >
(MNT) z
= montowany w miejsce 1 drzwi © )
o
3
Indeks Model E E <:<3_
. o
00030376  MNT-DW-Z2 OF " o
5
&
&
.
5
=
&
5
5
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MFT-2D 7130,-

Stot mrozniczy - 2 drzwi - blat z rantem

= doskonale nadaje sie do réznego rodzaju punktéw
206L

gastronomicznych tj. restauracji, pizzerii, barow, fast
foodow, pubodw itp.

wykonanie ze stali nierdzewnej

przystosowany do pojemnikéw gastronomicznych

GN 1/1
cyfrowe sterowanie
ilos¢ drzwi: 2
= agregat chtodniczy zamontowany z prawej strony
urzadzenia
Indeks Model Wyr:'lrinary ':W: W:gga & °C DIGITAL R290 EEE
00028538  MFT-2D  1360x700x940 0,51 97 230/IN  -18/-22  CONTROL Emﬂ%
MFT-3D 7 851,-

Stét mrozniczy - 3 drzwi - blat z rantem
= doskonale nadaje sie do réznego rodzaju punktéw

300 gastronomicznych tj. restauracji, pizzerii, barow, fast
fooddw, pubow itp.
wykonanie ze stali nierdzewnej
= przystosowany do pojemnikéw gastronomicznych
GN 1/1
cyfrowe sterowanie
« ilos¢ drzwi: 3
agregat chtodniczy zamontowany z prawej strony
urzadzenia
Indeks Model Wy::ry ':\:’c W:gga © C DIGITAL R E . E
-
00028539  MFT-3D  1795x700x940 0,51 117 230/IN  -18/-22  CONTROL 290 E_
Indeks Opis Pasuje do Wy::ry Cena netto PLN
00003651 potka RT 2DS, RT 3DS 325x530 83,
00003650 komplet prowadnic RT 2DS, RT 3DS 560 x 25 x 15 103,-
00030385 potka MT, MP, MNT, MFT 330570 156,-
00030388 prowadnica lewa MT, MP, MTZ, MNT, MTS, MFT 550 x25x 15 60,
00030391 prowadnica prawa MT, MP, MTZ, MNT, MTS, MFT 550x25x 15 60,-
00030387 prowadnica lewa MNT, MFT 530x25x 15 60,-
00030390 prowadnica prawa MNT, MFT 530x25x 15 60,-

|REDFOX]
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MCH-3120

Witryna chtodnicza

= wykonanie nierdzewne

= elektroniczna jednostka sterujaca

= agregat chtodniczy zamontowany
z prawej strony urzadzenia

Indeks

00028560

00028561

00028562

00028563

00028564

Model

MCH-3120

MCH-3140

MCH-3150

MCH-3160

MCH-3180

Wymiary
mm

1200 x 395 x 440

1400 x 395 x 440

1500 x 395 x 440

1600 x 395 x 440

1800 x 395 x 440

Moc
kw

0,125

0,125

0,125

0,18

0,18

= szklane higieniczne zamkniecie

OPCIE:

= pojemniki GN

(nie zawarte w zestawie)

Pojemnos¢
GN-mm

3x1/3-150
1x1/2 - 150

4xGN 1/3-150
1xGN 1/2 - 150

5x1/3-150
1x1/2-150

7x GN1/3-150

8x GN1/3-150

Waga
kg

42
45
49
51

55

2554,
Cena netto

PLN nuCITom

e
2554,

CONTROL
2545, o

R600a C

2667 +2/+8

2696,

of0
2914, 230&/1N %

|REDFOX]
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=== MCH-4120 2438,-
Wltryna chtodnicza GN 1/4
doskonale nadaje sie do réznego rodzaju punktéw
gastronomicznych tj. restauracje, pizzerie, bary, fast
foody, puby itp.
wykonanie ze stali nierdzewnej
elektroniczne sterowanie
OPCJE:
= pojemniki GN (nie zawarte w zestawie)

TS Model Wy::ry I\:I(;vv: ng;T:,;gé Zuiy;‘i;he/gergii w:gga Cen:Lr;‘etto o C E E
00028554  MCH-4120 1200x335x440 0,125 5x GN 1/4-150 2,5 43 2438,-
00028555  MCH-4140  1400x335x440 0,125  6x GN 1/4-150 2,5 48 2379,- +2/+8 E
00028556 ~ MCH-4150  1500x335x440 0,125  7xGN 1/4-150 2,7 49 2552, &
00028557  MCH-4160  1600x335x440 0,125  7xGN 1/4-150 2,8 50 2674, R290
00028558  MCH-4180 1800 x 335 x 440 0,18 8x GN 1/4-150 3 52 2855, 230/1N
00028559  MCH-4200 2000 x 335 x 440 0,18 10x GN 1/4-150 3 57 3009,-
RTW 120La 3399,-
Witryna chtodnicza ekspozycyjna
RTW 160La 3799,-

Wltryna chtodnicza ekspozycyjna
= wykonanie: szkto z czterech stron + stal nierdzewna
oswietlenie LED

= regulacja temperatury: 0-12°C
wymuszony obieg powietrza

= mozliwos¢ zmiany wysokosci potek

= chtodzenie dynamiczne

Wymiary Pojemnos¢  Moc Ilos¢  Cena netto o
xS piodel mm | KW pétek PLN & C
00030428 RTW 120La = 702 x 568 x 686 120 0,16 2 3399,- R600a

00030429  RTW160La 880 x 568 x 686 160 0,16 2 3799, B0/IN ~ 0/+12 E .
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RTW 78 La 2659, 3
Witryna chtodnicza ekspozycyjna g
= rusztowa konstrukcja potek z mozliwoscig regulacji -
- termostat: manualny g
= wymuszony obieg powietrza T
- odwietlenie potek sé

= maksymalna temperatura/wilgotnos$¢ otoczenia §§

+25°C/ 60% og

Oc

5<

[SF]

£

Wymiary Ilosé Moc Pojemnos¢  Zasilanie el. o -
(%5 Bicce! mm potek kw l V/Hz C & E E
R600a %

b

00030427 RTW78La  428x386x 960 3 0,18 78 230V/50 Hz 0/+12 230/1N

Ekspresy, bar HeielIaus}

Zmywalnia
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wody
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Kostkarki do lodu

Kostkarka do lodu jest urzadzeniem, ktére znajdzie zastosowanie praktycznie w kazdym lokalu gastrono-
micznym. W krétkim czasie pozwala uzyskac duza ilos¢ kostek lodu. Moga one by¢ uzyte bezposrednio

do przygotowania potraw jak desery, napoje oraz posrednio, na przyktad w sezonie letnim, do chtodzenia
pojemnikow gastronomicznych. W zaleznosci od warunkow lokalowych i stylu zabudowy kuchennej, nasza
oferta daje mozliwos¢ wyboru urzadzenia chtodzonego woda lub powietrzem.

= wykonane w petni ze stali nierdzewnej
= chtodzone powietrzem lub woda
= zbiornik na lod o pojemnosci od 6 do 30 kg

Model Zasobnik Waga kostki

kg g
SS-25 6 14
SS-35 15 22
SS-45 15 22

SS-60 30 22




SS-25A

Kostkarka do lodu
= wykonanie nierdzewne
wytwarzanie lodu w kostkach
chtodzenie powietrzem (A) lub wodg (W)
zuzycie wody: 5,1 I/h (A), 23 I/h (W)
czynnik chtodniczy R290

22 kg/24h

Wymiary . Moc Wydajnos¢ Waga Cena netto
Indeks Model mm Chtodzenie o il e i &
00009972  SS-25A  350x470x590  powietrzem 0,36 2 30 4599,- R290
00009973  SS-25W 350 X 470 X 590 woda 0,36 25 30 4599,- B0/N
SS-35A
Kostkarka do lodu
= wykonanie nierdzewne
wytwarzanie lodu w kostkach
33 kg/24h . )
chtodzenie powietrzem (A) lub wodg (W)
zuzycie wody: 14 1/h (A), 34 1/h (W)
czynnik chtodniczy R290
Wymiary . Moc Wydajnos¢ Waga Cena netto
Indeks Model mm Chtodzenie | kg dobe = S &
00009974  SS-35A  435x605x715  powietrzem 0,4 33 48 5369,- R290
00009975  SS-35W  435x605X 715 woda 0,4 35 48 5369, BO/N
038 mm
M
Tg 034mm
23mm
19 mm
— 29 mm
149
E w
N H
- 3
3 Ei ——
< 36 mm > ° 26 mm > " < >

©39mm
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KOSTKARKI D

42 kg/24h

CHtODNICTWO

SS-45A 5759,-
Kostkarka do lodu

= wykonanie nierdzewne
= wytwarzanie lodu w kostkach

chtodzenie powietrzem (A) lub wodg (W)

zuzycie wody: 18,8 I/h (A), 42,8 1/h (W)

czynnik chtodniczy R290

Wymiary . Moc Wydajnosé Waga Cena netto
Indeks Model mm Chtodzenie W ke / dobe & B &
00009976  SS-45A  435x605x715  powietrzem 0,45 42 52 5759, R290
00009977  SS-45W  435x605X 715 woda 0,45 44 52 5759,- 20/
A~ EE
[=]¢~y:
— — SS-60A 7 569,-
Kostkarka do lodu
= wykonanie nierdzewne
= wytwarzanie lodu w kostkach
54 kg/24n . A
chtodzenie powietrzem (A) lub wodg (W)
zuzycie wody: 28,8 I/h (A), 58,8 I/h (W)
czynnik chtodniczy R290
Wymiary . Moc Wydajnos¢ Waga  Cena netto
Indeks Model nm Chtodzenie KW i & = &
00009978  SS-60A  520x645x840  powietrzem 0,46 54 70 7569,- R290
00009979  SS-60W 520 x 645 x 840 woda 0,46 57 70 7569,- B0/IN
A~ EE
e e ——
i w—
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Ekspresy do kawy

Ekspresy do kawy
Mtynki do kawy
Miksery barowe
Kruszarki do lodu

Wyciskarki do owocow
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Ekspresy do kawy

Ekspresy do kawy REDFOX dziela sie na 1-grupowe i 2-grupowe.
Wybrane modele dysponuja wbudowanym mtynkiem do kawy.

Automatyczne dostarczanie wody za pomocg pom-
py, duzy zasobnik na goraca wode utatwiaja codzien-
na eksploatacje urzadzenia. Woda podgrzewana jest
przez bojler do temperatury 93-96°C. Mozliwos¢
przygotowania kawy na wszelkie sposoby: Ristretto,
Espresso, Doppio, Lungo, Cappuccino, Caffe Latte,
Latte Macchiato. Urzadzenie przygotowuje do 300
porcji kawy w ciagu 1 godziny (ekspres trzygrupowy).
Ekspresy do kawy dysponuja podgrzewang podsta-
wa na filizanki, co pozwala na uzyskanie wyrazistego
smaku. Modele z cyfrowym wyswietlaczem umozli-
wiajg ewidencje wydanych porcji kawy.

« Profesjonalne i niezawodne ekspresy przeznaczo-

ne do gastronomii i dla wymagajacych klientow
indywidualnych.

« Modelez 112 grupami umozliwiajacymi przygo-

towanie jednoczesnie bazy nawet 4 kaw.

= Mozliwosc¢ przygotowania srednio 100 porcji kawy

przy uzyciu jednej grupy
w ciggu godziny.

= Wyposazenie dodatkowe: mtynki do mielenia

z dozownikiem manualnym lub elektronicznym,
specjalne podstawy z szufladami na zuzyta kawe.

= Dwie serie produktow.
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EMC 1P/B/C 8 759,-
Ekspres do kawy 1-grupowy
profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajacych klientéw
indywidualnych
= jeden kran parowy (ze stali nierdzewnej), jeden kran
do gorgcej wody
= elektroniczne sterowanie
automatyczne napuszczanie wody
miedziany bojler
= maksymalna wysokos¢ filizanki: 7 cm

s Model Wymiary Pojemnosc bojlera Moc Waga ety
mm l kw kg !'],
00000429 EMC 1P/B/C 500 x 600 x 510 6 2,9 45 obudowa czarna 230/1N Em

EMC 2P/B/C 10 299,-

Ekspres do kawy 2-grupowy
profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajacych klientéw
indywidualnych

= jeden kran parowy (ze stali nierdzewnej), jeden kran

do goracej wody

elektroniczne sterowanie

automatyczne napuszczanie wody

miedziany bojler

maksymalna wysokos¢ filizanki: 7 cm

Wymiary Pojemnosc bojlera Moc Waga EH
Indeks Model mm | W i Kolor & E g E

00000432 EMC2P/B/C 500 x 600 x 510 6 2,9 55 obudowa czarna 230/1N
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CDM 1P/TS/WH 14 419,-

Ekspres do kawy 1-grupowy biaty
profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajacych klientéw
indywidualnych

= jeden kran parowy (ze stali nierdzewnej), jeden kran
do gorgcej wody

= elektroniczne sterowanie
wydajnos¢ max.: 100 kaw/h
max. wysokosc filizanki: 13 cm

= kolor obudowy: biaty
wbudowany cyfrowy wyswietlacz z programowalnym
licznikiem

= TurboSteamer + zabezpieczenie termiczne
spienianie mleka za pomoca przycisku
tryb czuwania w celu oszczedzania energii (do 50%)

= modut Auto ON/OFF do wtagczania/wytgczania
ekspresu w okreslonych porach
modut serwisowy - informacja o ewentualnych
usterkach na wyswietlaczu

Wymi Moc Pojemnosébojlera  Zasilanieel. Wi
lcdie Mo o Kolor L UF TelemnosRelem A E E;! o
00024039 CDM 1P/TS/WH 586 x 563 x 620 biaty 2,75 6 230V /50 Hz 45 230/1 N ﬂ
CDC 2P/TS/WH 19 569,-

Ekspres do kawy 2-grupowy biaty
= profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajacych klientéw
indywidualnych
dwa krany parowe (ze stali nierdzewnej), jeden kran
do gorgcej wody
elektroniczne sterowanie
wydajnos¢ max.: 200 kaw/h
max. wysokosc filizanki: 13 cm
kolor obudowy: biaty
wbudowany cyfrowy wyswietlacz z programowalnym
licznikiem

= TurboSteamer + zabezpieczenie termiczne
spienianie mleka za pomoca przycisku

= tryb czuwania w celu oszczedzania energii (do 50%)
modut Auto ON/OFF do wtgczania/wytgczania
ekspresu w okreslonych porach
modut serwisowy - informacja o ewentualnych
usterkach na wyswietlaczu

Wymiary Moc  Poj S¢ bojlera  Zasilanie el. Waga
Indeks Model mm Kolor o \ V/Hz = &
00024040 ~ CDC2P/TS/WH ~ 774x563x620  biaty = 3,25 11,5 230V /50 Hz 52 230/1N E n
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CDC 2P/TS/BL 19 569,-

Ekspres do kawy 2-grupowy czarny
= profesjonalny i niezawodny ekspres, przeznaczony
do gastronomii i dla wymagajacych klientéw
indywidualnych
dwa krany parowe (ze stali nierdzewnej), jeden kran
do gorgcej wody

= elektroniczne sterowanie

= wydajnos¢ max.: 200 kaw/h
max. wysokosc filizanki: 13 cm

= kolor obudowy: czarna

= whbudowany cyfrowy wyswietlacz z programowalnym

= modut Auto ON/OFF do wtgczania/ licznikiem
wyfaczania ekspresu w okreslonych porach = TurboSteamer + zabezpieczenie termiczne
modut serwisowy - informacja o = spienianie mleka za pomoca przycisku
ewentualnych usterkach na wyswietlaczu = tryb czuwania w celu oszczedzania energii (do 50%)
Wymiary Moc  Poj S¢ bojlera Zasilanie el. Waga LT
Indeks Model mm Kolor | VJHz = & E E
00024041  CDC2P/TS/BL  T74x563x620 czamny 3,25 11,5 230V /50 Hz 52 230/IN FE%
CAPP 399,-
Modut do cappuccino
umozliwia proste i szybkie przygotowanie kawy
cappuccino

= wykonany z tworzywa

Indeks Model E E
00000439 CAPP %:;;
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MARFIL
Mlynek do kawy

prosty i niezawodny elektryczny mtynek do kawy

Indeks

00000440

Indeks

00024042

Indeks

00025244

Model

Wymiary Moc
mm kw

MARFIL  220x400x650 0,35

Model

Wymiary Moc
mm kw

BI-1 210x380x470 0,28

Model

Kenia Tron

Wymiary
mm

210x380x510

Waga

kg
10

Zasilanie el.

230

Moc
kw

0,36

V/Hz

V /50 Hz

Waga
kg

15

dozownik kawy

= licznik porcji

regulacja grubosci mielenia: 5-12g
pojemnos¢ zasobnika kawy: 2 kg

silnik z zabezpieczeniem termicznym

1890,-

pojemnos¢ zasobnika na zmielong kawe: 600 g

maksymalny ciggty czas pracy: 30 min
= dzwignia dozowania: prawo / lewo

podstawa wykonana z aluminium
manualny start/stop

Mlynek do kawy BRASIL INOX

prosty i niezawodny elektryczny mtynek do kawy

dozownik kawy

= licznik porcji

regulacja grubosci mielenia: 5-12g
pojemnos¢ zasobnika kawy: 1 kg

silnik z zabezpieczeniem termicznym

(=4 [m]
23?/1N %ﬂ

1 860,-

pojemnos¢ zasobnika na zmielong kawe: 300 g

maksymalny ciaggty czas pracy: 30 min
= dzwignia dozowania: prawo / lewo

podstawa wykonana z aluminium
manualny start/stop

Waga

kg
8

Kenia Tron

[=

2480,-

Mtynek do kawy automatyczny
® fatwy w uzyciu - mieli ziarna kawy bezposrednio

do kolby
= (@ elektroniczny licznik porcji
» (® dotykowy panel LCD
= 3 programy

mozliwos¢ dozowania porcji dla pojedynczego
i podwdjnego espresso lub praca ciggta w celu
uzyskania porcji o dowolnej wielkosci

pojemnosc¢ zbiornika kawy: ok. 1 kg

[=

A

b

&+

]

[=

(=]

20/ E‘ﬁ
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Urzadzenia barowe

Jednym z elementéw wyposazenia bardéw sg urzadzenia do przygotowania kawy frappe, miksery, kruszarki
do lodu i wyciskarki do owocow. Akcesoria te przeznaczone sa do wszelkiego rodzaju lokali, w ktorych
podawane sg napoje.

Urzadzenia do przygotowania kawy frappe dysponuja zbiornikiem o pojemnosci 1 litra i sa dostepne

z podwdjnym zbiornikiem w jednym urzadzeniu. Kruszarki do lodu sa wyprodukowane z lekkiego stopu
aluminium i posiadaja nierdzewny pojemnik. Wyciskarka do owocow jest wykonana z lekkiego stopu
aluminium i posiada miske, a gtowica wykonana jest ze stali nierdzewnej. Poliweglanowa pokrywa
ochronna zapobiega rozpryskiwaniu sie soku. Mikser jest dostepny w wersji z jednym lub z dwoma
pojemnikami z nozami nierdzewnymi.

- Urzadzenia do przygotowania kawy frappe - zbiornik o duzej pojemnosci

= Miksery - korpus z lekkiego stopu aluminium, nierdzewne noze

= Kruszarki do lodu - korpus z lekkiego stopu aluminium, nierdzewny pojemnik
= Wyciskarki do owocédw - zdejmowana gtowica i sitko

|REDFOX]
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©
FR-1P 1458, 3
Mikser barowy £
= urzadzenie do przygotowywania koktajli, frappe, itp. i
urzadzenie wykonane z lekkiego stopu aluminium g)b
i stali nierdzewnej L
] pojemnik roboczy wykonany z poliweglanu sé
specjalnie wyprofilowana podstawa umozliwia §§
ustawienie szklanki 83
%‘. - mikrowytgcznik bezpieczeristwa s
e « obroty: 11000 obr/min. %g
Indeks Model Wynr:\:ry Pojenlmoéé I:‘tlavc W:gga Cen:Lr;letto & EFJE gg 7
00000441  FR-1P 220 x200 X 450 1 03 37 1458,- I% .2
00000442  FR-2P  220x330x450 2x1 06 67 2768, 20/IN E 4k 8
2
5
TRGM 3043,-

Kruszarka do lodu - Mojitos
pojemnik i ostrza wykonane ze stali nierdzewnej

= urzadzenie stuzace do kruszenia lodu uzywanego
do napojéw lub potraw wymagajacych takiego
schtodzenia

= wykonane z lekkiego stopu aluminium

=
©
o
2
o
o
7]
X
w
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KRUSZARKI DO LODU EKSPRESY DO KAWY, BAR

TRG 3931,-

Kruszarka do lodu

= urzadzenie stuzgce do kruszenia lodu uzywanego do
napojow lub potraw wymagajgcych schtodzenia

= wykonane z lekkiego stopu aluminium

= okragta taca na lod wykonana ze stali nierdzewnej

= mikroprzetgcznik wtgczajgcy urzgdzenie po
opuszczeniu dzwigni

Indeks Model Wymiary Hoci e EFE
mm kw kg w
00001441  TRG  450x210x230 03 87 230/1N E- H

]
I
AGR 2124,

Wyciskarka do owocow

= miska i gtowica ze stali nierdzewnej

= urzadzenie do wyciskania soku z owocow
cytrusowych

= wykonanie aluminiowe

= poliweglanowa pokrywa

= wyjmowana gtowica wyciskajgca

si‘
Indeks Model

Wymiary Moc Waga
mm kw kg & E %
00000036  AGR  230x200x340 025 65 230N [m]ekh}




ZMYWALNIA

Zmywalnia

Zmywarki do szkta

Zmywarki do szkta i naczyn
Zmywarka do naczyn i garnkow
Podstawy, stoty

Chemia

Spryskiwacze

Spryskiwacze profi line

Baterie

Kosze do zmywarek

Akcesoria do zmywarek

Mtynki koloidalne

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem
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Zmywarki do naczyn i szkta

Zmywarki REDFOX.
Rozsadne i ekonomiczne
zmywalnie.

Zmywarki QQl sa przeznaczone do mycia szkta,
porcelany i naczyn. Zmywarki te posiadaja cztery
podstawowe programy mycia i jeden program sa-
moczyszczenia (w modelach z pompa odptywu).
Urzadzenia z wbudowana pompa odptywu. Prosty,
dotykowy panel sterowania z czytelnym wyswietla-
czem LED, umozliwia bezproblemowa obstuge, zde-
cydowanie skraca czas potrzebny na przeszkolenie
personelu i minimalizuje mozliwo$¢ pomytek w trak-
cie pracy.

Wszystkie modele sa wyposazone w ttoczona wan-
ne i ttoczone prowadnice koszy, co zdecydowanie

- Elektroniczny panel sterowania
Proste i intuicyjne sterowanie z trzycyfrowym
wyswietlaczem LED.

+ Nierdzewna komora z zaokraglonymi we-
wnetrznymi rogami
tatwe czyszczenie i higieniczne uzytkowanie.

« Przeswit drzwi
Pomimo bardzo kompaktowych rozmiarow
urzadzenie posiada wyjatkowa, niestandardowa
wysoko$¢ drzwi, umozliwiajgca mycie wysokich
szklanek i duzych talerzy.

- Dozowniki chemii
Dozujace pompki perystaltyczne, odpowiadajace
za dozowanie chemii, mozna ustawic¢ bezposred-
nio na panelu sterujacym.

- Programowanie
4 programy mycia, ktére mozna tatwo ustawiac
przez menu serwisowe.

utatwia utrzymanie urzadzenia w czystosci. Woda
ptuczaca jest wttaczana do komory przez cisnienie
wody zasilajacej zmywarke. Suszenie naczyn jest za-
pewnione przez rdéznice miedzy temperatura wody
ptuczacej, a otaczajacym powietrzem - powoduje to
odparowanie wody z naczyn. Zmywarki sg obstugi-
wane za pomoca trzycyfrowego wyswietlacza LED,
a postep procesu jest wyswietlany na 5-diodowym
pasku LED.

+ Samoczyszczenie
Wszystkie zmywarki z pompa odptywu posiadaja
system samoczyszczenia.

« Pompa odptywu
Zmywarki z fabrycznie zamontowana pompa
odptywu maja system kontrolowanego drenazu
brudnej wody. Proces nastepuje przed urucho-
mieniem cyklu ptukania i dzieki temu uzyskuje sie
najbardziej efektywna wymiane wody w wannie
myjacej.

« Filtr odptywu Archimedes
Specjalny system filtrow odptywu, zdecydowanie
poprawia oczyszczanie wody.

- Ttoczone prowadnice koszy
Opatentowana technologia wykonania tto-
czonych prowadnic gwarantuje jeszcze lepsza
higiene i czystos¢.

|REDFOX]
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QQI 37
Zmywarka do szkta

« wydajnosé: 60/30/24/6 koszy/h
4 programy standardowe (cykle: 60”, 120”7, 150”,600”)
« (® program samoczyszczenia (w modelach P)
= wymiary kosza: 350 x 350 mm

« (@ pakiet chemii w promocyjnej cenie przy

kontrolki pracy i grzania

regulowany termostat bojlera

ttoczone prowadnice koszy

350x350 mm

kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na

sztucce

zakupie ze zmywarka

Indeks Model
00025392 QQI37
00025393 QQI37P
00025461 QQI 37 + chemia
00025462 QQI 37P + chemia

P - modele z pompa odptywu

401

A
v

595

[
|"
O

O

Wymiary
mm
401 x 490 x 595
401 x 490 x 595
401 x 490 x 595
401 x 490 x 595

Fw ©

600

Moc
kw

35
35
35
35

wysokos¢ otworu drzwi - 260 mm

= jednoptaszczowa obudowa
« zuzycie wody: 1,6 |/cykl
bojler cisnieniowy o pojemnosci 2,6 | / 2,6 kW
ttoczona wanna o pojemnosci 7 1 /0,6 kW
= dolne ramiona myjaco - ptuczace

® sterowanie elektroniczne
® podglad temperatury mycia i ptukania na
wyswietlaczu

@ licznik cykli mycia

4790,

@® termostop - gwarantowana temperatura

ptukania wg. HACCP

(® automatyczny start po zamknieciu drzwi

® autodiagnostyczny system wykrywania usterek

z komunikatorem btedéw
® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego
sterowany poprzez panel

Waga

kg
27

Cena netto
PLN
4790,-
5290,- 6
5118,-
5618 20/
P 765 _
_ 490 o
(=] :
©| |
o '
) I
L=} DI

275

O firmie
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Obrébka
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il
i

» (® dozownik $rodka myjacego
i ptuczacego sterowany poprzez panel
kontrolki pracy i grzania
regulowany termostat bojlera

= ttoczone prowadnice koszy
kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik
na sztuéce

« (® pakiet chemii w promocyjnej cenie
przy zakupie ze zmywarka

Indeks Model R niaey
mm
00025394 QQl 42 436 x535x670
00025395 QQl 42P 436 x535x670
00025463 QQI 42 + chemia 436 x535x670
00025464 QQI 42P + chemia 436 x535x 670

P - modele z pompa odptywu

436

A
\ 4

670
Fw o

600

[
-
[
-

|
-

Moc
kw

35
35
35
35

ZMYWALNIA

QQl 42 5690,-
Zmywarka do szkta

wydajnosé¢: 60/30/24/6 koszy/h
4 programy standardowe (cykle: 60”, 120", 150”,600”)

« (¥ program samoczyszczenia (w modelach P)

wymiary kosza: 390 x 390 mm

wysokos¢ otworu drzwi - 320 mm
jednoptaszczowa obudowa

zuzycie wody: 1,6 |/cykl

bojler cisnieniowy o pojemnosci 2,6 1 / 2,6 kW
ttoczona wanna o pojemnosci 8 | / 0,6 kW
gbrne i dolne ramiona myjaco - ptuczace

® sterowanie elektroniczne

® podglad temperatury mycia i ptukania na
wyswietlaczu

® licznik cykli mycia

(® termostop - gwarantowana temperatura
ptukania wg. HACCP

(® automatyczny start po zamknieciu drzwi
(® autodiagnostyczny system wykrywania usterek
z komunikatorem btedéw

Waga Cena netto

kg PLN

31 5690,-

31 6190,-

31 6018,-

31 6518, 230/1N

870

535

A
v

320

TH

275
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QQI 52

Zmywarka do szkta i naczyn

wydajnos¢: 60/30/24/6 koszy/h
4 programy standardowe (cykle: 60”, 120", 150”,600”)
(® program samoczyszczenia (w modelach P)
wymiary kosza: 500 x 500 mm

wysokos¢ otworu drzwi - 365 mm
jednoptaszczowa obudowa / dwuptaszczowe drzwi
zuzycie wody: 2,1 |/cykl
bojler cisnieniowy o pojemnosci 6 1/ 3 kW
ttoczona wanna o pojemnos$¢ 20 1/ 2,1 kW
gbrne i dolne ramiona myjaco - ptuczace

® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego

sterowany poprzez panel
kontrolki pracy i grzania

regulowany termostat bojlera
ttoczone prowadnice koszy

365 mm

500 x 500 mm

a%ﬁ%?

12

kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na
sztuéce

® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy

zakupie ze zmywarka

Indeks

00025315
00025396
00025397
00025398
00025465
00025466
00025467
00025468

Model

QQI52
QQI52P
QQI 52T
QQI52TP
QQI 52 + chemia
QQI 52P + chemia
QQI 52T + chemia
QQI 52TP + chemia

P - modele z pompa odptywu

820

[ 575

Wymiary
mm
575 x 605 x 820
575x 605 x 820
575x 605 x 820
575x 605 x 820
575x 605 x 820
575x 605 x 820
575x 605 x 820
575 x 605 x 820

6 790,-

® sterowanie elektroniczne

® podglad temperatury mycia i ptukania na
wyswietlaczu
@ licznik cykli mycia
(® termostop - gwarantowana temperatura
ptukania wg. HACCP
(® automatyczny start po zamknieciu drzwi
(® autodiagnostyczny system wykrywania usterek
z komunikatorem btedéw

Zasilanie el. Waga Cena netto
V/Hz kg PLN
230V /50 Hz 56 6790,
230V /50 Hz 56 7590,
400V /3N /50 Hz 56 6890,-
400V/3N/50Hz 56 7690,-
230V /50 Hz 56 7118,
230V /50 Hz 56 7918,-
400V /3N /50 Hz 56 7218,- 1
400V/3N/50Hz 56 8018,-
< 1005 -
< 605 :i

365

[l 3[=]

Piece k-p

O firmie
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Higiena
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212 | ZMYWARKI DO SZKtA | NACZYN ZMYWALNIA

500 x 500 mm

ii Stoty nie sa wliczone
w cene zmywarki.

Indeks

00025399
00025400
00025469
00025470
00025316
00025401
00025471
00025472

Model

QQI 102
QQl 102P
QQI 102 + chemia
QQI 102P + chemia
QQI 102 TOP
QQI 102P TOP
QQI 102 TOP + chemia
QQI 102P TOP + chemia

P - modele z pompa odptywu

TOP - panel sterowania w gornej czesci kaptura

Wymiary
mm

724 x 818 x 1599 -
724 x 818 x 1599 -
724 x 818 x 1599 -
724 x 818 x 1599 -
724 x 818 x 1599 -
724 x 818 x 1599 -
724 x 818 x 1599 -
724 x 818 x 1599 -

2040
2040
2040
2040
2040
2040
2040
2040

QQI 102 12 390,-
Zmywarka kapturowa

wydajnosé¢: 60/30/24/6 koszy/h
4 programy standardowe (cykle: 60”, 120", 150”,600”)

= (® program samoczyszczenia (w modelach P)

wymiary kosza: 500 x 500 mm

wysokos¢ otworu drzwi - 450 mm

jednoptaszczowa obudowa / dwuptaszczowe drzwi
zuzycie wody: 2 I/cykl

bojler cisnieniowy o pojemnosci 6 1 /8 kW

ttoczona wanna o pojemnos¢ 151/ 2,1 kW

gérne i dolne ramiona myjaco - ptuczace

(® sterowanie elektroniczne na froncie dolnej czesci
zmywarki (QQI 102, QQI 102 P) lub na kapturze
(Qal 102 TOP, QQI 102 P TOP)

® podglad temperatury mycia i ptukania na
wyswietlaczu

® licznik cykli mycia

(® termostop - gwarantowana temperatura
ptukania wg. HACCP

(® automatyczny start po zamknieciu drzwi

(® autodiagnostyczny system wykrywania usterek
z komunikatorem btedéw

® dozownik $rodka myjacego i ptuczacego
sterowany poprzez panel

kontrolki pracy i grzania

regulowany termostat bojlera

kosze w zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na
sztuéce

® pakiet chemii w promocyjnej cenie przy zakupie
ze zmywarka

h:l(‘:lc W: ga Cena netto PLN

8,5 115 12390,

8,5 115 13190,-

8,5 115 12718, 6

8,5 115 13518, 400/3N

8,5 115 12890, i

8,5 115 13690,- AUTO

8,5 115 13218,- 1.

8,5 115 14018, START E- :

|REDFOX]




ZMYWALNIA | PROGRAMY STANDARDOWE 213

Programy standardowe:

Krotki program do lekko zabrudzonych naczyn.

Standardowy program mycia dla normalnie zabrudzonych naczyn.

Dtugi program mycia mocno zabrudzonych naczyn.

Program czyszczenia komory myjacej - ptukanie i opréznianie wanny

ProSpeed
ProFessional
ProTemp
ProDrain Cykl oprézniania.
ProClean . iy
oraz bojlera (zawarto$¢ 80%).
368
303
8
C J 243 }
7! W 1\ N
®
EXIT EXIT o
o ¥ Ei:
2 =~ ©
=
203
245
634
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T - - - - = =
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- - - - = ] )
(=1
w o
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=] | =
g
g —=
g [
& 163 308 |153
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a
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o
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EXIT
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@
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o
o

&
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e | T
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214 | ZMYWARKA DO NACZYN | GARNKOW ZMYWALNIA

S 100 ABT 23 999,-
— Zmywarka do naczyn i garnkow

= zmywarka do garnkow, koszy, rondli, itp.
sterowany czasowo dozownik $rodka myjacego
550x550 mm i ptuczacego
system statej temperatury ptukania ABT z pompa
wspomagajgca ptukanie
= dwie pompy myjace
4 programy standardowe (cykle: 60”, 120", 180", 240”)
= termometr bojlera i wanny
= wysokos¢ drzwi: 50 cm
W ZESTAWIE:
= (® 1x nierdzewny ruszt na naczynia 55 x 70 cm
1x kosz uniwersalny, na szkto 55 x 55 cm
= 1x kosz natace 55 x 55 cm

Wymiary Moc Waga Cena netto o
Indeks Model mm o B i & E E
00000145 S 100 ABT 650x845x 1640 7,13 142 23999, i :'I_
00024270 S 100 ABT + chemia 650x845x1640 7,13 142 23299,- 400/3N E

00000146 S 100 ABT + pompa 650x845x 1640 7,25 143 24999,

W [

Pz 870,-

Podstawa pod zmywarke
wykonanie nierdzewne
nézki z tworzywa sztucznego o regulowanej

wysokosci
Wymiary . Cena netto
Indeks Model mm Zastosowanie PLN E A E
00006453  PZ-1 448508 x 465/480 QQI37 870, :ﬂ'
00006452  PZ-2 498 x 553 x 465/480 QQlI 42 880, E m ]
00006025  PZ-3  574x573x455/470 QQI52 890, Ak

|REDFOX]




ZMYWALNIA | P WY, STO 215

RMS - 1151
Stot zatadowczy ze zlewem

Indeks

00008307
00008308
00008309
00008310

Model

RMS - 1151/ 10
RMS-1151/12
RMS - 1151/ 14
RMS-1151/16

Wymiary
mm
1000 x 760 x870
1200 x 760 x870
1400 x 760 x870
1600 x 760 x870

Indeks

00008311
00008312
00008313
00008314

Model

RMS - 1152 / 10
RMS - 1152 /12
RMS - 1152 / 14
RMS - 1152 /16

Wymiary
mm
1000 x 760 x870
1200 x 760 x870
1400 x 760 x870
1600 x 760 x870

X\l j
Z
/ | <

stot spawany ze wzmocnieniem
wykonanie ze stali AISI 304

40

Cena netto PLN

wycena
wycena
wycena
wycena

Komora 500 x 400 x 250

Przy zaméwieniu nalezy podac typ zmywarki

Doptata:

- rolki do stotu - cena ustalana indywidualnie
do wymiaru stotu

RMS - 1152
Stot wytadowczy do zmywarki

stot spawany ze wzmocnieniem
wykonanie ze stali AlSI 304

>

40

/ gg

Cena netto PLN

wycena
wycena
wycena
wycena

Przy zaméwieniu nalezy podac typ zmywarki
Dopfata:
- rolki do stotu - cena ustalana indywidualnie

do wymiaru stotu
- wyfacznik kraricowy - cena ustalana indywidualnie

Produkt z katalogu

RM GASTRO

Dziat: RM ZMYWALNI

A

Produkt z katalogu

RM GASTRO

Dziat: RM ZMYWALN

1A

O firmie
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Higiena
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Obrobka
mechaniczna
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216 | CHEMIA ZMYWALNIA

RM-C 219,-
r . RM Myjacy - 12 kg
RM-C25 419,-
, m”éi RM Myjacy - 25 kg
2 | = uniwersalny srodek myjgcy do profesjonalnych
= £ zmywarek

przy opakowaniu 25 kg - 1 kg GRATIS

= wieksza wygoda

DOZOWANIE:
1do 5 g srodka na 1 litr roztworu myjgcego
w zaleznosci od twardosci wody i stopnia
zanieczyszczenia naczyn

Indeks Model Wle:gga Cen:Lr;‘etto E%’E
00001509  RM-C 12 219,- mq
00009751 RM-C25 25 419,- E 13
RM-R 209,-
RM Ptuczacy - 10 kg
= $rodek nabtyszczajacy do profesjonalnych zmywarek
DOZOWANIE:
= 0,3do0,9 g srodka na 1 litr roztworu ptuczacego

w zaleznosci od twardosci wody i rodzaju ptukanych
przedmiotéw

Indeks Model W:gga E r E
00001510 RM-R 10 %‘ﬁ.
RM-S 199,-

RM Kamien Wodny - 2x 5 kg

uniwersalny srodek do usuwania kamienia kottowego

E [ & eescucesui | w profesjonalnych zmywarkach

: : O DOZOWANIE:

5 5 15 - 30 ml $rodka na 1 | wody w zaleznosci od
T grubosci osaddéw mineralnych

Indeks Model W:gga E E
00001511 RM-S 2x5 %’




O firmie

ZMYWALNIA | CHEMIA 217

RM -G 199,- 32
RM Grill - 2x 5 kg £
= Srodek do czyszczenia urzadzen z przypalen -
i zapieczonego ttuszczu g
SPOSOB UZYCIA: =
= rownomiernie polac¢ albo spryskac - rozgrzang do g g
50°C - czyszczong powierzchnie i pozostawic na 15 SE
og

minut. Jesli zabrudzenie jest wyjgtkowo silne, albo
nie mozna rozgrza¢ powierzchni, nalezy srodek
pozostawic przez ok. 1 godzine. Nastepnie sptukac
czystg wodg

= w celu neutralizacji, przy ostatecznym ptukaniu

Obrébka
mechaniczna

do wody dodac troche octu. Nie stosowac na g

powierzchnie ocynkowane, aluminiowe, lakierowane §

i ceramiczne 2

(@)

- o

Indeks Model W:gga E$ E 8
00001512  RM-G  2x5 E iy g

J -

©

=
©
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=
=
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218 | SPRYSKIWACZE ZMYWALNIA

W W DOC- 1+ 959,-
"“; ﬁ% Spryskiwacz z bateria stotowa
f i / DOC - 2+ 989,-
yd Spryskiwacz z bateria $cienng
= bateria stotowa/$cienna
nierdzewny przewdd cisnieniowy
sprezyna wyréwnujaca
= spryskiwacz cisnieniowy ze sterowaniem dzwigniowym
uchwyt scienny

= uchwyt spryskiwacza
Indeks Model Wy::ry w:gga Zastosowanie Cen:Lr;‘etto IE E
00027194  DOC-1+ 150x420x1100 6  bateria stotowa 959,- 1 B
00027195 DOC-2+  150x420x 1100 6 bateria $cienna 989,- E
DOC - 3+ 1169,-
Spryskiwacz z bateria stotowa i wylewka
DOC - 4+ 1199,-

Sprysklwacz z bateria scienng i wylewka
bateria stotowa/$cienna
= nierdzewny przewdd cisnieniowy
sprezyna wyrownujaca
spryskiwacz cisnieniowy ze sterowaniem dzwigniowym
= uchwyt Scienny
uchwyt spryskiwacza

Wymiary Waga 5 Cena netto
Indeks Model nm ke Zastosowanie PLN EEE
00027196 DOC-3+  150x420x 1100 5 bateria stotowa + wylewka 1169, %
00027197 DOC-4+  150x420x 1100 5 bateria $cienna + wylewka 1199,- E
DOC - 4/B+ 1289,-
g"’w““ Sprysklwacz z bateria stotowa i wylewka
: } podwdjna bateria stofowa zapewniajaca stabilniejsze
| - @ N g@ mocowanie
% = S - — = nierdzewny przewdd cisnieniowy
P { ‘ l - sprezyna wyréwnujaca
j = spryskiwacz cisnieniowy ze sterowaniem dzwigniowym
b = uchwyt scienny
L\ + uchwyt spryskiwacza

= bateria - rozstaw 155 mm

Indeks Model Wy::ry w:gga Zastosowanie E E.E

00027198  DOC-4/B+ 150 x 420 x 1100 9,5 bateria stotowa + wylewka E !ééi?l_
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Indeks

00007468

Indeks

00007467
00007470

Indeks

00001226

Waga Cenanetto

Model = PLN

DOC-1PL 6 889,-

Model Waga Cenanetto

kg PLN
DOC-3PL 5 1099,-
DOC-4PL 5 1199,-

Model
mm

DOC-6 = 150x420x 1000 5

Wymiary Waga
kg

DOC-1PL 889,-
Spryskiwacz Profi line z baterig stotowa

bateria stotowa

nierdzewny przewdd cisnieniowy

sprezyna wyrownujaca

spryskiwacz ci$nieniowy ze sterowaniem dzwigniowym
uchwyt scienny

uchwyt spryskiwacza

bateria

DOC-3PL 1099,-
Spryskiwacz Profi line
z bateria stotowa i wylewka
DOC-4PL 1199,-
Spryskiwacz Profi line
z baterig Scienng i wylewka
= bateria stofowa
nierdzewny przewdd cisnieniowy
sprezyna wyréwnujaca
= spryskiwacz cisnieniowy ze sterowaniem dzwigniowym

uchwyt scienny
[=]3; [m]
x%‘w
D[

uchwyt spryskiwacza
= bateria
DOC-6 1499,-
Bateria kolumnowa ze spryskiwaczem
= bateria stojgca kolumnowa ze spryskiwaczem

sterowanie dZzwigniowe

mocowanie do stotu

wylewka
= uchwyt spryskiwacza
WYPOSAZENIE DODATKOWE:

mocowanie do Sciany

Cena netto

Zastosowanie Indeks Opis PLN E E
bateria stotowa 00010842 mocgvyanle 99,- E %
do $ciany H

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar
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220 | SPRYSKIWACZE PROFI LINE ZMYWALNIA

DL-1 279,-

Sprysklwacz do mycia pieca
= spryskiwacz ciSnieniowy ze sterowaniem
dzwigniowym

= spryskiwacz do mycia piecéw konwekcyjno-parowych
uchwyt do montazu z tworzywa sztucznego
nierdzewny waz cisnieniowy - 2 m

agl‘s\ _.45._4
N |
YT ow
(2) al V)T
Ly 1
72" 5 .
(| 59 13)
i e anam g
o (11
§ W (4 | :[."1‘ Q‘
4 o 1
1 :JE(I': 4

-

Indeks Model E;q'.
00001231  DL-1 Etﬁ?’:i'r

oo -

BSV-1 849,-
Bateria z prysznicem , o
+ sterowanie dZwigniowe
= wyciggany spryskiwacz 150 cm
przytgcze 3/8“
przewdd przytgczeniowy 40 cm

Indeks Model EF"El
s
00001241  BSV-1 E Ly




O firmie

ZMYWALNIA | BATERIE 221

BSP 939,-
Bateria z gietkim kranem
sterowanie dzwigniowe f

. gletkl kran
przytacze 3/8”
waz przytgczeniowy g
40 cm

[yl
o

Dystrybucja

Higiena

Nl
ltg

Obrébka
termiczna

B
=
I
Obrobka
mechaniczna

Wymiary
mm
C-

00001239 BSP 40 x 300 x 400

Indeks Model

ohlo
]
Chtodnictwo

BLP 579,-
Bateria z dtuga dzwignia : . 4
sterowanie dZzwigniowe |

o
©
o

=
)
o

a
@
X
w

przytacze 3/8” el . <
I - ©
= waz przytaczeniowy 40 cm 1 ES
; S
[lias] [11s0] 2
=1 =
(o= .‘!%
O t A d 50
: ? > 5 = g3
p=)
-';.- 3 g © R
0 2
AR & g
4 &
Indeks Model EFFE g
v ¢
00001240  BLP [=] &
: o
g
RN-70 839,- 3
= ©
- {\.,J Bateria stojaca kolumnowa _ was i
« wysoko$¢ ramienia 70 cm -3 g
obrotowa kolumna [+ % i )
obrotowa wylewka ~ S, 8
przytacze 1/2 N . L N T -
mocowanie do piyty stofu . 0 g
o grubosci do 45 mm = a G -
l = ramie A=200 mm, i &
B = 580 cm . o g
oo @30u14 FILET 5
s w
o

172 GAS UNI 150 228

Indeks Model

o
=]
Wyjasnienia

00001243  RN-70




222 | KOSZE ZMYWAREK ZMYWALNIA

C-1001 56,-

Kosz do zmywarki

= wykonany z polipropylenu

= mozliwos¢ sktadowania pionowego

= uchwyty utatwiajgce przenoszenie

= specjalna perforacja utatwiajgca mycie i suszenie
szkta i talerzy

TS Model Wymiary Pojemnosé . @ szklanki  Cena netto
mm szt. cm PLN
00000158 C-1001 500x500x 108 uniwersalny 56,-
00000159 C-1002 500x500x108 sztucce 56,-
00000160 C-1003 500x500x 108 talerze 56,-
00000157 C-1004 500 x 500 x 108 talerze, tace, GN 56,-
00000163 C-1009 500x500x 108 9 szklanki 14,9 58,- £
00000164 C-1016 500x500x 108 16 szklanki 11 63,- E E
00000162 C-1025 500x500x108 25 szklanki 8,7 67,
00000161 C-1036 500x500x 108 36 szklanki 7,2 72,- E 5{-
00000165 C-1049 500x500x108 49 szklanki 6,1 75,- =




ZMYWALNIA | KOSZE DO ZMYWAREK 223

C-1101 31,-
Nadstawka

= wykonana z polipropylenu

= zwiekszajg wysokosc¢ kosza 0 4 cm

Indeks Model Wymiary Pojemnosé . @ szklanki  Cena netto

mm szt. cm PLN
00000167 C-1101 500 x 500 x 42 uniwersalna 31,-
00000168 C-1109 500x500 x42 9 szklanki 14,9 32,- -
00000169 C-1116 500 x 500 x 42 16 szklanki 11 32,- E&E
00000170  C-1125 500 x 500 x 42 25 szklanki 8,7 33,- :|]'
00000171 C-1136 500 x 500 x 42 36 szklanki 7,2 33,- E an
00000172  C-1149 500 x 500 x 42 49 szklanki 6,1 35, HE 1]

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

©
=
©
=
=
=
N

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



224 | KOSZE DO ZMYWAREK ZMYWALNIA

C-1308 38,-
Pojemnik na sztuéce
= wykonany z tworzywa
podzielony na 8 sekcji
= posiada uchwyty boczne

Indeks Model Wynv:\:ry ﬂ
00000166  C-1308 430 x206 x 150 E m'l_
DT-1 89,-
Uchwyt na talerzyki

= wykonany z polipropylenu
pojemnos¢ 12 talerzykow

= dodatkowy stojak do talerzykéw do umieszczenia
w koszu zmywarki
moze stuzy¢ jako ociekacz lub do wygodnego
przechowywania talerzykdéw w szafce

Indeks Model Y

g
e (=] [m]
L )
00000180 DT-1  295x90x75 E '_'

C-1200 45,-
Pokrywa kosza
= wykonana z polipropylenu

Wymiary

s-’
o (=] [=]
Rl
00000173  C-1200 500X 500 x 20 Ol ik

Indeks Model




Indeks

00000174

Indeks

00001541
00001542
00001543
00001544

Indeks

00000175
00000176
00000177

Model

C-1122

Model

0-50
0-60
0-70
0-80

Model

KO -50
KO-75
KO-90

Wymiary
mm

C-1122

Woézek na kosze

= 2x kotko z hamulcem

= 2x kotko bez hamulca

= $rednica kotka 10 cm

= wysokos¢ raczki od podtogi 92 cm
« dla koszy z tworzywa 50 x 50 cm

550 x 550 x 920

Wymiary
mm
500 x270x 370
600 x 270 x 370
700 x270x 370
800 x 270 x 370

Wymiary
mm
@435x610
2530x610
@530 x 680

0-50
Ociekacz na naczynia

Cena netto

PLN

245,-

269,-

295,-

321,
KO - 50
Kosz na odpady
= wykonany ze stali nierdzewnej
= 4 kétka

= pokrywa z uchwytem

Pojemnos¢  Cena netto

PLN
50 729,
75 799,
90 859,

= ociekacz do zawieszenia na Scianie

IA| AKCESORIA DO ZMYWAREK 225

399,-

oFfa
<

245,-

s -
Ty

it

729,-

EI"I:'EII
[=]REsy

|REDFOX]

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

wody

2
c
°
c
=)
©
kel
N
p=)

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



226 | MAKSYMALNA SREDNICA SZKLANEK DLA ODPOWIEDNICH KOSZY ZMYWALNIA

C-1016
@110 mm

|REDFOX]
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Maksymalna wysoko$¢ szklanek
190 mm
155 mm |

7z

120 mm

875 mm

| REDFOX

231,8 mm
190,5 mm
149,2 mm
107,9 mm

ZMYWALNIA | WYSOKOSC KOSZA | NADSTAWEK

)




Indeks

00007341
00007342

Indeks

00007343

Model Wymiary
mm
EVO100 @205x312
EVO200 @234x344
“m
T

Model

LC50

Wymiary
mm

@225x362

Zasilanie el.
V/Hz
230V /50 Hz
230V /50 Hz

Pojemnos¢
l

1,705

Moc Waga
kw kg
0,7 8,8

0,75 116

Zasilanie el.
V/Hz
230V/50 Hz

ZMYWALNIA

EVO 100 3799,-
Mtynek koloidalny
EVO 200 4 449,-
Mtynek koloidalny

model przystosowany do wiekszych obcigzen
petne wyciszenie komory rozdrabniajacej
elastyczne zawieszenie mtynka

= cylindryczna komora wraz z elementami
rozdrabniajagcymi wykonane sg ze stali nierdzewnej
nowy typ tarczy z podwodjnym stopniem
rozdrabniania
obroty: 1420 / min
wytgcznik pneumatyczny w zestawie

Model EVO 200:

= posiada wzmacniacz mocy wraz z mikroprocesorem

Cen:Lr;‘etto E H -'E
3799, :E% f
4449, E 1

LC 50 7 499,-
Mtynek koloidalny

= model pétprzemystowy do pracy w przemysle
gastronomicznym
przystosowany do dtugiego okresu pracy

= jednofazowy silnik indukcyjny ,,Dura Drive” o mocy
0,50 KM
dwa kierunki rozdrabniania (obroty silnika lewe
i prawe), podnoszgce niezawodnosé dziatania
komora rozdrabniania oraz elementy rozdrabniajace
ze stali nierdzewnej

= chromowo-niklowe wirujgce kutaki rozdrabniajace
duza komora rozdrabniania
termiczny bezpiecznik przecigzeniowy

= wnetrze gérnej czesci korpusu rozdrabniacza pokryte
jest warstwg ochronna, zabezpieczajaca przed
niszczacym dziataniem detergentow

= samosmarujgce tozyska slizgowe
zaciskowy uchwyt mocujacy ,Quick Lock”
korek komory zlewu wykonany ze stali nierdzewnej

= polerowana tuleja mocujaca z kotnierzem wykonana
ze stali nierdzewnej
obroty: 1425 / min

Moc Wi g
s B0
0,75 15 -E - ﬁ-"




UZDATNIANIE WODY

Uzdatnianie wody

Zmiekczacze automatyczne
Zmiekczacze przeptywowe
Systemy filtracyjne

Systemy filtracyjne - Brita
Systemy odsalania wody
System odwrdconej osmozy

Akcesoria

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

231
235
236
238
242
243
244

229

j Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

VAVEIGIE]

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



/miekczacze wody

Zmiekczacze przedtuzaja zywotno$¢ podtaczonych = Regeneracja zmiekczaczy wytacznie

urzadzen usuwajac z wody niepozadane mineraty. za pomoca soli

Potrafig uzdatni¢ duze ilosci wody, stanowigc nie- - Wybrane modele umozliwiaja regeneracje

zastapione wyposazenie zmywarek, ekspreséw do podczas pracy

kawy lub piecow konwekcyjno-parowych. = W wybranych modelach regeneracja
automatyczna

|REDFOX]




O firmie

UZDATNIANIE WODY | ZMIEKCZACZE AUTOMATYCZNE 231

oy
J-8M 1099,- 2
& Zmlchzacz potautomatyczny g
- zmigkcza wode w zmywarkach, piecach konwekcyjno- —
<40°C parowych, ekspresach do kawy, kostkarkach do lodu g)n
= zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia L
w urzadzeniach sé
prosta i trwata konstrukcja @g
Qo =
= mniejsze zuzycie energii og
REGENERACJA o8
regeneracja za pomoca soli 3;%
ilos¢ uzdatnionej wody miedzy 1500 meJOdowa'neJ ,tabletkowej 5 é
regeneracjami [litry]* = regeneracja potautomatyczna )
temperatura maksymalna wody <10 - wystarczy nacisnac przycisk, g
ra a regeneracja nastapi 2
zuzycie soli [kg] 0,7 . . . 3
= automatycznie. Po zakonczeniu 2
zbiornik soli [kg] 15 N . . X =}
ilos¢ ztoza [litry] 5 regeneracji system wroci doAzAm|ekczan|a wody. o
jie przeptywu nom/ 0-20/35 = regeneracja manualna - mozliwa w dowolnym .E
[Ymin] momencie pracy g
sishicniclioboczellbat] 15-6,0 « urzadzenie w trakcie regeneracji nie podaje wody )
Srednica przytacza [cal] 3/4 -
*przy twardosci wody 10 °d ,g
s
Wymiary Zasilanieel.  Waga 2
Indeks Model o V/Hz ke EEHE E
00024065  J-8M  260x390x565 230V/50Hz 9 230/1N Lﬁ o
5 >
£8
R-8B 1399,- k8
p=)
G Zmuekczacz automatyczny -
+ zmiekcza wode w zmywarkach, piecach konwekcyjno- g
<40°C parowych, ekspresach do kawy, kostkarkach do lodu & i
= zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia 5
w urzadzeniach g
regeneracja za pomoca soli niejodowanej tabletkowej &
prosta i trwata konstrukcja z
REGENERACIA :2
automatyczna, odbywa sie czasowo - co okreslong S
) . ; S
ilos¢ uzdatnionej wody miedzy 00 liczbe dni yvg zaprogramowgma <
regeneracjami [litry]* 15 + regeneracja manualna - mozliwa w dowolnym g
temperatura maksymalna wody <10 momencie pracy &

- '[°C] - = urzadzenie w trakcie regeneracji pracuje normalnie, o
zuiycie soli [kl 0 lecz podaje nieuzdatniong wod =
zbiornik soli [kg] 20 podaj a & §
ilos¢ ztoza [litry] 5 OPCJONALNIE =)

ezenie przeptywu nom/max 0-20/75 mieszacz wody - miesza wode twardg, surowg =
Il min] z miekka, uzdatniong, co pozwala uzyska¢ oczekiwany 8
cisnienie robocze [bar] 1,5-6,0 stopiert twardogci wod 3
Srednica przytacza [cal] 3/4 P v 5
w
o

*przy twardosci wody 10 °d

Indeks Model Wyrr::ry W:gga BA R & E %

00025809 R-8B  455x233x540 9 2-8 230/1N E

Wyjasnienia




232

ilos¢ uzdatnionej wody miedzy

MATYCZ NE

regeneracjami [litry]* 1500
temperatura maksymalna wody
o <40
[°c]
zuzycie soli [kg] 0,7
zbiornik soli [kg] 15
ilos¢ ztoza [litry] 5
ie przeptywu /ma. .
[y/min] 0-20/35
cisnienie robocze [bar] 1,5-6,0
$rednica przytacza [cal] 3/4
*przy twardosci wody 10 °d
Indeks Model Wymiary Zasilanie el. Waga
mm V/Hz kg
00024066 R-8M  260x390x630 230V/50Hz 9
<40°C
ilos¢ uzdatnionej wody miedzy 1500
regeneracjami [litry]*
temperatura maksymalna wody -
o 40
[°c]
zuzycie soli [kg] 0,7
zbiornik soli [kg] 20
ilos¢ ztoza [litry] 5
ie przeptywu /max
[Ymin] 1,8-20/75
cisnienie robocze [bar] 1,5-6,0
Srednica przytacza [cal] 3/4
*przy twardosci wody 10 °d
Indeks Model WTIIETRY LEES)
mm kg
00010624 RV-8 495 x 233 x 540 9

UZDATNIANIE WODY

R-8M 1719,-
Zmlchzacz automatyczny
= zmiekcza wode w zmywarkach, ekspresach do kawy,
kostkarkach do lodu
= zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia
w urzadzeniach
prosta i trwata konstrukcja
* mniejsze zuzycie energii

REGENERACJA
regeneracja za pomocg soli niejodowanej tabletkowej
regeneracja automatyczna mieszana - czasowo-
objetosciowa, nastepuje po zuzyciu zadanej ilosci
wody o ustawionej godzinie lub
po uptywie zaprogramowanej
ilosci dni
regeneracja manualna - mozliwa
w dowolnym momencie pracy
= urzadzenie w trakcie regeneracji
pracuje normalnie, lecz podaje
nieuzdatniong wode

y E
230/1N b@%
RV-8 1899,-
Zmuekczacz automatyczny

= zmiekcza wode w zmywarkach, ekspresach do kawy,
kostkarkach do lodu
zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia
w urzadzeniach
regeneracja za pomocg soli niejodowanej tabletkowej
prosta i trwata konstrukcja

REGENERACJA
regeneracja odbywa sie objetosciowo - co okreslong
objetos¢ liczong w m® wg zaprogramowania
mozna zrobic¢ regeneracje reczng w kazdym
momencie
urzadzenie w trakcie regeneracji pracuje normalnie,
lecz podaje nieuzdatniong wode

W STANDARDZIE
mieszacz wody - miesza wode twardg, surowg
z miekka, uzdatniong, co pozwala uzyska¢ oczekiwany
stopien twardosci wody




O firmie

UZDATNIANIE WODY | ZMIEKCZACZE AUTOMATYCZNE 233

oy
R-10 1869, 3
G Zmuchzacz automatyczny g
= zmiekcza wode w zmywarkach, piecach konwekcyjno- .
c
<40°C parowych, ekspresach do kawy, kostkarkach do lodu g
\ = zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia T
w urzgdzeniach s¢g
regeneracja za pomocg soli niejodowanej tabletkowej §§
. prosta i trwata konstrukcja es
REGENERACJA -
automatyczna, odbywa sie czasowo - co okreélong liczbe 5 §
. : 58
ilos¢ uzdatnionej wody miedzy 2400 dni _Wg zaprqgramowanlg © g
regeneracjami [litry]* = mozna zrobi¢ regeneracje reczng _
temperatura maksymalna wody <40 w kazdym momencie g
- _[ cl i " + urzadzenie w trakcie regeneracji E
zuzycie soli [kg . . . . 3
abiornik soli [ke] 20 pracuje nqrmalnle, lecz podaje £
ilosé ztoza [litry] 3 nieuzdatniong wode .
ie przeptywu /ma 0-30/75 OPCJONALNIE -;"‘
[l{min] «+ mieszacz wody - miesza wode g
ci$nienie robocze [bar] 1,5-6,0 . 9]
L twarda, surowa z miekka, =
$rednica przytacza [cal] 3/4 I , . . -
“brzy twardosci wody 10 °d uzdatniong, co pozwala uzyskac oczekiwany stopien =
twardosci wody s
=S
E
N

i -

indeks  Model  Wymiary  Waga EiE
" - EOLy

00010627 R-10 480 x 275 x 535 12 E "'

RV - 50 3559,-

£
c
© >
=
%o
£=2
R
)

O Zmuekczacz automatyczny 8
- zmigkcza wode w zmywarkach do naczyri i tunelowych,  §
<40°C ekspresach do kawy, —
kostkarkach do lodu %
; zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia E
w urzgdzeniach o
’iQ ’ = regeneracja za pomocg soli niejodowanej tabletkowe;j 'g
> elegancki, wydajny, bezobstugowy =
prosta i trwata konstrukcja o
o
I R . REGENERACJA <
ilos¢ uzdatnionej wody miedzy 9000 | . . L. , ]
regeneracjami [litry]* regeneracja odbywa sie objetosciowo - co okreslong g
temperatura maksymalna wody <10 objetos¢ liczong w m® wg zaprogramowania S
- ‘[ cl - = mozna zrobic regeneracje reczng w kazdym momencie 8
zuzycie soli [kg] 4,5 . . . . . =
== = urzadzenie w trakcie regeneracji pracuje normalnie, lecz &
zbiornik soli [kg] 75 . . . &
ilosé ztoza [litry] 20 podaje nieuzdatniong wode A
ie przeptywu [max 8-40/75 W STANDARDZIE o
- ' . . . =
[min] + mieszacz wody - miesza wode twarda, surowg z miekka, 2
ci$nienie robocze [bar] 1,5-6,0 . . . ., o
— uzdatniong, co pozwala uzyskac oczekiwany stopien e
Srednica przytacza [cal] 3/4;1 L. ]
*przy twardosci wody 10 °d twardosci wody S
: ©
Indeks  Model CETET Ll Est &
mm kg # =
1 ©
00008739  RV-50  510x360 x 1140 35 Eﬁ*‘r g




234 | ZMIEKCZACZE AUTOMATYCZNE UZDATNIANIE WODY

R-12 HW
Zmlchzacz automatyczny do cieptej wody

<65°C
ilos¢ uzdatnior}ej v!loc:ly miedzy 2700
regeneracjami [litry]* -
temperatura maksymalna wody [°C] <65
zuzycie soli [kg] 1,4
zbiornik soli [kg] 32
ilos¢ ztoza [litry] 9
natezenie przept_ywu nom/max [l/ 0-30/75
min]
ci$nienie robocze [bar] 1,5-6,0
srednica przytacza [cal] 3/4
*przy twardosci wody 10 °d
Indeks Model ymiany Waes
mm kg
00010629 R-12HW  440x270x620 15

4199,-

= zmiekcza ciepta wode w zmywarkach do naczyn

i tunelowych oraz piecach konwekcyjno-parowych
zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia

w urzadzeniach

regeneracja za pomoca soli niejodowanej tabletkowe;j
prosta i trwata konstrukcja

REGENERACIA

automatyczna, odbywa sie czasowo - co okreslong
liczbe dni wg zaprogramowania

mozna zrobi¢ regeneracje reczng w kazdym
momencie

urzadzenie w trakcie regeneracji pracuje normalnie,
lecz podaje nieuzdatniong wode

[m]i3[m]
TR
o




O firmie
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©
o
LT -8 369,- 3
5 Zmiekczacz do wody g
= zmiekcza wode w ekspresach, zmywarkach i piecach i
konwekcyjno-parowych g
! = wykonanie nierdzewne L
- regeneracja za pomocg soli niejodowanej tabletkowe] g g
= zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia @g
. Qo =
w urzadzeniach og
—
o R
=9
o &
) o 8%
s Model Wymiary Pojemnos¢ Waga Cena netto g
mm l kg PLN . -
00000735  LT-8  @190x415 8 75 369,- OO 2
00000732 LT-12  @190x515 12 9,5 449,- :,!' g
00000733 LT-16 @190x615 16 12 519,- =] -3
00000734 LT-20 @190x915 20 19 619, LT R
LTP - 08 449,- S
. >
Zmiekczacz z bypassem g
= zmiekcza wode w ekspresach, zmywarkach i piecach 2
konwekcyjno-parowych P
= wykonanie nierdzewne =
. P . . 3
- regeneracja za pomoca soli niejodowanej tabletkowej =
N

= zapobiega osadzaniu sie wapnia i kamienia
w urzadzeniach

BY-PASS:
= podczas procesu regeneracji mozliwa jest praca

>

=)
o
=

2
=
(o
=
=
©
el
N
p=)

podtgczonego urzadzenia o

@

g g ag [

s Model Wymiary Pojemnos¢ Waga Cena netto EE
mm | kg PLN . B

00000741  LTP-08 @ 190x415 8 8 449,- E$ E 2

00000742 LTP-12  @190x515 12 10 509,- M !q' g

00000743 LTP-16 @190x615 16 13 569,- E - &)
00000745 LTP-20 @190x915 20 19 699,- Ak -

>

°

- 2

- > - R &

. o

(=3

©

>

o

'S

o

s

o

o

o

~

<

o

e

o

w

o

o

(=3

o

=

o
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o

w

o
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236 | POROWNANIE ZMIEKCZACZY ZDATNIANIE WODY

Ilos¢ uzdatnionej wody w zaleznosci od jej twardosci [l/h]

Indeks Oznaczenie Rodzaj
10° 15° 20° 30° 40°
00024065 J-8M poétautomatyczny 1500 1000 750 500 375
ggg;iggz R-8B/R-8M automatyczny 1500 1000 750 500 375
00010624 RV-8 automatyczny 1500 1000 750 500 375
00010627 R-10 automatyczny 2400 1600 1200 800 600
00008739 RV -50 automatyczny 9000 6000 4500 3000 2250
00010629 R-12HW automatyczny do cieptej wody 2700 1800 1350 900 675
11° 16,5° 22° B 44°
00000735 LT-8 przeptywowy 1200 1000 900 700 500
00000732 LT-12 przeptywowy 1900 1500 1350 1050 750
00000733 LT-16 przeptywowy 2500 2100 1800 1400 1000
00000734 LT -20 przeptywowy 3500 3000 2600 2100 1500
00000741 LTP-8 przeptywowy z bypassem 1200 1000 900 700 500
00000742 LTP-12 przeptywowy z bypassem 1900 1500 1350 1050 750
00000743 LTP-16 przeptywowy z bypassem 2500 2100 1800 1400 1000
00000745 LTP-20 przeptywowy z bypassem 3500 3000 2600 2100 1500
I
—_— RM CUBE 329,-

o -

System filtracyjny do kostkarek

Filtr przeznaczony jest gtownie do uzdatniania wody

do produkcji lodu oraz przeznaczonej do picia.

Czterostopniowy proces uzdatniania wody nadaje jej

unikalne wtasciwosci oraz przyjemny smak, pozostawiajgc

zarazem potrzebne mineraty.

CZTEROSTOPNIOWE OCZYSZCZANIE WODY:

= Usuniecie zanieczyszczen mechanicznych

= zredukowanie powstawania osadéw kamienia poprzez
zastosowanie czynnika antykamiennego

5
¢

=

$rednia ilos¢ uzdatnionej

wody przy twardosci 10 DH = usuniecie chloru, zwigzkéw organicznych i innych
(zs::'l;'::s“c'lem'l:t':‘) ":;1‘;’2':: :‘: 60000 substancji pogarszajacych smak i zapach wody
mag/l [litry] g » zapobieganie rozwojowi bakterii i glonow
nominalne natqi?nie przeptywu 0-8 UWAGA!
§rednica[:rl:'z‘;{'|‘;cza [cal] 3/4 Csznn”f aptylfamienny p‘owoduje
wigzanie jondw wapnia i magnezu
zapobiegajac powstawaniu osadow
majacych kontakt z wodg do 60°C
Indeks Model Wy miary EFE
mm ]

v
00016379 RMCUBE = 120x310 Ehﬁ-l';-




UZDATNIANIE WODY [ SYSTEMY FILTRACYJNE 237

RM PURE 359,-
e System filtracyjny
— Dzieki wspotpracy pomiedzy specjalistami ds. filtracji
wody oraz ekspertami w dziedzinie parzenia kawy,
m powstata specjalna linia produktéw przeznaczonych
| specjalnie dla ekspreséw do kawy, maszyn

vendingowych oraz matych piecéw piekarniczych
i konwekcyjno-parowych
innowacyjna technologia
odpowiednie dla kazdego rodzaju automatow
vendingowych oraz ekspresow do kawy

wyda‘,ms,:, przy 10°KH [lf"y] 1600 = najwyzsza jakos¢ nawet w najdrobniejszych detalach
wydajnos¢ przy 15° KH [litry] 1066
wydajnosé przy 20° KH [litry] 800 POPRAWA JAKOSCI WODY:
$rednica przytacza [cal] 3/8,1/2 usuwanie zwigzkow wapnia i magnezu (tzw.
Wymiana twardosci weglanowej), co zapobiega przed

osadzaniem sie kamienia, ktory moze uszkodzi¢
urzadzenia lub pogorszy¢ jako$¢ napojow
= stata jakos¢ wody podczas catej zywotnosci filtra
(5 -7 °KH)
poprawa jakosci napojow
= nie wymaga uzycia mieszacza wody/bypassa
OSZCZEDNOSC PIENIEDZY:
= wydtuza zywotno$¢ urzadzen
,/ chroni sprzet przed osadzaniem sie kamienia
— IRy © = obniza koszty serwisowania
wysoka wydajnosc
= zwieksza trwatosc urzadzen
tATWOSC W OBSEUDZE:
= prosta instalacja i obstuga
brak wyciekéw wody
bezpieczny i tatwy do wymiany

i -
Indeks Model CPlET E$ E
mm "N P‘
00010630 RMPURE 130210 x 340 E li_

filtra

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

@
c
© >
=
%o
£=2
R
)

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900
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Purity 450 Steam 1899,-
G System filtracyjny Purity 450 Steam
WPS - 450 519,-
<€ wktad wymienny do Purity 450 Steam
E PURITY Steam usuwa jony wapnia i magnezu z wody
wodociggowej w trakcie jej przeptywu przez wymiennik
jonowy. Ponadto materiat filtracyjny wigze metale,
k \ np. otéw i miedz, a takze redukuje zanieczyszczenia
organiczne oraz substancje wptywajgce na smak
i aromat. Zwiekszony przeptyw i ograniczone spadki

wydajnosé przy twardoéci ci$nienia umozliwiaja sprawng prace nawet wiekszych

weglanowej 10 °dH (pozycja 3680 piecéw i urzadzen do gotowania na parze.
obejscia 1) [litry] KORZYéCI'
s : o
[bar] 6.9 - petny smak potraw i ochrona urzgdzen do ich
temperatura maksymalna wody 4-30 wypiekania
’ rel e ciénieni = doskonaty wyglad pieczywa, ryb, miesa i warzyw
przeptyw przy spadku ci$nienia . o . .. .
o1 bar [h] max. 500 wysgka wydajnos¢ przy skutecznej redukeji osadéw
przeptyw znamionowy [l/h] max. 120 wapiennych
spadek ciénienia przy przeptywie . = dtuzsza zywotnos¢ waskich dysz parowych
znamionowym [bar] o - zapobieganie korozji szkta na szybach urzadzen
$rednica przytacza (we/wy) [cal] 1;3/4

: = regulacja obejscia dostosowana specjalnie do réznych
potozenie robocze lu‘;‘;ﬁf:;‘jve urzadzen do gotowania na parze i piecow
- lepsza wydajnos¢ przeptywu wynoszaca nawet 500 I/h
przy spadku cisnienia o 1 bar
= mozliwos¢ zastosowania w potaczeniu z instalacjg do
zmiekczania wody

Wymiary . Cena netto o
Indeks Model mm Opis2 PLN E E
00008737  Purity 450 Steam ~ @250x410  komplet 1899,- ﬁ._
00008738 WPS - 450 wktad 519, E HL 1]

k1

Systemowa technologia filtracji

)

1. Filtracja wstepna

Filtr mechaniczny w postaci wtdkna filtracyjnego na

wejsciu wody skutecznie zatrzymuje duze czastki, a dzieki powierzchniowemu
rozprowadzaniu wody zapewnia wysoki stopien wykorzystania znajdujagcego
sie za nim elementu filtracyjnego — niezaleznie od wartosci natezenia
przeptywu wody i skokow ci$nienia.

2. Redukcja twardosci weglanowej

Ta czesc filtra redukuje twardos¢ weglanowa, co zapobiega niepozadanemu
tworzeniu sie osaddéw wapiennych. Zintegrowany filtr z weglem aktywnym
obniza zawartosc¢ chloru, jego zwigzkdw i substancji organicznych. Do
filtrowanej wody nie przedostajg sie niepozagdane substancje smakowe

i zapachowe.

3. Filtracja koricowa

Pod koniec procesu filtracji wtokno filtracyjne zatrzymuje drobne czgsteczki.

|REDFOX]
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UZDATNIANIE WODY | SYSTEMY FILTRACYJNE - BRITA 239
Purity 1200 Clean 3399, 3
& System filtracyjny Purity 1200 Clean g
Indywidualnie dopasowane ztoza filtracyjne usuwaja —
U@z wody wodociggowej jony tworzace osady wapienne. g)b
Czeéciowa demineralizacje stosuje sie w sytuacjach, gdy T
v twardos¢ weglanowa wody jest za wysoka, a dodatkowa g g
| zawartos¢ mineratow w wodzie wodociggowej nie jest §§
potrzebna. W celu sprawdzenia zawartosci mineratéw og

w wodzie po dekarbonizacji mierzy sie przewodnos¢ ©
o8
4 (us/cm). g2
. s
wydajnos¢ przy twardosci KORZYSC'" L o © é
weglanowej 10 °dH (obejscie 12000 = plamy i smugi nie majg zadnych szans )
0%) [litry] - nieskazitelnie czyste szklanki, biate naczynia i sztuéce g
maksyma"‘e[cb':'r'l'en'e foEocze 6 bez koniecznosci ich polerowania g
e T i dfuzsza' pracavur.zadzen bez za k{ogen, d;lekl . £
[°c] zabezpieczeniu ich przed osadami wapiennymi -
przeptyw przy spadku cisnienia oo znaczna redukcja kosztéw napraw i dodatkowych 3
o 1bar[l/h] . . . =
: naktadéw na konserwacje 3
przeptyw znamionowy [l/h] max. 300 t bst dzieki . . Kiad S
spadek ciénienia przy przeptywie atwa obsfuga dzigki systemowi wymiany wktadu 2
znamionowym [bar] i w filtrach PURITY P
$rednica przytacza (we/wy) [cal] 1;3/4 = system filtracji zaprojektowany do zastosowan £
zeni poziome z ciepta woda (do 60°C z
potozenie robocze lub pionowe p1q 3 ( ) g
Wymiary . Cena netto i 2
Indeks Model mm Opis2 PLN ?E_ E .5%
00006008  Purity 1200 Clean =~ @290x550  komplet 3399,- 2 ﬁ % g
o
00006009 WPC - 1200 whktad 799,- E E: X
8
@
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240 | SYSTEMY FILTRACYINE - BRITA UZDATNIANIE WODY

wydajnos¢ przy
twardosci weglanowej
10 °dH (state obejscie
30%) [litry]
wydajnos¢ przy
twardosci weglanowej
10 °dH (state obejscie
0%) [litry]
maksymalne ci$nienie
robocze [bar]
temperatura
maksymalna wody
[°c]
przeptyw znamionowy
[Vh]
spadek ci$nienia
przy przeptywie
znamionowym [bar]
Srednica przytacza
(we/wy) [cal]
potozenie robocze

Indeks Model
00016367 PC50 QST
00016368  PC 150 QST
00006005  PC 300 QST
00016369  PC500 QST

<30°C
PC50 PC150 PC300 PC500
831 2086 3464 5889
600 1505 2500 4250
8,6
4-30
60 100
0,25 0,5

3/8 lub John Guest 8 mm (JG8)

poziome lub pionowe

Wymiary Cena netto
mm PLN
119x 108 x 265 239,-
117 x 104 x 417 339,-
125x 119 x 464 499,-
149 x 149 x 553 769,-

Systemowa technologia filtracji

1. Filtracja wstepna

Filtr wstepny zatrzymuje duze czgstki state.

2. Redukcja twardosci weglanowej

Ta czes¢ filtra PURITY C Quell ST redukuje twardos¢ weglanowa wody, co zapobiega
niepozadanemu tworzeniu sie osaddéw wapiennych.

3. Filtracja weglem aktywnym

Cata woda — takze woda z obejscia — przeptywa przez filtr z weglem aktywnym,
dzieki czemu usuwane sg substancje zaktécajgce smak i aromat.

4. Filtracja korcowa

Pod koniec procesu filtracji widkno filtracyjne zatrzymuje drobne czasteczki.

N 4

Filtr Brita Purity C Quell ST 239,-
Wktady filtracyjne PURITY C Quell ST zaprojektowano
specjalnie z myslg o zastosowaniu w lokalach
gastronomicznych, firmach cateringowych
i w urzadzeniach vendingowych. Obnizaja twardos¢
weglanowa wody pitnej, znaczgco zmniejszajgc w ten
sposob ryzyko powstawania osadow wapiennych
w podtgczonym urzgdzeniu koricowym. Wigzg réwniez
jony metali, takich jak otow lub miedz. Filtr redukuje
substancje zaktécajgce smak i aromat (na przyktad
pozostatosci chloru) zaréwno w filtrowanej wodzie, jak
i w wodzie z obejscia.
KORZYSCI:
= stafa jakos¢ wody do wielu zastosowan.
= skuteczne zapobieganie odktadaniu sie kamienia
€O 0znacza znaczne zmniejszenie ilosci usterek oraz
kosztéw napraw i serwisu
= usuwanie niepozadanych substancji smakowych
i zapachowych z filtrowanej wody (takze z wody
z obejscia) w celu uzyskania doskonatej jakosci
produktu koncowego
= koncepcja jednej gtowicy pasujgcej do wszystkich
filtréw z rodziny PURITY C z mozliwoscig dokonania
ustawien poszczegdlnych gtowic dopasowanych do
indywidualnych potrzeb
= prosty system wymiany wktadu z innowacyjna
dzwignig blokujaca, ktéra zapewnia odpowiednie
bezpieczenstwo uzytkowania
= zintegrowany zawor ptukania oraz wejscie i wyjscie
wody umiejscowione z jednej strony gtowicy maja
istotny wptyw na oszczedno$é miejsca i obstuge filtra

IEI”I!::J
El% 4
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UZDATNIANIE WODY STEMY FILTRACYJNE - BRITA 241

GPC 149,- 32
Gtowica uniwersalna by-pass do Purity C Z;
Gtowice BRITA Professional, z mozliwoscig réznych i
przytaczen i ustawien obejscia, stanowig baze szerokiej g)n
oferty filtréw wymiennych PURITY C. L
W naszej ofercie posiadamy gfowice filtra ze zmiennym g g
ustawieniem obejscia od 0 — 70% oraz ze statym, @g
fabrycznie ustawionym obejsciem 0 lub 30% (istnieje 33
mozliwos$¢ wyboru przytacza gtowicy: 3/8” lub © .
szybkoztaczki). 28
Gwarantuje to optymalng jakos¢ wody do kazdego Joe:%
zastosowania (ekspresy do kawy, urzadzenia 13
vendingowe, piekarniki, piece konwekcyjno-parowe ] )
i dystrybutory wody). g
KORZYSCI: 2
= koncepcja jednej gtowicy dla wszystkich wktadéw L: -
PURITY C g
= rozne wersje gtowic dostosowane do indywidualnych 5
potrzeb §
= fatwa obstuga dzieki systemowi szybkiej wymiany -
= innowacyjny uchwyt blokujgcy zapewniajacy r_é
bezpieczng blokade %
N

oszczedno$¢ miejsca podczas montazu dzieki

umieszczeniu doptywu i odptywu wody po jednej 2
stronie gtowicy filtra £
zintegrowany zawdr ptukania i odpowietrzania s>
= prosta obstuga funkcji ptukania, wstepnego
. . . 8
i odpowietrzania 8
szybka i wygodna wymiana filtra bez uzycia narzedzi &
= odciecie doptywu wody w przypadku braku wktadu o
<
(3
. Cena netto 3
Indeks Model Zastosowanie By-pass  Przytacze PLN EFFE &
i i "
00016366  GPC-0 urzadzenia do gotowania na parze, 0% JG8 149,- LA g
piece, chtodziarki E 1.- 5
00006006 ~ GPC-30  ekspresy do kawy, urzadzenia vendingowe 30% 3/8” 149,- . §
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FlowMeter 10-100A 379,-
G Elektroniczny licznik przeptywu
oblicza pozostata wydajnosc¢ filtra na podstawie
<30°C pomiaru przeptywu wody
= pozycja montazowa pozioma
wbudowany wskaznik wydajnosci

i
WBRITA
(A

Wymiary wskaznika [mm] 62x50x 17
Wymiary czujnika [mm] 81,5x43x46
Zakres przeptywu [l/h] 10 - 100
Odchylenie przeptywu [%] +5
Cisnienie robocze maks. [bar] 8
Strata ciSnienia do 100 |/h przeptywu [bar] <0,2
Temperatura robocza/wody [°C] 4-30
Dtugos¢ przewodow maks. [m] 1,5
Ztacze wejsciowe z redukcja [cal] 1xG3/8
Ztacze wyjsciowe [cal] 1xG3/8

Indeks Model EFFE
00006007 FlowMeter 10-100A %ﬁﬁ'
. SYSTEMY ODSALANIA WODY .

ODS - 817 1559,-
O System odsalania wody
stosowany do zmywarek i zmywarek do szkta

= gwarantuje I$nigce i idealnie czyste szkto, sztucce

i naczynia bez recznego polerowania

w petni chroni sprzet przed osadzaniem sie kamienia
= obniza koszt serwisowania urzadzen

powoduje silniejsze dziatanie detergentow

obniza zuzycie detergentdw o 40 - 60%
= obniza zuzycie nabtyszczaczy o 70%

wyposazony w blokady wysuniecia przytaczy

ilos¢ uzdatnionej wody miedzy

regeneracjami [litry] 1500 OPCJA DODATKOWA:
temperatura maksymalna wody <40 = licznik wody, ktory sygnalizuje wyczerpanie sie ztoza
ra i koniecznos$¢ wymiany zywicy
ie przeptywu / 0-15
[/min]
ci$nienie robocze [bar] 0,5-6,0
Srednica przytacza [cal] 1/2;3/4
Indeks Model Wynisey F X

mm

00010522  ODS-817  530x214 El'ﬁl'l-

ZASADA DZIALANIA:

Catkowite odsalanie jest procesem, ktory usuwa z wody wszystkie rozpuszczone w niej sole mineralne. Woda przeptywa przez
specjalng zywice, ktdra absorbuje na swojej powierzchni wszystkie jony. Jony dodatnie (kationy) przytaczaja sie do powierzchni
Kationitu, a ujemne (aniony) do powierzchni Anionitu. W efekcie otrzymujemy doskonale oczyszczong i odsolong wode.

Po przeptynieciu okreslonej ilosci wody zdolnosci odsalajace zywicy zostang wyczerpane. Nalezy wymienic¢ zuzyta zywice na
nowa lub wymienic caty system na nowy.




UZDATNIANIE WODY | SYSTEM ODWROCONEJ OSMOZY 243

DF2.0 6 899,-
System odwrdconej osmozy

wydajno$¢ ciggta 1.8 — 2.2 I/min

cisnienie wody zasilajacej 3,0 - 6,0 bar

Indeks  Model Wynr:\:ry I\I:\‘I)Vc & E o E-\.-
00018846 ~ DF2.0  500x510x145 0,25 230/1N %ﬁ
Metoda odwréconej osmozy RO
System pozwalajacy uzyskac najwyzszy stopien oczyszczenia wody (usuniecie czgstek tak matych,
jak pojedyncze jony). Woda sieciowa poddawana jest wstepnej filtracji, nastepnie podawana jest na
membrane osmotyczna, na ktérej odfiltrowywane sg wszystkie sole mineralne i zanieczyszczenia. Czysta
zdemineralizowana i dejonizowana woda kierowana jest do urzadzenia a woda zawierajgca zanieczyszczona
do kanalizacji.
Systemy RO znajdujg zastosowanie przede wszystkim w zmywarkach oraz piecach konwekcyjno-parowych
(bez bojlera). Oczyszczona woda w duzym stopniu wzmacnia dziatanie Srodka myjgcego. Demineralizacja
eliminuje mozliwos$¢ wytracania sie osadow, co efektywnie rozwigzuje problem smug i zaciekdw szczegdlnie
widocznych na szkle i sztuc¢cach. Zastosowanie odwrdconej osmozy pozwala zmniejszy¢ zuzycie Srodkéw
myjacych o 60% oraz nabtyszczajacy o 70%. Skutecznie chroni urzadzenia przed wszelkimi osadami
pochodzacymi z pary lub goracej wody.
Dla urzadzen o zapotrzebowaniu na wode wyzszym niz wydajnos¢ systemu RO, montuje sie kompatybilny
zbiornik magazynujacy oczyszczong wode. Dobodr odpowiedniego systemu uzalezniony jest przede wszystkim
od jakosci wody wodociggowej oraz zapotrzebowania zainstalowanych urzgdzen. Jedyng czynnoscia
serwisowa jest okresowa (okoto raz w roku) wymiana filtréw wstepnego oczyszczania.
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ZywicadoLT-1L 29,-
Zywica do zmiekczaczy LT
opakowanie 1 lub 25 litrow
ilos¢ zywicy potrzebng do zmiekczacza mozna znalezé
w jego instrukcji obstugi, np. LT - 8 = 5,8 | zywicy

naeke Model P EI;,;El

00000819  ZywicadolT-1L 1 29,- m!l'f
00000818  ZywicadoLT-25L 25 550, E ik

Sol tabletkowa 69,-

" ] Sol tabletkowa - opakowanie 25 kg

Indeks Model WEED E g E
kg *.
00005039~ Soltabletkowa 25 ﬁﬂ
Tester twardosci wody 119,-
pojemnik do testow
1 buteleczka z chemig
ZASTOSOWANIE
Test wykonuje sie przez dozowanie chemii do
testowanej wody w miarce (napetnionej do 5 lub
10 ml). Kropla zabarwi wode najpierw na czerwono,
nastepnie liczymy dozowane krople az do zabarwienia

wody na kolor zielony, wedtug ilosci kropli wyznaczamy
twardos¢ wody.

1 kropla =1 °d (stopnie niemieckie)
przy objetosci 5 ml

= 2 krople =1 °d (stopnie niemieckie)
przy objetosci 10 ml
1°d=1,8°f=1,25"

Indeks Model E E
00000559  Tester twardosci wody E !i;'

|REDFOX]
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UZDATNIANIE WODY | MAPA TWARDOSCI WODY

Higiena | Dystrybucja

Obroébka
termiczna

O Koszalin

Obrébka
mechaniczna

O Szczecin O Olsztyn

Chtodnictwo

Bydgoszcz O O Bialystok
O'Torun

Ekspresy, bar

O Gorzéw Wikp. © Plock

O Poznan

Zmywalnia

©. Warszawa

O Zielona Géra
O Kalisz

O Lublin
O Wroctaw

O Kielce

O Jelenia Géra O Czestochowa

0 Opole

© Rzeszow

O Tarn6w
O Krakow

. >21°dH bardzo twarda :
. 15-21°dH twarda °]Bfe'5k o
. 8-14°dH srednio twarda
. 3-7°dH lekko twarda
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PIZZERIA

Pizzerla

Piece do pizzy

Piece do pizzy - snack
Torby do pizzy

Torby termiczne
Miksery spiralne
Siatki i formy do pizzy
Noze krazkowe
topaty do pizzy

Szczotki ze skrobakiem

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

249
255
260
261
264
267
268
268
268

247

j Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

VAVEIGIE]

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



Piece do pizzy

Piece do pizzy to urzadzenia nadajace sie do r6z- do lokali wydajacych mniejsze ilosci pizzy. Na-
norodnej obrobki cieplnej, dzieki czemu znajda tomiast piece serii E zostaty stworzone z mysla
zastosowanie w wielu rodzajach lokali gastronomicz- o specjalistycznych lokalach gastronomicznych,
nych. Najlepiej oczywiscie sprawdza sie w pizzeriach  wydajacych wieksza ilo$¢ tego typu dan. Obie serie
oraz restauracjach oferujacych pizze iinne podobne-  sa dostepne w wersji jednopoziomowej lub dwu-
go rodzaju dania. poziomowej. W razie potrzeby do poszczegolnych
W szerokiej ofercie piecow do pizzy z serii FP i E, kaz-  piecow mozna zamowié podstawy.

dy znajdzie co$ dla siebie. Seria FP przeznaczona

= Ptyty szamotowe

+ Niezalezne sterowanie Stoty chtodnicze do pizzy
kazdej komory MP-902, MP-903

= Wybrane modele z kominkiem strona 186 - 187
i termometrem

| REDFOX|
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PIZZERIA PIECE DO PI1ZZY 249

©
E4 5999,- 3
Piec do pizzy 1-poziomowy Z;
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C i
wzmocniona konstrukcja drzwi gﬂ
= specjalnaizolacja L
front nierdzewny, sciany boczne lakierowane og
termometr komory @g
+ o$wietlenie wnetrza 33
wentylowane ptyty szamotowe © .
® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci %g
O m
8%
£
Indeks  Model Wynr:\:ry Pojemnosé ':‘7\" w:gga & g o C @ é
el
00006542  E4  975x835x412 4x33 48 542 400/3N e 50-450  AX@33cm THERMOSTAT %
',,,0 - 5 -
ANALOG ' 7001700150 E#:{ 5
w
E6 7759,- = )
Piec do pizzy 1-poziomowy H
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C &
= wzmocniona konstrukcja drzwi o
specjalna izolacja _§%
front nierdzewny, sciany boczne lakierowane 3: g
p=)

= termometr komory
oswietlenie wnetrza
wentylowane ptyty szamotowe

a
+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci =
<
(3
R
o
Wymiary N .. Moc Waga _— o > )
Indeks Model nm Pojemnos¢ KW ke & C @ g
o
00006551 E6 975x 1185 x 412 6x 33 7,2 93,8 400/3N  mm— 5()-45( 6x@33cm  THERMOSTAT e -
o
/,,o > g =1
°C | ¢ IS4
N an q 2
ANAI_OG ' 700x1050150 " o
o
2
=<
2
o
w
o
o
&
=
S
'S
o
w
o

Wyjasnienia




250 | PIECE DO PIZzY PIZZERIA

E6L 7999,-
Piec do pizzy 1-poziomowy
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C
wzmocniona konstrukcja drzwi
= specjalna izolacja
front nierdzewny, sciany boczne lakierowane
= termometr komory
= oswietlenie wnetrza
wentylowane ptyty szamotowe
+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

Indeks Model U Pojemnosé LS ) U o
mm kw kg

00006552 E6L 1305x 835x412 6x 33 8 92,5 400/3N e 50-450 6x@33cm  THERMOSTAT

(’077 Esl’:ﬂ-

ANALOG ' 1050x700x150

E-9 10 199,-
Piec do pizzy 1-poziomowy
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C
= wzmocniona konstrukcja drzwi
specjalna izolacja
front nierdzewny, sciany boczne lakierowane
= termometr komory
oswietlenie wnetrza
wentylowane ptyty szamotowe
+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

Indeks Model Uy Pojemnosé s | WA o
mm kw kg @

00006553 E9 1305x1185x412 9x 33 12 109 400/3N e 50-45(0 9x@33cm  THERMOSTAT

(’077 Esl’:ﬂ-

ANALOG ' 1050x1050x150




O firmie

PIZZERIA PIECE DO PI1ZZY 251

oy
E8 10299,- 2
Piec do pizzy 2-poziomowy 2
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C w kazdej i
komorze g
= wzmocniona konstrukcja drzwi L
specjalna izolacja og
N
front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane @g
Qo =
= termometr komory og
o$wietlenie wnetrza s
wentylowane ptyty szamotowe %g
+ (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci g%
()
£
—
E
Indeks Model Wyrr::ry Pojemnosc Mk\‘;vc W:gg ? & ’ C @ %
S
00006543 E8 975x 835x 763 2x (4x33) 9,6 1285 400/3N e 50-450  8x@33cm THERMOSTAT -
©
DC L ';
\ ) o
Ol-e- z'é9= 4
ANALOG v 700x700x150 E o
ad )
f=4
E12 13499,- ¢
>
Piec do pizzy 2-poziomowy £
= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C w kazdej P
komorze Sz
= wzmocniona konstrukcja drzwi 82
p=)

specjalna izolacja
front nierdzewny, sciany boczne lakierowane
= termometr komory

a
oswietlenie wnetrza =
wentylowane ptyty szamotowe =

. . . . . 9
+ ® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci 2

o

|3

g

i ©
Indeks Model U Pojemnosé 22 ° -
mm kw kg @ g
©
00006554  E12  975x1185x763  2x(6x33) 144 1557 400N = 50-450 1X@33m THERMOSTAT O
— - 2
Cg EUEER
N\ % .'. /‘l :ﬂ' o
. o
ANALOG v 70011050150 ] =

2

o

w

o

o

8

=

o

w

o

w

o

Wyjasnienia




PIECE DO PIZZY

Indeks Model AT Pojemnos¢ 22
mm kw kg
00006555 E12L 1305x835x 763 2x (6x 33) 16 169,1

E12L
Piec do pizzy 2-poziomowy

E 18
Piec do pizzy 2-poziomowy

PIZZERIA

13 399,-

= regulacja dolnej i gornej grzatki do 450°C w kazdej
komorze

wzmocniona konstrukcja drzwi

specjalna izolacja

front nierdzewny, $ciany boczne lakierowane
termometr komory

oswietlenie wnetrza

wentylowane ptyty szamotowe

(® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

C|W

50-450 ~ 12x@33cm  THERMOSTAT

C g EIEE

ANALOG v 1050x700x150

4

400/3N

17 999,-

regulacja dolnej i gérnej grzatki do 450°C w kazdej
komorze

wzmocniona konstrukcja drzwi

specjalna izolacja

front nierdzewny, sciany boczne lakierowane
termometr komory

o$wietlenie wnetrza

wentylowane ptyty szamotowe

« (® kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

Wymi: 5 4 M W:
Indeks Model y::ry Pojemnosé k\‘/’\lc :gga & o C @
00006556 E18 1305x1185x 763 2x (9x 33) 24 2059 400/3N s 50-450  18x@33cm THERMOSTAT

o P

ANALOG ' 1050x1050x150

B




O firmie

PIZZERIA PIECE DO PI1ZZY 253

sS4 1390,- 3

Podstawa pod piec do pizzy Z;
= podstawa pod piec do pizzy E oraz B i

= solidna metalowa konstrukcja malowana proszkowo g%
= mozliwos¢ wyjecia dolnej poprzeczki w celu z

umieszczenia miksera spiralnego pod piecem og

=8

£t

og

Obrobka
mechaniczna

Indeks Model Przeznaczenie Y Wagagpcenalnctic
mm kg PLN B
s -
00000467 S4 E-4,E-8 980x 830X 960 54,2 1390,- E E 2
00000468 S6 E-6,E-12 980 x 1110 x 945 28,9 1429,- H'_rﬁ!ﬂ' k]
00000469 S6S E-6L,E-12L 1310x830x945 27,9 1439, E rh;- §
00000470 S9 E-9,E-18 1310x1110x960 45,6 1559,- Ak 5
g
=
4
S
2
w
L
=
©
3
>
£
N
L
‘c
8=
£38
o
R
p=)

Piece k-p WEr#ZE]

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia




254 | PIECE DO PIZzY PIZZERIA

E 4/50 4 999,-
Piec do pizzy 1-poziomowy
= ptyty szamotowe o grubosci 14 mm
komora przystosowana do GN 1/1
« termometr w komorze
oswietlenie wewnetrzne
1x termostat
= regulacja temperatury 50 - 450°C
kominek do usuwania nadmiaru wilgoci
mozliwos¢ postawienia na stole np. o gt. 600 mm

s Model Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Waga - . 0
mm mm kw kg /‘l\ ( )

00022124 E4/50 830x665x412 550 x 550 x 150 4 39 550x550x150 -] ANALOG ~ THERMOSTAT  1x@50cm
°C v [1 IEI e IEI

50450  mmm——— 400/3N El

E 8/50 8 888,-
Piec do pizzy 2-poziomowy

= ptyty szamotowe o grubosci 14 mm

komora przystosowana do GN 1/1

termometr w komorze

oswietlenie wewnetrzne

2x termostat, dla kazdej komory

regulacja temperatury 50 - 450°C

kominek do usuwania nadmiaru wilgoci

mozliwos¢ postawienia na stole np. o gt. 600 mm

Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Waga . Py—N
Indeks Model mm mm o = 7‘-‘5 . . (0] C @ @
00021882  E8/50  830x665x763 550 x 550 x 150 8 78 S50X550x150 v ANAIOG THERMOSTAT  2x #50cm
°C @ ’1 Elﬁ
50-450 = 400/3N ﬁ?‘m




O firmie

PIZZERIA PIECE DO PIZZY - SNACK 255

KX
FP 84R 4129, 3
Piec do pizzy jednopoziomowy g
= ptyta szamotowa i
niezalezne sterowanie grzatki dolnej g)n
= niezalezne sterowanie grzatki gérnej L
wykonanie nierdzewne og
N
odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy @g
Q=
og
—
o §
=9
s
85
indeks  Model  'miary  Moc W;gga & — C @ - ‘"E o
/TN g
00000448 | FP84R | 710x650x300 | 3,2 = 41 230/IN === 50390  4x025m THERMOSTAT sioionos [W] ek |. £
3
FP 88R 5379,- S
Piec do pizzy dwupoziomowy 5
2x ptyta szamotowa Z
niezalezne sterowanie grzatki dolnej 2
= niezalezne sterowanie grzatki Srodkowej s
niezalezne sterowanie grzatki gornej E
wykonanie nierdzewne g
= odpowiedni do pieczenia swiezo przygotowanej pizzy 1S
2 )
=
S >
o
5

Indeks  Model Wv::ry mc w;f:a & C @ s-'
@ ‘l !|]'

00000452 FP88R  710x650x440 45 5 400/3N : 50-390 ~ 8x@25cm THERMOSTAT  s10x510x105 E

M

a

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia




256 | PIECE DO PIZZY - SNACK PIZZERIA

FPP 36 2 389,-

Piec do odpiekania - cyfrowy

= wykonanie nierdzewne

= wysuwany ruszt - odpowiedni do chtodzonej lub
mrozonej pizzy, zapiekanek lub innych przekasek
3 gotowe programy + 1 program indywidualny
(ustawianie czasu i temperatury)

= ustawianie czasu 0 — 15 min + trwate wtaczenie
odpiekanie na ruszcie
sterowanie cyfrowe

Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga

Indeks Model mm mm W =

T;'M@E.R TH@ @

ERMOSTAT  1x @32cm

[=]7[m]

FP 36 1615,-

Piec do odpiekania

= wykonanie nierdzewne

= wysuwany ruszt - odpowiedni do chtodzonej lub
mrozonej pizzy, zapiekanek lub innych przekgsek

= ustawianie czasu 0 — 15 min + trwate wtagczenie
odpiekanie na ruszcie
sterowanie manualne

00000447  FPP36  505x410x215 340 x 340 1,75 16,5

350x350
°C

50-300

Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga

Indeks Model mm mm W =

$l9.2

THERMOSTAT  1x@32cm

00000449 FP36  505x410x215 340 x 340 1,75 152

3501350
°C

50-300




O firmie

PIZZERIA PIECE DO PIZZY - SNACK 257

S FP36R 1863, 3
Piec do pizzy £

= wykonanie nierdzewne i
regulacja temperatury 50 —300°C g)n

ustawianie czasu 0 — 15 min L
ptyta szamotowa og
. odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy @g
i innych przekasek 33

Obrobka
mechaniczna

Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga .
Indeks Model i mm W kg ?-§ @ @ @

o
00000450 ~ FP36R 550 x497 x 250 410x370x90 2 19,4 410x370x90 TIMER  THERMOSTAT  1x@35cm é
c
EAE
LW 1 e ©
50-300 230/IN m 5
z
[
FP 66R 2827, 3
Piec do pizzy dwupoziomowy —
©
2x ptyta szamotowa £
niezalezne sterowanie grzatki dolnej i sSrodkowe;j %
niezalezne sterowanie grzatki gérnej N
2x ustawianie czasu 0 — 15 min 2
wykonanie nierdzewne £
- odpowiedni do pieczenia $wiezo przygotowanej pizzy ©>
p=)

a

Wymiary Moc  Waga _—
Indeks Model mm W = & o C @ o
g
00000451  FP66R  550x430x375 3 28,7 230/IN s 50-300 2 @35cm 2
B -
o B
/TN g3
THERMOSTAT ~ TIMER 410870090 E ¥
o
3
>
o
'S
o
&
=
g
<
2
3
o
-
&
=
o
'S
3
o

Wyjasnienia




258 | PIECE DO PIZZY - SNACK PIZZERIA

i FP37R 2103,-

Piec do pizzy jednopoziomowy
Indeks Model Wy::ry h;::vc W:gga & @ o C @

ptyta szamotowa

o$wietlenie wewnetrzne

szyba drzwi

wspélne sterowanie grzatki gérnej i dolnej
ustawianie czasu 0 - 15 min

wykonanie nierdzewne

= odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy

00007943 ~ FP37R 550 x497 x 250 2 20,2 230/IN s 50-300  Tx@35em
e EI’“
L B o
THERMOSTAT v 410x370x90

niezalezne sterowanie grzatki dolnej i srodkowej
niezalezne sterowanie grzatki gérnej

2x ustawianie czasu 0 - 15 min

wykonanie nierdzewne

odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy

Indeks  Model UIRTTERY MocH Waga o

= FPG67R 3419,-
Piec do pizzy dwupoziomowy
2x ptyta szamotowa
o$wietlenie wewnetrzne
szyby drzwi

00007945  FP67R  540x497 x 380 3 30,4 230/IN s 50-300  2x@35cm
o S
0 ey
THERMOSTAT v 410x370x90

|REDFOX]




2
E
PIZZERIA PIECE DO PIZZY - 259 s
8 )
FP 38R 2574, 3
Piec do pizzy jednopoziomowy g
= ptyta szamotowa i
« o$wietlenie wewnetrzne g
+ szyba drzwi L
= niezalezne sterowanie grzatki dolnej og
N
= niezalezne sterowanie grzatki gérnej @g
Qo =
= wykonanie nierdzewne og
= odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy © )
= wersja RS - regulacja temperatury do 400°C %’g
O c
g2
. N o3
Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Cena netto . £
Indeks  Model i - = LN ?‘ li o @ @ )
00007944  FP38R  575x536x274 410x370x90 2 2574, g
00008784  FP38RS 575536 X274 410X 370 %90 2 2933, 410670x90 ©  THERMOSTAT Tx(35am =
o — 4 ] -
Cw f 2§
50-400 = 230/1N Ep{‘iiﬂ. 3
3
[
FP 68R 4 395,- §
Piec do pizzy dwupoziomowy o
- 2x ptyta szamotowa T§
= oswietlenie wewnetrzne g
- szyby drzwi N
= niezalezne sterowanie grzatek komory dolnej %
>
(grzatka dolna i gorna) %g
= niezalezne sterowanie grzatek komory gérnej X

(grzatka dolna i gérna)
= wykonanie nierdzewne
= odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy
= wersja RS - regulacja temperatury do 400°C

rececr ()

Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Cena netto . -
Indeks Model mm m W PLN LN @ @ %
00007946 FP 68R 577 x 537 x 478 410x370x90 3,4 4395,- _§
00008785  FP68RS  577x537x478 410X 37090 34 5271, 410670x90 ©  THERMOSTAT ZX @35‘"‘ ©
°C :
(=3
©
1: 3
P 230/1N Ei;ﬁ, v
o
o
o
~
<
o
2
o
w
o
o
(=3
o
=
s}
'S
o
w
o
=
=
2
G
8,
>
=

|REDFOX]




Indeks

00006574
00006579
00006578
00006580

Model

TP2/35
TP2/45
TP4/35
TP4/45

Wymiary
mm
370x370x 110
470x470x 110
370x370x 210
470x470x 210

Cena netto
PLN
309,-
359,-
329,
369,-

ORBY DO PIzZzY PIZZERIA

TP 309,-
Torba termiczna do transportu pizzy
= torbana 2 lub 4 pudetka o wymiarach 35 x 35 cm
(45 x 45 cm)
3 solidne rzepy zamykajace
usztywnienie catej torby stelazem nierdzewnym
= przezroczysta kieszen na rachunki
boczne kieszenie na napoje
torba wykonana z nylonu

o
iil-&'l'

Wzmocnienie torby - stelaz nierdzewny.




O firmie

PIZZERIA RBY TERMICZNE

©
o
Lunchbox 179,- 32
Torba termiczna do transportu opakowan g
= torba na 4/6/12 opakowan na zywnosé o wymiarach P
20x25cm g
= torba wykonana z nylonu L
= zamkniecie klapy na magnes sé
= przegrodka oraz usztywnienie spodu @g
83
—
2
23
£z
[SF]
£
—
£
=
S
S
b=
()
g
=
4
S
2
w
Indeks Model Wymiary zewnetrzne Wymiary wewnetrzne Cena netto ©
mm mm PLN %
00029392 Lunchbox 4 300 X250 x 330 260 x 220 X 300 179,- E3
00029393 Lunchbox 6 450 X300 x 320 420 X270 x 290 229, E
00027972 Lunchbox 12 540 x 470 x 270 520 x 450 x 250 339, .
2
S >
£38
&z
Soup 239,- 3

Torba termiczna do transportu zup =
« torba na 12/18 kubkéw po 300 m I
a
= torba wykonana z nylonu
. . o
= zamkniecie klapy na magnes %
= przegrédka oraz usztywnienie spodu E
o
g
o
o
K
o
o
o
=<
o
'S
o
‘ ‘! 2
[*4
-
|
=<
o
Q
o
w
o
-
o
o
=
o
'S
o
w
o
S
Wymiary zewnetrzne Wymiary wewnetrzne Cena netto g
Indeks Model mm mm PLN E E k=
2
00029394 Soup 12 390 x 280 x 230 370 X260 x 200 239,- = =
00029395 Soup 18 420 x410x 230 390 x 380 x 200 259, [=]




ORBY TERMICZNE PIZZERIA

Hamburger 12 289,-
Torba na 12 hamburgerow

torba na 12 pudetek o wymiarach 15 x 15 x 8 cm
= torba wykonana z nylonu

zamkniecie klapy na magnes

przegrodka oraz usztywnienie spodu

(
=

=

Indeks Mogal Wymiary zewnetrzne Wymiary wewnetrzne Cena netto
mm mm PLN
00029396 Hamburger 12 520 x 350 x 190 500 x330x 180 289,-
Sushi 9 189,-

Torba na sushi

= torba na 9 pudetek
torba wykonana z nylonu

= torba posiada dodatkowe wewnetrzne, boczne
kieszenie na wktady chtodzace
zamkniecie klapy na zamek btyskawiczny

= usztywnienie spodu

J

Indeks Model Wymiary zewnetrzne Wymiary wewnetrzne Cena netto E b E

mm mm PLN -
00029397 Sushi 9 500 x 200 x 220 400 x 180 x 170 189,- E




Miksery do ciasta

Miksery spiralne sg urzadzeniami stuzacymi do przygotowania roznorodnych rodzajow ciast.

Dzieki wytrzymatej i prostej konstrukcji potrafia dokonac obrébki znacznych ilosci produktu. Jest on
przygotowywany w obracajacej sie dziezy nierdzewnej, w ktorej znajduje sie spirala do ugniatania, ktora
rotuje wokot wiasnej osi.

- Obracajaca sie nierdzewna dzieza i spirala
Uchylana pokrywa ochronna
« Doskonaty do ciast ciezkich np. drozdzowych

|REDFOX]
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Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



MIKSERY SPIRALNE PIZZERIA

0237 mm

HTF 7 3706,-

Mikser spiralny 7 |

= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
= przycisk START / STOP

= jedna predkos¢

= regulowane nozki

-
-
Wymiary Wymiary misy Moc Waga
Indeks Model mm om W = ﬁm
00022132 HTF7  260x540x527 23,7x16h 037 33 1 SPEED 230/1 N ;E%

10,
8k

0260 mm

-
-
Indeks Model Wymiary Wymiary misy Moc
mm cm kw
00022129 HTF10 = 280x550x567 226 x20h 0,37

0317 mm

-
-
s Model Wymiary Wymiary misy Moc
mm cm kw
00022130 HTF 15 350x675x620 231,7x21h 0,9
00022133 HTF15T  350x675x620 931,7x21h 0,75

HTF 10 3 863,-

Mikser spiralny 10 |

= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
= przycisk START / STOP

= jedna predkos¢

= regulowane nozki

i C g EEE
36 1SPEED ~ 230/IN Elﬁ
HTF 15 4 804,-
Mikser spiralny 15 |
HTF15T 4 816,-

Mikser spiralny trojfazowy 15 |

= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
= przycisk START / STOP

= jedna predkos¢

= (® 4 kétka

Waga Cena netto
kg PLN C & E. P J00
60 4804,- ey
60 4816, TSPEED ~ 4003N ~ 230/IN Elﬁ

|REDFOX]
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HTF 20 5273,-
Mikser spiralny 20 |
HTF20T 5273,-

Mikser spiralny trojfazowy 20 |

= obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
przycisk START / STOP

= jedna predkos¢

0360 mm

L = (® 4 kétka
-
Wymiary Wymiary misy Moc Waga Cena netto =
Indeks Model mm om jo e i C & & Eﬁ;ﬁ
00022131 HTF 20 390 x 697 x 620 236x21h 0,9 65 5273,- r" TH
00022134 HTF20T  390x 697 x 620 236x21h 0,75 65 5273,- 1SPEED 400/3N 230/ E H
HTF33T 6 527,-

Mikser spiralny tréjfazowy 33 |
obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
przycisk START / STOP

= jedna predkos¢

- (® 4 kétka

s Model Wymiary Wymiary misy Moc Waga C

mm cm kw kg

00022135 HTF33T  430x762x700 40x26 h L1 95 1SPEED 400/3N E

HTF42T 7415,-

Mikser spiralny tréjfazowy 42 |

38| = obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
przycisk START / STOP

= jedna predkos¢

- ® 4 koétka

0452mm

Indeks Model Y ey YISV IY h:;lc Waga C E ﬁEl

mm cm kg

00022136  HTF42T  480x818x700  0452x26h 15 105 1SPEED ~ 400/3N Eﬁ

|REDFOX]

Dystrybucja | O firmie

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
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Chtodnictwo
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Uzdatnianie
wody
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8 042,-

HTF53T
Mikser spiralny tréjfazowy 53 |
obrotowa niedemontowalna dzieza nierdzewna
przycisk START / STOP
| jedna predkosc
- (®4kétka

270 mm

Wymiary Wymiary misy Moc Waga C & E E

Indeks Model mm m KW e
TSPEED ~ 4003N  [m] gyt

00022137 HTF53T  530x842x700 @50 x 27 h 15 110




PIZZERIA SIATKI | FORMY DO PIZZY

47,-

Indeks

00007317
00007318
00007319
00009937
00009938
00009939

Indeks

00007320
00007321
00007322
00007323
00007324
00007325
00007326
00007327
00007328

Model

SA28
SA30
SA33
SA40
SA45
SA50

Model

FO24
FO26
FO28
FO30
FO32
FO34
FO36
FO40
FO45

Wymiary
mm

2280
@ 300
@330
@ 400
@ 450
@ 500

Wymiary
mm
2240x25
2260 x 25
2280x25
2300 x 25
@320x25
2340 x 25
2360 x25
2400x25
@450 x 25

Cena netto
PLN

Cena netto
PLN

SA
Siatka aluminiowa do pizzy
utatwia pieczenie pizzy, idealna do réwnomiernego

wypieku

wykonana z wytrzymatego aluminium w technologii

beznitowej
nie nalezy my¢ w zmywarkach

FO24

Forma oksydowana
utatwia pieczenie pizzy, idealna do rownomiernego

wypieku
wykonana z blachy o grubosci 0,6 mm
nie nalezy my¢ w zmywarkach

24,-

[m]i3[m]

o

I

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

wody

2
c
°
c
=)
©
kel
N
p=)

Piece k-p WEr#ZE]

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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NKG - 10 59,-
N6z krazkowy do pizzy

! ® = ostrze tngce wykonane ze stali chromowej, umozliwia
L / fatwe przecinanie grubego ciasta, nawet z duza
iloscig farszu
= obrotowe ostrze umozliwia ruch przecinany od gory,
a nie przesuwany jak podczas krojenia tradycyjnym
nozem
= uchwyt wykonany z tworzywa

masywny kotnierz chroni kciuk przed kontaktem
z ostrzem

Wymiary T
Indeks Model m E @

m
00009941 NKG-10 2100 %
- tOPATY DO PIZZY -

tP-1 159,-
topata do pizzy
,L ‘ » cze$¢ robocza wykonana z aluminium
_/._.f R + trzonek drewniany

Wymiary Wymiary topaty Cena netto 1
Indeks Model mm mm PLN E E
00007308 £P-1  310x1300 310 x 340 159,- ﬁ
00007309 kP-2 260 x 1000 260 x 300 149,- E H

. SZCZOTKI ZE SKROBAKIEM .

SZ-R 129,-
Szczotka ze skrobakiem i wtosiem
ryzowym [ mosieznym
= skrobak ze stali nierdzewnej
trzonek drewniany
naturalne wtosie
= zalecane gdy wypiek odbywa sie bezposrednio na
ptycie szamotowej
Wtosie ryzowe (W - SZ - R):
zalecana gdy wypiek odbywa sie na siatkach lub
w formach

Wymiary Cena netto
mm PLN
00007310 SZ-R 750 129,-

[=]:; (=]
00007312 W-SZ-R 13045 33,- Fﬁﬂﬁ{
Ot

Indeks Model




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Piece konwekcyjno-parowe
Schtadzarko - zamrazarki szokowe

Piece manualne

Piece elektroniczne
Piece elektroniczne SLIM
Podstawy

Okapy, akcesoria

Piekarniki elektryczne

Schtadzarko - zamrazarki szokowe

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

271
273
281
287
288
291
292

269

j Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

VAVEIGIE]

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



Piece konwekcyjno-parowe i piekarnicze

Praca w kuchni nigdy nie byta tak tatwa.

Gotowanie na parze, pieczenie lub kombinacja obu
tych trybow, procesy z nawilzaniem lub osuszaniem,
praca z sonda, ktora umozliwia petna kontrole nad
przygotowywanym daniem. Szybki i prosty wybor
funkgji.

Manualna seria EPM oraz seria MPD z dotykowym
panelem sterujgcym. Wyposazenie obejmuje mie-
dzy innymi podwajne szyby drzwi, oraz wentylator o
wielu predkosciach. Komora ze stali nierdzewnej AlSI
304 z zaokraglanymi naroznikami utatwia czyszcze-
nie. Uniwersalne prowadnice w komorze pozwalaja
na uzycie pojemnikdéw GN i blach piekarniczo-cu-
kierniczych EN 600 x 400.

Piece REDFOX - idealne rozwigzanie
dla gastronomii.

Doskonate urzadzenia oferujace
wszystkie niezbedne metody obrobki
termicznej: pieczenie, gotowanie na
parze, system kombi, a takze funkcje
wedzenia. Funkcja wolnego gotowania
umozliwia powolna obrobke termiczna
duzych kawatkéw miesa. Funkcja
podtrzymania pozwala na
utrzymanie gotowych potraw
w odpowiedniej temperaturze
do  momentu  wydania.
Ksiazka kucharska z wieloma
tatwo dostepnymi programami
zdecydowanie  utatwia  prace,
a bardzo intuicyjny panel sterowania
z ekranem dotykowym sprawia, ze
gotowanie staje sie przyjemnoscia.

REDFOX dla piekarnictwa.

Piece REDFOX sg wyposazone w pro-
wadnice umozliwiajace uzywanie za-
rowno pojemnikow GN 1/1 jak i blach
EN 600x400, idealne rozwigzanie dla
piekarni czy cukierni. Rbwnomierno$c¢
wypieku zapewniaja 3 predkosci (MPD)
oraz 2 predkosci (EPM) wentylatora
z automatyczna inwersja obrotu.
Ksigzka kucharska w  pie-
cach MPD wyposazonych
w ekran dotykowy
zawiera podsta-
wowe  progra-
my  stosowane
w piekarnictwie.

[REDFox] A.




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE | PIECE MANUALNE 271

- (® wentylator z autorewersem

-
®==_ Pprzy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
~
Indeks Model RV niaty
mm
00025440 EPM 0523 E 600 x 807 x 690

”
& (e

Przy zakupie
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

A -
Indeks Model WY
mm
00025441 EPM 0511 E 870 x 807 x 690

Zasilanie el.
V/Hz

230V /50 Hz

Zasilanie el.

V/Hz

400V /3N /50 Hz

O firmie

EPM 0523 E 15 399,- é
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3 Z;
sterowanie elektro-mechaniczne o
» manualne ustawianie parametrow &
tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja *
kombi g g
» zakres temperatur: 50-280°C £E
elektrozawdr cs
= timer e
« (® dwie predkosci wentylatora ‘§§
nawilzanie komory ‘S‘é
o$wietlenie komory E
= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjng §
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe g
drzwi %
= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci -
z komory 3
2
Moc Waga Pojemnosc Rozstaw prowadnic Cena netto o
kw kg GN mm PLN ©
33 53 5xGN2/3 15399,- =
9 % IEI £
b |- SSS (owpl g
230/1N ' 50-280 2
g_sw
EPM 0511 E 16199, £
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1 —
= sterowanie elektro-mechaniczne §
= manualne ustawianie parametrow o
= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja oy
kombi 3
- zakres temperatur: 50-280°C -
« elektrozawor g
= timer %
=

- (® dwie predkosci wentylatora

= nawilzanie komory §
= oswietlenie komory CE’
= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjng &
= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe 3
drzwi =
. . . . o
= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci 5
z komory &
+ (® wentylator z autorewersem 8
Moc Waga j §¢ pr dnic Cena netto C:>
kw kg GN mm PLN 2
o

63 65 5% GN 1/1 74 16 199,-
2
g
& ' &
A
400/3N v 50- 280 2




272

7
® .
Przy zaku'ple .
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
~
Indeks Model Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
00025442 EPM 0711 E 870x807x850 400V /3N /50Hz

’
@ ()
Przy zakupie .
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
Indeks Model Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
00025443 EPM 1011 E 870x807x 1050 400V /3N /50Hz

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

EPM 0711 E 20 299,-
Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1

= sterowanie elektro-mechaniczne

= manualne ustawianie parametrow

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi

= zakres temperatur: 50-280°C

= elektrozawdr

= timer

» (® dwie predkosci wentylatora

= nawilzanie komory

= oswietlenie komory

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci
z komory

« (® wentylator z autorewersem

Moc Waga Pojemnos¢ Rozstaw prowadnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
105 7xGN 1/1 20299,
R 2 SSS KoM ?@
400/3N - 50-280 H&'
EPM 1011 E 22 899,-

Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1

= sterowanie elektro-mechaniczne

= manualne ustawianie parametrow

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi

= zakres temperatur: 50-280°C

= elektrozawor

= timer

« (® dwie predkosci wentylatora

= nawilzanie komory

= oswietlenie komory

= duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng

= przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe drzwi

= sterowana recznie klapka do odprowadzania wilgoci z
komory

+ (® wentylator z autorewersem

Moc Waga Poj pr dnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
12,6 110 10x GN 1/1 22899,
4 [E]fa[=]
a A KOMBI ﬁ'-.
400/3N ' 50- 280

|REDFOX]
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Wi-Fi

©e= Ppzy zakl{pie )
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Panel dotykowy

ON /OFF

Dotykowy
panel
sterowania

Pokretto
ustawiania
parametrow

Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz

00029296 MPD 0523 X ER 637 x751x 670 400V /3N /50 Hz
00029297 MPD 0523 X ERAM 637 x751x670 400V /3N /50 Hz
00027911 Sonda temperatury -

Indeks Model

OPCIJE: lewe drzwi

00029288 MPD 0523 X EL
00029289 MPD 0523 X ELAM 400/3N

AM- automatyczne
mycie

Moc
kw

4,8
4,8

Waga
kg
53
53

iniekcyjne wytwarzanie pary
tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
zakres temperatur: 50-300°C
= elektrozawdr
- (®tacze USB
« (® 3 predkosci wentylatora, autorewers
obrdbka termiczna AT
regulacja wilgotnosci w funkcji kombi
oswietlenie komory LED
duza, podwdjna szyba drzwi z przestrzenig izolacyjng
przeptyw powietrza chtodzgcy zewnetrzng szybe drzwi
elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory
rozstaw prowadnic 74 mm
+ (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania
« (® przedgrzew komory
= Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie
funkcja EasyService - umozliwia obrébke termiczna
i wydanie réznych produktow w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktow bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania
« (® automatyczne schtadzanie komory miedzy
krokami programu
« (® 4 automatyczne programy mycia w modelu MPD
0523 X ERAM
sonda temperatury potrawy

MPD 0523 X ER 19 139,-
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3
MPD 0523 X ERAM 21599,-

Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 2/3

« (® uniwersalne prowadnice na prowadnice na GN 2/3

« (®7” dotykowy panel sterowania

« (® mozliwo$é zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych
MPD Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmura

pr

Cena netto

GN
5x GN 2/3
5x GN 2/3

50-300

mm

74

PLN

19139,

21599,-
899,

ﬁ KOMBI %%

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

REDFOX 600 | Taborety MZIESNSN Pizzeria

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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MPD 0511 XER
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1

MPD 0511 X ERAM
Piec konwekcyjno-parowy 5x GN 1/1

©e==_ przy zakupie .
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!
Panel dotykowy

ON/OFF .
Dotykowy
panel
sterowania -
Pokretto
ustawiania
parametrow
Indeks Model Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
00029298  MPDO511XER  907x811x670 400V /3N /50 Hz
00029299  MPDO0511XERAM = 907x811x670 400V /3N /50 Hz
00027911 sonda
temperatury
OPCIJE: lewe drzwi
AM- auwmatryﬂczx 00029290 MPD 0511 X EL
Y 00029291 MPD 0511 X ELAM

19 699,-

21799,

= (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400

« (®7” dotykowy panel sterowania

® mozliwosé¢ zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych

MPD Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmurg

Wi-Fi

iniekcyjne wytwarzanie pary

tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
zakres temperatur: 50-300°C

elektrozawor

- (®tacze USB

® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrébka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

o$wietlenie komory LED

duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzgcy zewnetrzng szybe drzwi
elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 74 mm

® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

® przedgrzew komory

= Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych

positkdw w tym samym czasie

funkcja EasyService - umozliwia obrébke termiczng

i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktow bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

= (® automatyczne schtadzanie komory migdzy

krokami programu

- (® 4 automatyczne programy mycia modelu MPD

0511 X ERAM

sonda temperatury potrawy

Moc Waga Pojemnos¢ Rozstaw Cena

kw kg GN prowadnic mm  netto PLN

7,7 65  5xGN 1/1 lub EN 600x400 74 19 699,-

7,7 65  5xGN 1/1 lub EN 600x400 74 21799,-
899,-

7 19~ C 1S5S kous m-;
400/3N ' 50-300
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MPD 0711 XER 25199,-

==_  Przy zaku

urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

-

pie

Panel dotykowy

Indeks Model

ON / OFF .

Dotykowy
panel
sterowania

Pokretto
ustawiania
parametrow

Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz

00029300 MPD 0711 XER 907x811x850 400V /3N/50Hz
00029301  MPD 0711 X ERAM 907 x811x850 400V /3N /50 Hz

00027911 sonda

temperatury

AM- automatyczne
mycie

OPCIJE: lewe drzwi

00029292 MPD 0711 X EL
00029293 MPD 0711 X ELAM

Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1

MPD 0711 X ERAM 27 299,-
Piec konwekcyjno-parowy 7x GN 1/1

- (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400

- (®7” dotykowy panel sterowania

® mozliwo$¢ zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych

MPD Cloud - mozliwos$¢ potaczenia z chmurg

Wi-Fi

iniekcyjne wytwarzanie pary

tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi
zakres temperatur: 50-300°C

elektrozawor

« ®tacze USB

® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrébka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

oswietlenie komory LED

duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzgcy zewnetrzng szybe drzwi
elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 74 mm

® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

® przedgrzew komory

= Timer poétek - pozwala na przygotowanie réznych

positkdw w tym samym czasie

funkcja EasyService - umozliwia obrébke termiczng

i wydanie roznych produktéw w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktow bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

- (® automatyczne schtadzanie komory miedzy

krokami programu

- (® 4 automatyczne programy mycia modelu MPD

0711 X ERAM
sonda temperatury potrawy
Moc Waga Poj Cena
kw kg GN prowadnic mm netto PLN
12,6 105  7xGN 1/1 lub EN 600x400 74 25199,-
12,6 105  7xGN 1/1 lub EN 600x400 74 27 299,-
899,

4033N v 50-300 SSS (ONE| %

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie

Taborety WIENSM Pizzeria

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia

wody
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&

Przy zakupie

urzadzenia szkolenie

kulinarne GRATIS!

-

Panel dotykowy

Indeks Model
00029302 MPD 1011 XER
00029303 MPD 1011 X ERAM

00027911 = Sonda temperatury

ON / OFF
Dotykowy
panel
sterowania
Pokretto
ustawiania
parametrow
Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
400V /3N/
907 x 811 x 1050 50 Hz
907x811x1050  00V/3N/

50 Hz

OPCJE: lewe drzwi

AM - automatyczne
mycie

00029294
00029295

MPD 1011 X EL
MPD 1011 X ELAM

MPD 1011 X ER 27 799,-
Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1

MPD 1011 X ERAM 29999,-

Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1
» (® uniwersalne prowadnice na GN 1/1 i EN 600x400

= (®7” dotykowy panel sterowania

« (®» mozliwoéé zaprogramowania 1000 programéw /
150 gotowych

= MPD Cloud - mozliwos¢ potaczenia z chmurg

« Wi-Fi
iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja kombi

= zakres temperatur: 50-300°C

= elektrozawor

- (®tacze USB

« (® 3 predkosci wentylatora, autorewers
obrébka termiczna AT
regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

= oswietlenie komory LED
duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzgcy zewnetrzng szybe drzwi

= elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory
rozstaw prowadnic 74 mm

+ (® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotkniecie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

« (® przedgrzew komory

= Timer potek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie

= funkcja EasyService - umozliwia obrébke termiczng
i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie

= funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktow bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

- (® automatyczne schtadzanie komory migdzy
krokami programu

+ (® 4 automatyczne programy mycia modelu MPD
1011 X ERAM

= sonda temperatury potrawy

Moc Waga Poj pr dnic Cena netto
kw kg GN mm PLN
17,3 110 10xGN 1/1lub EN 600x400 74 27799,
17,3 110  10xGN 1/1lub EN 600x400 74 29999,
899,-

. ., [x]
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NOWOCZESNE ROZWIAZNIE! -
0SZCZEDNOSC MIEJSCA
°2
Piece MSDBD SLIM to funkcjonalne urzadzenia o sto- e
sunkowo niewielkich, kompaktowych gabarytach. 8%
Przy zaledwie 519 mm szerokosci posiadaja wydaj- 8%
noscifunkcje duzego pieca konwekcyjno-parowego. £
o
2
Doskonaty intuicyjny panel, wgrane przepisy i progra- E
mator daja mozliwos¢ prostego i szybkiego sterowania 13
pieca. .
MSDBD SLIM dedykowany jest do lokali, gdzie g
kuchnia posiada stosunkowo mata powierzchnie 2
i nie ma miejsca na tradycyjnych gabarytéw piec '9
konwekcyjno-parowy. 7§
g
Dlaczego warto zainwestowa¢ w MSDBD SLIM? §§
5

= Szerokosci zaledwie 519 mm
Funkcja opdéznionego startu i gotowania nocnego
= 5-calowy intuicyjny, ekran dotykowy
Mozliwo$¢ dostosowania przepisow do
indywidualnych potrzeb klienta
Mozliwo$¢ przygotowania jednoczesnie réznych tradycyjny piec
produktow
Kontrola roznych czaséw gotowania. Ostrzezenie
za pomoca sygnatu dzwiekowego dla kazdego

Taborety M Pizzeria

A . 8
ukonczonego dania 8
= Zunifikowany tryb uzupetniania EasyService 2
&
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MSDBD 0623 E 22 699,-
Piec konwekcyjno-parowy slim 6x GN 2/3

« (® pojemnosé: 4x GN 2/3 (gt. 40 mm), 2x GN 2/3

(gt. 20 mm)

« (®5” dotykowy panel sterowania
« (®» mozliwoé¢ zaprogramowania 1000 programéw /

90 gotowych

- (® 4 automatyczne programy mycia

iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja

kombi
zakres temperatur: 50 - 300°C

L TR s = elektrozawor
« (® ztacze USB
’ « (® 3 predkosci wentylatora, autorewers
& == przy zakupie obrobka termiczna AT
urzadzenia szkolenie regulacja wilgotnosci w funkcji kombi
kulinarne GRATIS! o$wietlenie komory — zaréwki LED w drzwiach
N\ duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi
Panel dotykowy elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania

wilgoci z komory
rozstaw prowadnic 30 mm

+ ® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie

programow poprzez dotknigcie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

« (® przedgrzew komory
= Timer pdtek - pozwala na przygotowanie réznych

positkdw w tym samym czasie

ON/OFF  Dotykowy Pokretto ) > o ) )
panel ustawiania  * funkcja EasyService - umozliwia obrébke termiczng
sterowania parametré\/\/ i wydanie réinych produkto'w w tym samym czasie
= funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
OPCIE: momentu wydania
= sonda temperatury potrawy . funkcja regeneracji
prysznic . « facze USB do nagrywania programéw i aktualizacji
okap kondensacyjny oprogramowania
+ zestaw do pigtrowania piecow - (® automatyczne schtadzanie komory miedzy
lewostronnie otwierane drzwi krokami programu
Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
IeEs piccel mm V/Hz KW kg GN PLN
400V /3N/ 4x GN 2/3 (gt. 40 mm),
00028317 MSDBD 0623 E 519 x 628 x 770 50 Hz 41 T 2XGN 2/3 (gh. 20 mm) 22699,-
00027911  Sonda temperatury - - 899,-
& -.".- OC ':7 1 .E_ E
¢ =, | KOMBI -‘-93‘&
400N ~ LED 50300  INCOLOY [ #iH
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&
&) (meen)

SwivEcTHO

Przy zakupie

urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

Panel dotykowy

ON /OFF  Dotykowy Pokretto
panel ustawiania
sterowania parametrow
OPCIJE:
= sonda temperatury potrawy
= prysznic
okap kondensacyjny
zestaw do pietrowania
piecow
lewostronnie otwierane
drzwi
Indeks Model e
00027562 MSDBD 0611 E 519 x803 x 770 40%‘; {EN /
00027911 Sonda temperatury

MSDBD 0611 E 24 399,-

Piec konwekcyjno-parowy slim 6x GN 1/1

« (® pojemnosé: 4x GN 1/1 (gt. 40 mm), 2x GN 1/1
(gt. 20 mm)

« (®5” dotykowy panel sterowania

« (®» mozliwoé¢ zaprogramowania 1000 programéw /
90 gotowych

- (® 4 automatyczne programy mycia
iniekcyjne wytwarzanie pary
tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja
kombi
zakres temperatur: 50 - 300°C

= elektrozawor

« (® ztacze USB

« (® 3 predkosci wentylatora, autorewers
obrébka termiczna AT
regulacja wilgotnosci w funkcji kombi
o$wietlenie komory — zaréwki LED w drzwiach
duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi
elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory
rozstaw prowadnic 30 mm

+ ® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie
programow poprzez dotknigcie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania
® przedgrzew komory

= Timer pdtek - pozwala na przygotowanie réznych
positkdw w tym samym czasie
funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczng
i wydanie réznych produktéw w tym samym czasie
funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu
gotowych produktéw bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania
funkcja regeneracji

= tacze USB do nagrywania programoéw i aktualizacji
oprogramowania

» (®» automatyczne schtadzanie komory miedzy
krokami programu

Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
kw kg GN PLN

4x GN 1/1 (gt. 40 mm),
2x GN 1/1 (gt. 20 mm)

e o — 0
) ' . C = > ] E .I
4033N D 50-300  INCOLOY KO ﬂlﬂdﬁ

6,9 92 24399,

899,

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety WIENSM Pizzeria

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



pf -
Przy zakupie .
urzadzenia szkolenie
kulinarne GRATIS!

-

Panel dotykowy

284 | PIECE ELEKTRONICZNE SLIM PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

MSDBD 1011 E 30 899,-
Piec konwekcyjno-parowy slim 10x GN 1/1

« (® pojemnosé: 8x GN 1/1 (gt. 40 mm), 2x GN 1/1

(gt. 20 mm)

« (®5” dotykowy panel sterowania
« (®» mozliwoé¢ zaprogramowania 1000 programéw /

90 gotowych

- (® 4 automatyczne programy mycia

iniekcyjne wytwarzanie pary

= tryby pracy: gotowanie w parze, pieczenie, funkcja

kombi
zakres temperatur: 50 - 300°C
elektrozawor

« (®ztacze USB
« (® 3 predkosci wentylatora, autorewers

obrébka termiczna AT

regulacja wilgotnosci w funkcji kombi

o$wietlenie komory — zaréwki LED w drzwiach

duza, podwadjna szyba drzwi z przestrzenia izolacyjna
przeptyw powietrza chtodzacy zewnetrzng szybe
drzwi

elektronicznie sterowana klapka do odprowadzania
wilgoci z komory

rozstaw prowadnic 30 mm

+ ® funkcja OneTouch - szybkie uruchamianie

programow poprzez dotknigcie ikony (do 9)
bezposrednio z panelu sterowania

« (® przedgrzew komory
= Timer pdtek - pozwala na przygotowanie réznych

positkdw w tym samym czasie

= funkcja EasyService - umozliwia obrobke termiczng i

wydanie réznych produktéw w tym samym czasie

= funkcja utrzymywania - przechowywanie w piecu

gotowych produktow bez zmiany ich konsystencji do
momentu wydania

= funkcja regeneracji

ON/OFF  Dotykowy Pokretto
panel ustawiania
sterowania parametrow

OPCIJE:

= sonda temperatury potrawy

= prysznic

= okap kondensacyjny
zestaw do pietrowania piecow
= lewostronnie otwierane drzwi

Indeks Model UPTIETRy
mm
00028109 MSDBD 1011 E 519 x865x 1032

00027911 Sonda temperatury

= f3cze USB do nagrywania programow i aktualizacji

oprogramowania

» (®» automatyczne schtadzanie komory miedzy

Zasilanie el.
V/Hz
400V /3N/
50 Hz

krokami programu

Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto
kw kg GN PLN

8x GN 1/1 (gt. 40 mm),
2x GN 1/1 (gt. 20 mm)

| °C|= Egﬂ
4033N | 0300 | NGOG KOMEl =] ‘51

13,8 110 30899,-
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MSDBD 1011 E

865
808

1010

®\7z4o
®)

1032

—1 ]

865

Indeks Model WPIET
mm
00000100 KPP -511 830 x 590 x 850

00007330  KPP-711/1011 830x590x 700

Cena netto
PLN

2199,
1899,

L

1126

KPP - 511
Podstawa pod piec 511
KPP -711/1011

Podstawa pod piec 711/ 1011

2199,

1899,-

= specjalna nierdzewna podstawa z prowadnicami na

pojemniki GN 1/1
rozstaw prowadnic: 65 mm
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MSDBD-2 2190,- 3
Podstawa pod piec g
MSDBD SLIM 0623 s
MSDBD-4 1590, &
Podstawa pod spietrowane piece e
MSDBD SLIM 0623 ég
Qo =
MSDBD-1 2190,- °*
Podstawa pod piec o5
MSDBD SLIM 0611, 1011 gg
= specjalna nierdzewna podstawa do piecéw MSDBD-3 1290.- °g
MSDBD SLIM Podstawa pod spietrowane piece ’ s
MSDBD-1 / MSDBD-2 ‘g
rozstaw prowadnic: 90 mm MSDBD SLIM 0611 é
(@)
Indeks Model Wy::ry Ilos¢ prowadnic Zastosowanie Cena netto PLN E E _g
@
00028488  MSDBD-2 475X 460X 820 6XGN 2/3 podstawa pod piec 0623 2290, :El o g
00028489  MSDBD-4  475x460 x 340 pw:;;gvaaopgfl 5032;‘/’8692?“9 1590,- o
00027905  MSDBD-1  475x625x820 6XGN 1/1 podstawa pod piec 0611/1011 2190,- TS
00027904  MSDBD-3 475 x 625 x 340 pOd;tsa‘[‘)"’;[)pgf”f’lloézclzl%zlpliece 1290, ,?T
| STSON SL 899,- £3%
| 52
| Sonda (MPD, MDR) K
STSON V SL 999,-
| Sonda sous-vide do MPD §
. o
' Indeks Model E E _54'1
| g
00027911 STSON SL as =
e =
00025482 STSONV SL s
©
STUJ 2499,- 8
quzarka do pieca EPM, MPD 2
= wspdtpracuje ze wszystkimi modelami piecow &
REDFOX s
= nadaje potrawie wedzony aromat g
prosta obstuga g
elektroniczny sterownik ®
8
5
=
&
Indeks Model Zasilanie el. paes elil;;ryczna EQE o
L k3
00025483 STU 230V /50 Hz 03 O} g
£




Indeks

00029478

Indeks

00025480
00025481
00029307
00029308
00028493
00028492
00028494

Model

OKAP R

Model

DG
DG1
DGMP
DGKMP
DG2
DG3
DG 4

Wymiary
mm

Cena netto PLN

1000 x 1100 x 450 4590,-

Nazwa

Okap do pieca EPM
Okap kondensacyjny do pieca EPM
Okap do piecaMPD 511/711/1011
Okap kondensacyjny do pieca MPD
Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0623
Okap do pieca SLIM0611 /1011
Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0611 /1011

288 | OKAPY, AKCESORIA PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

OKAPR Produkt z katalogu
Okap uniwersalny RM GASTRO

przeznaczony do usuwania )
oparéw kuchennych z pieca Dziaf: RM PIECE
KONWEKCYINO -
konwekcyjno-parowego na PAROWE
zewnatrz
= wykonany ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej AlSI 304
= wyposazony w tapacze ttuszczu
- $rednica krécca wyjsciowego @ 198 mm
kréciec wyjsciowy umieszczony centralnie

DG 6 899,-
Okap do pieca EPM 511 /711 /1011
DG1 11 599,-
Okap kondensacyjny do pieca
EPM511/711/1011
DGMP 8 269,-
Okap do piecaMPD 511/711/1011
DGKMP 11 299,-
Okap kondensacyjny do pieca
MPD 511/711/1011
DG 2 12 399,-
Okap kondensacyjny do pieca SLIM 0623
DG 3 7 599,-
Okap do pieca SLIM 0611/ 1011
DG 4 14 099,-
Okap kondensacyjny do pieca
SLIM 0611 /1011

CialEy pogiiaes Zasilanie el. :::t: E E

mm kw kg PLN

870 x 950 x 300 0,1 38 230V/50Hz  6899,- E.
870 x 950 x 300 0,3 40 230V/50Hz 11599,
907 x 900 x 300 0,1 37 230V/50Hz  8269,-
907 x 900 x 300 0,3 38 230V/50Hz 11299,
520 x 847 x 300 0,4 40 230V/50Hz 12399,
520x1022x300 0,1 38 230V/50Hz  7599,-
520x1022x300 0,4 40 230V/50Hz 14099,
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—

= zestaw stuzacy do pietrowania piecoéw

KIT-1

do zestawow nalezy dobra¢ podstawe

MSDBD-4

Indeks

00025484

00029309

00029310

00028490

00027563

Model

KIT

KIT SK MP/MP

KIT SK MP/EP

KIT-1

KIT-2

Potaczenie

EPD

MPD

MPD

KIT
Zestaw do potaczenia piecow EPM

KIT SK MP/MP

2399,

2199,-

Zestaw do potaczenia piecow MPD/MPD

KIT SK MP/EP

3399,-

Zestaw do potaczenia piecow MPD/EPM

KIT-1
Zestaw do potaczenia piecow
MSDBD SLIM 0623

Cena netto PLN

2399,

2199,-

3399,

1249,-

2249,-

1249,

4
i

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Taborety WIEINSM Pizzeria

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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PDP 779,-
Prysznic myjacy
Indeks Model E'\'EE
00020396 PDP %‘%
ST M5 179,-
L= Srodek myjacy

= do piecow konwekeyjno-parowych i piekarniczych
marki REDFOX MPD, MSDBD

Indeks Model W:gga E E E
00017325 ST M5 5 m
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KYN 8999, %
Garownik &
urzadzenie do rozrostu ciasta, wykonane ze stali g
nierdzewnej AISI 430 2
moze stuzyc¢ jako podstawa pod piec konwekcyjno- -
parowy %E
garownik KYN funkcjonuje jako samodzielne urzgdzenie gg

sterowanie przez wtasny, manualny panel

- 2
brak przytacza wody g3
podtaczenie do sieci elektrycznej wytacznie do 230V EE
ustawianie temperatury wyrastania 30 - 60°C Oé
odlegtos¢ miedzy prowadnicami 75 mm .
model KYN 0823 G - posiada drzwi ze stali nierdzewnej 2
modele KYN 0864 G i KYN 1264 G - posiadajg szklane drzwi §

S
Wymiary a s Moc Waga Cena netto &
Indeks Model mm Pojemnos¢ e ke PLN E E £>::
Z
00029304 KYN 0823 G 900 x 712 x 800 8x EN 600 x 400 12 81 8999,- E °;.’
2
w
00029305 KYN 0864 G 935x813x867  8xEN 600 x400/GN 1/1 26 48 7999,-
o
00029306 KYN 1264 G 935x903x706  12xEN 600 x 400/ GN 1/1 26 50 7999,- §
g
N
2
f=
.‘!%\
z
58
o
R
p=)

REDFOX 600 | Taborety WIEENEM Pizzeria

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia
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Schtadzarko-zamrazarki szokowe

Ziziiiacs
_g%gﬁu

22220808 00002s
222222
4 %2

:2

Nowoczesna technologia szokowego schtadzania i zamrazania umozliwia racjonalne podejscie do procesu
gotowania w kuchni, zmniejszenie strat, obnizenie wymogdw energetycznych i przedtuzenie czasu
przechowywania zywnosci.

Za stosowaniem technologii szokowego schtadzania czy zamrazania przemawia rowniez mozliwo$¢
maksymalnego wykorzystania piecow konwekcyjno-parowych bez wzgledu na aktualna potrzebe liczby
porcji. Przechowywanie dan w schtadzarko-zamrazarkach szokowych umozliwia takze radzenie sobie

z niespodziewanymi zamoéwieniami na natychmiastowe podanie potraw.

« Szokowe chtodzenie
= Szokowe mrozenie
Rozmrazanie
= Cyfrowe sterowanie
= Automatyczny i manualny tryb pracy
Sonda sprawdzajaca temperature wewnatrz potrawy
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE [ SCHtADZARKO - ZAMRAZARKI SZOKOWE 293

SHF 0511 13900, £
Schtadzarko zamrazarka szokowa g
pojemnosé 5x GN 1/1, 40 mm lub 5x EN 600x400 mm =
+ manualne chfodzenie, manualne mrozenie, g
manualne rozmrazanie — programator czasowy, 2
sonda g
10kg . sonda jednopunktowa w standardzie ég
+90°0-18°C . obudowa pokryta specjalng powtokg antykorozyjng 8s

i @ « (® dotykowy panel sterujacy z wyswietlaczem LED
« (® port USB do $ciggania danych HACCP

240 min.

Obrobka
mechaniczna

o
. . . o z
Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga  Pojemnosc T k]
Indeks Model mm - KW kg GN & E E =
R452a ok 2
00022118  SHFO0511 760 x 700 x 850 640 x 418 x 340 045 69  5GN1/1-40 230/1N E S
§
SHF 1011 23900,- Z
Schtadzarko-zamrazarka szokowa 2
= pojemnos¢ 10x GN 1/1, 40 mm lub 10x EN 600x400 mm s
manualne chtodzenie, manualne mrozenie, E
manualne rozmrazanie — programator czasowy, g
K sonda 13
22kg sonda w standardzie P
HOCC . obudowa pokryta specjalng powtokg antykorozyjng £
= O
@ « (® dotykowy panel sterujgcy z wyswietlaczem LED g3
240 min. = (® port USB do $ciggania danych HACCP °
.E
o
Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Waga Pojemnos¢ —;
Indeks Model mm mm i s N & E $
R452a S
00022119  SHF1011 790 x 760 x 1630 668 x 418 x 791 09 129 10GN1/1-40 230/N [m]EEY >
SHF 1511 32900, £
Schtadzarko zamrazarka szokowa S
pojemnos¢ 15x GN 1/1, 40 mm lub 15x EN 600x400 mm e
= manualne chtodzenie, manualne mrozenie, ‘é
manualne rozmrazanie — programator czasowy, o«
sonda 8
28kg . sondaw standardzie S
+H0°0-18C . obudowa pokryta specjalng powtoka antykorozyjna g
. 7 - o
@ « (® dotykowy panel sterujacy z wy$wietlaczem LED
240 min. « (® port USB do $ciggania danych HACCP 8
<
o
&
&
Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Waga Pojemnos¢ 2
Indeks Model mm m o s & & = E :g
R452 ﬁg: 2
00022120  SHF1511 790 x 760 x 1970 668 x 418 x 1110 226 163 15GN1/1-40 400/3N E 2
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Szkolenie kulinarne 500,-

Nasza pasja! Nasi eksperci kulinarni dzielg sie swoim doswiadcze-
niem, oferujgc cykle warsztatow w zaleznosci od swoich specjaliza-
cji, od kuchni orientalnych przez zdrowe zywienie, czy gotowanie
molekularne, az po okolicznosciowe gotowanie na Boze Narodze-
nie, Walentynki, Wesela itp.

Tajniki gotowania ekspertow kulinarnych dla wszystkich!

PREZENTACJA PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH

= charakterystyka pieca

= techniki uzywane w piecach - charakterystyka poszczegdlnych
systemow
programy dla profesjonalistow i amatoréow kuchni

PRZEDSTAWIENIE POSZCZEGOLNYCH PROGRAMOW

W zaleznosci od wymagan obiektu:

= smazenie: kotlet schabowy, frytki, kotlet De Volaille, ryba
W panierce

= duszenie: karczek, schab, rolady
pieczenie: zeberka, golonka, udka, kurczaki, pieczywo, ciasto,
desery

= grillowanie: karkowka, steak, filet z kurczaka, pstrag

= gotowanie: pierogi, kluski, jajka, mieso, warzywa

Poszczegolne przyktady dan przygotowywanych na pokazie,

podajemy do degustacji zaraz po wyjeciu z pieca.

OMOWIENIE PANELU STEROWANIA
= funkcje
= sterowanie
programy
ksigzka kucharska
= obstuga
utrzymanie czystosci-konserwacja
= tryb reczny
OMOWIENIE OSZCZEDNOSCI
parametry techniczne (tabela oszczednosci)
= optacalnos¢ inwestycji - koszty eksploatacji
(zuzycie energii, wody, czasu, obstugi)
DODATKOWE FUNKCIE
programy mycia

Po zakonczeniu szkolenia, kazdy uczestnik
otrzymuje swiadectwo potwierdzajace
zdobyta wiedze.

Cena szkolenia nie obejmuje
produktow spozywczych.
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Kuchnie wolnostojace,
taborety, kuchnia orientalna

Kuchnie wolnostojace 297
Taborety 299
Kuchnie wok 300

Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Kuchnie wolnostojace, taborety,
kuchnia orientalna

Kuchnie wolnostojace i taborety to optymalne Szeroka gama wielkosci i mocy urzadzen oraz wa-
rozwigzania dla miejsc wymagajacych duzej riantwyboru pomiedzy wersja gazowa a elektryczna,
przepustowosci w potaczeniu z ergonomiczng umozliwia doktadne dopasowanie urzagdzen do wy-
aranzacja wnetrza. mogow placowki.
Dwu- lub trzypalnikowe kuchnie wok umozliwiaja
wygodne i bezpieczne korzystanie z gtebokich patel-
ni podczas przygotowania potraw kuchni orientalnej.

|REDFOX]
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KUCHNIE WOLNOSTOJACE, TABORETY, KUCHNIA ORIENTALNA | KUCHNIE WOLNOSTOJACE

SPF80G 5999,- 3

Kuchnia gazowa wolnostojaca 2;

= wykonana ze stali nierdzewnej -

= zeliwne ruszty przystosowane do pracy z naczyniami g»n

o matej Srednicy T

= konstrukcja tatwa w utrzymaniu czystosci og

= specjalne palniki duzej mocy o matej Srednicy @g

= dolna potka na wysokosci 16,5 cm 33

= wszystkie nogi regulowane w zakresie 5 cm ©

- ostoniete boki 28

= nogi odsuniete od tylnej Sciany o 7 cm w celu .§§

tatwego doprowadzenia przytacza z gazem 13

= mozliwos$¢ ustawienia centralnego lub przysciennego ]

UWAGA: £

Urzadzenie dostarczane z zamontowanymi dyszami 2

na gaz ziemny GZ-50 + dysze propan-butan. t

indeks Model Wymiary Moc Waga Moc gazowa ';‘
mm kw kg kw ﬂu@ @ x g_
00011104 SPF806 800X700x850-900 25 443  3xT+4 7 W VOUNTABLE. =
NATURAL .@:ﬂlﬂ £

- H :';:' ES

LPG Iél?;“ 3
SPF 120G 8 499,- .é%

Kuchnia gazowa wolnostojaca =

= wykonana ze stali nierdzewnej >
= Zeliwne ruszty przystosowane do pracy z naczyniami 2
o matej srednicy §

= konstrukcja tatwa w utrzymaniu czystosci

= specjalne palniki duzej mocy o matej Srednicy

= dolna podtka na wysokosci 16,5 cm

= wszystkie nogi regulowane w zakresie 5 cm

= ostoniete boki

= nogi odsuniete od tylnej Sciany o 7 cm w celu
tatwego doprowadzenia przytacza z gazem

= mozliwos$¢ ustawienia centralnego lub przysciennego

UWAGA:
Urzadzenie dostarczane z zamontowanymi dyszami

REDFOX 600 [MELIICA Piece k-p

o
na gaz ziemny GZ-50 + dysze propan-butan. 5
o
Wymiary Moc Waga 5
Indeks Model m - ke Moc ﬂ’_ Z 7 “ m x £
00011103 SPF120G 1200x700x850-900 36 61,3  2x4+4x7T ﬁ l M MOUNTABLE. S
<
o
nroraL [(BDE30E] 2
w
o
v (SR
G
=
=

|REDFOX]
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SPF50E 5799,-
Kuchnia elektryczna wolnostojaca
= termostat zabezpieczajgcy wewnatrz kazdej ptyty
= ttoczona gorna ptyta dla wygodnej konserwacji
= ptyta grzewcza 2x 3kW o wymiarach 300 x 300 mm
7 stopni grzania

Wymi Moc Wi
Indeks Model N R o C 3 & E
00020385  SPFSOE  500x700x900 6 536 MOUNTABLE. 50-400 5 400V E 'ﬂ?g“
SPFS80E 8 889,-

Kuchnia elektryczna wolnostojaca

= termostat zabezpieczajgcy wewnatrz kazdej ptyty

= ttoczona gorna ptyta dla wygodnej konserwacji

= ptyta grzewcza 4x 3kW o wymiarach 300 x 300 mm
7 stopni grzania

Wymiary Moc Waga i
Indeks Model m W % o C k3w 5’ & E_:&E
00020386 ~ SPFSOE  800x700x900 12 947 MOUNABLE 50-400 & & d4o0v [m] Eﬁﬂ




KUCHNIE WOLNOSTOJACE, TABORETY, KUCHNIA ORIENTALNA | TABORETY 299

T-1G

intuicyjne sterowanie
wykonany ze stali nierdzewnej
= solidny zeliwny ruszt
duza powierzchnia robocza
= $rednica palnika: 18 cm
= moc palnika: 13 kW

+ dysze na gaz ziemny GZ-50

Indeks Model Wymiary Moc Waga
mm kw kg
00000219 T-1G  500x500x480 13 23

F-1G

intuicyjne sterowanie

wykonany ze stali nierdzewnej
zamontowane dysze na GZ-50

+ dodatkowe dysze na PB

moc palnika: 9,5 kW / 8 170 kcal
$rednica palnika: 18 cm

Indeks Model Wymiary Moc Waga
mm kw kg
00000218 F-1G 470x 570 x 225 9,5 10

ST-40E

Taboret elektryczny
obudowa wykonana ze stali
nierdzewnej
Srednica ptyty grzewczej: 44 cm
- umozliwia ogrzewanie garnkéw
o duzej pojemnosci
moc grzewcza: 5 kW

Indeks Model Wymiary Moc  Waga
mm kw kg
00007367 ST-40E 570 x 570 x 490 - 550 5 66,3

3199,

Taboret z palnikiem gazowym

dostarczana z zamontowanymi dyszami na PB

s, [=1:4[=1
1) A

2203,-

Taboret z palnikiem gazowym

951 p%irl

& [m]ptii

4599,

=

4003N  [m] g

O firmie
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K-2G 10999,-
Kuchnia wok
urzadzenie gazowe do kuchni orientalnej
= wykonane ze stali nierdzewnej
= ruszty wok w cenie urzadzenia
palnik o mocy 13 kW (GZ) lub 11,5 kW (LPG)

. Py -
Indeks Model Wymiary Moc  Palniki Waga Ef E
mm kw kw kg a-
00007352 K-2G  900x600x800 26 2x13 57 ) s [m]peEyy

K-3G 13 999,-
Kuchnia wok
urzadzenie gazowe do kuchni orientalnej
= wykonane ze stali nierdzewnej
= ruszty wok w cenie urzadzenia
palnik o mocy 13 kW (GZ) lub 11,5 kW (LPG)

Wymiary Moc Palniki Waga

s-’
mm kw kw kg w g%‘@
GAS e

00007353  K-3G 1500 x 600 x 800 39 3x13 85

Indeks Model




LINIA REDFOX 600

Linia REDFOX 600

Kuchnie gazowe 305
Kuchnie elektryczne 310
Kuchnie z piekarnikiem 308
Ptyty grillowe gazowe 312
Ptyty grillowe elektryczne 316
Grill lawowy 320
Grill wodny 321
Frytownice 322
Podgrzewacz frytek 327
Kosze do frytownicy 327
Urzadzenia do gotowania makaronu 328
Kosze do urzadzen do gotowania makaronu 329
Bemary 330
Patelnia multifunkcyjna 331
Piekarnik 332
Ptyty robocze 333
Podstawy 334
Akcesoria 336

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

VAVEIGIE]

Uzdatnianie
wody
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Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.
A Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

Wyjasnienia

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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LINIA REDFOX 600




Linia REDFOX 600

Rozbudowana, modutowa linia 600 jest idealna dla
lokali takich jak fast foody i mate firmy cateringowe
wydajace do 100 porcji dziennie. Wysoka moc i wy-
trzymata konstrukcja zapewniaja doskonate wyniki
pracy w stosunku do dokonanej inwestycji. Jest to
oszczedne rozwigzanie przeznaczone dla lokali dys-
ponujacych niewielka powierzchnia, stawiajacych na
pierwszym miejscu wysoki standard i profesjonalne
wyniki pracy. Szeroki wybor modelii opcji jest kluczo-
wym atutem umozliwiajacym stworzenie kompakto-
wej kuchni na zaméwienie.

Duzy wybér podstaw umozliwia réznorodne warian-
ty ustawien, na przyktad ustawienie wielu modutow
gornych na jednej podstawie.

Wszystkie podstawy sa wyposazone w masywne nogi
umozliwiajace niwelowanie znaczacych nieréwno-
Sci. Nozki poszczegdlnych modutow gornych stuza do
ich osadzenia na podstawach i zapobiegaja ewentual-
nemu przesunieciu modutu gornego.

Wszystkie modele gazowe sg dostarczane w wersji
na gaz ziemny z dodatkowymi dyszami na propan-
-butan. Wszystkie przytacza sa umieszczone na tylnej
czesci urzadzen.

« Ptyta gorna modutdw ze stali nierdzewnej AISI 304

« Ttoczone ptyty gérne i wanny umozliwiaja tatwa
konserwacje

= Nierdzewne ruszty z duzg powierzchnig robocza

« Wydajne palniki 3 kW, 3,6 kW, 4,5 kW i 8 kW

= Piekarnik elektryczny GN 1/1; 3,13 kW

|REDFOX]




LINIA REDFOX 600 HNIE GAZOWE 305

Kuchnia gazowa

NATURAL
LPG

Indeks

Model

Wymiary mm

Moc gazowa kW

Ilos¢ palnikow

Waga kg

Cena netto PLN

nierdzewny ruszt
ttoczona wanna pod palnikami
dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ-50 + dysze na PB

35y

GAS

00000493
SP30GL
330x 600 x 290

6,6

3kw
3,6 kW

12,6

2369,

ELTY

313

00000494
SP60GL
660 x 600 x 290

13,2

2x 3 kW
2x3,6 kW

22,3

3901,

EI”'IE
=Pty

|REDFOX]

SP 60 GL

00000495

SP90/5GL

990 x 600 x 290

16,8

2x 3 kW
3x 3,6 kW

31,3

5217,

3863504

31303 ] es

00000496

SP 90 GL

990 x 600 x 290

19,8

3x3kw
3x 3,6 kW

31,9

5 658,-

O firmie
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306 | KUCHNIE GAZOWE LINIA REDFOX 600

Kuchnia gazowa « nierdzewny ruszt
« tfoczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod

palnikami, umozliwia utrzymanie czystosci i fatwy
dostep serwisowy

mosiezne palniki

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ-50 + dysze na PB

NATURAL
LPG
SP 60 GLS
@ 45045 @ 15 45 @ 4514545 @
d"
as 45143 aas A4 as 45]45]45] s
Indeks 00000497 00000498 00000499 00000500
Model SP30GLS SP 60 GLS SP90/5 GLS SP 90 GLS
Wymiary mm 330 x600 x 290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290 990 x 600 x 290
Moc gazowa kW 9 18 22,5 27
Ilos¢ palnikow 2x 4,5 kW 4x 4,5 kW 5x 4,5 kW 6x 4,5 kW
Waga kg 17,4 31,6 443 46,2
Cena netto PLN 3286,- 5944,- 7994,- 8629,-

[m]i; =] OO [m]:5 =] [m]:5 =]
= B Eel DR

|REDFOX]
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LINIA 0OX 600 HNIE GAZOWE 307

KX
Kuchnia gazowa - nierdzewny ruszt 2
= ttoczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod g
palnikami, umozliwia utrzymanie czystosci i e
tatwy dostep serwisowy g
= profesjonalne palniki 2
+ dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz om
: 2
ziemny GZ-50 + dysze na PB 53
SE
og
NATURAL P
25
LPG 8%
8%
£
—
£
=
2
SP 60/2 GLS £
g
g
S
. 2
w
o )
=
©
H
& & & F
4 45]45 o
GAS GAS GAS 2
S >
53
&z
R
p=)
Indeks 00000501 00000502 00000503 P
Model SP30/1GLS SP60/2GLS SP90/3GLS &
o
<
Wymiary mm 330 x600 x 290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290 §
g
Moc gazowa kW 4,5 9 13,5 2
o
K
Ilos¢ palnikow 4,5 kW 2x 4,5 kW 3x4,5 kW
8
o
=<
Waga kg 15,5 28 40,5 Q
2
o
Cena netto PLN 2505,- 4840, 6590,-

=3
S
=
<
o
i
[=)
w
o

(=] sl [=]55 [=] [=]54 (=]
e et

[ )
REDFOX 900
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UCHNIE Z PIEKARNIKIEM LINIA REDFOX 600

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym

= nierdzewny ruszt

« tfoczona wanna pod palnikami

« wentylator piekarnika

+ dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ-50 + dysze na PB

°C NATURAL
50-300 PG
SPT 60 GL
36(36 3,6 3,6 3,613,636
313 e 313 g 30303 ws
SRaN1/1 ’1 GN1/1 & SRaN1/ 11
3,13kW 230/1N 3,13kW 230/1N 3,13KW 230/1N
Indeks 00000539 00000540 00000541
Model SPT 60 GL SPT 90/5 GL SPT 90 GL
Wymiary mm 660 x 600 x 860 990 x 600 x 860 990 x 600 x 860
Moc gazowa kW 16,33 19,93 22,93
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Moc elektryczna kW 3,13 3,13 3,13

konwekcyjny / ruszt GN 1/1

Piekarnik konwekcyjny / ruszt GN 1/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1
llos¢ palnikéw 2x3 kW 2x 3 kw 3x3kW
& 2x3,6 kW 3x3,6 kW 33,6 KW
Waga kg 60,5 78,6 79,1
Cena netto PLN 9444, 11171, 11545,

=




O firmie

LINIA REDFOX 600 | KUCHNIE Z PIEKARNIKIEM 309

oy
Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym 3
* nierdzewny ruszt s
= tfoczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod palnikami, ©
umozliwia utrzymanie czystosci i fatwy dostep serwisowy ;"
= profesjonalne palniki -
= wentylator piekarnika 25
+ dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny ’§ g
°C NATURAL GZ-50 + dysze na PB -
2
50300 LG 22
O m
52
O g
£
SPT 60 GLS g
g
el
S
S
g
z
4
3
]
ad
45]45] (h’ @ 424040 @ 3
45143 o s 454545 o
2 .
f=
8>
SRanin 11 SRANTA & SRanin 11 £%
3,13kW 230/1N 3,13kW 230/1N 3,13kW 230/1N E
Indeks 00000542 00000543 00000544 8
a
Model SPT 60 GLS SPT 90/5 GLS SPT 90 GLS o
Wymiary mm 660 X 600 x 860 990 x 600 x 860 990 x 600 x 860 g
o
Moc gazowa kW 21,13 25,63 30,13 >
[
Zasilanie el. V/Hz 230V/50Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz %
K
Moc elektryczna kW 3,13 3,13 3,13 3
©
Piekarnik konwekcyjny / ruszt GN 1/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1 §
o
1los¢ palnikow 4x 4,5 kW 5x 4,5 kW 6x 4,5 kW &
Waga kg 70 91,6 93,5 §
<
o
Cena netto PLN 10 784,- 13451, 14 987,- é
o
-
S
=
o
'S
2
o

[m]i;[m] [=]i;[m] (OO
ZH T Zrel
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UCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA REDFOX 600

Kuchnia elektryczna . szybkogrzejne ptyty grzewcze z zabezpieczeniem
przeciwko przegrzaniu

C / + ttoczona wanna pod palnikami

50-400
SPT 60 GLS
15 [1 2 & 2 2 & Y'Y &
] I W Wooow W
¥ 230 2 400v 22 v 222 s
Indeks 00000489 00000490 00000491 00000492
Model SP30EL SP30ELS SP 60 ELS SP90ELS
Wymiary mm 330x600x290 330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290
Moc elektryczna kW 3 4 8 12
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
1los¢ ptyt grzewczych 2x 1,5 kW 2x 2 kW 4x2 kW 6x 2 kW
Wymiar ptyty mm @180 @180 2180 2180
Waga kg 15,4 15,6 30,7 40,8
Cena netto PLN 1751, 1846,- 3221, 4471,

[=]i;[m] [m]i;[m] [=]i[m] (OO
N - .




O firmie
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Kuchnia elektryczna z piekarnikiem H
= szybkogrzejne ptyty grzewcze o mocy 2 kW & i
z zabezpieczeniem przeciwko przegrzaniu ©
wyttaczana gorna ptyta ;n
= wentylator piekarnika o~
SE
og

Obrobka
mechaniczna

50-300
SPT 60 ELS g
k]
c
el
L
r
()
<
2
g
S
2
w
2 (2 2 2 2 (2 (2 ©
W Il Il Wooow W ©
2 =
W ©
2% s 2 2 a00v 222 s g
S
SRaNiN & SRanin 11 g
8=
3,13kW 230/1N 3,13kW 230/1N 3,13kW 230/1N %é
E
Indeks 00000536 00000537 00000538 -
©
g
Model SPT60ELS SPT 90/5 ELS SPT90 ELS E
Wymiary mm 660 x 600 x 860 990 x 600 x 860 990 x 600 x 860 _3
g
Moc elektryczna kW 11,13 13,13 15,13 e
2
[
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz s
K}
Ilos¢ ptyt grzewczych 4x 2 kW 5x 2 kW 6x 2 kW e
(=3
<
Wymiar ptyty mm 180 @180 @180 Q
=
Piekarnik konwekcyjny / ruszt GN 1/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1
g
Waga kg 66,2 86,8 87,8 3
&
w
Cena netto PLN 8713, 10727, 11140, &
o
&
=
o
'S
o
w
o

EI_ﬁEI OO OO
=N ] =
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312 | PLYTY GRILLOWE GAZOWE LINIA REDFOX 600

Ptyta grillowa gazowa

.

o

= nierdzewny korpus

« ptyta robocza wykonana ze specjalnego zeliwa,
grubos¢ 10 mm, zespawana z rantem
- regulacja temperatury

« szufladka na ttuszcz

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ-50 + dysze na PB

NATURAL
& I —

GAS P6  piezzo

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

IRON

480 mm

320 mm

00000522

FTH 30 GL

330x600x290

480 x 320

gtadka

25,4

3005,

£
£
8
<

650 mm

00000524
FTH 60 GL

660 x 600 x 290

480 x 650
gtadka
47

4720,

o

|REDFOX]

FTH 60 GL

480 mm

970 mm

00009982

FTH90 GL

990 x 600 x 290

12

480 x970

gtadka

76,7

6990,




LINIA REDFOX 600 | PtYTY GRILLOWE GAZOWE 313

Ptyta grillowa gazowa
"

= nierdzewny korpus

« ptyta robocza wykonana ze specjalnego zeliwa,
grubos¢ 10 mm, zespawana z rantem

« regulacja temperatury

+ szufladka na ttuszcz

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz

ziemny GZ-50 + dysze na PB

NATURAL
N

GAS 6 pEzzo

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

IRON

FTHR 60 GL
g =
£ =
S S
2 2
320 mm 650 mm
00000523 00000525
FTR30GL FTHR 60 GL
330x600x290 660 x 600 x 290
4 8
480 x 320 480 x 650
ryflowana gtadka + ryflowana
25,4 47
3102, 4959,

PO OF{0
- iR

480 mm

970 mm

00025495

FTHR 90 GL

990 x 600 x 290

12

480 x 970

2/3 gtadka +
1/3 ryflowana

76,7

7293,

|REDFOX]

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p
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314 | PLYTY GRILLOWE GAZOWE LINIA REDFOX 600

Ptyta grillowa chromowana gazowa

nierdzewny korpus

Ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom, grubos¢ 10 mm,
zespawana z rantem

regulacja temperatury

szufladka na ttuszcz

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz

NATURAL \_‘ \‘;/ ziemny GZ-50 + dysze na PB
10mm
LPG
CHROMED  PIEZZO

r

DURABLE
CHROM GAS o ,]
W =
T —— FTHR 60 GL
- i
) ¥ & 7
* '.‘I\

3 £

= =

(=3 o

2 2

320 mm 650 mm 970 mm
Indeks 00000526 00000528 00009983
Model FTHC 30 GL FTHC 60 GL FTHC 90 GL
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290
Moc gazowa kW 4 8 12
Wymiary ptyty mm 480 x 320 480 x 650 480x 970
Rodzaj ptyty gtadka gtadka gtadka
Powierzchnia ptyty chromowana chromowana chromowana
Waga kg 25,4 47 76,7

Cena netto PLN 3591,- 5636,- 7905,-

2 [m]

-

5 OE0 OF
e = S




LINIA REDFOX 600 | PtYTY GRILLOWE GAZOWE 315

Ptyta grillowa chromowana gazowa

m

=

1 A LE
CHROMED ~ PIEZZO  CHROM

QN

GAS LPG

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Wymiary ptyty mm
Rodzaj ptyty
Powierzchnia ptyty
Waga kg

Cena netto PLN

nierdzewny korpus
Ptyta robocza chromowana — powierzchnia

nieprzywieralna — Durable Chrom, grubos¢ 10
mm, zespawana z rantem

regulacja temperatury
szufladka na ttuszcz
dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz

ziemny GZ-50 + dysze na PB

480 mm

320 mm

00000527

FTRC 30 GL

330x600x290

480 x 320

ryflowana

chromowana

25,4

3797,

480 mm

650 mm

00000529
FTHRC 60 GL

660 x 600 x 290

480 x 650
gtadka + ryflowana
chromowana
47

5819,

[=]24 [a]
IR

FTHRC 60 GL

480 mm

970 mm

00025499

FTHRC 90 GL

990 x 600 x 290

12

480 x 970

2/3 gtadka +
1/3 ryflowana

chromowana

76,7

8 246,-

|REDFOX]

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p
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316 | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE LINIA REDFOX 600

Ptyta grillowa elektryczna - nierdzewny korpus

« ptyta robocza wykonana ze specjalnej

" trudnoscieralnej stali, grubos¢ 10 mm
== = ptyta robocza spawana z rantem

I

10mm C

(szczelnosg, higiena i komfort pracy)
zakres temperatur: 50-300°C
+ szufladka na ttuszcz

IRON 50-300
FTH 60 EL
/| 4 /| 4 /| 4
B £ B
g g g
230/1N 400/3N 400/3N
320 mm 650 mm 970 mm
Indeks 00000514 00000516 00009984
Model FTH30EL FTH 60 EL FTH90 EL
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290
Moc elektryczna kW 3 6 9
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm 480 x 320 480 x 650 480x 970
Rodzaj ptyty gtadka gtadka gtadka
Waga kg 23,7 44,6 73,4
Cena netto PLN 2 264,- 3589,- 5215,-

[m]5 =] [m]£5 =] [m]:; =]
i T iy
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O firmie
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©
. ) g
Ptyta grillowa elektryczna - nierdzewny korpus 2
« ptyta robocza wykonana ze specjalnej g
. trudnoscieralnej stali, grubos¢ 10 mm e
s = ptyta robocza spawana z rantem 2
(szczelnosg, higiena i komfort pracy) 2
+ zakres temperatur: 50-300°C o
=<5
+ szufladka na tfuszcz 58
sE
o8
I
C g
10mm 23
IRON 50-300 sc
8%
(SR
£
g
FTHR 60 EL ]
S
S
=
o
<
2
g
S
2
w
o
=
= = = ©
= 6 E] & £ & 3
=3 o [=] >
2 2 = 3
230/1N 400/3N 400/3N N
320 mm 650 mm 970 mm 2
S >
53
sz
R
p=)
Indeks 00000515 00000517 00025497 °
Model FTR30EL FTHR 60 EL FTHR 90 EL a
>
B4
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290 §
g
Moc elektryczna kW 3 6 9 g
g
©
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
8
o
=<
Wymiary ptyty mm 480 x 320 480 x 650 480 x 970 Q
2
. 2/3 gtadka + &
Rodzaj ptyty ryflowana gtadka + ryflowana 1/3 ryflowana S
5
Waga kg 23,7 446 73,4 i
&
Cena netto PLN 2 408,- 3753,- 5491,- S
<
o
&
(=] [m] OE 0 &
g q
. 1. £
E B E H 1 2
&
S,
>
=

|REDFOX]




318 | PLYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE LINIA REDFOX 600

Ptyta grillowa chromowana elektryczna

= nierdzewny korpus

] . .
= Ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom, grubos$¢ 10 mm,
| zespawana z rantem
= zakres temperatur: 50-300°C
i « szufladka na tfuszcz
°C Lo
DURABLE
50-300
FTHC 60 EL
£ & £ 6 £ 6
£ £ £
o o S
2 2 2
230/1IN 400/3N 400/3N
320 mm 650 mm 970 mm
Indeks 00000518 00000520 00009985
Model FTHC 30 EL FTHC 60 EL FTHC 90 EL
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 990 x 600 x 290
Moc elektryczna kW 3 6 9
Zasilanie el. V/Hz 230V/50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Rodzaj ptyty gtadka gtadka gtadka
Powierzchnia ptyty chromowana chromowana chromowana
Waga kg 23,7 44,6 73,4
Cena netto PLN 2 854,- 4514,- 5932,-

[m]Z;[m] (OO (OO
gl =] T
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LINIA REDFOX 600 | PtYTY GRILLOWE ELEKTRYCZNE 319

Ptyta grillowa chromowana elektryczna

10mm

50-300  CHROM  CHROMED

480 mm

Indeks

Model

Wymiary mm

Moc elektryczna kW

Zasilanie el. V/Hz

Rodzaj ptyty

Powierzchnia ptyty

Waga kg

Cena netto PLN

= nierdzewny korpus
Ptyta robocza chromowana — powierzchnia
nieprzywieralna — Durable Chrom, grubos¢ 10
mm, zespawana z rantem
zakres temperatur: 50-300°C
szufladka na ttuszcz

£
4 N
g
230/1N 400/3N
320 mm 650 mm
00000519 00000521
FTRC30EL FTHRC 60 EL
330x600x290 660 x 600 x 290
3 6
230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz
ryflowana gtadka + ryflowana
chromowana chromowana
237 446
3076, 4738,

FTHRC 60 EL

480 mm

970 mm

4

400/3N

00025493

FTHRC90 EL

990 x 600 x 290

400V /3N /50 Hz

2/3 gtadka +
1/3 ryflowana

chromowana

73,4

6404,

|REDFOX]
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Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia
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wody

Pizzeria

Piece k-p
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320 | GRILL LAWOWY LINIA REDFOX 600

Grill lawowy gazowy « nierdzewny korpus
+ zdejmowany ruszt

= ruszt dwupozycyjny
+ szufladka na ttuszcz
piezzo zapalanie
= ruszt na mieso dodawany w standardzie
« mozliwos¢ zamdwienia rusztu na ryby
+ kamienie lawowe: 5 kg
. -50 +
NATURAL \‘;/ dostepny na gaz ziemny GZ-50 + dysze PB

GAS PG piezzo

GL 60 GLS
£ ﬂ £
£ £
3 5K6 e 10KG
STONE STONE
312 mm 312mm
Indeks 00000530 00007358 00000531 00007359
Model GL30GL GL30GLS GL 60 GL GL 60 GLS
Wymiary mm 330 x 600 x 290 330 x 600 x 290 660 x 600 x 290 660 x 600 x 290
Moc gazowa kW 4 6 8 12
Palnik pojedynczy podwaojny pojedynczy podwéjny
Waga kg 20,6 20,6 36,7 36,7
Cena netto PLN 3281, 3623,- 5466,- 6266,-

s-’

OO ! [m]5; =]
E- - A
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LINIA REDFOX 600 | GRILL WODNY 321

Grill wodny

GN 11
65 mm

= Q 11
STAINLESS 230/1N

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

Ruszt na ryby
Ruszt na migso

Kamienie lawowe
strona 129

konstrukcja ze stali nierdzewnej

produkt spozywczy ktadzie sie bezposrednio na
grzatki, ttuszcz Scieka do GN z wodg

prosta obstuga modelu elektrycznego za pomoca
pokretta regulacji oraz gtéwnego wytacznika

+ fatwy do demontazu sterownik z wytgcznikiem

bezpieczenstwa

w zestawie nierdzewna topatka do czyszczenia
grzatki wykonane z AISI 304 L

GN 1/1 o gtebokosci 65 mm

1 strefa grzewcza

GV 30EL

00022127

GV30EL

330x 630 x435

33

230V /50 Hz

|REDFOX]

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p
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322 | FRYTOWNICE LINIA REDFOX 600

Frytownica gazowa

-—
—

s

& = °C

GAS  STAINLESS  50-190

.
e
S Ll B

DRAINTAP (OLDZONE  PIEZZO

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Waga kg

Cena netto PLN

= ttoczona wanna

kran spustowy 3/4“

- (® blokada zaworu spustowego

kosze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

« wymiary kosza w mm: 210 x 235 x 100
= zakres temperatur: 50-190°C
= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie resztek

zywnosci

= zewnetrzne grzatki poza komorg zapewniajg wygodne czyszczenie
« wysoka moc palnikéw - 1 kW/L

NI
g =

8kg/h 8l

00029398
FE 30 GL

330 x 600 x 480

21,7

5720,

OE.{O]

e

|REDFOX]




O firmie

LINIA REDFOX 600 | FRYTOWNICA 323

« Urzadzenie jest wykonane ze stali nierdzewnej AISI 430 z ptyta gorna
AlISI 304.

+ Regulowane nogi sg wytrzymate i pozwalaja na dostosowanie do
odpowiedniej wysokosci.

« Rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia prosty montaz z mozliwoscia
umieszczenia przy $cianie lub jako wolnostojgca jednostka
kuchenna.

«  Frytownica gazowa FE 30 GL z serii 600 posiada komore z okragtymi
katami wewnetrznymi i ergonomicznymi panelami przednimi.

«  Przytacze gazowe znajduje sie na tylnej sciance.

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

210 S4F

324

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

HDIZOLNN Taborety
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324 | FRYTOWNICA LINIA REDFOX 600

Frytownica elektryczna

h = °C

230/1N TAINLESS ~ 50-190
|x oy

B

SECURE
DRAINTAP  COLD ZONE

Indeks
Model
Wymiary mm
Wymiar kosza mm
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

+ tfoczona wanna

« kran spustowy 3/4“

+ (® blokada zaworu spustowego

= kosz wysokiej jakosci

« wymiary kosza w mm: 210 x 235 x 100

= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu
sie resztek zywnosci

FE60 EL

N Ul
W == W ==

7kg/h 8l Takgh 2«8l
kW/L kW/L
0,38 038
00000532 00000534
FE30EL FEG60 EL
330 x 600 x 290 660 x 600 x 290

210x235x 100 2x210x235x 100

3 2x3
230V /50 Hz 2x230V /50 Hz
12,4 23,1
2961, 5 665,-

= i




LINIA REDFOX 600 | FRYTOWNICE 325

Frytownica elektryczna

e

400/3N STAINLESS 50-190
iy |4

SECURE

DRAINTAP COLD ZONE

N[/
||

— \liy
— )

+ tfoczona wanna
kran spustowy 3/4“

+ (® blokada zaworu spustowego

= kosz wysokiej jakosci

= wymiary kosza w mm: 210 x 235 x 100

= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy
przypalaniu sie resztek zywnosci

FE 66 ELT
zawor bezpieczenstwa

« frytownica jest oferowana z 1 koszem K-1 (1/1)

iﬂfgltf [T

FE 60 ELT

— W =

9kg/h 8l 18kg/h  2x81 15kg/h 161
kW/L kW/L kW/L
0,75 0,75 0,56
Indeks 00000533 00000535 00007355
Model FE30ELT FE60 ELT FE66 ELT
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290 660 x 600 x 290
Wymiar kosza mm 210x235x100 2x210x235x 100 455 x245x 85
Moc elektryczna kW 2x6 9
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 13,7 25,3 22
Cena netto PLN 34717,- 6420,- 4498,-

[=]i[m] (OO
=N = s

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p
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326 | FRYTOWNICE LINIA REDFOX 600

Frytownica elektryczna na podstawie

+ tfoczona wanna

- odptyw w dnie

+ kosz wysokiej jakosci

= kran spustowy w szafce
pojemnik na zuzyta fryture

« ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci

40053N  STAINLESS

.
g
SECURE

OUTLET  COLD ZONE

°C kwi/L

FE61ELT
50-190 0,75
8l 9kg/h 131 14kg/h 281 18kg/h 2131 28kg/h
Indeks 00007452 00028762 00007354 00028763
Model FE 31 ELT FE 31/13 ELT FE 61 ELT FE 61/13 ELT
Wymiary mm 330x600x900 330x600x900 660 x 600 x 900 660 x 600 x 900
Wymiar kosza mm 210x235x 100 210x300x 120 2x210x235x 100 2x210x 300 x 120
Moc elektryczna kW 6 9,9 2x6 2x9,9

Zasilanie el. V/Hz

Waga kg

Cena netto PLN

400V /3N /50 Hz

400V /3N /50 Hz
31,7
5227,
EHE
[=]

400V /3N /50 Hz

400V /3N /50 Hz
54,8

9217,

=] []
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O firmie

LINIA REDFOX 600 | PODGRZEWACZ FRYTEK 327

Podgrzewacz frytek - pojemno$¢ GN 1/2 - 200 H
+ dodatkowe dno g
kran spustowy 3/4“ e
® blokada zaworu spustowego g
zakres temperatur: 30-90°C 2
£t
og

— o -

— |ﬁ
11 —]J C SECURE
230/IN  CERAMIC ~ 30-90  DRAINTAP

EI'éIE
. "
T
Obrobka
mechaniczna

o
£
Indeks 00000505 E
5
Model UH30EL -
g
Wymiary mm 330 x 600 x 290 ey
z
[
Moc elektryczna kW 0,85 _.2;
w
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz ©
‘S
Waga kg 13 g
£
Cena netto PLN 3119,- N
@
f=
© >
£73
. KOSZE DO FRYTOWNICY . 53
B
Kosz do frytownicy s
8
S
-
<
(3
@
o
o
3
o
o
=
Indeks 00003451 00028692 00028693 00028694 00003453 00003451 00003449 =
=
2
Model 1/1dla8l 1/2dla8l 1/1dla13l 1/2dla13l 1/1dla16l 1/2dla16l 1/3dla16l a
o
womian 210x235 100 x 235 210x 300 100 x 300 455 x 245 210x235 132x235 S
ymiary X100 X100 x120 x120 X85 X100 x100 5
z
Waga kg 0,7 05 0,7 0,5 11 1,1 0,5 2
- N
Cena netto PLN 204,- 246, 283, 244,- 303, 204,- 164,- g
2
(=)
w
o

=

E5E FE E @% MpE [E4E FEHE

G e R el T

=
=
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328 | URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU LINIA REDFOX 600

Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczne

= podwadjnie ttoczona wanna

+ kran spustowy 3/4“

- (® blokada zaworu spustowego

« zakres temperatur: 30-110°C

« termostat zabezpieczajacy 130°C

« dostepne kosze: (brak w zestawie)
K/VT 1-280x 200 x 135 mm
K/VT 2 - 280 x 100 x 135 mm
K/VT 4 -135x98 x 135 mm

I
SECURE i
DRAINTAP  INCOLOY ~ 30-110
VT 60 EL
230/1N 400/3N
Indeks 00024208 00024209
Model VT 30EL VT 60 EL
Wymiary mm 330x600x290 660 x 600 x 290
Moc elektryczna kW 3 6
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 10,3 18,5
Cena netto PLN 2786,- 5132,-

oD E%
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O firmie

LINIA REDFOX 600 [ KOSZE DO URZADZEN DO GOTOWANIA MAKARONU 329

Kosz do VT « kosz do gotowania makaronu

Dystrybucja

Higiena

Utozenie koszy w wannie makaroniarki

414
1 112]2/577

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Indeks 00006582 00006583 00006584

Chtodnictwo

Model KNVT 1 KT 2 KNT 4

Wymiary mm 280x200x 135 280x 100 x 135 135x98x 135

Ekspresy, bar

Cena netto PLN za szt. 472,- 450,- 297,-

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

DO Taborety
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o

REDFOX 900

Wyjasnienia

|REDFOX]




330 | BEMARY LINIA REDFOX 600

Bemar elektryczny + tloczona wanna
) « kran spustowy 3/4“
Moy  ® blokada zaworu spustowego

« wannanaGN-1/1-150

- -
" = zakres temperatur: 30-90°C
GN1/1

150 mm

oC |I.

SECURE
30-90  DRAINTAP

* —

4 4

230/1IN 230/1N
Indeks 00000510 00000511
Model BM 30 EL BM 60 EL
Wymiary mm 330 x600x 290 660 x 600 x 290
Moc elektryczna kW 1,5 3
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz
Waga kg 12,9 22,8
Cena netto PLN 1881,- 3290,-

|REDFOX]




O firmie

LINIA REDFOX 600 | PATELNIA MULTIFUNKCYJNA 331

©

Patelnia multifunkcyjna - wykonanie nierdzewne é
- kran spustowy 3/4“ g

- (® blokada zaworu spustowego e

= ; « sterowanie z krétszego boku 5

H ﬂ + stal o grubosci 10 mm z

- « doskonata przewodnos¢ cieplna rE

320 mm kontrolka pracy i grzania gg
= ptyta robocza wykonana ze specjalnego stopu 8s

IK \_‘ OC korek ptyty roboczej

DI%E\%H%E\P 1&'8&" 50-300 - idealny do smazenia langoszéw

Obrébka
mechaniczna

R

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

230/1N

Uzdatnianie
wody

Indeks 00022126

Model FT 30 ELMK

Pizzeria

Wymiary mm 330 x 600 x 290

Piece k-p

Moc elektryczna kW 3
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Wymiary ptyty cm 530 x 320 x 60

Waga kg 24,4

DO Taborety

Cena netto PLN 3332,-
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=
<
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i
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w
o

REDFOX 900

Wyjasnienia
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PIEKARNIK LINIA REDFOX 600

Piekarnik elektryczny - piekarnik elektryczny 3,13 kW
« pojemnosc piekarnika: 4x GN 1/1 65

na piekarniku mozna postawic¢
dowolne urzadzenia - zgodnie
z wymiarem

50-300
33 33 33
66 33
99
przyktadowe
utozenie urzadzen N/
na piekarniku 3,13kW 230/1N
Indeks 00000504
Model PT 90 EL
Wymiary mm 990 x 600 x 570 - 630
Moc elektryczna kW 3,13
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz
Waga kg 54,1
6581,

Cena netto PLN

|REDFOX]




LINIA REDFOX 600 | PtYTY ROBOCZE 333

Plyta robocza « wyttaczana gorna ptyta
PP 60 EL
- « regulacja temperatury: 30-90°C
| UM 30 EL
« ptyta robocza ze zlewem
+ bateria

= wymiar zlewu: 230 x 300 x 200 mm

PP 60 L

£ = 3 &
£ £ £
8 8 8
= = > 230/1N
280 mm 600 mm 600 mm
Indeks 00000506 00000507 00000508 00000509
Model PP30L PP60L PP 60 EL UM 30 EL
Wymiary mm 330 x600x290 660 x 600 x 290 660 x 600 x 290 330x600x290
Wymiary ptyty mm 280 x 480 480x600 600 x 480 -
Zasilanie el. V/Hz - - 230V /50 Hz -
Moc elektryczna kW - - 0,7 -
Waga kg 7,2 12,8 13,4 9,6
Cena netto PLN 904,- 1280,- 1860, 2336,-

0 OFA0] OE{O] OFA0]
Sl el ey il

|REDFOX]

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

DO Taborety

o
o
~
=
o
[
o
w
@

REDFOX 900

Wyjasnienia



334 | PODSTAWY

LINIAR OX 600

Podstawa + masywne nogi w ksztafcie walca o $rednicy 60 mm
= nogi z mozliwoscig regulacji wysokosci

|

_ 4
y

PO30L P30L
Indeks 00000545 00000546 00000547 00000548 00000549 00000551
Model PO30L PO60L PO90L PO120L P30L P60L
Podstawa otwarta otwarta otwarta otwarta zamknieta zamknieta
e 330x510x570 660 x510x 570 990 x 510 x 570 1320x510x 330x510x570 660 x 510 x 570
ymiary -630 -630 -630 570-630 -630 -630
Waga kg 12,3 16,5 21,5 25,9 9,1 11,7

EE EEE

%E o e o




LINIA REDFOX 600 | PO

Podstawa zamknieta

= nogi z mozliwoscig regulacji wysokosci

« drzwi (PDL-33) lub para drzwi (PDL-66)
PZ30L/PZ60L
« podstawa posiada dwie szuflady

Indeks 00000550
Model PD30L
Wymiary mm 330x510x 570

Waga kg 12,1

PD30L

00000552

PD60 L

660x 510 x 570

17,5

00007360

PZ30L

330x510x570

21

PZ30L

335

00007361

PZ60L

660 x 510 x 570

27

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

HDIZOLNN Taborety
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w
o

REDFOX 900

Wyjasnienia



336 | AKCESORIA LINIA REDFOX 600

Drzwi do podstawy

S
EI"EQ’EI
|
Indeks 00007362 00007363
Model PD 60 - prawe DL 60 - lewe
Waga kg 3 3
Strona prawa lewa
Zestaw kotek - zestaw kot do podstaw POL, PL, PDL, PZL

« 4 kota, w tym 2 z hamulcem

Indeks 00007364

Model kotka

Waga kg 2,1




LINIA REDFOX 700

Linia REDFOX 700

Kuchnie gazowe

Kuchnie z piekarnikiem

Kuchnie elektryczne

Ptyty grillowe

Grille lawowe

Frytownice

Kosze do frytownic

Urzadzenia do gotowania makaronu
Kosze do urzadzen do gotowania makaronu
Bemary

Patelnie

Ptyty robocze

Podstawy

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

j Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

341
345
350
359
367
370
373
374
376
377
379
382
384

Obrébka
termiczna

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

VAVEIGIE]

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

Wyjasnienia



338 LINIA REDFOX 700




Apom
alueluyepzn

sy o | ebngknska | eusiSiH m%_wwﬁmu mcwm_%w%ws ompIUPOlY) | Jeq ‘Asaidsy3 | elulemAwz eudzzid | d¥9%31d | A1210qeL | 009X04AIY | 00LXO4Q3 | 006X04a3y | elusiuselim

339

LINIA REDFOX 700




Linia REDFOX 700

Linia 700 to rozwigzanie nowoczesne techno-
logicznie a zarazem wyjatkowo praktyczne.
Spetnia wymagania techniczne i jednoczesnie,
dzieki swojej funkcjonalnosci, zapewnia wysoki
komfort pracy uzytkownikowi.

To idealne rozwiazanie dla kuchni hotelowych,
restauracji, baréw i stotowek o dziennej wydaj-
nosci do 300 positkow.

Goérne ptyty robocze w urzadzeniach REDFOX 700
zostaty zaprojektowane i wykonane ze stali nie-
rdzewnej AISI 304 o grubosci 1,2 mm. Ochrona
pokretet IPX4 gwarantuje bezpieczne srodowisko
pracy - ochrone elementéw sterowania przed wni-
kaniem wody.

System modutowy, ktéry oferuje elementy o sze-
rokosci 400, 800 i 1200 mm, jest rozwiazaniem,
ktére pozwala na montaz linii zgodnie z wyma-
ganiami i mozliwo$ciami. Potaczenie modutéw
w cata linie jest mozliwe dzigki listwom ze stali
nierdzewnej, ktére jednoczesnie zabezpieczaja
boczne przestrzenie miedzy urzadzeniami przed
wnikaniem resztek produktéw. Aby utatwié insta-
lacje, wszystkie przytacza mediéw znajduja sie na
tylnej $ciance urzadzen.

Linie REDFOX 700 mozna umiescic nie tylko w rze-
dzie wzdtuz $ciany, ale takze w bloku centralnym
w $rodku kuchni. W tym przypadku mozliwe jest
potaczenie z linig REDFOX 900 - idealne wypozio-
mowanie, te same wysokos$ci modutdw.

- Rownomierny rozktad ciepta w patelniach

Odpowiednie roztozenie grzatek pod wanna

- Wewnetrzna ochrona termostatyczna

w kuchniach elektrycznych
Chroni urzadzenie przed przegrzaniem

- Palniki dwurzedowe w kuchniach gazowych

Precyzyjne sterowanie i idealny dob6r mocy
umozliwiaja szybkie przygotowanie positku

- Maksymalne wykorzystanie powierzchni

grzewczej w ptytach grillowych
Réwnomierne roztozenie grzatek pod cata ptyta

- Maksymalna wydajnos¢ w grillach lawowych

Dzieki potaczeniu mocnego palnika i kamieni
lawowych

- Kran do napuszczania wody w urzadzeniach

do gotowania makaronu
Ciagte uzupetnianie woda minimalizuje
czestotliwosc¢ catkowitej wymiany wody

|REDFOX]




O firmie

LINIA REDFOX 700 HNIE GAZOWE 341

©
. ae . o
Kuchnia gazowa + nowoczesne palniki gazowe ze specjalna 3
mosiezng, dwurzedowa naktadka g
« solidne zeliwne ruszty -
. stata $wieczka 2
« tfoczona wanna pod palnikami utatwia 2
utrzymanie czystosci c®
. . c
« dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz 53
: SE
ziemny GZ 50 + dysze na PB 8s
= ochrona pokretet IPX4 s -
PILOT 238
LAME 85
8%
£
—
g
=
el
S
b=
o
SP70/08 G 5
2
g
S
2
w
ad )
=
©
ES
My 4175\ 7245175 E
75 s 15175] s 75175145 as 2
S >
£38
&z
R
p=)
Indeks 00027259 00027260 00027261 P
Model SP-70/04 G SP70/08 G SP70/012G &
o
<
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 1200 x 700 x 330 §
g
Moc gazowa kW 12 27 39 2
g
K
Moc kcal/h 10320 23220 33540 .
g
Ilos¢ palnikow 45kW 4,5 kw 2x 4,5 kW 3
P 7,5 kw 3x7,5 kW 47,5 kW e
&
Waga kg 30 50 68
Cena netto PLN 4630, 7912, 11397,

REDFOX 900 [MN=bIEe)G{[0]

Wyjasnienia




342 | KUCHNIE GAZOWE LINIA REDFOX 700

Kuchnia gazowa

Indeks

Model

Wymiary mm

Moc gazowa kW

Moc kcal/h

Ilos¢ palnikow

Waga kg

Cena netto PLN

= jednorzedowe palniki gazowe

solidne zeliwne ruszty

+ tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie

)

GAS

00027262
SPB 70/04 G
400 X 700 x 330
95

8170

3,5kw
6 kw

25

3789,

[=][m]
B

czystosci

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ 50 + dysze na PB
ochrona pokretet IPX4

SPB 70/08 G

356 |y

6.8 s 6135
00027263 00027264
SPB70/08 G SPB70/012G
800 x 700 x 330 1200 x 700 x 330
21,5 31
18 490 26 660
3,5 kW 2x3,5 kw
3% 6 kW 4x 6 kW
32 55

6225, 8 855,-

s




O firmie

LINIA REDFOX 700 | KUCHNIE GAZOWE 343

©
Kuchnia gazowa « nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezna, 3
dwurzedowa naktadka g
solidne zeliwne ruszty e
. stafa $wieczka 2
« tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci 2
dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 s
f=4
+ dysze na PB 53
SE
= ochrona pokretet IPX4 83
Py szafka otwarta o
PILOT + drzwi dostepne jako opcja %E
FLAME 05
o<
[SF]
£
o
c
o
S
=
SP70/80G ©
g
g
S
2
w
ad
=
g
>
) 7343[75] 4 £
GAS HS P14 s g
] %
j=4
5%
o
R
p=)
Indeks 00027265 00027266 00027267 -
s
N
Model SP70/40 G SP70/80 G SP70/120G a
o
B4
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 X 700 X 900 3
g
Moc gazowa kW 12 27 39 ‘E
g
C
K
Moc kcal/h 10320 23220 33540
g
Iosé palnikéw 45 kW 45kw 24,5 kW 3
P 7,5 kw 3% 7,5 kW 4x7,5 kw z
&
Waga kg 46 65 92 =
=
3
Cena netto PLN 5580,- 9136,- 12937,- =
&
o
&
= <
[ [E] EZE 13 5
=eE 2
[=] [=]:e s =
S
c
g
G
-}
>
=
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344 | KUCHNIE GAZOWE LINIA REDFOX 700

Kuchnia gazowa = jednorzedowe palniki gazowe
« solidne zeliwne ruszty
+ tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie

1 - v czystosci
o = dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
/ " ziemny GZ 50 + dysze na PB
Q& « ochrona pokretet IPX4
. « szafka otwarta

« drzwi dostepne jako opcja

SPB 70/80 G

EON =
W
v

5]
=
e

E

Indeks 00027268 00027269 00027270
Model SPB70/40 G SPB70/80 G SPB70/120 G
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 9,5 21,5 31
Moc kcal/h 8170 18490 26660
llo¢ palnikéw 3,5 kw 3,5 kW 2x 3,5 kW
P 6 kW 3x 6 kW 4% 6 KW
Waga kg 28 48 69
Cena netto PLN 4771,- 7441, 10485,-

IEI?“EI [®]ax[m] E#EI

L e z
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O firmie

LINIA REDFOX 700 | KUCHNIE Z PIEKARNIKIEM 345

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym é
= nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezng, &

dwurzedowa naktadka ©

solidne zeliwne ruszty :%n

» stafa Swieczka -

« tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci 2 5

+ termostat bezpieczenstwa 360°C ég

» dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 -

°C +dysze na PB gg
50-300 F'T.Ill\'(l\)/ITE ochrona pokretet IPX4 8%
- =
SPT 70/120 21 GE "o’g

szafka z drzwiami po prawej stronie =

Z

§

S

g

SPT 70/80 21 GE z

3

5

E

N

4575/ 451751y 5145075 2
ol ol Bl S AL 5z

mﬁ 6AS 2 W GAS 2L s 53

p=)

SRanin IJ GN2/1

i
=
N
=
Pizzeria

3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N 6,3kW 400/3N

oy

g

Indeks 00027271 00027273 00026435 &’
Model SPT 70/80 11 GE SPT 70/80 21 GE SPT 70/120 21 GE %

<]

Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 E
Moc gazowa kW 27 27 39 =4
©

>

Moc kcal/h 23220 23220 33540 Q
o

T —— 1x 4,5 kW 1x 4,5 kW 2x 4,5 kW &
P 3% 7,5 kW 37,5 kW 47,5 kW =

Moc elektryczna kW 3,13 6,3 6,3 E
o

e

Piekarnik konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 a

o

Waga kg 78 98 125 o

(=3

o

Cena netto PLN 13 525,- 14 896,- 19 569,- c:;
2

o

H hy -

(=] =] (=] =] (=] (=] .

Fig o F e 5

" c
E:l-:é E : E:.-:-; A
>

=
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346 | KUCHNIE Z PIEKARNIKIEM LINIA REDFOX 700

Kuchnia gazowa z piekarnikiem

= nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezng,
dwurzedowa naktadka

+ solidne zeliwne ruszty

+ stafa Swieczka

« tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci
piekarnik statyczny wykonany ze stali nierdz. z rusztem GN 2/1

» dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50
+dysze na PB
ochrona pokretet IPX4

SPT 70/12021 G

- szafka z drzwiami po prawej stronie

SPT70/8021G

KEIIA KRR
ﬂ?“ ; \ﬂr‘"’

o |y )

\\ﬂﬁ

6kW  GAS 6kW  GAS
Indeks 00027272 00027274
Model SPT70/8021 G SPT70/12021G
Wymiary mm 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc gazowa kW 33 45
Moc kcal/h 28380 38700
IHoé¢ palnikéw 45 kW 245 kW
P 3x 7,5 kW 4x7,5 kW
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1
Waga kg 105 141
Cena netto PLN 15743,- 19 909,-

|REDFOX]




O firmie

LINIA REDFOX 700 | KUCHNIE Z PIEKARNIKIEM 347

oy
Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym 3
= nowoczesne jednorzedowe palniki gazowe s
= solidne zeliwne ruszty ©
= ttoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci ;n
= piekarnik konwekcyjny wykonany ze stali nierdz. z rusztem GN 1/1 -
= termostat bezpieczenstwa 360°C 25
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 + dysze na PB ’§ £
= ochrona pokretet IPX4 A
SPBT 70/120 21 GE s§
50-300 = szafka z drzwiami po prawej stronie 85
8%
£
—
E
g
el
Ke}
S
<
SPBT 70/80 21 GE ';
o
ad )
=
©
H
>
E
N
@L@ @@@ [ﬂﬁﬁ@ f
¢ ]
f=
&z
SRaN1/ 11 GN2/1 11 GN2/1 & R
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N 6,3kW 400/3N S
.E
Indeks 00027275 00027277 00027279 %
O
Model SPBT 70/80 11 GE SPBT 70/80 21 GE SPBT 70/120 21 GE & i
Wymiary mm 800 X 700 x 900 800 X 700 x 900 1200 x 700 X 900 g
o
o
Moc gazowa kW 21,5 21,5 31 © i
Moc kcal/h 18490 18490 26 660 g
llo2é nalniia 3,5kW 3,5kW 2x3,5 kW )
03¢ patnikow 3x 6 kW 3x6 kW 4% 6 KW £
Moc elektryczna kW 3,13 6,3 6,3 °
=]
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz %
Piekarnik konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 §
Waga kg 73 83 115 §
=
Cena netto PLN 11791, 13 566,- 17391, 2
2
- S 7
G [ ;
sy EI-@%. s

i EI-I:E
R
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348 UCHNIE GAZOWE LINIA REDFOX 700

Kuchnia gazowa = nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezng,
jednorzedowa naktadka
solidne zeliwne ruszty

= ttoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie
czystosci
dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz
ziemny GZ 50 + dysze na PB
ochrona pokretet IPX4

&
PILOT

FLAME
3
PIEZZ0
STP 70/012 G
55y
) f)
8,5 . 85 GAS
Indeks 00030417 00030418
Model STP 70/08 G STP 70/012 G
Wymiary mm 800 x 700 x 330 1200 x 700 x 330
Moc gazowa kW 19,1 36,1
Moc kcal/h 16426 31046
4 kw 4 kw
Ilos¢ palnikow 8,5 kW 3x 8,5 kw
6,6 kW 6,6 kW
Waga kg 79,1 106
Cena netto PLN 9940,- 13128,

IEI%'EI %TEI
[+ =
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O firmie

LINIA REDFOX 700 | KUCHNIE GAZOWE 349

©

Kuchnia gazowa = nowoczesne palniki gazowe ze specjalna g
mosiezng, jednorzedowg naktadka i

= solidne Zzeliwne ruszty e

ttoczona wanna pod palnikami utatwia 2

utrzymanie czystosci 2

+ dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz o

ziemny GZ 50 + dysze na PB %E
= ochrona pokretet IPX4 g;

- szafka otwarta

©
drzwi jako opcja S5
PILOT 52
FLAME £2
[SF]
€
\V/ H
(%3
PIEZZ0 I
o
i)
=
STP 70/120 G ©
g
g
S
2
w
o
=
©
2
>
£
N
@
f=
8>
£38
53
B
Indeks 00030419 00030420
©
g
Model STP 70/80 G STP70/120 G E
Wymiary mm 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 _3
F:
Moc gazowa kW 19,1 36,1 o
2
Moc kcal/h 16426 31046 §
C
4kw 4kwW i
Ilos¢ palnikow 8,5 kW 3x 8,5 kW S
6,6 KW 6,6 kW 5]
3
Waga kg 97 128,8 &
&
Cena netto PLN 11317,- 14 936,- )
=
S
2
o
w
o
o
o
o
=
- S
. . 2
(=] pj =] [=]:4[=] 5
- 2 g #
[=]CE53 (=] it =
c
8
3
8,
>
=
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350 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA REDFOX 700

Kuchnia elektryczna 6-stopniowa regulacja mocy
. wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed

przegrzaniem

°C = termostat bezpieczenstwa 360°C
ochrona pokretet IPX4
50-400 - szuflada pod pokrettami na resztki produktéw, ktére

moga przedostac sie do wnetrza urzgdzenia miedzy
ptytami grzewczymi

SPL70/08 E
25 [1 25 25 [1 25 25 25
% 4000 % % a0 2% % qoov
Indeks 00029488 00029490 00029492
Model SPL70/04E SPL 70/08 E SPL70/012 E
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 1200x 700 x 330
Moc elektryczna kW 5 10 15
Ilos¢ pol grzewczych 2x 2,5 kw 4x2,5 kW 6x 2,5 kW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300 300 x 300
Waga kg 39,3 73,8 108,5
Cena netto PLN 5947,- 9 891,- 14 254,-
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Kuchnia elektryczna » 6-stopniowa regulacja mocy 3
« wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed g
przegrzaniem e
+ termostat bezpieczeristwa 360°C 2
°C - ochrona pokretet IPX4 2
« podstawa zamknieta bez drzwi o
- . . . S
50-400 = szuflada pod pokrettami na resztki produktow, %g
. . SE
ktore moga przedostac sie do wnetrza 8s
urzadzenia miedzy ptytami grzewczymi o
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Indeks 00029489 00029491 00029493 B
3
Model SPL70/40 E SPL70/80E SPL70/120 E =
>
Wymiary mm 400 x 700 x 910 800 X 700 x 910 1200 x 700 x 910 §
C
Moc elektryczna kW 5 10 15 -
o
o
1l0s¢ pél grzewczych 2% 2,5 kW 4% 2,5 kW 6x 2,5 kW 2
o
'S
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 2
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300 300 x 300 S
=
Waga kg 50,6 89,8 1294 )
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Cena netto PLN 6977,- 11095, 16 085,- =
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Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

= 6-stopniowa regulacja mocy
+ wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed przegrzaniem
+ termostat bezpieczenstwa 360°C
°C = zakres temperatur: 50-300°C
= ochrona pokretet IPX4

20-400 szuflada pod pokrettami na resztki produktéw, ktdre moga
przedostac sie do wnetrza urzadzenia miedzy ptytami grzewczymi
SPLT 70/120-21E
szafka zamknieta z drzwiami
SPLT 70/120-21E
25 & 25 25 [1 25 25 25
% 400v % % so0v 25 25 25 4oy
SRAN1A ll GN2/1 GN2/1
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N 6,3kW 400/3N
Indeks 00029494 00029495 00029496
Model SPLT 70/80- 11 E SPLT 70/80- 21 E SPLT 70/120 - 21 E
Wymiary mm 800 x 700 x 910 800 x 700 x 910 1200 x 700 x 910
Moc elektryczna kW 13,13 16,3 21,3
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Ilos¢ palnikow 4% 2,5 kw 4% 2,5 kW 6x 2,5 kW
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300 300 x 300
Piekarnik konwekcyjny / ruszt 1/1 statyczny / ruszt 2/1 statyczny / ruszt 2/1
Waga kg 119,6 126,3 172,5
Cena netto PLN 15717,- 17 522,- 234217,-
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©

Kuchnia gazowa z piekarnikiem H
= nowoczesne jednorzedowe palniki gazowe &

« solidne zeliwne ruszty o

ttoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci &

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 *
+ dysze na PB 2 g
ochrona pokretet IPX4 é‘?g

SPBT 70/12021 G
termostat bezpieczenstwa 360°C
szafka z drzwiami po prawej stronie

Obrébka
mechaniczna
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Indeks 00027276 00027278 ]
k]
Model SPBT 70/8021 G SPBT 70/12021 G =
>
Wymiary mm 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 §
C
©
Moc gazowa kW 27,5 37
o
o
Moc kcal/h 23650 31820 2
o
PP 3,5 kw 2x 3,5 kW =)
1los¢ palnikow 3% 6 kW 2% 6 kW o
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 S
<
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Waga kg 84 129 Q
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Kuchnia gazowa z piekarnikiem

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h

Ilos¢ palnikow

Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

= nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezng,
jednorzedowa naktadka

« solidne zeliwne ruszty

= ttoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50
+dysze na PB

= ochrona pokretet IPX4

STPT 70/12021 G

« termostat bezpieczenstwa 360°C

= szafka z drzwiami po prawej stronie

STPT 70/12021 G

WY | 315514
55 o 5% 55 o

Lo |y

Lo |y

6,3kW  GAS 6,3kW  GAS
00030423 00030424
STPT 70/8021 G STPT 70/12021 G
800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
25,4 42,4
21844 36464
4kw 4kw
8,5 kW 3x8,5kw
6,6 kW 6,6 kW
statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1
139,5 175
18043, 22692,
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Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym

&

PILOT
LAME

h &

400/3N  PIEZZO

-

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW

Moc kcal/h
Ilos¢ palnikow

Moc elektryczna kW
Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

O firmie

KX
S
=3
<
g
= nowoczesne palniki gazowe ze specjalng mosiezng, &
jednorzedowa naktadka ©
: T g
solidne zeliwne ruszty ®
» stafa Swieczka
©
« tfoczona wanna pod palnikami utatwia utrzymanie czystosci 2 5
. . o2
termostat bezpieczenstwa 360°C st
» dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ 50 -
+dysze na PB s§
ochrona pokretet IPX4 85
=
STPT 70/120 21 GE ‘o’g
szafka z drzwiami po prawej stronie
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———— e —— N
6,3kW 400/3N 6,3kW 400/3N &
o
00030421 00030422 B
3
STPT 70/80 21 GE STPT 70/120 21 GE =
>
800 X 700 x 900 1200 x 700 x 900 g
K
19,1 36,1
8
16424 31046 2
o
4kw 4kW a
8,5 kW 3x8,5 kW &
6,6 kW 6,6 kW
IS
6,3 63 =
2
statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 a
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Kuchnia elektryczna « 6-stopniowa regulacja mocy
- wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed
przegrzaniem

°C @ = termostat bezpieczenstwa 360°C
« tfoczona wanna pod ptytag utatwia utrzymanie
50-400 22m czystosci

ochrona pokretet IPX4

SP 70/08 E
26 [1 26 26 26 26 26
25 400 28 %8 go0v 2626 (28 40y
Indeks 00027280 00027281 00027282
Model SP 70/04 E SP 70/08 E SP70/012 E
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 1200x 700 x 330
Moc elektryczna kW 52 10,4 15,6
Ilos¢ palnikow 2x 2,6 kW 4x2,6 kW 6x 2,6 kW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm @22 @22 @22
Waga kg 20 39 56
Cena netto PLN 3257,- 5133,- 7573,-
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Kuchnia elektryczna

C @

50-400 22n

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Wymiary ptyty mm
Ilos¢ palnikow
Waga kg

Cena netto PLN

= b6-stopniowa regulacja mocy
wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed przegrzaniem
termostat bezpieczenstwa 360°C

= ttoczona wanna pod ptytg utatwia utrzymanie czystosci
ochrona pokretet IPX4
podstawa zamknieta bez drzwi

% |
26

W 400V

00026426
SP70/40 E
400 X 700 x 900
5.2
400V /3N /50 Hz
222
2% 2,6 kW
32

4391,

SP 70/80 E

26 26 26

26 26 [1

2626 40y 26 26 26 450
00027283 00027284
SP70/80 E SP70/120E

800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
10,4 15,6
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
@22 @22
4% 2,6 kW 6x2,6 kW
55 80
6393, 9314,
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Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p
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Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

= 6-stopniowa regulacja mocy

+ wewnetrzny termostat - zabezpieczenie przed przegrzaniem

+ termostat bezpieczenstwa 360°C

= ttoczona wanna pod ptytg utatwia utrzymanie czystosci
ochrona pokretet IPX4

C 0O

50-400  22cm SPT 70/120 11 E / SPT 70/120 21 E
= szafka zamknieta z drzwiami
SPT 70/80 21 E
26 26 [1 26 26 [1 26 26 26 26 26 26
28 28 400y 28 28 400y 2626 26 4y 2626 26 400y
SRan1 ll GN2/1 SRanin 11 GN2/1
3,13kW 230/1N 6,3KW 400/3N 3,13kW 230/1N 6,3KW 400/3N
Indeks 00027285 00027286 00027287 00027288
Model SPT70/8011E SPT70/8021E SPT70/12011 E SPT70/12021 E
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 1200 x 700 x 900 1200 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 13,53 16,7 18,73 21,9
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 400V /3N /50 Hz 230V/50Hz 400V /3N /50 Hz
Ilos¢ palnikow 4x 2,6 kW 4x 2,6 kW 6x 2,6 kKW 6x 2,6 kW

Piekarnik
Waga kg

Cena netto PLN

konwekeyjny / ruszt 1/1
80

10727,

EEZEI
=

statyczny / ruszt 2/1
89

12189,

]

konwekeyjny / ruszt 1/1
111

14384,

Bl

e

statyczny / ruszt 2/1
120

15 827,-
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Ptyta grillowa gazowa - plyta robocza gtadka wykonana ze specjalnej
stali o grubosci 12 mm
: = powierzchnia robocza 396 x 510 mm
+ wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty
zapewniajaca higiene
- idealne, rwnomierne rozprowadzanie ciepta
w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania
zapieczen
*; w « szufladka na ttuszcz
NV « ochrona pokretet IPX4
STAINLESS  PIEZZ0 GAS FTH 70/08 G / FTHC 70/08 G
powierzchnia robocza 796 x 510 mm
oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

—_————————— FTH 70/08 G
- =] /
é. S
Y
g 5
= 5
o =3
iy iy
396 mm 796 mm
Indeks 00027300 00027301 00027304 00027305
Model FTH 70/04 G FTHC 70/04 G FTH 70/08 G FTHC 70/08 G
Wymiary mm 400x 700 x 330 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330
Ptyta - chromowana - chromowana
Moc gazowa kW 7 7 27 27
Moc gazowa kcal/h 6020 6020 12040 12040
Waga kg 38 38 69 69
Cena netto PLN 5422,- 5766,- 9219,- 9746,-

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety
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Wyjasnienia
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Plyta grillowa gazowa = ptyta robocza ryflowana wykonana ze specjalnej stali
o grubosci 12 mm
: + powierzchnia robocza 396 x 510 mm
= wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty zapewniajgca higiene
-+ idealne, rwnomierne rozprowadzanie ciepta
= w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen
+ szufladka na ttuszcz
= ochrona pokretet IPX4
‘; @ FTHR 70/08 G / FTHRC 70/08 G / FTR 70/08 G / FTRC 70/08 G
U7 = powierzchnia robocza 796 x 510 mm

STAINLESS  PIEZZO GAS « oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

FTHR 70/08 G

Indeks 00027302 00027303 00027306 00027307 00027308 00027309
Model FTR 70/04 G FTRC 70/04 G FTHR 70/08G  FTHRC 70/08 G FTR 70/08 G FTRC 70/08 G
Wymiary mm 400 x 700 x 330 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330
Ptyta - chromowana - chromowana chromowana
Moc gazowa kW 7 7 27 2x7 X7 2x7
Moc gazowa kcal/h 6020 6020 12040 12040 12040 12040
Waga kg 38 38 69 69 69 69
Cena netto PLN 5638, 6023, 8892,- 9676, 9 260,- 9 950,-
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Plyta grillowa gazowa = ptyta robocza gtadka wykonana ze specjalnej stali o grubosci 12 mm é
« powierzchnia robocza 396 x 510 mm g

) « wysoka, zdejmowana ostona wokét ptyty zapewniajaca higiene e

« idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta 2

“ = w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen 2

; szufladka na ttuszcz s

= ochrona pokretet IPX4 %5

« podstawa z szafka g;

FTH 70/80 G / FTHC 70/80 G

u \*’/ @ = powierzchnia robocza 796 x 510 mm

©
25
12mm ) ) S 8¢
STAINLESS ~ PIEZZO GAS « oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref 2=
o O
g
o
c
o
S
=
(@)
FTH 70/80 G 2
)
a
2
w
©
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H
>
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: : £%
o =) o
& & X
396 mm 796 mm 2
[
N
S
Indeks 00027310 00027311 00027314 00027315 &
g
°
Model FTH 70/40 G FTHC 70/40 G FTH70/80 G FTHC 70/80 G &
>
©
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 §
K
Ptyta - chromowana - chromowana §
3
'S
Moc gazowa KW 7 7 nT7 %7 2
3
Moc gazowa kcal/h 6020 6020 12040 12040 5
2
a
Waga kg 49 49 87 87 @
o
&
Cena netto PLN 6433, 6753, 10221, 11005, x
&
w
o
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Plyta grillowa gazowa = ptyta robocza ryflowana wykonana ze specjalnej stali o grubosci
12 mm
: « powierzchnia robocza 396 x 510 mm
= wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty zapewniajgca higiene
« idealne, rwnomierne rozprowadzanie ciepta
= w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen
+ szufladka na ttuszcz
= ochrona pokretet IPX4
u \*;/ @ - podstawa z szafkg
FTHR 70/80 G / FTHRC 70/80 G /FTR 70/80 G / FTRC 70/80 G
STAINLESS  PIEZZ0 GAS
« powierzchnia robocza 796 x 510 mm
oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

FTHR 70/80 G

£ £ £
= = £
o (=] (=]
iy o i
396 mm 796 mm 796 mm
Indeks 00027312 00027313 00026421 00027316 00027317 00027318
Model FTR70/40 G FTRC 70/40 G FTHR 70/80 G FTHRC 70/80 G FTR 70/80 G FTRC 70/80 G
Wymiary mm 400 x 700 x 900 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Ptyta - chromowana - chromowana - chromowana
Moc gazowa kW 7 7 2x7 2x7 27 27
Moc gazowa kcal/h 6020 6020 12040 12040 12040 12040
Waga kg 49 49 87 87 87 87
Cena netto PLN 6590,- 6 946,- 10222, 10 882,- 10 546,- 11209,-
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Plyta grillowa elektryczna « ptyta robocza gtadka wykonana ze specjalnej stali o grubosci 12 mm é
« powierzchnia robocza 396 x 510 mm g

wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty zapewniajaca higiene e

; « idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta 2

“ = w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen 2

szufladka na ttuszcz o
- ochrona pokretet IPX4 538
FTH 70/08 E / FTHC 70/08 E 85

° powierzchnia robocza 796 x 510 mm
\_‘ C & = oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

Obrébka
mechaniczna

12mm
IRON 50-300  400/3N
o
c
3
=
1 o
' i 5
/ FTH 70/08 E =
= ;
" — SN i 3
]
-
! ad
f=4
©
3
>
£
N
CU
5
: : £%
o o o
@ @ X
396 mm 796 mm £
[
N
S
Indeks 00027319 00027320 00027323 00027324 _3-
g
Model FTH 70/04 E FTHC 70/04 E FTH 70/08 E FTHC 70/08 E a
2
o
Wymiary mm 400 x 700 x 330 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330 %
©
Ptyta - chromowana - chromowana §
3
'S
Moc elektryczna kw 4,5 4,5 24,5 24,5 E
8
Waga kg 36 36 66 66 =
o
e
o
Cena netto PLN 4612, 5145, 7060, 8253, &
o
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Plyta grillowa elektryczna « ptyta robocza ryflowana wykonana ze specjalnej stali o grubosci
12 mm
powierzchnia robocza 396 x 510 mm
" = wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty zapewniajgca higiene
“ « idealne, rwnomierne rozprowadzanie ciepta
= w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen
+ szufladka na ttuszcz
= ochrona pokretet IPX4
° FTHR 70/08 E / FTHRC 70/08 E / FTR 70/08 E / FTRC 70/08 E
\_‘ C & = powierzchnia robocza 796 x 510 mm
1&'6‘,[]“ 50300 400/3N - oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

Indeks 00027321 00027322 00027325 00027326 00027327 00027328
Model FTR70/04E FTRC 70/04 E FTHR 70/08 E FTHRC 70/08 E FTR70/08 E FTRC 70/08 E
Wymiary mm 400 x 700 x 330 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330 800 x 700 x 330
Ptyta - chromowana - chromowana - chromowana
Moc elektryczna kW 4,5 4,5 2x4,5 2x 4,5 2x 4,5 2x 4,5
Waga kg 36 36 66 66 66 66
Cena netto PLN 4796, 5423, 7055,- 8302,- 7474, 8674,
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Ptyta grillowa elektryczna -

— °C

12mm
IRON 50-300

Indeks
Model
Wymiary mm
Ptyta
Moc elektryczna kW
Waga kg

Cena netto PLN

d

400/3N

ptyta robocza gtadka wykonana ze specjalnej stali o grubosci 12 mm
powierzchnia robocza 396 x 510 mm

wysoka, zdejmowana ostona wokét ptyty zapewniajaca higiene
idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen
szufladka na ttuszcz

ochrona pokretet IPX4

FTH 70/80 E / FTHC 70/80 E

00027329

FTH 70/40 €

400 x 700 x 900

2x4,5

47

5534,

powierzchnia robocza 796 x 510 mm
oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

FTH 70/80 E

00027330 00027333 00027334
FTHC70/40E FTH 70/80 E FTHC70/80 E
400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
chromowana - chromowana
2x 4,5 2x 4,5 2x4,5
47 81 81
6095, 8156, 9005,
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366 | PLYTY GRILLOWE LINIA REDFOX 700

Ptyta grillowa elektryczna

I °C 4

= ptyta robocza ryflowana wykonana ze specjalnej stali
o grubosci 12 mm
powierzchnia robocza 396 x 510 mm
= wysoka, zdejmowana ostona wokot ptyty zapewniajgca
higiene
idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta
= w komplecie nierdzewna szpatutka do usuwania zapieczen
+ szufladka na ttuszcz
ochrona pokretet IPX4
FTHR 70/80 E / FTHRC 70/80 E / FTR 70/80 E / FTRC 70/80 E

12mm
IRON 50-300  400/3N « powierzchnia robocza 796 x 510 mm
oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref
FTHR 70/80 E
£ £ £
13 13 13
o o =3
& & &
396 mm 796 mm 796 mm
Indeks 00027331 00027332 00027335 00027336 00027337 00027338
Model FTR 70/40 E FTRC 70/40 E FTHR 70/80 E FTHRC 70/80 E FTR 70/80 FTRC 70/80 E
Wymiary mm 400x700x900  400x700x900  800x700x900  800x700x900  800x700x900 800 x 700 x 900
Ptyta chromowana chromowana chromowana
Liee elex\l’y‘ma 45 45 2x4,5 2x4,5 2x4,5 2x4,5
Waga kg 47 47 81 81 81 81
Cena netto PLN 5772,- 6349, 8324, 9206,- 8662, 9561,

=y
[=]:5
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O firmie

LINIA REDFOX 700 | GRILLE LAWOWE 367

©

Grill lawowy gazowy * nierdzewny korpus é
= zdejmowalny ruszt wykonany ze stali AlSI 304 g

powierzchnia robocza 380 x 520 mm e

« wyjmowana grzatka 2

wysoka, zdejmowana ostona wokot rusztow 2

zapewniajgca higiene o
+ szufladka na ttuszcz %5
uniwersalny ruszt w zestawie g;

\*;/ @ « kamienie lawowe w zestawie

©
- przytacze gazu G %" e85
PIEZZ0  GAS przylacze g 2 28
= ochrona pokretet IPX4 es
O
GL70/08 G cg
+ powierzchnia robocza 2x 380 x 520 mm °
oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref g
S
S
=
(@)
&
2
)
a
2
GL 70/08 G w
o
=
©
H
>
E
N
2
f=
S >
53
&z
R
o
13 £
£ £ e
<
o
380 mm 380 mm a
<
(3
@
Indeks 00027339 00027340 e
>
©
Model GL70/04G GL 70/08 G S
K
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 §
3
'S
Moc gazowa kW 6,5 2X6,5 g
IS
Moc gazowa kcal/h 5590 11180 =
3
2
[=)
Waga kg 26 53 &
o
S
Cena netto PLN 5325,- 8423, <
2
(=)
w
o
=
(=] % [=] IEI:IEI‘EI =
v h e
(=35 (=] e 3
>
=
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368 | GRILLE LAWOWE LINIA REDFOX 700

Grill lawowy gazowy « nierdzewny korpus
= zdejmowalny ruszt wykonany ze stali AlSI 304

powierzchnia robocza 380 x 520 mm

= wyjmowana grzatka

= wysoka, zdejmowana ostona wokot rusztow zapewniajaca higiene
szufladka na ttuszcz

= uniwersalny ruszt w zestawie

+ kamienie lawowe w zestawie
przytacze gazu G %"

\"/ “ = ochrona pokretet IPX4
PIEZZ0 GAS + podstawa z szafka
GL70/80 G

= powierzchnia robocza 2x 380 x 520 mm
« oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

GL70/80G
5 £
£ £
S S
3 3
380 mm 380 mm
Indeks 00026424 00027341
Model GL 70/40 G GL 70/80 G
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc gazowa kW 6,5 2x 6,5
Moc gazowa kcal/h 5590 11180
Waga kg 42 69
Cena netto PLN 6338,- 9670,-

| REDFOX|




O firmie

LINIA REDFOX 700 | PtYTY GRILLOWE 369

©
Ruszt do gnlla lawowego « ruszt uniwersalny idealny do grillowania miesa, 3
wyrobow miesnych, kietbasek, ryb g
GL700S e
) ) . ©
= ruszt idealny do grillowania warzyw, ryb 5
on
e
©
/ 85
g
©
o R
=9
o5
8%
£
o
c
o
S
=
Indeks 00027342 00027343 ©
3
Model GL700M GL700S Z
a
2
Wymiary mm 380x520x90 380x520x90 -
%‘
©
Waga kg 49 3,4 ;
E
N
Cena netto PLN 849,- 923,- @
S
53
&z
R
o
8
]
N
3
o
B4
<1
o
o
>
§
2
L — i)
L —
—] S
e g
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=
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370 | FRYTOWNICE LINIA REDFOX 700

Frytownica gazowa

o —
= \*;/
50-190  STAINLESS ~ PIEZZ0
<
o] kW/L iy
15l 0,8  DRAINTANK
EI
(OLDZONE ~ GAS
Indeks
Model

Wymiary mm

Moc gazowa kW

Moc kcal/h

Waga kg

Cena netto PLN

termostat kontrolujgcy temperature oleju
zabezpiecza przed jego przegrzaniem
zabezpieczenie potozenia grzatek uniemozliwiajace
prace przy niewtasciwej pozycji

,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie
resztek zywnosci

tatwe sterowanie

kosz o wymiarze 280 x 295 x 100 mm

zawor spustowy z zabezpieczeniem

wypuszczanie oleju za pomoca zaworu do pojemnika
wewnatrz podstawy

ochrona pokretet IPX4

FE 70/80 G

2x kosz o wymiarze: 280 x 295 x 100 mm
2x zawor spustowy z zabezpieczeniem

FE 70/80G
00027292 00027293
FE 70/40 G FE 70/80G
400 X 700 X 1090 800 X 700 x 1090
12 2x12
10320 20 640
44 7
10 980,- 19 980,-

7

=]

i
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O firmie

LINIA REDFOX 700 | FRYTOWNICE 371

Frytownica elektryczna = termostat kontrolujgcy temperature oleju g
zabezpiecza przed jego przegrzaniem g
obrotowe grzafki ze stali AISI 304 umozliwiajg tatwe e
czyszczenie ttoczonej komory g
« zabezpieczenie potozenia grzatek uniemozliwiajace 2
prace przy niewfasciwej pozycji os
L\ = ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie ég
\ resztek zywnosci 83
| i | °C - fatwe sterowanie -
s — + kosz o wymiarze 280 x 295 x 100 mm %E
C(OLDZONE  50-190  STAINLESS « zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony na )3
panelu sterujgcym cg
m kW/I— SI&E = ochrona pokretet IPX4 °
131 0,96  DRAINTAP FE 70/08 E ‘3
+ 2x kosz o wymiarze 280 x 295 x 100 mm ‘§
& = 2x zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony S
400/3N na panelu sterujagcym 5
z
H
E
N
FE 70/08 E 5>
£38
&z
5
.E
o
Indeks 00027294 00027295 E
2z
Model FE 70/04 E FE 70/08 E £
K
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330 s
5
Moc elektryczna kW 12,5 2x12,5 é
o
Waga kg 22 40
Cena netto PLN 6892, 12562,

REDFOX 900 [MN=bIEe)G{[0]
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372 | FRYTOWNICE LINIA REDFOX 700

Frytownica elektryczna = termostat kontrolujgcy temperature oleju
zabezpieczajgcy przed jego przegrzaniem

« obrotowe grzatki ze stali AlSI 304 umozliwiajg tatwe
czyszczenie ttoczonej komory

« zabezpieczenie potozenia grzatek uniemozliwiajace
prace przy niewfasciwej pozycji

= ,zimna strefa” - system zapobiegajgcy przypalaniu sie
resztek zywnosci

o = - fatwe sterowanie
I_.ﬁ_éﬁél C % « kosz o wymiarze 280 x 295 x 100 mm
COLDZONE ~ 50-190  STAINLESS = zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony na
panelu sterujgcym

.
— kW/L iy - ochrona pokretet IPX4

171 0,8  DRAINTANK - podstawa z drzwiami
FE 70/80E
6 = 2x kosz o wymiarze: 280 x 295 x 100 mm
400/3N + 2x zawor spustowy z zabezpieczeniem

FE 70/80E
Indeks 00026423 00027296
Model FE70/40E FE70/80E
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 13,5 2x13,5
Waga kg 45 79
Cena netto PLN 9180,- 15 870,-

= £
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LINIA REDFOX 700 [ KOSZE DO FRYTOWNIC 373

Kosze do frytownic
Indeks 00027353
Model K1/1-13
Do modelu K1/1-131
Wymiary mm 215x 300 x 120
Waga kg 0,9
Cena netto PLN 271,-

00027354

K1/1-13T

K1/1-131 TOP
/151

280x285x 100

00027355

K1/1-17

K1/1-171

280x300x 120

00027356

K1/2-13

K1/2-131

105x 300 x 120

0,8

263,-

00027357

K1/2-13T

K1/2-131TOP
/151

135x295x 100

00027358

K1/2-17

K1/2-171

135x300x 120

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obrébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety
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374 | URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU LINIA REDFOX 700

Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczne

= termostat kontrolujgcy temperature wody
: = wanna ze stali nierdzewnej AISI 316L
E = masywny kran do napuszczania wody
' A = kontrolka informujaca o gotowosci grzatek
= grzatka Incoloy 825
. « termostat bezpieczenstwa 130°C
+ fatwe sterowanie
C & = wanna o wymiarze 30,8 x 33,6 x 21,3 cm
= zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony na
panelu sterujgcym
R |; I'E‘ « ochrona pokretet IPX4
SECURE + kosze nie znajduja sie w zestawie
161 DRAINTAP  (OLD VT 70/08 E
= 2x wanna o wymiarze 30,8 x 33,6 x 21,3 cm
= 2x zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony
na panelu sterujgcym

—
INCOLOY ~ 30-110  400/3N

VT 70/08 E
Indeks 00027297 00027298
Model VT 70/04 E VT 70/08 E
Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330
Moc elektryczna kW 4,5 9
Waga kg 17 32
Cena netto PLN 6 547,- 11016,-

i =
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LINIA REDFOX 700 | URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU 375

Urzadzenie do gotowania makaronu elektryczne

T =1 ©°

iy = C
LD INCOLOY ~ 30-110
===

400/3N 23l OUTLET

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc kW
Waga kg

Cena netto PLN

termostat kontrolujgcy temperature wody
wanna ze stali nierdzewnej AISI 316L
masywny kran do napuszczania wody
kontrolka informujgca o gotowosci grzatek
grzatka Incoloy 825

termostat bezpieczenstwa 130°C

- tatwe sterowanie

wanna o wymiarze 30,8 x 33,6 x 21,3 cm

zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony na panelu
sterujgcym

ochrona pokretet IPX4

podstawa z drzwiami

kosze nie znajduja sie w zestawie

VT 70/80 E
= 2x wanna o wymiarze 30,8 x 33,6 x 21,3 cm

2x zawor spustowy (z zabezpieczeniem) umieszczony na
panelu sterujgcym

I VT 70/80 E

00026428 00027299
VT 70/40 E VT 70/80 E
400 x 700 X 900 800 x 700 x 900
6 12
40 71
8253, 14 685,-

OR0 5
O] ob
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376 | KOSZE DO URZADZEN DO GOTOWANIA MAKARONU LINIA REDFOX 700

Kosze do makaroniarek

oo
£y

o | [ o] R ][
1/3 1/3 1/3 1/3
won | e[| Gy ||| |

Indeks 00027359 00027360 00027361 00027362 00027363 00027364
Model VT1/3 VT 1/3 DH VT1/6L VT 1/6 P VT 1/9L VT 1/9P
Wymiary mm 145x290x 215 290 x 160 x 215 145x 160 x 215 145x 160 x 215 145x 105 x 215 145x 105 x 215
Waga kg 1,2 1,2 0,8 0,8 0,7 0,7
Cena netto PLN 463,- 553,- 369,- 405,- 422,- 422,
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O firmie

LINIA REDFOX 700 | BEMARY 377

Bemar elektryczny = ttoczona wanna o gtebokosci 200 mm g
pétautomatyczny system napetniania g

- zakres temperatur: 30-90°C e

z - kran spustowy 3/4“ 2

- (® blokada zaworu spustowego 2

- « ochrona pokretet IPX4 e

+ fatwe sterowanie ég

oC | mozliwos¢ ustawienia na podstawie lub stole 83

SECURE
30-90  DRAINTAP

Obrébka
mechaniczna

o
= c
°
i)
: 5 5
BM 70/08 E
<
e}
7 z
IS
(=%
2
w
©
=
©
3
>
N
400/3N 400/3N 2
8>
£38
o
5
Indeks 00030411 00030412
©
g
Model BM 70/04 E BM 70/08 E I
o
Wymiary mm 400 X 700 x 330 800 700 x 330 B
&)
Moc elektryczna kW 1,6 3,2 >
[
<]
<
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz =
o
(=3
©
Waga kg 15 23 3
3
&
Cena netto PLN 4228,- 6 255,-
8
~
<
o
a
IEI'F"EI &
m -
) (=3
o
IEI.-;&%. g
o
'S
o
w
o
©
=
2
G
S
>
=
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378 | BEMARY LINIA REDFOX 700

Bemar elektryczny » ttoczona wanna o gtebokosci 200 mm
= poétautomatyczny system napetniania

= zakres temperatur: 30-90°C
a - kran spustowy 3/4“
- (® blokada zaworu spustowego
- - ochrona pokretet IPX4
+ fatwe sterowanie
-

mozliwos¢ montazu drzwiczek

BM 70/80 E

4

400/3N 400/3N
Indeks 00030413 00030414
Model BM 70/40 E BM 70/80 E
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 1,6 3,2
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 26 40
Cena netto PLN 5222,- 7 506,-
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O firmie

LINIA REDFOX 700 [ PATELNIE 379

KX
Patelnia uchylna gazowa 3
pojemnos$¢ uzytkowa wanny 43 | g
—— = idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta -
_ nierdzewna uchylna pokrywa g»n
system zabezpieczajgcy przed poparzeniem - specjalny uchwyt T
] i ostona pokrywy og
N
A = reczne, mechaniczne uchylanie @g
Q =
) = praktyczna, profilowana wylewka wanny og
m ‘;/ @ « kran i zawor do napuszczania wody (zimnej) ©
| 1&%\'{? \PIEZZO as termostat bezpieczenstwa 360°C %g
%0 - ochrona pokretet IPX4 §-§
H . . 4, . . . T I
I'r °C 1\ = wylgcznik bezpieczenstwa zapobiega wigczeniu ogrzewania, jesli €
o 50300 P wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej 2
LD - MANUAL g
BR 70/80 G z
= nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu é
patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania ©
BR 70/80 G/N g
= nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej Z
patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia, g
gotowania -
ad
=
©
ES
E
N
2
f=
.Q%
BR 70/80 G £38
o
5
5
3
o
B4
(3
@
Indeks 00027289 00026422 &
g
Model BR 70/80G BR 70/80 G/N 2
K
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900 §
3
3
Moc gazowa kW 12 12 o
IS
Moc kcal/h 10320 10320 ;
(o)
3
Waga kg 138 138 x
g
Cena netto PLN 17352, 18 965,- 3
3
o
E%I‘EI [=] #x =]
% ’ &
e e
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PATELNIE LINIA REDFOX 700

Patelnia uchylna elektryczna

« pojemnos$¢ uzytkowa wanny 50 |
patelnia wyposazona w system odprowadzajacy skropliny

= idealne, rbwnomierne rozprowadzanie ciepta

= nierdzewna uchylna pokrywa
system zabezpieczajgcy przed poparzeniem - specjalny uchwyt
i ostona pokrywy

= reczne, mechaniczne uchylanie

m = praktyczna, profilowana wylewka wanny
& > = kran i zawér do napuszczania wody (zimnej)

400/3N 1|Rr(1)1|[ln 501 « termostat bezpieczenstwa 360°C
; ° . ochrona pokretet IPX4
(\ C |i‘ = wytacznik bezpieczeristwa zapobiega wigczeniu ogrzewania, jesli
ML 50-300 LD wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej
BR 70/80 E

= nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu

« patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania
BR 70/80 E/N

= nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej

= patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia,
gotowania

BR 70/80 E
Indeks 00027290 00027291
Model BR 70/80 E BR 70/80 E/N
Wymiary mm 800 x 700 x 900 800 x 700 x 900
Moc elektryczna kW 10,5 10,5
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Waga kg 133 133
Cena netto PLN 16 144,- 17 890,-

22
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O firmie

LINIA REDFOX 700 [ PATELNIE 381

©
. . , . o
Kociot elektryczny 50 | * grzanie posrednie 2
= specjalnie ttoczona gérna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci g
1,2 mm e
= kwasoodporne dno ze specjalnej stali AlSI 316 2
& « zabezpieczenie cisnieniowe 2
bateria - napetnianie zimng wodg -
. . . S
400/3N « uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym pétautomatyczne lub 53
SE
przez armature 83
mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek o
zakres temperatur: 30-110°C g8
7 stopniowa regulacja mocy grzania g_{:%
. S
zawor spustowy standardowo okragty 2” cg
+ solidna konstrukcja °
= specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed £
. c
ewentualnym oparzeniem 3
= regulowane nogi ze stali nierdzewnej S
= ochrona pokretet IPX4 5
o
g
S
2
w
ad
=
©
H
>
E
N
2
f=
S >
£38
&z
R
p=)
8
@
N
a
o
B4
g
Indeks 00028572 [
2z
Model B170/80 50E £
o
K
Wymiary mm 800 x 700 x 900
g
Pojemnos¢ | 50 <:<D_
o
&
Moc elektryczna kW 10,5
8
Waga kg 133 3
a
w
Cena netto PLN 18 875,- 3
o
o
o
=
o
'S
o
w
E‘gv@ .
©
b :
(=] =
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382 | PLYTY ROBOCZE LINIA REDFOX 700

Plyta robocza = wykonanie nierdzewne ze stali AlSI 430

ptyta robocza ze stali AISI 304 o grubosci 1,2 mm
« szuflada GN 1/1
PP 70/08

» szuflada 2x GN 1/1

PP 70/08
Fencom ‘ :

GN1/1 GN1/1
150 mm 150 mm
Indeks 00027344 00027345
Model PP 70/04 PP 70/08

Wymiary mm 400 x 700 x 330 800 x 700 x 330
Waga kg 19 30
Cena netto PLN 2849,- 3945,-




O firmie

LINIA REDFOX 700 | PtYTY ROBOCZE 383

©
. . . o
Plyta robocza = wykonanie nierdzewne ze stali AlSI 430 2
" « ptyta robocza ze stali AISI 304 o grubosci 1,2 mm g
« szuflada GN 1/1 e
- podstawa z szafkg 2
o
T
g5
S
sE
og
©
o R
<9
o &
=
5%
PP 70/80 €
o
g
=
o
Ke}
=
(@)
&
2
)
a
2
w
o
=
©
z
>
E
N
GN1/1 GN1/1 °
150 mm 150 mm =
S >
53
&z
R
o
Indeks 00026425 00027346 -
Model PP 70/40 PP 70/80 a
o
B4
Wymiary mm 400 x 700 x 900 800 x 700 x 900 §
g
Waga kg 30 46 2
S
o
K
Cena netto PLN 3828,- 5226,-
3
o
<
o
'S
(=)
w
o

o
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384 | PODSTAWY LINIA REDFOX 700

= regulowana wysokos¢ nog

Podstawa zamknieta

Indeks

Model

Wymiary mm

Waga kg

Cena netto PLN

U

00027347 00027348
P 70/40 P 70/80
400 x 655 X 590 800 X 655 x 590
13 16
1235, 1469,

DL 90

Indeks
Model
Waga kg

Cena netto PLN

(B2
1%

DP 90
Drzwi prawe

DL 90
Drzwi lewe

00009993
DL90
36
575,-
[=]%5[x]
=i

00027349
P 70/120
1200 X 655 x 590
21

2055,

575,-

626,-

00009994
DP 90
36

626,-

=
Oy
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LINIA REDFOX 700 | PO

Podstawa z drzwiami

= regulowana wysokos¢ nog

Indeks 00027350
Model P 70/40 D
Wymiary mm 400 x 655 x 590
Waga kg 15
Cena netto PLN 1799,-

Listwa kryjaco - taczaca

Indeks
Model
Wymiary mm
Waga kg

Cena netto PLN

(=] [=]
T
=

00027351

P 70/80 D

800 x 655 x 590

23

2422,

[=]%: =]
Zi

=

00026431
CG70
622x8x12
0,5

159,-

P 70/80 D

00027352
P 70/120 D
1200 x 655 x 590

35

3759,

(=] [=]

Tk
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LINIA REDFOX 900

Linia REDFOX 900

Kuchnie

Kuchnie z piekarnikiem

Ptyty grillowe

Frytownice

Kosze do frytownic

Urzadzenie do gotowania makaronu
Kosze do urzadzenia do gotowania makaronu
Bemary

Patelnie

Kotty

Ptyty robocze

Akcesoria

391
392
400
404
406
407
408
409
411
414
418
420

387

Ewentualne btedy lub braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawg do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem

j Wszelkie ilustracje majg charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne.

o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Linia REDFOX 900

Linia REDFOX 900 to profesjonalne rozwiazanie dla wyjatkowo wymagajacych
lokali gastronomicznych wydajacych do 500 dan dziennie.

Charakteryzuje sie przede wszystkim wysoka moca
i tatwa obstuga. Do atutow linii REDFOX 900 nalezy
wysoka wydajnos¢ wszystkich urzadzen. Ttoczone
wanny z zaokraglonymi naroznikami i ergonomicz-
nym panelem przednim, z elementami umozliwia-
jacymi tatwe sterowanie i eksploatacje. Wszystkie
moduty gorne wyprodukowane sa ze stali z AISI 304.
Podstawy wyprodukowane sa ze stali AISI 430. NozZki
podstaw wykonane sg réwniez ze stali nierdzewnej
z mozliwoscia regulacji wysokosci.

Rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia tatwy mon-
taz, mozliwos¢ ustawienia linii pod $ciana lub jako
centralnego bloku grzewczego. Wszystkie modu-
ty posiadaja listwe krawedziowa zapobiegajaca
przedostawaniu sie zywnosci do przestrzeni po-
miedzy $cianami. Dodatkowo mozna zainstalowac
listwy, ktore tacza linie w jedna catosc¢ i catkowicie
zamykaja boczna przestrzen.

Podstawy sg wyposazone w masywne nogi umozli-
wiajace niwelowanie znaczacych nierébwnosci. Mo-
dele gazowe sa dostarczane w wersji na gaz ziemny
z dodatkowymi dyszami na propan-butan. Wszystkie
przytacza sa umieszczone na tylnej czesci urzadzen.

« Ptyta wierzchnia modutow ze stali nierdzewne;j
AISI 304 0 grubosci 1,5 mm

= Ttoczone piekarniki nierdzewne do 6 kW GN 2/1

= Zaokraglenie wszystkich krawedzi utatwiajace
konserwacje

= Nierdzewne teleskopowe nozki

| REDFOX|




O firmie

©
. . , . o
Kociot gazowy « grzanie posrednie 3
= specjalnie ttoczona gérna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci g
2 mm e
= kwasoodporne dno ze specjalnej stali AlSI 316 2
« zabezpieczenie cisnieniowe 2
bateria - napetnianie zimng wodg e
= uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym poétautomatyczne lub %g
SE
przez armature Sz
e = mozliwo$¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek -
0’ \*’/ 1y - precyzyjna regulacja mocy grzania %E
GAS PIEZZO LD = zawor spustowy standardowo okragty 2” §§
) ) S
CONICAL + solidna konstrukcja cg
IK 0RING = specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed o
OUTLET OPTION poparzeniem o _ g
« regulowane nogi ze stali nierdzewnej K
S
<
2
§
S
2
w
ad
=
©
H
£
BIQ 90/140 300 G AWF N
2
f=
S >
£38
&z
R
p=)
8
@
N
a
"avi fll
E 4
] ] ] ] g
2001 2001 3001 3001 a
>
©
Indeks 00031031 00031030 00031027 00031026 S
©
=
Model BIQ 90/100 200 G BIQ 90/100 200 G AWF BIQ 90/140 300 G BIQ 90/140 300 G AWF °
o
o
Wymiary mm 1000 x 928 x 900 1000 x 928 x 900 1400 x 928 x 900 1400 x 928 x 900 3
'S
o
Moc gazowa kW 24 24 40 40 =
Pojemnosé | 200 200 300 300 8
=<
Zasilanie el. V/Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 2
w
o
Waga kg 193 193 250 250
(=3
(=3
Cena netto PLN 38 760,- 41880,- 43 540,- 46 240, ]
2
o
2
o

[=]:2x [] [=]:3[=] [=]::[=]

et S b GEet:
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Kociot elektryczny - grzanie posrednie
= specjalnie ttoczona goérna ptyta ze stali nierdzewnej
o grubosci 2 mm
kwasoodporne dno ze specjalnej stali AlSI 316
zabezpieczenie cisnieniowe
= bateria - napetnianie zimng wodga
uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym pétautomatyczne
lub przez armature

& = mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek
oy = precyzyjna regulacja mocy grzania
400/3N (0LD zawor spustowy standardowo okragty 2”
CONICAL + solidna konstrukcja
N 0-RING « specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed
OUTLET OPTION poparzeniem

= regulowane nogi ze stali nierdzewnej

BIQ 90/140 200 E AWF

) ) ) ]

2001 2001 3001 3001
Indeks 00031033 00031032 00031029 00031028
Model BIQ 90/100 200 E BIQ 90/100 200 E AWF BIQ 90/140 300 E BIQ 90/140 300 E AWF
Wymiary mm 1000 x 928 x 900 1000 x 928 x 900 1400 x 928 x 900 1400 x 928 x 900
Moc elektryczna kW 24 24 32 32
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Pojemnosc | 200 200 300 300
Waga kg 188 190 238 240
Cena netto PLN 38 580,- 41950, 42390,- 45 940,-

E:E EzE
o

ik Gt

E5E

E‘E;E% EI;E
O

|REDFOX]




LINIAR 0X 900

Kuchnia gazowa

OPTION

PILOT
FLAME

Indeks

Model

Wymiary mm

Waga kg

Ilos¢ palnikow

Cena netto PLN

KUCHNIE

masywny ruszt wykonany z pretow ze stali nierdzewnej

ttoczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod palnikami,
umozliwia utrzymanie czystosci i fatwy dostep serwisowy
bardzo wydajne profesjonalne palniki mosiezne Flamgas

ze statg Swieczka

mozliwos¢ ogrzewania garnkéw do 36 cm $rednicy
gbrna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304
solidna konstrukcja powierzchni roboczej - wykonana
z blachy o grubosci 1,5 mm

ergonomiczny ksztatt przedniego panelu
otwarta szafka, drzwi jako opcja

00016392

SP 90/40 G

400 x 900 x 900

44

5kw
8kw

6793,-

21810

00007371
SP90/80 G
800 x 900 X 900
86
3,5kw

5kw
2x 8 kW

10 965,-

[m]i;[m]
Ll

88

v
wun

313

ECO Eoo

00028585

SP90/120 G

GAS

1200 x 900 x 900

1

03

3,5kw

5

kw

4x 8 kW

15790,-

00

=
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UCHNIE Z PIEKARNIKIEM LINIA REDFOX 900

Kuchnia gazowa z piekarnikiem

masywny ruszt wykonany z pretéw ze stali nierdzewnej

= tloczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod palnikami,
umozliwia utrzymanie czystosci i tatwy dostep serwisowy
mozliwos¢ ogrzewania garnkéw do 36 cm Srednicy
solidna konstrukcja powierzchni roboczej - wykonana z blachy
o grubosci 1,5 mm

OPTION
PILOT
FLAME
SPT 90/80 - 21 GE
ENEND.Y ENEID.Y ENEND.Y
8 135 e 8135 s 8135
NN |y ann II skann ’1
6kW  GAS 6,3kW 400/3N 3,13kW 230/1N
Indeks 00028588 00007372 00007373
Model SPT90/80-21G SPT 90/80 - 21 GE SPT 90/80 - 11 GE
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
3,5kw 3,5 kw 3,5 kw
1los¢ palnikow 5kw 5kw 5kw
2x 8 kW 2x 8 kW 2x 8 kW
Piekarnik statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 konwekcyjny / ruszt GN 1/1
Waga kg 115 100,5 97
Cena netto PLN 16 994,- 15432,- 15 795,-

E%%
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O firmie

LINIA REDFOX 900 HNIE Z PIEKARNIKIEM 393
Kuchnia gazowa z piekarnikiem ]
masywny ruszt wykonany z pretdw ze stali nierdzewne;j )
= ttoczona, nierdzewna i wyjmowana wanna pod palnikami, 2
umozliwia utrzymanie czystosci i fatwy dostep serwisowy 2
mozliwos¢ ogrzewania garnkéw do 36 cm srednicy e
= solidna konstrukcja powierzchni roboczej - wykonana %E
z blachy o grubosci 1,5 mm st

stata Swieczka

©
OPTION g8
PILOT o &
FLAME 8%
Q
€
o
Z
S
=4
o
Ke}
S
SPT90/120-21G
g
g
&
2
w
=
<
©
H
>
£
N
[y 2
88l 8]y 8 8] 8l S
i w N L £3
T3
513508 s 51350 8] s 3
—_— sl
NN |y N2/ & 5
- N
8
6kW  GAS 6,3kW 400/3N
oy
(3
R
Indeks 00028586 00028587 o
2
3
Model SPT90/120-21G SPT 90/120 - 21 GE 2
=
Wymiary mm 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 §
3
3
Piekarnik statyczny na GN 2/1 statyczny na GN 2/1 o
3,5kw 3,5 kw 3
Ilos¢ palnikow 5kw 5kw =
4x 8 kKW 4x 8 kW Q
o
w
Waga kg 153 144 x
8
Cena netto PLN 23 490,- 22790,- 3
&
]
o

5 2l

(=] [=]:

o
c
2
c
;)
<
=
=
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HNIE LINIA REDFOX 900

Kuchnia elektryczna « urzadzenie elektryczne trdjfazowe
« termostat chronigcy przed przegrzaniem

6-stopniowa regulacja mocy grzania

mozliwos¢ ogrzewania garnkow do 36 cm Srednicy
ttoczona wanna pod ptytami grzewczymi utatwia
utrzymanie czystosci

gbrna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304
solidna konstrukcja powierzchni roboczej- wykonana
z blachy o grubosci 1,5 mm

otwarta szafka, drzwi jako opcja

50-400
SP 90/80 E
- - 3&5 3&5 3&5
3 qo0v % 3 00v 3 32 39 4oov
Indeks 00016391 00007368 00029497
Model SP90/40 E SP90/80 E SP90/120 E
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 7 14 21
Ilos¢ palnikow 2x 3,5 kW 4x 3,5 kW 6x 3,5 kW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm @300 @300 @300
Waga kg 45,8 77,4 121
Cena netto PLN 6674,- 11363,- 15927,-

[=]i;[m] [m]iz[m] [=] % [=]
s T S




O firmie

LINIA 0X 900 HNIE Z PIEKARNIKIEM 395

KX
Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 3
= urzadzenie elektryczne tréjfazowe Z;
~3 « mozliwos¢ ogrzewania garnkéw do 36 cm P
« tfoczona wanna pod ptytami grzewczymi utatwia g%
utrzymanie czystosci L
=— o = gdrna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304 s¢g
- « solidna konstrukcja powierzchni roboczej - wykonana §§
z blachy o grubosci 1,5 mm cg
° .
C SPT 90/80- 21 E e
iekarni 21 28
50400 piekarnik elektryczny statyczny GN 2/ 55
3%
£
. .
@ g
T . o i €
000000 g
SPT90/80-11E o
Laass s
z
4
3
" o
L £
f g
E
N
DG O G 3535 35 e
WO W E
T
% 3 q00v 3% ao0v 3 30 32 400y g2
5
SRan & GN2/1 ’1 GN2/1 & 2
N
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N 6,3kW 400/3N [
o
3
Indeks 00007370 00007369 00029498 2
Model SPT 90/80- 11 E SPT 90/80- 21 E SPT 90/120-21E z
o
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 ﬁ
Moc elektryczna kW 17,13 20,3 27,3 §
<
1los¢ palnikéw 4x3,5KW 4x3,5KW 6%3,5 kW Ers’
Piekarnik konwekcyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1 statyczny / ruszt GN 2/1 S
o
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 5
o
Wymiary ptyty mm @300 @300 @300 Q
Waga kg 100,9 107,4 161 3
o
Cena netto PLN 15 894,- 16 355,- 23 990,- S
(=)
w
o
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396 UCHNIE LINIA REDFOX 900

Kuchnia elektryczna

= wolnostojaca konstrukcja z szafka i mozliwoscig montazu drzwi
odrebne zabezpieczenie termiczne dla kazdej jednostki grzejnej

= ttoczona wanna pod ptytami grzewczymi utatwia utrzymanie
czystosci

« gorna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304
otwarta szafka, drzwi jako opcja

50-400

SPQ90/80 E

35 35 35 &
( woTW
% 4000 39132 s00v
Indeks 00020456 00020457
Model SPQ 90/40 E SPQ 90/80 E
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 7 14
Ilos¢ palnikow 2x 3,5 kW 4x 3,5 kW
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300
Waga kg 45 76,6
Cena netto PLN 7564,- 12709,-




O firmie

LINIA REDFOX 900 | KUCHNIE Z PIEKARNIKIEM 397

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem H
= 6-stopniowa regulacja mocy &
piekarnik konwekcyjny elektryczny GN 1/1 ©
= ttoczona wanna pod ptytami grzewczymi utatwia :%n
utrzymanie czystosci
« gorna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304 2 5
SPQT 90/80 - 21 E =
«+ piekarnik elektryczny statyczny GN 2/1 b
50-400 £s
[SF]
£
o
H
SPQT 90/80 - 11 E 5
S
5
2
35 35 35 35
N
3% 32 so0v 39132 s00v o
5s
— ¢
SRanin & GN2/1 E
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N ©
.E
Indeks 00020460 00020461 <
Model SPQT 90/80- 11 E SPQT 90/80- 21 E E
Wymiary mm 800 X 900 x 900 800 x 900 x 900 g
o
Moc elektryczna kW 17,1 20 E
Ilos¢ palnikéw 4x 3,5 kW 4% 3,5 kW §
=
Piekarnik konwekcyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1 (';‘33'
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz =
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300 E
o
o
Waga kg 100,1 106,6 @
Cena netto PLN 17 046,- 17 556,- S
=
&
&
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Kuchnia elektryczna na podstawie

50-400

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Ilos¢ palnikow
Zasilanie el. V/Hz
Wymiary ptyty mm
Waga kg

Cena netto PLN

398 UCHNIE LINIA REDFOX 900

= jednostka grzejna ze specjalnego stopu stali
= wolnostojaca konstrukcja z szafka i mozliwoscig montazu drzwi
odrebne zabezpieczenie termiczne dla kazdej jednostki grzejnej

= otwarta szafka
drzwi jako opcja

szuflada pod pokrettami na resztki produktow, ktére moga
przedostac sie do wnetrza urzadzenia miedzy ptytami

grzewczymi

00020458
SPL90/40 E
400 X 900 X 900
5
2%2,5 kW
400V /3N /50 Hz
300 %300
61

6695,

|REDFOX]

SPL90/80 E

25 25

% 400V

00020459
SPL90/80 E
800 x 900 x 900
10
4x2,5 kW
400V /3N /50 Hz
300 %300
105,3

11205,-




LINIA REDFOX 900 | KUCHNIE Z PIEKARNIKIEM 399

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

+ jednostka grzejna ze specjalnego stopu stali

= odrebne zabezpieczenie termiczne dla kazdej
jednostki grzejnej
6-stopniowa regulacja mocy

« piekarnik konwekcyjny GN 1/1

SPQT 90/80 - 21 E
piekarnik elektryczny statyczny GN 2/1

50-400
SPLT90/80-11E
25 25 250025
W W W W
%% a00v 2 % so0v
SRanin IJ GN2/1
3,13kW 230/1N 6,3kW 400/3N
Indeks 00020462 00020463
Model SPLT90/80-11E SPLT90/80-21E
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 13,1 16,3
Ilos¢ palnikéw 4x2,5 kW 4x2,5 kW
Piekarnik konwekeyjny / ruszt GN 1/1 statyczny / ruszt GN 2/1
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty mm 300 x 300 300 x 300
Waga kg 128,8 135,3
Cena netto PLN 15 643,- 16 186,-

|REDFOX]
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400 | PLYTY GRILLOWE LINIA REDFOX 900

Plyta grillowa gazowa = ptyta robocza wykonana ze specjalnej stali o grubosci 15 mm

= wysoka, zdejmowana ostona o gr. 1,5 mm i wysokosci 150 mm
zapewniajaca higiene wokot ptyty

« idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

+ zbiornik na ttuszcz
ochrona pokretet IPX4

FTH 90/80 G / FTHC 90/80 G

« powierzchnia robocza 710 x 650 mm

w’ C « oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

60-300

\*’/ Cr

PIEZZ0  0,03mm

FTHC 90/80 G
£ £ £ £
£ £ £ £
o o o o
38 8 8 8
310 mm 310 mm 710 mm 710 mm
15mm 15mm 15mm 15mm
IRON CHROMED IRON CHROMED
Indeks 00028575 00028577 00028576 00028578
Model FTH 90/40 G FTHC 90/40 G FTH 90/80 G FTHC 90/80 G
Wymiary mm 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc gazowa kW 8 8 16 16
Ptyta - chromowana chromowana
Wymiary ptyty mm 310 x 650 310 x 650 710 x 650 710 x 650
Waga kg 68 68 120 120
Cena netto PLN 8520, 9639, 14 846,- 15 865,-

k0]
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LINIA REDFOX 900 | PtYTY GRILLOWE 401

Ptyta grillowa gazowa

& °C

GAS 60-300

\V/ Cr

PIEZZ0  0,03mm

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Ptyta
Wymiary ptyty mm
Waga kg

Cena netto PLN

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej stali o grubosci 15 mm
= wysoka, zdejmowana ostona o gr. 1,5 mm zapewniajaca higiene

wokot ptyty

« idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta
zbiornik na ttuszcz
ochrona pokretet IPX4

FTHR 90/80 G / FTHRC 90/80 G / FTR 90/80 G / FTRC 90/80 G
powierzchnia robocza 710 x 650 mm

oddzielne sterowanie dla kazdej ze stref

FTHRC 90/80 G
£ £ £
£ £ £
o o o
8 8 8
310 mm 710 mm 710 mm
15mm 15mm 15mm 15mm 15mm 15mm
IRON CHROMED IRON CHROMED IRON CHROMED
00028581 00028583 00028579 00028580 00028582 00028584
FTR90/40 G FTRC 90/40 G FTHR 90/80 G FTHRC 90/80 G FTR90/80 G FTRC 90/80 G
400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
8 8 16 16 16 16
chromowana chromowana chromowana
310 x650 310 x 650 710 x 650 710 x 650 710 x 650 710 x 650
68 68 120 120 120 120
9226, 10 353,- 15 754,- 16 960,- 15327,- 16 504,-
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PLYTY GRILLOWE LINIA REDFOX 900

ptyta robocza wykonana ze specjalnej stali o grubosci 15 mm
szczotkowana powierzchnia robocza
szufladka na ttuszcz
= otwarta szafka, drzwi jako opcja
FTH 90/80 E / FTHC 90/80 E
2 strefy grzewcze sterowane oddzielnie
FTHC 90/40 E / FTHC 90/80 E
° ptyta robocza gtadka wykonana ze specjalnej stali o grubosci 12 mm,
& C Cr chromowana- zespolona z rantem

400/3N  50-300  0,03mm

Ptyta grillowa elektryczna

FTH 90/80 E
£ £
B B8
o o
38 38
310 mm 710 mm
15mm 15mm 15mm 15mm
IRON CHROMED IRON CHROMED
Indeks 00010656 00010670 00010664 00010671
Model FTH 90/40 E FTHC 90/40 E FTH 90/80 E FTHC 90/80 E
Wymiary mm 400 x 900 x 900 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
Moc elektryczna kW 6 6 12 12
Ptyta - chromowana chromowana
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
Wymiary ptyty cm 31x65 31x65 71x65 71x65
Waga kg 71 71 126,3 126,3
Cena netto PLN 7033,- 7709,- 11 856,- 12 869,-

e e

[m]:5[m] [m]i;[=] [m]i; =] OO
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LINIA 0X 900

Ptyta grillowa elektryczna

h °C

400/3N  50-300

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Ptyta
Wymiary ptyty cm
Waga kg

Cena netto PLN

A

&

EI”E
EI&.. F

g

[m]i; =]
T

|REDFOX]

A

[m]:5[m]
T

[m]:5[m]
e

PLYTY GRILLOWE 403
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej stali o grubosci 15
mm
szczotkowana powierzchnia robocza
szufladka na ttuszcz
otwarta szafka, drzwi jako opcja
FTHR 90/80 E / FTHRC 90/80 E
ptyta robocza 1/2 gtadka, 1/2 ryflowana
FTRC 90/40 E / FTHRC 90/80 E / FTRC 90/80 E
Cr = ptyta robocza ryflowana wykonana ze specjalnej stali
0,03mm o grubosci 12 mm, chromowana- zespolona z rantem
FTHR 90/80 E
= g 5
E E :
310 mm 710 mm 710 mm
l | l | l | l | l | l |
15mm 15mm 15mm 15mm 15mm 15mm
IRON CHROMED IRON CHROMED IRON CHROMED
00010658 00020464 00010669 00020466 00010666 00020465
FTR 90/40 E FTRC 90/40 E FTHR 90/80 E FTHRC 90/80 E FTR90/80 E FTRC 90/80 E
400x900x900  400x900x900  800x900x900  800x900x900  800x900x900 80O x 900 x 900
6 6 12 12 12 12
400V /3N/ 400V /3N/ 400V /3N/ 400V /3N/ 400V /3N/ 400V /3N/
50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz 50 Hz
chromowana chromowana chromowana
31x65 31x65 71x65 71x65 71x65 71x65
71 71 126,3 126,3 126,3 126,3
7854,- 7386,- 12709, 13 556,- 13103, 13 556,-

[m]:; =]
B

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

IO SOl REDFOX 700
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404 | FRYTOWNICE LINIA REDFOX 900

Frytownica gazowa = termostat kontrolujgcy temperature oleju zabezpiecza
przed jego przegrzaniem
« zabezpieczenie potozenia grzatek uniemozliwiajace prace
przy niewtasciwej pozycji
= ,zimna strefa” - system zapobiegajacy przypalaniu sie
resztek zywnosci
e . tatwe sterowanie
% w *; « kosz o wymiarze 28 x 30 x 12 cm
A\V = zawor spustowy z zabezpieczeniem
(OLDZONE  GAS PIEZZ0 « wypuszczanie oleju za pomoca zaworu do pojemnika
wewnatrz podstawy
'; kW/I— = ochrona pokretet IPX4
DRAIN TANK 0,8 FE 70/8017 G
« 2x kosz o wymiarze 28 x 30 x 12 cm
« 2X zawor spustowy z zabezpieczeniem

FE90/8017 G

—

171 %171
Indeks 00028573 00028574
Model FE90/4017 G FE 90/80 17 G
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 1200
Moc gazowa kW 14 28
Waga kg 52 85
Cena netto PLN 13 253,- 23 885,-

*

= =
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LINIA REDFOX 900 | FRYTOWNICE

Frytownica elektryczna

L

—) o
hy = °C

400N STAINLESS ~ 50-190

gy KW/L

C(OLDZONE DRAINTANK 0,8

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

= ttoczona komora z obrotowa grzatkg o podwdjnym
uzwojeniu
pod grzatkg znajduje sie gteboka zimna strefa

= wypuszczanie oleju za pomocg zaworu do pojemnika
GN wewnatrz podstawy

« wytrzymate kosze

= mozliwe uzycie 2 koszy wewnatrz jednej komory

FE90/80 17 E

— —

171 %171
00016393 00016394
FE90/40 17E FE 90/80 17 E
400 X 900 X 900 800 X 900 x 900
13,5 27
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
52,4 89,7
10122, 17575,

OpAO] OFA0]
l?‘-'r. EL M F M
O IEI% Y
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O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia

Uzdatnianie
wody

Pizzeria

Piece k-p

Taborety

REDFOX 600

IO SOl REDFOX 700
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m KOSZE DO FRYTOWNIC LINIA REDFOX 900

Kosz do frytownicy

(=] =]
?‘%?-
H
O [

Indeks 00020467 00020468

Model K1/217 K1/1171

Wymiary mm 135x300 x 120 280x300x 120
Waga kg 0,8 1

Cena netto PLN 305,- 305,-




O firmie

LINIA REDFOX 900 | URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU 407

Urzqdzenie do gotowania = obrotowa grzatka wewnatrz komory wykonana ze é
makaronu elektryczne specjalnego materiatu odpornego na sdl - Incoloy 820 g
« gorna ptyta wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 304 e

= ergonomiczny ksztatt przedniego panelu 2

» kosze nie znajduja sie w zestawie 2
sE
og

Obrébka
mechaniczna

hoCo

400/3N 30-110 INCOLOY g
E]
°
-2~ <
X ,K VT 90/80 E 5
o 5
LD DRAIN _
3
g
S
2
w
=
£
©
2
>
£
N
2
f=
— — 5
£38
331 2331 S 3
5
©
Indeks 00016395 00016396 E’
S
Model VT 90/40 E VT 90/80 E <
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 &
>
°
o
Moc elektryczna kW 12 24 Q
©
o
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 3
3
'S
o
Pojemnosc | 40 80 =
g
Waga kg 52,1 89,8 >
S
[
2
Cena netto PLN 13 020,- 22977,- @
(=3
&
b3
)
'
o
]
o

4 B4
o =
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408 | KOSZE DO URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU LINIA REDFOX 900

Kosze do makaroniarek « kosz do gotowania makaronu

Indeks 00016609 00016610 00016611 00016612 00016613 00016614
Model VTL1/9L VTL1/9P VTL1/6L VTL1/6P VTL1/3A VTL1/3B
Wymiary mm 150x110x220  150x110x220  160x150x220  160x150x220 ~ 290x150x220 290 x 160 x 220
Waga kg 0,7 0,7 0,8 0,8 1,2 1,2
Cena netto PLN 432,- 432,- 376,- 413,- 472,- 566,-

|REDFOX]




O firmie

LINIA REDFOX 900 | BEMARY m

oy
Bemar elektryczny - ttoczona wanna o gtebokosci 200 mm 3
= pdtautomatyczny system napetniania g
f zakres temperatur: 30-90°C e
a « kran spustowy 3/4“ g
- (® blokada zaworu spustowego 2
- ochrona pokretet IPX4 o
. fatwe sterowanie %g
° 3
iy g
C SECURE o
30-90  DRAINTAP 23
85
58
[SF]
£
o
Z
2
=4
o
S
S
BM 90/80 E -
3
z
4
o
&
o
L =
©
1 g
>
4 4 E
N
400/3N 400/3N 2
Sz
88
Indeks 00030415 00030416 >
e
Model BM 90/40 E BM 90/80 E &
o
Wymiary mm 400 x 900 x 900 800 x 900 x 900 §
g
Moc elektryczna kW 1,6 3,2 %
g
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz e
g
Waga kg 33 49 3
Cena netto PLN 6329,- 8336,-

o

it
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L 1]
IO SOl REDFOX 700

o
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410 | PATELNIE LINIA REDFOX 900

Patelnia gazowa z uchylaniem recznym

« idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

[ « nierdzewna uchylna pokrywa
system zabezpieczajacy przed poparzeniem - specjalny uchwyt
& i ostona pokrywy
- = reczne mechaniczne uchylanie
+ praktyczna, profilowana wylewka wanny
« kran i zawor do napuszczania wody (zimnej)
@ \‘;/ = termostat bezpieczenstwa 360°C
GAS PIEZZO « wyfgcznik bezpieczenstwa zapobiega wigczeniu ogrzewania, jesli
. wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej
'3.\ ‘\ BR90/80 G /BR 90/120 G

nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu

= patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania

BR 90/80 G/N / BR 90/120 G/N
nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej

= patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia,
gotowania

HOT/COLD ~ MANUAL

BR 90/80 G

= = W= =

801 801 1201 1201
Indeks 00008760 00008761 00016553 00016554
Model BR 90/80 G BR 90/80 G/N BR90/120 G BR 90/120 G/N
Wymiary mm 800 x 900 x 900 800 x 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 x 900
Moc gazowa kW 22 22 30 30
Pojemnos¢ | 80 80 120 120
Waga kg 135,6 1356 183,5 183,5
Cena netto PLN 18134, 20510,- 23 446,- 27 557,-

=1 [=] [=]an[s] =1z [=] Elg
L " b
iy e = B




LINIA REDFOX 900 | PATELNIE 411

Patelnia gazowa z uchylaniem automatycznym

B

IR\

GAS PIEZZ0

N &/

A0 HOT/COLD

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Pojemnos¢ |
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

« idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta
nierdzewna uchylna pokrywa
system zabezpieczajacy przed poparzeniem - specjalny uchwyt
i ostona pokrywy
automatyczne uchylanie
praktyczna, profilowana wylewka wanny
kran i zawor do napuszczania wody (zimnej)
termostat bezpieczenstwa 360°C
wytgcznik bezpieczenstwa zapobiega wigczeniu ogrzewania, jesli
wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej
BRM 90/80 G / BRM 90/120 G

nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu
= patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania

BRM 90/80 G/N / BRM 90/120 G/N

nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej

= patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia,

—

801

00010646
BRM 90/80 G
800 x 900 x 900
22
80
0,12
230V /50 Hz
138,6

22212,

gotowania

801

00010648
BRM 90/80 G/N
800 x 900 x 900

22
80
0,12
230V/50 Hz
138,6
24989,

Op0)

BRM 90/80 G

—

1201

00016555
BRM 90/120 G
1200 x 900 x 900
30
120
0,12
230V /50 Hz
188

28 540,-

a0
i

—

1201

00016556
BRM 90/120 G/N
1200 x 900 x 900

30

120

0,12
230V/50 Hz

188

32954,
;58]

e

O firmie

Dystrybucja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

Chtodnictwo

Ekspresy, bar

Zmywalnia
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412 | PATELNIE LINIA REDFOX 900

Patelnia elektryczna z uchylaniem recznym

B

Py

d

400/3N

I’i

HOT/COLD

Indeks
Model

Wymiary mm

Moc elektryczna kW

Zasilanie el. V/Hz
Pojemnos¢ |
Waga kg

Cena netto PLN

idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta
= nierdzewna uchylna pokrywa
system zabezpieczajgcy przed poparzeniem - specjalny uchwyt
i ostona pokrywy
= reczne mechaniczne uchylanie
praktyczna, profilowana wylewka wanny
kran i zawor do napuszczania wody (zimnej)
= termostat bezpieczenstwa 360°C
= wytgcznik bezpieczenstwa zapobiega wigczeniu ogrzewania, jesli

wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej
BR90/80 E /BR 90/120 E

nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu

patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania
BR 90/80 E/N / BR 90/120 E/N

nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej

patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia,

gotowania

BR90/120 E
\
;

801 801 1201 1201
00008762 00008763 00016549 00016550
BR 90/80 E BR 90/80 E/N BR90/120 E BR 90/120 E/N

800 X 900 x 900 800 X 900 x 900 1200 x 900 x 900 1200 x 900 X 900

15 15 18 18

400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
80 80 120 120
129,7 1296 176,5 176,4
17 768,- 20151, 23302,- 27790,




LINIA REDFOX 900 | PATELNIE 413

Patelnia elektryczna z uchylaniem automatycznym

idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta
nierdzewna uchylna pokrywa

system zabezpieczajgcy przed poparzeniem - specjalny uchwyt
i ostona pokrywy
automatyczne uchylanie

A
400N AUTO
& C

HOT/COLD ~ 50-300

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Pojemnos¢ |
Waga kg

Cena netto PLN

praktyczna, profilowana wylewka wanny
kran i zawor do napuszczania wody (zimnej)

termostat bezpieczeristwa 360°C
wytacznik bezpieczenstwa zapobiega wtaczeniu ogrzewania, jesli
wanna nie znajduje sie w pozycji wyjsciowej
BRM 90/80 E / BRM 90/120 E

nierdzewne boki wanny - dno ze specjalnego stopu
patelnia przeznaczona do smazenia i grillowania

BRM 90/80 E/N / BRM 90/120 E/N

801

00010651
BRM 90/80 E
800 x 900 X 900
15,12
400V /3N /50 Hz
80
132,6

20 508,-

(=123 [=]

nierdzewne boki wanny, dno ze stali nierdzewnej

patelnia przeznaczona do smazenia, grillowania, duszenia,

gotowania

801

00010652
BRM 90/80 E/N
800 X 900 X 900

15,12
400V /3N /50 Hz
80
132,5

23 065,-

EE

e

BRM 90/80 E

—

801

00016551
BRM 90/120 €
1200 x 900 x 900
18,12
400V /3N /50 Hz
120
180

26 936,-

EI"’I:'E:I

—

1201

00016552
BRM 90/120 E/N
1200 X 900 X 900

18,12
400V /3N /50 Hz
120
179,9

31605,-

15
=5
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Kociot gazowy

X
& - &
GAS PIEZZ0 COLD

CONICAL
I8 0-RING
OUTLET OPTION

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc gazowa kW
Pojemnos¢ |
Zasilanie el. V/Hz
Waga kg

Cena netto PLN

= grzanie posrednie

specjalnie ttoczona gdérna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci
1,5 mm

kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316

zabezpieczenie cisSnieniowe

bateria - napetnianie zimng wodg

uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym pétautomatyczne lub
przez armature

mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek

precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania

zawor spustowy standardowo okragty 2”

solidna konstrukcja

specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed

poparzeniem

regulowane nogi ze stali nierdzewnej

B190/100 G

]

1001 1501
00008752 00008754
BI90/100 G BI90/150 G
800 X 900 x 900 800 x 900 X 900
22,5 22,5
100 150
230V/50 Hz 230V/50 Hz
134,7 144
26 506,- 28 490,-

DEID)
e
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O firmie

oy
Kociot gazowy cisnieniowy - autoklaw - kociot cisnieniowy 2
« grzanie posrednie g
specjalnie ttoczona gorna ptyta ze stali nierdzewnej S
o gruboéci 1,5 mm g
kwasoodporne dno ze specjalnej stali AlSI 316 2
zabezpieczenie cisnieniowe cg
bateria - napetnianie zimna woda §§
= uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym potautomatyczne 8%
TOP w *; lub przez armature —
AU = mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek %5
+005bar GAS PIEZZO precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania gé
2 (ONICAL =2 = zawor spustowy standardowo okragty 2” cg
iy "0 RING iy - solidna konstrukcja o
OUTLETOPTION ~ COLD = specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed é
poparzeniem §
regulowane nogi ze stali nierdzewnej S i
g
z
4
3
o
ad )
=
©
BIA90/100 G -3
S
2 )
5
|
5
] ]
1001 1501 5
(3
@
o
Indeks 00008753 00008755 S
g
Model BIA 90/100 G BIA 90/150 G =
-
Wymiary mm 800 X 900 x 900 800 X 900 X 900 e
2
2
Moc gazowa kW 22,5 22,5 @ )
g
Pojemnosé [ 100 150 g
3
Waga kg 141,8 150,1 &
(=3
&
Cena netto PLN 31817, 32080, §
o
w
o

5 oPo
=,
eeer EI%{'

o
c
2
c
;)
<
=
=




Kociot elektryczny

b

400/3N (OLD

-2 (ONICAL
0-RING

OUTLET OPTION

Indeks
Model
Wymiary mm
Moc elektryczna kW
Zasilanie el. V/Hz
Pojemnoscé |
Waga kg

Cena netto PLN

= grzanie posrednie

specjalnie ttoczona gorna ptyta ze stali nierdzewnej

o grubosci 1,5 mm

kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316
zabezpieczenie cisSnieniowe

bateria - napetnianie zimng wodg

uzupetnianie wody w pfaszczu wodnym pétautomatyczne
lub przez armature

mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek
precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania

zawor spustowy standardowo okragty 2”

solidna konstrukcja

specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed
poparzeniem

regulowane nogi ze stali nierdzewnej

BI90/100 E

X

1001 1501
00008756 00008758
BI 90/100 E BI90/150 E
800 x 900 x 900 800 x 900 x 900
21 21
400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz
100 150
116,8 125,2
24273, 25 960,-

=

|REDFOX]
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O firmie

oy
Kociot elektryczny ci$nieniowy 3
= autoklaw - kociof ci$nieniowy & )
grzanie posrednie ©
. . , L . o )
specjalnie ttoczona gdrna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci 1,5 &
mm -
kwasoodporne dno ze specjalnej stali AlSI 316 25
: zabezpieczenie cisnieniowe ’§ £
TOP i o = bateria - napetnianie zimng wodga A
& Py + uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym poétautomatyczne lub przez s %
+0,05bar  400/3N  COLD armature 85
CONICAL = mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek ng
I 0-RING = precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania -
4 ” <]
OUTLET OPTION + zawor spustowy standardowo okragty 2 %
« solidna konstrukcja £
o . . . . o
specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed poparzeniem 5
regulowane nogi ze stali nierdzewnej .
5
4
3
o
ad )
=
©
ES
BIA90/100 E E
2 )
f=
S >
£38
&z
5
5
1 &
] ] =
1001 1501 K
2
o
Indeks 00008757 00008759 z
o
e
Model BIA 90/100 E BIA 90/150 E e
o
Wymiary mm 800 X 900 x 900 800 X 900 X 900 §
o
'S
Moc elektryczna kW 21 21 E
Zasilanie el. V/Hz 400V /3N /50 Hz 400V /3N /50 Hz §
=<
o
Pojemnosé | 100 150 Q
Waga kg 121,9 130,5 §
b3
o
Cena netto PLN 28692, 29695, E
o

= &
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Ptyta robocza z szuflada

Indeks

Model

Wymiary mm

Waga kg

Cena netto PLN

00009989
PP 90/40

400 x 900 x 900

4428,

[m]:5[m]

418 | PLYTY ROBOCZE LINIA REDFOX 900

nierdzewna konstrukcja
= drzwi jako opcja
PP 90/40
pojemnos¢ szuflady GN 1/1

PP 90/80
pojemnos$¢ szuflady GN 2/1

PP 90/80

00009990
PP 90/80
800 X 900 X 900
61,1

5922,

[m]:5[m]
oo




O firmie

LINIA REDFOX 900 | PtYTY ROBOCZE 419

Ptyta robocza z szuflada i drzwiami

Dystrybucja

+ nierdzewna konstrukcja

Higiena

Obroébka
termiczna

Obrobka
mechaniczna

o
g
=
* o
i)
S
PP 90/80 D -
<
e}
=
4
S
2
o =
—
=
©
3
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420 | AKCESORIA LINIA REDFOX 900

DP 90 575,-
| — Drzwi prawe
DL 90 626,-

Drzwi lewe

Indeks 00009993 00009994
Model DL 90 DP 90
Waga kg 3,6 3,6
Strona lewe prawe
Cena netto PLN 575,- 626,-

Listwa kryjaca

N =

Indeks 00009995
Model CG 90

Cena netto PLN 149,-
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